Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

A
, Administracion
O

Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Jalisco

CGOBIERMO DEL ESTADO

GOBIERNO DEL ESTADO DE JALISCO
Poder Ejecutivo
Secretaria de Administracion

DIRECCION DEL COMITE DE ADQUISICIONES Y ENAJENACIONES

“BASES”

Licitacidn Publica Local
LPLO2/2022 Con Concurrencia del Comité

“ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARES, EMBALAJE Y
DISTRIBUCION PARA EL SISTEMA DIF JALISCO”

Pagina 1 de 204
=3

LPL02/2022
TeR

Jalisco

GOBIERND DEL ESTADD



{A} Administracion

<7

Sl

) EIE

Jalisc_;o

COBIERNO

Av. Fray Antonio Alcalde#1221,
Col. Miraflores, C.P. 44270,
Guadalajara, Jalisco, México

De conformidad con lo previsto por el articulo 134 de la Constitucién Politica de los Estados Unidos
Mexicanos, el articulo 19, apartado 1,fraccidon X|I de la Ley Organica del Poder Ejecutivo del Estado de
Jalisco, asi como lo sefalado por el articulo 1, 2 fraccidn IX, 3 fraccidon XXXI, XXXVIy LIX, 9, fraccién Il, 20,
fraccion |y 21 del Reglamento interno de la Secretaria de Administracidn, articulos 1, 2, 3, 4, 5, 23, 24,
31, 34, 35, 47, 55, apartado 1, fraccién I, 59, 63, 69, 72, y demas relativos de la Ley de Compras
Gubernamentales, Enajenaciones y Contratacion de Servicios del Estado de Jalisco y sus Municipios, y los
articulos 1, 3, 4 y demas aplicables de su Reglamento; la Secretaria de Administracidn del Poder Ejecutivo
del Estado, en coordinacion con su Direccion General de Abastecimientos, constituidas en Unidad
Centralizada de Compras, ubicadas en Prolongacién Avenida Alcalde numero 1221, Colonia Miraflores,
Zona Centro, C.P. 44270, en la ciudad de Guadalajara, Jalisco; CONVOCA a las personas fisicas y/o juridicas
interesadas en participar en el procedimiento de contratacidn mediante Licitacién Publica Local
LPL02/2022 con Concurrencia del Comité para el “ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y
DESAYUNOS ESCOLARES, EMBALAIJE Y DISTRIBUCION PARA EL SISTEMA DIF JALISCO”, en lo subsecuente
“Procedimiento de Adquisicidon”, derivado de la solicitud 134-01-2022, el cual se llevara a cabo con
Recursos del Fondo V ramo 33, Capitulo 4000 de la Partida 4413 del Ejercicio 2022. Los pagos que se
tengan que efectuar con cargo a estos ejercicios presupuestales futuros, estaran sujetos a la aprobacion
del presupuesto correspondiente y de conformidad a lo establecido en las siguientes:

BASES

Para los fines de estas “BASES”, se entendera por:

Retencion del monto total de los contratos de bienes y servicios antes de I.V.A.,
gue sera aportado al Fondo Impulso Jalisco, equivalente al 0.5 punto cinco por
ciento del valor asignado, previa declaracién de voluntad suscrita por el aportante.

“APORTACION
CINCO AL MILLAR”

Requisitos y condiciones de participacion en que se desarrollara el procedimiento

“BASES” L . L
de adquisiciones o enajenacidn

Comité de Adquisiciones de la Administracién Publica Centralizada del Poder

“COMITE”
co Ejecutivo del Estado de Jalisco

La divulgacién y uso de informacién abierta, accesible y oportuna sobre

“CONTRATACIONES . . .
contrataciones del gobierno, para lograr que los ciudadanos y las empresas

ABIERTAS” ..
puedan participar.
“CONTRATO” Instrumento Juridico mediante el cual las partes se comprometen reciprocamente
a respetar y cumplir la voluntad expresa de las mismas.
El ente publico que, a través del area requirente y la unidad centralizada de
“CONVOCANTE” |compras, tramita los procedimientos de adquisicidon y enajenacion de bienes en los
términos de la “LEY”.
“CONVOCATORIA” Es el lamado a los interesados a participar en determinado procedimiento de

adquisiciones o enajenacion.

“DEPENDENCIA

REQUIRENTE” Sistema DIF Jalisco

“DIRECCION

GENERAL” Direccidon General de Abastecimientos.

Direccién de Comité de Adquisiciones y Enajenaciones de la Secretaria

“DIRECCION” 5
cclo Administracion
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“DOMICILIO”

Dentro de las instalaciones de la Secretaria de Administracion, inmueble ubicado
en Prolongacion Avenida Alcalde No. 1221, Col. Miraflores, Guadalajara, Jalisco,
(ingreso opcional por puerta posterior de Av. Magisterio s/n)

“EMPRESA PRO
INTEGRIDAD”

Aguella que adopte politicas de integridad empresarial y esté debidamente
registrada, ante las autoridades correspondientes.

“FALLO” o

Documento emitido por el Comité mediante el cual, una vez realizados los analisis
correspondientes respecto de las propuestas presentadas, se establece el o los

RESOLUCION licitantes adjudicados de cada procedimiento

“FONDO” Fondo Impulso Jalisco FIMJA

“I.V.A.” Impuesto al Valor Agregado.
“ Ey” Ley de Compras Gubernamentales, Enajenaciones y Contratacion de Servicios del
Estado de Jalisco y sus Municipios.

22%?:83'5 La Contraloria del Estado.
“ORGANO DE

CONTROL Organo interno de Control de la Secretaria de Administracién.

INTERNO”

“PARTICIPANTE” o Persona Fisica o Juridica que presenta propuesta en el “PROCEDIMIENTO DE

“LICITANTE” ADQUISICION”.

“PROCEDIMIENTO
DE ADQUISICION”

Licitacidn Publica Local, LPL02/2022 con Concurrencia del Comité para el
“ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARES,
EMBALAIJE Y DISTRIBUCION PARA EL SISTEMA DIF JALISCO”

“PROPUESTA” o .. _ “ ”
“PROPOSICION” La propuesta técnica y econdmica que presenten los “PARTICIPANTES
“PROVEEDOR” o “ oA e 1 . .
“CONTRATISTA” PARTICIPANTE” Adjudicado o que cuenta con registro vigente en el RUPC
“ " Reglamento de la Ley de Compras Gubernamentales, Enajenaciones y
REGLAMENTO Contratacion de Servicios del Estado de Jalisco y sus Municipios.
“RUPC” Registro Estatal Unico de Proveedores y Contratistas del Estado de Jalisco.
“SECG” Sistema Estatal de Compras Gubernamentales y Obra Publica.
“SECRETARIA” Secretaria Administracion.
“UNIDAD
v La unidad administrativa responsable de las adquisiciones, enajenaciones o
CENTRALIZADA DE arrendamientos de bienes y la contratacién de los servicios de los entes publicos
COMPRAS” v 2 '
VS:::;E:NIIDLELA Ventanilla ubicada dentro del domicilio, en donde los proveedores podran
PROVEEDORES” entregar y recibir documentos, solicitar informes o realizar tramites.

Testigo Social

Persona Asignada por la Contralaria del estado
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CALENDARIO DE ACTIVIDADES

(ACTOS)
ACTO PERIODO O DIA HORA LUGAR
Publicacion de A partir de Portal de Compras
“CONVOCATORIA” y 25 de enero del 2022 las 15:00 Jalisco y/o el SECG
“BASES” horas ’
De manera fisica en la
Direccién del Comité
., Hasta las .
Recepcién de preguntas 27 de enero del 2022 de Adquisiciones,
10:00 horas .
ubicado en el
“DOMICILIO”
. De las 11:30
Registro para el Acto de 31 de enero del 2022 alas 11:59 En el “DOMICILIO”.
Junta Aclaratoria
horas
A partir de
Acto de Junta Aclaratoria 31 de enero del 2022 las 12:00 En el “DOMICILIO”.
horas
En el Aula 4 del Centro
de Capacitacion para el
Registro para la Presentacion IR Ser\{ldor Publica,
08 de febrero del 2022 alas 15:45 Ubicado en Av.
de Propuestas. iy
horas Prolongacion Alcalde
#1855, en el Edificio
del Archivo Histdrico.
En el Aula 4 del Centro
de Capacitacion para el
Presentacién y Apertura de A partir de Ser\{idor Publica,
propuestas. 08 de febrero del 2022 las 16:00 Ubicado en Av.
horas Prolongacion Alcalde
#1855, en el Edificio
del Archivo Histdrico.
Dentro de los 20 dias
naturales siguientes a la
“FALLO” O “RESOLUCION” fecha de presentaciony A través del “SECG” o
de la convocatoria. apertura de propuestas, correo electrdnico.
conforme al articulo 65
fraccion Il de la LEY.

1. ESPECIFICACIONES.

El objeto del presente procedimiento es la contratacidn para el “ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE
DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARES, EMBALAJE Y DISTRIBUCION PARA EL SISTEMA DIF JALISCO”
conforme a las caracteristicas sefialadas en el ANEXO 1, (Carta de Requerimientos Técnicos), de las
presentes “BASES”, dichas especificaciones y caracteristicas técnicas se consideran minimas y con la mds

. Pagina 4 de 204
= LPL02/2022

S 2N
Jalisco

COBIERNO DEL ESTADO



Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

{A} Administracion

V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Optima calidad, por lo que los “PARTICIPANTES” podran proponer bienes y/o servicios con
especificaciones y caracteristicas superiores, si asi, lo consideran conveniente. Las propuestas deberan
ser entregadas de manera presencial de acuerdo al calendario de actividades en el “DOMICILIO” citado
en la convocatoria.

2. PLAZO, LUGAR Y CONDICIONES DE ENTREGA.

La entrega de los bienes, objeto de este “PROCEDIMIENTO DE ADQUISICION” debera ser de acuerdo a lo
establecido en el Anexo 1 de las presentes “BASES”, y de conformidad con las caracteristicas y
especificaciones que se estableceran en el “CONTRATO”. Las obligaciones correrdn a partir de la
notificacion de la “RESOLUCION” y bajo la estricta responsabilidad del “PROVEEDOR”, quien se asegurard
de su adecuado transporte hasta su correcta recepcién a entera satisfaccion de la “DEPENDENCIA
REQUIRENTE”.

Se considerara que el “PROVEEDOR” ha entregado los bienes, objeto de este “PROCEDIMIENTO DE
ADQUISICION”, una vez que en la factura y/o en la Orden de Compra correspondiente, se plasme el sello
y firma del personal técnico responsable de la “DEPENDENCIA REQUIRENTE” y se recabe el oficio de
recepcion de los bienes a entera satisfaccion por parte del personal técnico responsable.

3. PAGO.

FORMA DE PAGO: Segun contrato, via transferencia electrénica, en Moneda Nacional, dentro de los 21
veintiun dias habiles después de haber presentado satisfactoriamente en cada una de las Direcciones de
Area del DIF JALISCO responsable del programa conforme al ANEXO 1 los dias lunes y martes, de 09:00 a
14:00 hrs.
presentando los siguientes documentos:

a) Copia del pedido debidamente firmado.

b) Representacién impresa del Comprobante Fiscal Digital por Internet (CFDI), sellada de recibido por
cada uno de los centros en los cuales se realizé entrega de los bienes

De ser el caso, de acuerdo con los articulos 76 y 77 de la Ley del Presupuesto, Contabilidad y Gasto
Publico del Estado de Jalisco, los pagos que se tengan que efectuar con cargo a ejercicios presupuestales
futuros, estaran sujetos a la aprobacion del presupuesto correspondiente.

En caso de que las facturas entregadas para su pago presenten errores o deficiencias, la “DEPENDENCIA
REQUIRENTE” y/o “SECRETARIA”, dentro de los tres dias habiles siguientes al de su recepcién, indicara al
“PROVEEDOR” las deficiencias que debera corregir. El periodo que transcurra a partir de la indicacién de
las deficiencias y hasta que el “PROVEEDOR” presente las correcciones no se computara para efectos del
plazo del pago estipulado.

El pago de los bienes quedard condicionado proporcionalmente al pago que el “PROVEEDOR” deba
efectuar, en su caso, por concepto de penas convencionales. Lo anterior, sin perjuicio de que la Secretaria
de la Hacienda Publica, pueda proceder al cobro de las penas convencionales previo al pago
correspondiente conforme a lo estipulado en el “CONTRATO”.
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Es requisito indispensable para el pago, que el “PROVEEDOR” realice la entrega de la garantia de
cumplimiento del “CONTRATO” de los bienes adjudicados en el supuesto de proceder.

3.1. Vigencia de precios.
La proposicion presentada por los “LICITANTES”, serd bajo la condicidon de precios fijos hasta la total
prestacion de los servicios. Al presentar su propuesta en la presente Licitacién, los “PARTICIPANTES” dan
por aceptada esta condicién.

3.2. Impuestos y derechos

La “SECRETARIA” de Administracién, aceptara cubrir los impuestos que le correspondan, siempre y
cuando se presenten desglosados en las “PROPUESTAS” y en las facturas.

4. OBLIGACIONES DE LOS “PARTICIPANTES”.

a. Contar con la capacidad administrativa, fiscal, financiera, legal, técnica y profesional para atender
el requerimiento en las condiciones solicitadas.

b. Presentar al momento del Registro para el Acto de Presentacién y Apertura de Propuestas, el
Manifiesto de Personalidad anexo a estas “BASES”, con firma autdgrafa, asi como la copia de la
Identificacidn Oficial Vigente de la persona que vaya a realizar la entrega del sobre cerrado.

c. Presentar todos los documentos y anexos solicitados en el numeral 9 de las presentes “BASES”,
ya que son parte integral de la propuesta, para todos los efectos legales a que haya lugar, a
excepcion de los documentos opcionales.

d. Encaso de resultar adjudicado, si el “PARTICIPANTE” se encontrara dado de baja o no registrado
en el “RUPC”, como lo establece el Capitulo Ill, de la “LEY”, debera realizar su alta antes de la
firma del respectivo contrato, este requisito es factor indispensable para la elaboracién de la
orden de compra y celebracidon del “CONTRATO”. La Direccion de Padréon de Proveedores
determinara si su giro esta incluido en el ramo de bienes o servicios que participa. En caso de no
cumplir con lo anterior, no podra celebrarse “CONTRATO” alguno, por lo que, no se celebrara
“CONTRATO” con dicho participante y de resultar conveniente, se celebrara con el segundo lugar
o se iniciard un nuevo “PROCEDIMIENTO DE ADQUISICION”.

Para efectos de inscripcidon o actualizacién del registro, los interesados deberdn cumplir con los
requisitos sefialados en el articulo 20 de la “LEY”, asi como los referidos en los articulos 20, 21y
22 de su “REGLAMENTO”; para ello deberdn de acudir a la Direccidon de Padrén de Proveedores,
en el “DOMICILIO”.

e. En caso de resultar adjudicado, debera de suscribir el “CONTRATO” en los formatos, términos y
condiciones que la Direccién General Juridica de la “SISTEMA DIF JALISCO” establezca, mismo que
atenderd en todo momento a las presentes “BASES”, el Anexo 1, junta aclaratoria y la propuesta
del adjudicado.
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f. Conservar y mantener en forma confidencial toda informacion que llegara a su conocimiento
necesaria para la elaboracion y presentacidn de sus propuestas, con motivo de esta licitacion, sea
cual fuere su naturaleza o destino, obligdndose por tanto, a abstenerse de comunicarla, divulgarla
o utilizarla para si o en beneficio de terceros, fuese o no con propdsito de lucro, o cualquier otra
informacién que se proporcione en forma verbal o por escrito, excepto por requerimiento de
Autoridad del orden Judicial o Administrativo competente. Los “PARTICIPANTES” no tendran
facultades para hacer declaraciones en prensa o cualquier medio de difusion. Tampoco podran
duplicar, grabar, copiar o de cualquier otra forma reproducir la informacidn sin la autorizaciéon
expresa de la Dependencia requirente. La contravencion a lo dispuesto, generara la obligacién a
cargo del participante que la incumpla, de indemnizar a la dependencia requirente por los dafos y
perjuicios causados con motivo del incumplimiento.

g. Ser productor, procesador, distribuidor o tener el respaldo de quien produzca o procese o
distribuya los productos ofertados; poseer la capacidad administrativa, financiera, legal y técnica,
para atender el requerimiento en las condiciones solicitadas, reservandose la “CONVOCANTE” a
solicitar la documentacion a los “PARTICIPANTES” que acrediten tal circunstancia, en cualquier
momento del proceso, si asi lo considera conveniente.

5. JUNTA ACLARATORIA.

Los “LICITANTES” que estén interesados en participar en el procedimiento deberdn de presentar sus
dudas o solicitudes de aclaracién en la “DIRECCION”, en el “DOMICILIO”, de manera fisica y firmada por
el representante legal del “PARTICIPANTE”, de conformidad al anexo de Solicitud de Aclaraciones y de
manera digital en formato Word, a mas tardar a las 10:00 horas del 27 de enero del afio en curso, de
conformidad con los articulos 62 apartado 4, 63 y 70 de la “LEY”, 63, 64 y 65 de su “REGLAMENTO”.

Las solicitudes de aclaracion deberdn plantearse de manera claray concisa, ademas de estar directamente
vinculadas con los puntos contenidos en la convocatoria, sus “BASES” y su ANEXO 1 (Carta de
Requerimientos Técnicos), indicando el numeral o punto especifico con el cual se relaciona. Las solicitudes
qgue no cumplan con los requisitos sefialados, podran ser desechadas por la “CONVOCANTE”.

Serdn atendidas Unicamente las solicitudes de aclaracidn que se hayan recibido en el tiempo y forma
establecidos, sin embargo, en el acto de junta de aclaraciones, los asistentes podran formular
cuestionamientos que no hayan sido plasmados en el documento entregado de forma previa, sin
embargo, la “CONVOCANTE” no tendrd obligacidn de dar respuesta a éstos en el acta correspondiente, a
no ser que, a su juicio, las respuestas otorgadas sean de trascendencia para la convocatoria y sus anexos.

El registro para asistir al acto de junta aclaratoria se llevara a cabo el 31 de enero del 2022 de 11:30 horas
a 11:59 horas en el “DOMICILIO” de la presente convocatoria.

El acto de Junta de Aclaraciones se llevara a cabo a las 12:00 horas del dia 31 de enero del afio en curso
en el “DOMICILIO” de la presente convocatoria, donde se dard respuesta a las preguntas recibidas.
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Las aclaraciones o la ausencia de ellas y los acuerdos tomados en el acto seran plasmadas en el Acta de la
Junta de Aclaraciones, la cual serd parte integral de la presente convocatoria para los efectos legales a
los que haya lugar.

La asistencia de los licitantes o sus representantes legales a la junta aclaratoria, sera bajo su estricta
responsabilidad y tendra el cardcter de obligatoria, de conformidad con el articulo 62 numeral 4 de la
“LEY”. El hecho de que el licitante no se presente a la junta de aclaraciones y/o visita en sitio, sera motivo
de suficiente para que no se tome en consideracién su propuesta, con fundamento en el articulo 65 del
“REGLAMENTO”.

6. VISITA DE CAMPO. - No aplica.
7. CARACTERISTICAS DE LA PROPUESTA.

De conformidad con los articulos 64 y 65 de la “LEY”, el “PARTICIPANTE” debera presentar su propuesta
técnica y econdmica mecanografiada o impresa, debidamente firmada, dirigida a la “DIRECCION
GENERAL” en la que debe constar el desglose de cada uno de los bienes que esta ofertando y que la
“CONVOCANTE” solicita adquirir.

a. Todas y cada una de las hojas de la propuesta elaborada por el “PARTICIPANTE”, deberan
presentarse firmadas de forma autdgrafa por el titular o su representante legal.

b. Todos los documentos que integren la propuesta deberan presentarse, dentro de un sobre
cerrado el cual deberd contener en su portada la fecha, nombre del participante (Razén Social) y
nimero del “PROCEDIMIENTO DE ADQUISICION”. La no observancia de este inciso podra ser
motivo suficiente para desechar la propuesta.

c. Los documentos no deberén estar alterados, tachados y/o enmendados.

No se aceptaran opciones, el “PARTICIPANTE” deberd presentar una sola propuesta.

e. La propuesta deberd presentarse en los términos de los formatos establecidos en los anexos 2
(Propuesta Técnica) y 3 (Propuesta Econdmica).

f. EI “PARTICIPANTE” debera presentar de manera obligatoria, en los términos del formato
establecido como Anexo 7 (Declaracion de aportacion cinco al millar para el Fondo Impulso
Jalisco), su aceptacidn o no aceptacidon para la aportacién cinco al millar del monto total
adjudicado antes de I.V.A. para el Fondo.

g. La propuesta debera estar dirigida a la “DIRECCION GENERAL” y realizarse con estricto apego a
las necesidades planteadas por la “CONVOCANTE” en las presentes “BASES”, de acuerdo al
servicio y especificaciones requeridas en el Anexo 1(Carta de Requerimientos Técnicos).

h. La oferta se presentara en moneda nacional con los precios unitarios, I.V.A. y demas impuestos
gue en su caso correspondan desglosados. La propuesta econdmica debera considerar para los
calculos aritméticos unicamente dos decimales.

i. La propuesta deberd incluir todos los costos involucrados, por lo que no se aceptara ningtin costo
extra o precios condicionados.

j- El participante en su propuesta podrd ofertar caracteristicas superiores a los solicitados, lo cual
debera sustentarse documentalmente y debera ser corroborado por el area requirente en su
dictamen técnico.

2
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k. Toda la documentacidn elaborada por el “PARTICIPANTE”, deberd redactarse en espafiol.
Unicamente podran presentarse certificaciones, folletos, catdlogos y/o cualquier tipo de
documento informativo en el idioma original, adjuntando traduccién simple al espafiol.

La falta de alguna de estas caracteristicas sera causal desechamiento de la “PROPUESTA” del
“PROVEEDOR”.

7.1. Caracteristicas adicionales de las propuestas.

a. Para facilitar en el acto de apertura la revision de los documentos requeridos, se sugiere que éstos
sean integrados en una carpeta conteniendo:

indice que haga referencia al nimero de hojas y orden de los documentos.
Hojas simples de color que separen cada seccion de la propuesta en la que se mencione de qué
seccion se trata.

e Los documentos originales que se exhiban con caracter devolutivo y por lo tanto no deban
perforarse, presentarse dentro de micas. El no presentarlos dentro de la mica, exime de
responsabilidad a la Unidad Centralizada de Compras de ser firmados y/o foliados.

Sin grapas ni broches Baco.
Todas las hojas deberan ir foliadas en el orden solicitado, por ejemplo: 1/3, 2/3, 3/3, lo anterior a

efecto de garantizar a los participantes la inalterabilidad de las propuestas, asi como darle
certeza, seguridad, registro y control de todas y cada una de las hojas que integran la propuesta.

La falta de alguna de las caracteristicas adicionales de la propuesta, no sera causal de desechamiento
de la “PROPUESTA” del “PARTICIPANTE”.

7.2. Estratificacion

En los términos de lo previsto por el apartado 1 del Articulo 68 de la “LEY”, con el objeto de fomentar la
participacién de las micro, pequefias y medianas empresas en los procedimientos de adquisicidn y
arrendamiento de bienes muebles, asi como la contratacidn de servicios que realicen las dependencias y
entidades de la Administracion Publica Estatal, se deberd considerar el rango del “PARTICIPANTE”
atendiendo a lo siguiente:

Criterios de Estratificacion de las Micro, Pequefias y Medianas Empresas
Rango de Numero de RGO €
: Monto de (s
- Trabajadores (Empleados Tope Maximo
Tamaio Sector : Ventas . o
Registrados ante el IMSS y Combinado
Anuales
Personas Subcontratadas)
(mdp)
Micro Todas Desde 01 Hasta 10 Hasta $4 4.6
Comercio Desde 11 Hasta 30 93
Pequeiia Industria DS SR
9 . v Desde 11 Hasta 50 Hasta $100 95
Servicios
Mediana Comercio Desde 31 Hasta 100 235
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Servicios Desde 51 Hasta 100 Desde 100.01

Industria Desde 51 Hasta 250 Hasta $250 250

*Tope Maximo Combinado = (Trabajadores) X 10% + (Ventas Anuales) X 90%

8. MUESTRAS FISICAS. - Si Aplica
Los “PARTICIPANTES” deberan entregar muestras fisicas de los bienes licitados (con las
especificaciones sefialadas en el Anexo 1A al 1Y, ofertadas en su propuesta técnica Anexo No. 2 Estas
seran las mismas que ofertaran en su propuesta y proveeran si Resultan adjudicados.

La presentacion de las muestras fisicas podra ser en bobina comercial y/o bobina transparente y/o
papel con codificado, las muestras en bobina transparente o papel deberan contener minimo la
siguiente informacion: nombre del producto, marca del producto, contenido neto, lote y fecha de
caducidad.

Los “PARTICIPANTES” deberan entregar las muestras de acuerdo al listado de muestras fisicas (Anexo
OE5) en las cantidades sefialados en el mismo para cada producto, de los dias 03 de febrero del afio
en curso, de 09:00 a 14:00 horas, en el Direccién de Aseguramiento de la Calidad alimentaria del
SISTEMA DIF JALISCO ubicada en el “DOMICILIO DIF JALISCO”; de la siguiente forma:

Los PARTICIPANTES podrdn presentar hasta tres marcas para cada producto, debiendo entregar la
misma cantidad de muestras para cada una de ellas. En caso de ser adjudicados entregaran
indistintamente cualquiera de las tres marcas propuestas; en caso de que alguna(s) de las marcas
propuestas no cumpla con las especificaciones, se le tendrd por presentadas Unicamente aquellas que
rednan los requisitos solicitados en los Anexos 1A al 1Y.

Estas muestras deberan estar debidamente identificadas cada una con los datos generales del
PARTICIPANTE junto con una relacién de todas las muestras que se entreguen. Las cuales en caso de
ser adjudicado el PROVEEDOR no podra cambiar o sustituir en calidad, marca (s) y presentacion.

Se debe tomar en cuenta que las muestras que se entreguen se tomaran como referencia para futuros
muestreos en caso de llegar a ser PROVEEDOR.

El no entregar las muestras, en los tiempos y bajo las formas establecidas en las presentes bases, sera
motivo de DESCALIFICACION.

Deberan contener minimo la siguiente informacién: nombre del producto, marca del producto,
contenido neto, lote y fecha de caducidad.

ADEMAS DE LAS MUESTRAS PRESENTAS ANTE EL DIF JALISCO, LOS PARTICIPANTES DEBERAN DE
PRESENTAR MUESTRA FISICA DE CADA UNO DE LOS BIENES PROPUESTOS JUNTO CON EL SOBRE DE
SU PROPUESTA EL DIA DE LA PRESENTACION DE PROPUESTAS, EL DIA 08 DE FEBRERO DEL 2022, EN
EL AULA 4 DEL CENTRO DE CAPACITACION PARA EL SERVIDOR PUBLICA, UBICADO EN AV.
PROLONGACION ALCALDE #1855, EN EL EDIFICIO DEL ARCHIVO HISTORICO.

9. PRESENTACION DE PROPUESTAS.

9.1. Presentacion y apertura de propuestas técnicas y econémicas.
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Con concurrencia del “COMITE”. Este acto se llevara a cabo a las 16:00 horas del dia 08 de febrero del
2022, en el Aula 4 del Centro de Capacitacion para el Servidor Publica, Ubicado en Av. Prolongacion
Alcalde #1855, en el Edificio del Archivo Histoérico.

Los “PARTICIPANTES” que concurran al acto, deberdn firmar de manera obligatoria, un registro para dejar
constancia de su asistencia y poder presentar propuesta, el cual iniciarad en punto de las 15:15 horas y
cerrard a las 15:45 horas del dia de la presentacion y apertura de propuestas y en el cual deberan anotar
su nombre completo, nimero de su Identificacion Oficial vigente, Razén Social de la empresa y hora de
registro.

Los “PARTICIPANTES” que concurran al acto, deberan entregar con firma autdgrafa el “Manifiesto de
Personalidad” anexo a estas “BASES” junto a una copia de su Identificacion Oficial Vigente.

Cualquier “PROVEEDOR” que no se haya registrado en tiempo y forma, no se tomard en cuenta su
propuesta.

EL SOBRE DE LA PROPUESTA TECNICA y ECONOMICA debera contener lo siguiente:

Anexo 2 (Propuesta Técnica).

Anexo 3 (Propuesta econdmica).

Anexo 4 (Carta de Proposicién).

Anexo 5 (Acreditacion) o documentos que lo acredite.

Anexo 6 (Declaracién de Integridad y NO COLUSION de proveedores).

Anexo 7 (Declaracidn de aportacion cinco al millar para el fondo impulso Jalisco).

Anexo 8 (Manifiesto de Opinién Positiva de Cumplimiento de Obligaciones Fiscales y/o

Constancia impresa). De acuerdo al numeral 25 de las presentes “BASES”.

h. Anexo 9 (Manifiesto de Opinion de Cumplimiento de Obligaciones en Materia de Seguridad
Social y/o Constancia) solo en caso de no estar registrados en el padrén de proveedores. De
acuerdo al numeral 26 de las presentes “BASES”.

i. Anexo 10 (Identificacion Oficial Vigente).

j- Anexo 11 Solo Para proveedores Nacionales Manifestacion de Estar al Corriente en
Obligaciones Patronales y Tributarias. (Presentar en su propuesta, cuando aplique)

k. Anexo 12 (Estratificacion) Obligatorio solo para “PARTICIPANTES” MIPYME.

NN RS

La falta de cualquiera de los documentos anteriormente descritos sera motivo de desechamiento de la
“PROPUESTA” del “PARTICIPANTE”.

9.1.1. Este acto se llevara de la siguiente manera:

a. A este acto deberad asistir un Representante de laempresay presentar con firma autégrafa
el “Manifiesto de Personalidad” anexo a estas “BASES”, asi como una copia de su
Identificacién Oficial vigente (pasaporte, credencial para votar con fotografia, cédula
profesional o cartilla del servicio militar);
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b. Los “PARTICIPANTES” que concurran al acto firmardn un registro para dejar constancia
de su asistencia.

c. Atendiendo las medidas sanitarias y evitando propagar el contagio del virus COVID 19,
bajo el acuerdo 019/2021 generado por los miembros del comité de adquisiciones, el
modo de apertura se llevard a puerta cerrada y bajo la supervisién del Organo interno de
Control de la Secretaria de Administracion.

d. Se procederd a la apertura del sobre con las “PROPUESTAS”, verificando Ia
documentacion solicitada en el numeral 9 de las presentes “BASES”, sin que ello implique
la evaluacion de su contenido;

e. Los “Miembros del Comité” daran lectura al total de la oferta econdmica I.V.A. incluido;

f. Cuando menos dos de los integrantes del “COMITE” asistentes y dos de los
“PARTICIPANTES” presentes (primero y el Ultimo de la hoja de registro, cuando aplique),
rubricaran la primera hoja de los documentos solicitados en el numeral 9 de estas
“BASES”;

g. Todos los documentos presentados quedaran en poder de la “CONVOCANTE” para su
analisis, constancia de los actos y posterior “FALLO”;

h. En el supuesto de que algin “PARTICIPANTE” no cumpla con la obligaciéon de sostener
todas y cada una de las condiciones de sus propuestas, o las retire antes de la emisién de
la resolucién que recaiga en el presente “PROCEDIMIENTO DE ADQUISICION”, el
Encargado de la Direcciéon General de Abastecimientos o el funcionario que éste designe
para tal efecto, podra suspender o cancelar el registro del Padrén.

Si por cualquier causa el “COMITE” no cuente con quorum legal para sesionar en la fecha establecida para
el acto de presentacidn y apertura de propuestas, o se deba suspender la sesién por causas justificadas, se
solicitara a los “PARTICIPANTES” que hayan comparecido que procedan al registro y a entrega de los sobres
con sus propuestas, firmandose estos en su presencia por al menos dos miembros del “COMITE”, quedando
a resguardo del Secretario del “COMITE” junto con la lista de asistencia, bajo su mas estricta
responsabilidad, y hasta el momento de su apertura, debiéndose proceder a la apertura de los sobres en la
Sesion inmediata siguiente, para lo cual se notificard a los “PARTICIPANTES” el dia y hora en que se
celebrara.

9.2. Criterios para la evaluacidon de las propuestas y la adjudicacidn.
El Presente “PROCEDIMIENTO DE ADQUISICION”, serd adjudicado a un solo “PARTICIPANTE”.

Una vez revisado y analizados los bienes a adquirir el “AREA REQUIRENTE”, asi como la “UNIDAD
CENTRALIZADA DE COMPRAS”, considera que para el presente proceso resulta conveniente utilizar el
criterio binario en vez del criterio de puntos y porcentajes o de costo beneficio. “Toda vez que los bienes/
servicios a adquirir tienen caracteristicas, metodologias o procesos semejantes, estandarizados y
homologados, sin que exista una diferencia sustancial en la oferta posible, por lo que no existe una
vinculacidn entre las caracteristicas del proveedor y el resultado final, en tal sentido el precio constituye
el principal diferenciador entre ellos.”

En este contexto y para no limitar la participacidn de los licitantes, la evaluacion se procede conforme a
lo sefialado en el punto 2 del Articulo 66 de la “LEY”, “Procedimientos de Licitacién Publica” y en el articulo
69 de su “REGLAMENTO”, en donde, se aceptardn las ofertas que cumplan con los requerimientos
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establecidos en este procedimiento y cubran las caracteristicas técnicas establecidas en el Anexo 1 (Carta
de Requerimientos Técnicos).

Se establece como criterio de evaluacién el “Binario”, mediante el cual sélo se Adjudica a quien cumpla
con los requisitos establecidos por la convocante (“PROPUESTA TECNICA”) y oferte el precio mas bajo
(“PROPUESTA ECONOMICA”), considerando los criterios establecidos en la propia Ley, en este supuesto,
la “CONVOCANTE” dictaminara al menos las dos “PROPOSICIONES” cuyo precio resulte ser mas bajo, de
no resultar estar solventes, se evaluardn las que les sigan en precio. Para lo cual serd indispensable cumplir
con los requisitos especificados en el Anexo 1 (Carta de Requerimientos Técnicos).

La “DEPENDENCIA REQUIRENTE” emitira un Dictamen Técnico, en el cual se sefialara si los “LICITANTES”
cumplen con los requisitos especificados en el Anexo 1 (Carta de Requerimientos Técnicos), y en caso de
que estos no cumplan, debera estar debidamente justificado, una vez emitido dicho dictamen, la
“CONVOCANTE” deberd elaborar un Dictamen Econdmico, el cual debera contener la evaluacién de los
“LICITANTES” que cumplieron con los requerimientos técnicos minimos solicitados por la “DEPENDENCIA
REQUIRENTE”.

La convocante podra declinar las proposiciones cuyo costo sea de tal forma desproporcionado con
respecto al del mercado, que evidencie no poder cumplir con el servicio requerido.

No sera objeto de evaluacion, las condiciones establecidas por la convocante que tengan como propdsito
facilitar la presentacién de las proposiciones y agilizar la conduccidn; asi como cualquier otro requisito
cuyo incumplimiento, por si mismo, no afecte la solvencia de las propuestas. La inobservancia por parte
de los licitantes respecto a dichas condiciones o requisitos no sera motivo para desechar sus propuestas.

9.2.1 CRITERIOS DE PREFERENCIA, EMPATE Y PRECIOS NO CONVENIENTE

De acuerdo al apartado 1 del articulo 68 de la “LEY”, la “SECRETARIA” o el “COMITE”, segtn sea el caso,
podrdan distribuir la adjudicacion de los bienes o servicios entre los proveedores empatados, bajo los
criterios sefialados en el apartado 2 del articulo 49 y 68 de la “LEY” y de conformidad a lo dispuesto en el
articulo 70 de su “REGLAMENTO”.

Para aplicar los criterios de preferencia sefialados en el articulo 49 de la “LEY”, la diferencia de precios
debera analizarse respecto de las mismas partidas en cada una de las proposiciones, y no por el total de
estas.

En caso de resultar aplicable, para efecto de determinar los mejores grados de proteccion al medio
ambiente, deberd escucharse la opinién de la Secretaria de Medio Ambiente y Desarrollo Territorial;
mientras que para determinar los grados de preferencia y respecto de innovaciones tecnoldgicas, la
Secretaria de Innovacion, Ciencia y Tecnologia, habrd de proponer los lineamientos que para tal efecto
emita el “COMITE”.

Para determinar el precio no conveniente o no aceptable se aplicara lo establecido en los articulos 71 y
69 apartado 1, fraccién Il de la “LEY”, en relacién con su correlativo 69, segundo parrafo de su
“REGLAMENTO”

10. ACLARACION DE LAS PROPUESTAS.
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La “DIRECCION DE AREA”, a través de los funcionarios adscritos a la misma, podra solicitar aclaraciones
relacionadas con las propuestas, a cualquier “PARTICIPANTE” por el medio que disponga, con
fundamento en lo previsto en el articulo 69 apartado 6 de la “LEY”.

11. COMUNICACION.

Salvo lo dispuesto en el parrafo que antecede, desde la apertura de las propuestas y hasta el momento
de la notificacién de la adjudicacidn, los “PARTICIPANTES” no se pondrdn poner en contacto con la
“CONVOCANTE”, para tratar cualquier aspecto relativo a la evaluacion de su propuesta. Cualquier intento
por parte de un “PARTICIPANTE” de ejercer influencia sobre la “CONVOCANTE” para la evaluacién o
adjudicacidn, dara lugar a que se deseche su “PROPUESTA”.

12. DESECHAMIENTO DE PROPUESTAS DE LOS “PARTICIPANTES”.

La “CONVOCANTE” a través del “COMITE”, desechard total o parcialmente las propuestas de los
“PARTICIPANTES” que incurran en cualquiera de las siguientes situaciones:

a. Se encuentren en alguno de los casos previstos por el Articulo 52 de la “LEY”, o se compruebe su
incumplimiento o mala calidad como “PROVEEDOR” del Gobierno del Estado, y las sanciones
aplicadas con motivo de su incumplimiento se encuentren en vigor.

b. Siincumple con cualquiera de los requisitos solicitados en las presentes “BASES” y sus anexos.

c. Siunsocio o administrador forma parte de dos o mas de las empresas “PARTICIPANTES”, o forma
parte de alguna empresa a la que se le haya cancelado o suspendido el registro en el Padrén.

d. Cuando la propuesta presentada no esté firmada por la persona legalmente facultada para ello.
e. Lafalta de cualquier documento solicitado.

f. La presentacion de datos falsos.

g. Cuando de diversos elementos se advierta la posible existencia de arreglo entre los
“PARTICIPANTES” para elevar los precios objeto del presente “PROCEDIMIENTO DE ADQUISICION”.
h. Si se acredita que al “PARTICIPANTE” que corresponda se le hubieren rescindido uno o mas
contratos por causas imputables al mismo y/o las sanciones aplicadas con motivo de incumplimiento
se encuentren en vigor.

i. Si el “PARTICIPANTE” no demuestra tener capacidad administrativa, fiscal, financiera, legal,
técnica, de produccién o distribucion adecuada para atender el requerimiento de los servicios en las
condiciones solicitadas.

j. Silas ofertas presentadas no se realizan con estricto apego a las necesidades minimas planteadas
por la “CONVOCANTE” en las presentes “BASES”, de acuerdo a la descripcidn de las especificaciones
y servicios requeridos.
k. Si la propuesta econémica del “PROVEEDOR” en este “PROCEDIMIENTO DE ADQUISICION”,
resulta superior a la del mercado a tal grado que la “CONVOCANTE” presuma que no representa una
opcidn que convenga a los mejores intereses del Estado, atendiendo a lo dispuesto por el articulo 24,
apartado 1, fraccién VIl de la “LEY”, para la adjudicacién de los Bienes o servicios materia de este
“PROCEDIMIENTO DE ADQUISICION”.
I.  Sielimporte de la propuesta presentada es de tal forma inferior a la del mercado a tal grado, que
la “CONVOCANTE” considere que el participante no podra prestar los servicios, por lo que incurrird en
incumplimiento.
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m. Cuando el “PARTICIPANTE” se niegue a que le practiquen visitas de verificacién o inspeccion por
parte de la “CONVOCANTE”, en caso de que ésta decida realizar visitas.

13. SUSPENSION O CANCELACION DEL “PROCEDIMIENTO DE ADQUISICION”.

La “CONVOCANTE” a través del “COMITE”, podrd cancelar o suspender parcial o totalmente el
“PROCEDIMIENTO DE ADQUISICION”, de acuerdo a las causales que se describen en el apartado 3 del
articulo 71 de la “LEY” y en el articulo, 74, 75 y 76 de su Reglamento o los supuestos que a continuacion
se sefialan:

a. Por caso fortuito o fuerza mayor o cuando ocurran razones de interés general.

b. Cuando se advierta que las “BASES” difieren de las especificaciones de los servicios que se
pretenden adquirir.

c. Sise presume o acredita la existencia de irregularidades.

d. Si ninguna de las ofertas propuestas en este “PROCEDIMIENTO DE ADQUISICION”, aseguran al
Gobierno de Estado de Jalisco las mejores condiciones disponibles para la adjudicacién de los
servicios materia de este “PROCEDIMIENTO DE ADQUISICION”, por resultar superiores a los del
mercado o ser inferiores a tal grado que la “CONVOCANTE” presuma que ninguno de los
“PARTICIPANTES” podrd cumplir con el suministro de los mismos.

e. Por orden escrita debidamente fundada y motivada o por resoluciéon firme de autoridad judicial;
por la “CONTRALORIA” con motivo de inconformidades; asi como por la “DIRECCION”, en los casos
en que tenga conocimiento de alguna irregularidad.

f. A solicitud del “AREA REQUIRENTE”, cuando dicha solicitud se encuentre debidamente
justificada.

En caso de que el “PROCEDIMIENTO DE ADQUISICION” sea suspendido o cancelado se dara aviso a todos
los “PARTICIPANTES”.
14. DECLARACION DE “PROCEDIMIENTO DE ADQUISICION” DESIERTO.

El COMITE”, podra declarar parcial o totalmente desierto el “PROCEDIMIENTO DE ADQUISICION” de
conformidad con el articulo 71, apartado 1 de la “LEY” o los supuestos que a continuacion se sefialan:

a. Cuando no se reciba por lo menos una propuesta en el acto de presentacién y apertura de
propuestas

b. Cuando ninguna de las propuestas cumpla con todos los requisitos solicitados en estas
“BASES”.

c. Sia criterio de la “DIRECCION” ninguna de las propuestas cubre los elementos que garanticen
al Gobierno del Estado las mejores condiciones.

d. Sila oferta del Participante que pudiera ser objeto de adjudicacion, excede el 10% o inferior
en un 40% respecto de la media de precios que arroje la investigacion de mercado del
“PROCEDIMIENTO DE ADQUISICION”.

e. Sidespués de efectuada la evaluacion técnica y econdmica no sea posible adjudicar a ningin
Participante.

15. REDUCCION DE CANTIDADES.
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El “COMITE” podra autorizar a solicitud del “AREA REQUIRENTE”, y cuando se encuentre debidamente
justificado, reducciones de las cantidades o bienes o servicios materia de la licitacion publica, cuando
el presupuesto asignado al procedimiento de contrataciéon sea rebasado por las proposiciones
presentadas. Al efecto, los responsables del dictamen econdmico verificaran previamente que los
precios de la misma son aceptables; el “AREA REQUIRENTE” emitira oficio en el que se indique la
necesidad y conveniencia de efectuar la reduccidn respectiva, asi como la justificacidn para no reasignar
recursos a fin de cubrir el faltante.

16. NOTIFICACION DEL “FALLO” O “RESOLUCION”.

Dentro de los 20 dias naturales siguientes al acto de presentacidn y apertura de propuestas, de acuerdo a
lo establecido en el apartado 1 del articulo 69 de la “LEY”, se dara a conocer la resolucién del presente
procedimiento a través del “SECG”, en la pagina web del ente o por correo electrénico manifestado por el
participante en el numeral 9 (nueve) del Anexo 4 “Carta de Proposiciéon”.

Asi mismo se fijara un ejemplar del acta de fallo en el tablero oficial de la “SECRETARIA” durante un periodo
minimo de 10 dias naturales, siendo de la exclusiva responsabilidad de los “PROVEEDOR” el acudir a
enterarse de su contenido.

La notificacién del “FALLO” o “RESOLUCION” podra diferirse o anticiparse en los términos del articulo 65
fraccién Il de la “LEY”.

Con la notificacién del “FALLO” o “RESOLUCION” por el que se adjudica el “CONTRATO”, las obligaciones
derivadas de éste seran exigibles de conformidad al articulo 77 apartado 1 de la “LEY”.

17. FACULTADES DEL “COMITE”

El “COMITE” resolvera cualquier situacidn no prevista en estas “BASES” y tendrd las siguientes facultades:

a. Dispensar defectos de las propuestas, cuya importancia en si no sea relevante, siempre
que exista la presuncion de que el “PARTICIPANTE” no obré de mala fe.

b. Rechazar propuestas cuyo importe sea de tal forma inferior, que la “CONVOCANTE”
considere que el “PARTICIPANTE” no podra prestar los servicios, por lo que incurrird en
incumplimiento.

c. Si al revisar las propuestas existiera error aritmético y/o mecanografico, se reconoceri el
resultado correcto y el importe total sera el que resulte de las correcciones realizadas.

d. Cancelar, suspender o declarar desierto el procedimiento.

e. Verificar todos los datos y documentos proporcionados en la propuesta correspondiente,
y si se determina que por omisidn o dolo el “PARTICIPANTE”, no estuviera en posibilidad
de cumplir con lo solicitado en estas “BASES” y sus anexos, el “COMITE” podra adjudicar
al “PARTICIPANTE” que hubiera obtenido el segundo lugar de acuerdo a los dictdmenes
que se practiquen a las propuestas presentadas o convocar a un nuevo “PROCEDIMIENTO
DE ADQUISICION” si asi lo considera conveniente.

f. Solicitar el apoyo a cualquiera de las areas técnicas del gobierno del estado, con el fin de
emitir su resolucion;

g. Solicitar al personal de la “SECRETARIA” que hagan las visitas de inspeccién - en caso de
ser necesarias - a las instalaciones de los “PARTICIPANTES”, con el fin de constatar su
existencia, capacidad de produccidn, y demas elementos necesarios, para asegurar el
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cumplimiento de las obligaciones que se deriven de una posible adjudicacion, y a llegarse
de elementos para emitir su resoluciéon. Emitir su “RESOLUCION” sobre las mejores
condiciones de calidad, servicio, precio, pago y tiempo de entrega ofertadas por los
“PROVEEDORES”, con motivo de las solicitudes de aprovisionamiento, materia de su
competencia, para la adquisicién, enajenacion y arrendamiento de bienes muebles y la
contratacion de servicios

h. Realizar las aclaraciones pertinentes respecto a lo establecido en las presentes “BASES”;
y Demas descritas en el articulo 24 de la “LEY”.

De conformidad con los articulos 23, 24 y 31 de la “LEY”, las consultas, asesorias, andlisis opinion,
orientacién y “RESOLUCIONES” que son emitidas por el “COMITE” de Adquisiciones son tomadas
considerando Unica y exclusivamente la informacién, documentacion y dictdmenes que lo sustenten o
fundamente y que son presentados por parte de los “LICITANTES” y Servicios Publicos a quienes
corresponda, siendo de quien los presenta la responsabilidad de su revisidn, acciones, veracidad, faltas u
omisiones en su contenido.

18. FIRMA DEL “CONTRATO”.

El “PARTICIPANTE” adjudicado, se obliga a proporcionar la documentacién que le sea requerida y firmar
el “CONTRATO” en un plazo de 10 dias habiles contados a partir de la fecha de la notificacion del “FALLO”
0 “RESOLUCION”, conforme al numeral 16 de las presentes “BASES”. Una vez firmado en su totalidad se
le proporcionara un ejemplar, previa entrega de las garantias de cumplimiento del “CONTRATO”, esto de
conformidad con el articulo 76 de la “LEY”. El “CONTRATO” podrad ser modificado de acuerdo a lo
establecido en los articulos 80 y 81 de la “LEY”.

La persona que deberd acudir a la firma del “CONTRATO” tendrd que ser el Representante Legal que se
encuentre registrado como tal en el padrén de proveedores, acreditando su personalidad juridica
mediante original de su Identificacion Oficial vigente (cartilla, pasaporte, cédula profesional o credencial
para votar con fotografia).

El “CONTRATO” debera suscribirse en los formatos, términos y condiciones que determine la Direccién
General Juridica de la “SECRETARIA”, mismo que correspondera en todo momento a lo establecido en las
presentes “BASES”, el Anexo 1y la propuesta del “PROVEEDOR” adjudicado.

Si el interesado no firma el “CONTRATO” por causas imputables al mismo, la “SECRETARIA” por conducto
de la “DIRECCION GENERAL”, sin necesidad de un nuevo procedimiento, deberd adjudicar el “CONTRATO”
al “PARTICIPANTE” que haya obtenido el segundo lugar, siempre que la diferencia en precio con respecto
a la proposicién inicialmente adjudicada no sea superior a un margen del diez por ciento (10%). En caso
de que hubiera mds de un “PARTICIPANTE” que se encuentre dentro de ese margen, se le convocara a
una nueva sesién en donde podrdn mejorar su oferta econdmica y se adjudicard a quien presente la de
menor precio.

De resultar conveniente se podra cancelar e iniciar un nuevo “PROCEDIMIENTO DE ADQUISICION”.
19. VIGENCIA DEL “CONTRATO”.
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El “CONTRATO” a celebrarse con el “PARTICIPANTE” que resulte adjudicado en el presente
procedimiento, tendrd una vigencia a partir de la fecha de la firma del “CONTRATO” y hasta la conclusién
de la entrega de los bienes objeto del “CONTRATO”, en atencidn a los plazos establecidos en las presentes
“BASES”, sus anexos y la propuesta del “PROVEEDOR” adjudicado, y podra prorrogarse a solicitud del
“AREA REQUIRENTE” conforme a lo previsto en el articulo 80 de la “LEY”.

20. ANTICIPO.

Se podrd otorgar al “PROVEEDOR” adjudicado en la presente “LICITACION” un anticipo de hasta el 50%
de la cantidad total del “CONTRATO”, siempre y cuando asi lo sefiale en su “PROPUESTA” y previa entrega
de las garantias sefialadas en el numeral 21 de las presentes “BASES”.

21. GARANTIAS.

En caso de que el monto total del “CONTRATO” incluyendo el “I.V.A.”, sea superior a el equivalente a
cuatro mil veces el valor diario de la Unidad de Medida y Actualizacion, el “PROVEEDOR” debera entregar
una garantia del 10% (diez por ciento) del monto total del “CONTRATO” “I.V.A.” incluido, para responder
por el cumplimiento de las obligaciones establecidas en las presentes “BASES” y en el “CONTRATO”
respectivo, de conformidad a la normatividad vigente.

La garantia deberd ser a través de fianza, cheque certificado o de caja. Esta debera ser expedida por
afianzadora nacional y contener el texto del Anexo 13 (fianza del 10% del cumplimiento del “CONTRATO"”)
a favor de la Secretaria de la Hacienda Publica, previsto en el articulo 76 fraccion IX y 84 de la “LEY”. Dichas
garantias deberan constituirse en moneda nacional y estardn en vigor a partir de la fecha del
“CONTRATO”, pudiendo ser exigibles en cualquier tiempo, en la cual, la Compafiia Afianzadora se debera
sujetar a la Competencia de los Tribunales del Primer Partido Judicial del Estado de Jalisco, asi como
aceptar el afianzamiento en caso de que se otorgue alguna prdérroga a su fiado, o se celebre acuerdo
modificatorio al “CONTRATO” principal con éste, sin necesidad de que se notifique a la afianzadora las
prérrogas que en su caso se otorguen al fiado.

Igualmente, deberan constituir una garantia equivalente al 100% del o los anticipos I.V.A. incluido, a través
de los medios antes sefialados.

22. SANCIONES.

Se podra cancelar el pedido y/o “CONTRATO” y podra hacerse efectiva la garantia de cumplimiento de
“CONTRATO” en lo dispuesto en el articulo 116 de la “LEY”, en los siguientes casos:

a. Cuando el “PROVEEDOR” no cumpla con alguna de las obligaciones estipuladas en el
“CONTRATO”.

b. Cuando hubiese transcurrido el plazo adicional que se concede a los “PROVEEDORES”, para
corregir las causas de rechazos que en su caso se efectuen.

c. En caso de entregar productos o servicios con especificaciones diferentes a las ofertadas, la
“DIRECCION GENERAL” considerard estas variaciones como un acto doloso y sera razén suficiente para
hacer efectiva la garantia de cumplimiento de “CONTRATO” y la cancelacion total del pedido y/o
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“CONTRATO”, aun cuando el incumplimiento sea parcial e independientemente de los procedimientos
legales que se originen.

d. En caso de rescisién del “CONTRATO” por parte de la “SECRETARIA” por cualquiera de las causas
previstas en las presentes “BASES” o en el “CONTRATO”.

23. DE LA PENALIZACION POR ATRASO EN LA ENTREGA.
En caso que el “PROVEEDOR” tenga atraso en la entrega de los bienes por cualquier causa que no sea

derivada de la “SECRETARIA” y/o la “DEPENDENCIA REQUIRENTE”, se le aplicara una pena convencional
de conformidad a la siguiente tabla:

DIAS DE ATRASO % DE LA SANCION SOBRE EL MONTO DE LA
(NATURALES) PARCIALIDAD/TOTAL
De 01 uno hasta 05 cinco 3% tres por ciento
De 06 seis hasta 10 diez 6% seis por ciento
De 11 diez hasta 20 veinte 10% diez por ciento
De 21 veintiuin dias de atraso en Se rescindira el “CONTRATO” a criterio de la
adelante “SECRETARIA”

24. DEL RECHAZO Y DEVOLUCIONES.

En caso de que los bienes entregados por el “PROVEEDOR” sean defectuosos, faltos de calidad en general
o tengan diferentes especificaciones a las solicitadas, la “SECRETARIA” podra rechazarlos, ya sea que no
los reciba, o los regrese por haber detectado el incumplimiento posterior a la recepcién, en caso de
haberse realizado el pago, el “PROVEEDOR” se obliga devolver las cantidades pagadas con los intereses
correspondientes, aplicando una tasa equivalente al interés legal sobre el monto a devolver, y a recibir a
su costa los bienes que sean rechazados por la “SECRETARIA” o la “DEPENDENCIA REQUIRENTE”, lo
anterior sin perjuicio de que se pueda hacer efectiva la garantia sefialada en el numeral 21 de las presentes
“BASES”, vy ejercerse las acciones correspondientes por dafios y perjuicios.

25. DE LA OPINION POSITIVA DE LA OBLIGACIONES FISCALES (SAT).

El “PARTICIPANTE” deberd presentar el documento vigente expedido por el Servicio de Administracidn
Tributaria (SAT) emita una opinién positiva de cumplimiento de obligaciones fiscales, la cual podra
obtenerse por Internet en la pagina del SAT, en la opcién “Mi portal”, con la Clave de Identificacién
Electronica Fortalecida.

Dicho documento se debera presentar en sentido positivo con vigencia no mayor a 30 dias de la fecha
establecida para la presentacién y apertura de propuestas, el cual se verificara el cédigo QR contenido en
el documento, para lo cual el “PARTICIPANTE” debera cerciorarse de que la impresién del mismo sea legible
para llevar a cabo la verificacion.

Las inconsistencias en este punto, serdan motivo de desechamiento de la “PROPUESTA” del
“PARTICIPANTE”.
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26. DE LA OPINION POSITIVA DE LAS OBLIGACIONES EN MATERIA DE SEGURIDAD SOCIAL (IMSS).

El “PARTICIPANTE” deberd presentar la opinién del cumplimiento de obligaciones en materia de Seguridad
Social, o en su caso debera presentar el documento del cual se desprenda que no cuenta con trabajadores
dados de alta, en cualquier caso, el documento debera ser emitido por el Instituto Mexicano del Seguro
Social.

27. INCONFORMIDADES.

Ante la Contraloria del Estado, con domicilio en Av. Ignacio L. Vallarta nimero 1252, Col. Americana.
Teléfono 01-(33)1543-9470/ Organo interno de Control de la Secretaria de Administracién, con domicilio
en Prolongacion Avenida Alcalde No. 1221, Col. Miraflores, Guadalajara, Jalisco, (ingreso opcional por
puerta posterior de Av. Magisterio s/n).

Se dara curso al procedimiento de inconformidad conforme a lo establecido por los articulos 91y 92 de la
”LEY”.

28. DERECHOS DE LOS LICITANTES Y “PROVEEDORES”.

1. Inconformarse en contra de los actos de la “LICITACION”, su cancelacién y la falta de formalizacién
del “CONTRATO” en términos de los articulos 90 a 109 de la “LEY”;

2. Tener acceso a la informacion relacionada con la “CONVOCATORIA”, igualdad de condiciones
para todos los interesados en participar y que no sean establecidos requisitos que tengan por
objeto o efecto limitar el proceso de competencia y libre concurrencia.

3. Derecho al pago en los términos pactados en el “CONTRATO”, o cuando no se establezcan plazos
especificos dentro de los veinte dias naturales siguientes a partir de la entrega de la factura
respectiva, previa entrega de los bienes o prestacion de los servicios en los términos del
“CONTRATO” de conformidad con el articulo 87 de la “LEY”;

4. Solicitar el procedimiento de conciliacién ante cualquier diferencia derivada del cumplimiento del
“CONTRATO” o pedidos en términos de los articulos 110 a 112 de la “LEY”;

5. Denunciar cualquier irregularidad o queja derivada del procedimiento ante el drgano
correspondiente.

29. DECLARACION DE APORTACION CINCO AL MILLAR PARA EL FONDO IMPULSO JALISCO.

De conformidad con el articulo 149 de la “LEY” los participantes deberdn de manera obligatoria
declarar por escrito en los términos del Anexo 7, su voluntad o su negativa para la retencion cinco al
millar del monto total del contrato antes de “I.V.A.”, para que sea destinado al “FONDO”. Bajo ningln
supuesto dicha retencién debera incrementar su propuesta econdmica ni repercutir en la calidad de
los bienes a entregar, su contravencion sera causa de desechamiento de la propuesta presentada.

En caso de aceptar realizar dicha aportacion, la misma le sera retenida por la Secretaria de la Hacienda
Pdblica en una sola ministracidn en el primer pago, por lo que debera sefialar el concepto de retencién
del cinco al millar en el CFDI que se emita para efectos de pago.

Guadalajara Jalisco a; 25 de enero del 2022.
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LICITACION PUBLICA LOCAL

LPL02/2022 CON CONCURRENCIA DEL “COMITE”

“ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARES, EMBALAJE Y
DISTRIBUCION PARA EL SISTEMA DIF JALISCO”

RELACION DE ANEXOS

DOCUMENTACION QUE CONTENDRA LA OFERTA A Punto de Documento que
PRESENTAR EN HOJA MEMBRETADA DE LA EMPRESA referencia 9.1 se entrega
Anexo 2 (Propuesta Técnica). a)
Anexo 3 (Propuesta Econémica). b)
Anexo 4 (Carta de Proposicion). c)
Anexo 5 (Acreditacion) o documentos que lo acredite. d)
Anexo 6 (Declaracién de integridad y NO COLUSION de e)
proveedores).
Anexo 7 (Declaracion de aportacion cinco al millar para f)
el fondo impulso Jalisco).
Anexo 8 (Manifiesto de Opinion Positiva de g)
Cumplimiento de Obligaciones Fiscales
y Constancia).
Anexo 9 (Manifiesto de Opinion de Cumplimiento de h)
Obligaciones en Materia de Seguridad Social y
Constancia) solo en caso de no estar registrados en el
padrén de proveedores.
Anexo 10 (Identificacion Oficial Vigente). i)
Anexo 11 (Sdlo para proveedores Nacionales, j)
manifestacion de estar al corriente de sus Obligaciones
Patronales y Tributarias).
Anexo 12 (Estratificacion) Obligatorio para k)
“PARTICIPANTES” MYPIMES.
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LICITACION PUBLICA LOCAL

LPL02/2022 CON CONCURRENCIA DEL “COMITE”

“ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARES, EMBALAJE Y
DISTRIBUCION PARA EL SISTEMA DIF JALISCO”

NOTAS ACLARATORIAS

1 La convocatoria no estara a discusion en la junta de aclaraciones, ya que el objetivo
de esta es EXCLUSIVAMENTE la aclaracién de las dudas formuladas en este
documento.

2 Solo se consideraran las solicitudes recibidas en tiempo y forma, conforme a las
caracteristicas del numeral 5 de la convocatoria.

3 Para facilitar la respuesta de sus preguntas deberd de presentarlas en formato digital
en Word.

De conformidad al articulo 63 de la Ley de Compras Gubernamentales, Enajenaciones vy
Contratacién de Servicios del Estado de Jalisco y sus Municipios y articulo 64 de su Reglamento,
en mi calidad de persona fisica/representante legal de la empresa, manifiesto bajo protesta de
decir verdad lo siguiente: Es mi interés en participar en la Licitacién Publica Local LPLXX/2022

Licitante:

Direccion:

Teléfono:

Correo:

No. De “PROVEEDOR”:

(Nota: En caso de no contar con él, manifestar bajo protesta de decir verdad que se compromete
a inscribirse en el RUPC en caso de resultar adjudicado)

Firma:
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LICITACION PUBLICA LOCAL
LPL02/2022 CON CONCURRENCIA DEL “COMITE”

“ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARES, EMBALAJE Y
DISTRIBUCION PARA EL SISTEMA DIF JALISCO”

MANIFIESTO DE PERSONALIDAD

Guadalajara Jalisco,a___de ___ del 2022.
SECRETARIA DE ADMINISTRACION
DEL GOBIERNO DEL ESTADO DE JALISCO
PRESENTE.

AT’N: Lic. David Mendoza Martinez
Director General de Abastecimientos

Declaro bajo protesta de decir verdad, que cuento con las facultades suficientes para intervenir en el Acto
de Presentacidon y Apertura de Proposiciones y presentar la propuesta en sobre cerrado (a_nombre
propio/a nombre de mi representada) en mi caracter de (persona fisica/representante leqal/apoderado)
asimismo, manifiesto que (no_me encuentro/mi representada no se encuentra) en ninguno de los
supuestos establecidos en el articulo 52 de la Ley de Compras Gubernamentales, Enajenaciones y
Contratacién de Servicios del Estado de Jalisco y sus Municipios.

LA PRESENTACION DE ESTE DOCUMENTO ES DE CARACTER OBLIGATORIO. SIN EL NO SE PODRA
PARTICIPAR NI ENTREGAR PROPUESTA ALGUNA ANTE LA UNIDAD CENTRALIZADA DE COMPRAS, de
conformidad con el articulo 59, numeral 1 parrafos VI y Vill de la Ley de Compras Gubernamentales,
Enajenaciones y Contratacion de Servicios del Estado de Jalisco y sus Municipios.

Nota: en caso de no ser el representante legal, este documento fungird como Carta Poder simple, por lo
que la figura de la persona que asista serd la de “Apoderado”, y en cuyo caso, este documento deberd ser

firmado también por el Representante Legal.

ATENTAMENTE

Nombre y firma del Participante
o Representante Legal del mismo.

ATENTAMENTE

Nombre y firma de quien recibe el poder

Pagina 23 de 204
LPL02/2022



Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

{ Administracion
‘I Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

ANEXO TECNICO
Licitacion Publica Local
LPL02/2022 Con Concurrencia del Comité
“ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARES, EMBALAJE Y
DISTRIBUCION PARA EL SISTEMA DIF JALISCO”

1 541,340.00 PAQUETE DESPENSA, DEPARTAMENTO DE ESTRATEGIAS ALIMENTARIAS/PROGRAMA
DE ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA A PERSONAS DE ATENCION
PRIORITARIA - DESPENSAS ADULTOS MAYORES, PERSONAS CON
DISCAPAGIDAD, AS| COMO PERSONAS EN CONDICION DE CARENGIA
ALIMENTARIA O DESNUTRICION CON 16 PRODUCTOS

2 17,230.00 PAQUETE DESPENSA, DEPARTAMENTO DE ESTRATESIAS ALIMENTARIAS/IPROGRAMA
DE ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA A PERSONAS DE ATENCION
PRIORITARIA - DESPENSAS ADULTOS MAYORES, PERSONAS CON
DISCAPACIDAD, ASI COMO PERSONAS EN CONDICION DE CARENCIA
ALIMENTARIA O DESNUTRICION (INDIGENA) CON 11 PRODUCTOS

3 125,780,00 PAQUETE DESPENSA, DEPARTAMENTO DE ESTRATEGIAS ALIMENTARIAS/PROGRAMA
DE ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA A PERSONAS DE ATENCION
PRICRITARIA - DESPENSAS NINAS Y NINOS DE 2 A5 ANOS 11 MESES NO
ESCOLARIZADOS CON 9 PRODUCTOS

4 63,340.00 PAQUETE DESPENSA, DEPARTAMENTO DE APOYO ALIMENTARIO A POBLACION
VULNERABLEPROGRAMA DE ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA EN LOS
PRIMERCS 1000 DIAS DE VIDA - DESPENSAS MUJERES EN EMBARAZO Y EN
PERIOCDO DE LACTANCIA CON 12 PRODUCTOS

5 2,660.00 PAQUETE DESPENSA, DEPARTAMENTO DE APOYO ALIMENTARIO A POBLAGION
VULNERABLE/PROGRAMA DE ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA EN L.05
PRIMEROS 1000 DIAS DE VIDA - DESPENSAS MUJERES EN EMBARAZO Y EN
PERIODC DE LACTANCIA (ZONA INDIGENA) CON 12 PRODUCTOS

6 75,500.00 PAQUETE DESPENSA, DEPARTAMENTC DE APOYO ALIMENTARIC A POBLACION
VULNERABLE/PROGRAMA DE ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA EN LOS
PRIMEROS 1000 DIAS DE VIDA - DESPENSAS 12 A 24 MESES DE EDAD CON

9 PRODUCTOS

7 267,474,00 PAQUETE DESPENSA, DEPARTAMENTO DE NUTRIGION ESCOLAR/DESAYUNO
CALIENTE 121 MUNICIPIOS - DESPENSAS CON 10 PRODUCTOS

8 18,853.00 PAQUETE DESPENSA, DEPARTAMENTO DE NUTRICION ESCOLAR/DESAYUNO
CALIENTE ZONA METROPOLITANA - DESPENSAS GON 9 PRODUCTOS

9 13,757.00 PAQUETE DESPENSA, DEPARTAMENTO DE NUTRICION ESCOLAR/DESAYUNO

CALIENTE ZONA INDIGENA - DESPENSAS CON 13 PRODUCTOS
i0 6,960,835.00 PAQUETE DESPENSA, DEPARTAMENTO DE NUTRICION ESCOLAR/ DESAYUNO FRIO -

RACIONES CON 5 VARIEDADES
11 3,000.00 PARQUETE DESPENSA, TRABAJO SCCIAL - DESPENSAS CON 13 PRODUCTOS
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ANEXO 2

' ADQUISICION DE DESPENSAS PERIODO ENERO A DICIEMBRE 2022
ORIGEN DEL RECURSQ: FONDO V RAMO 33

PARTIDA ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO UNIDAD DE MEDIDA CANTIDADES

Departamento de Estrategias Alimentarias/Programa de Asistencia Social Alimentaria a
1 Personas de Atencidn Prioritaria - Despensas Adultos Mayores, Personas con Discapacidad, DESPENSA 541340
asi como Personas en Condicion de Carencia Alimentaria o Desnutricion con 10 productos

Departamento de Estrategias Alimentarias/Programa de Asistencia Social Alimentaria a
Personas de Atencion Prioritaria - Despensas Adultos Mayores, Personas con Discapacidad,

: asi como Personas en Condicion de Carencia Alimentaria o Desnutricion (Indigena) con 11 PESPEISA 170
productos
Departamento de Estrategias Alimentarias/Programa de Asistencia Social Alimentaria a

3 Personas de Atencion Prioritaria - Despensas Nifas y Nifios de 2 a 5 afios 11 meses no DESPENSA 125780

escolarizados con 9 productos

Departamento de Apoyo Alimentario a Poblacion Vulnerable/Programa de Asistencia Social
4 Alimentaria en los Primeros 1000 dias de vida - Despensas Mujeres en embarazo y en DESPENSA 63340
periodo de lactancia con 12 productos

Departamento de Apoyo Alimentarie a Poblacion Vulnerable/Programa de Asistencia Social
5 Alimentaria en los Primeros 1000 dias de vida - Despensas Mujeres en embarazo y en DESPENSA 2660
periodo de lactancia (Zona Indigena) con 12 productas

Departamento de Apoyo Alimentario a Poblacion Vulnerable/Programa de Asistencia Social

6 Alimentaria en los Primeros 1000 dias de vida - Despensas 12 a 24 meses de edad con 9 DESPENSA 76500
productos

. Departamento de Nutricién Escolar/Desayuno Caliente 121 Municipios - Despensas con 10 . —
Productos

y Departamento de Nutricién Escolar/Desayuno Caliente Zona Metropolitana - Despensas con OESPENGA 18653
9 Productos

5 Departamento de Nutricion Escolar/Desayuno Caliente Zona Indigena - Despensas con 13 BESPE P
Productos

10 | Departamento de Nulricion Escolar/ Desayune Frio - Raciones con 5 variedades DESPENSA 5,060,835

1 Trahajo Social - Despensas con 13 Productos DESPENSA 3000
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REQUERIMIENTOS ADICIONALES:

1.- EL CONVOCANTE Podrd adquirir productos durante el periodo que dure el contrato para dicha partida.
2.- TIEMPO DE ENTREGA: De eneto a diciemixe del 2022
3 LUGAR DE ENTREGA: Los hienes objetos de este ‘PROCESO?, se deberdn entregar en el almacén de! Sistema DIF Jalisco y en las instalacionss de los DIF
Municipales, indicados en el anexo directorio de sistemas municipales segtin sea el caso dentro de los horarios hébiles que las instalaciones que feciben definan.
4. OFERTA ECONOMICA: Todos los pracios ofertados deberan ser presentados con dos decimales como méximo y en moneda nacional, asi como &l pracio uritario
por producto.
5.- CRITERIOS DE EVALUACION: Todas las pariidas objeto de este PROCESO se adjudicaran conjuntamente & Integramente a un solo provesdor.
6.- FORMA DE PAGO: Seglin contrato, via transferencia electrénica, en Moneda Nacional, presentando los slguientes documentos:

a) Copia del pedido dehidamente firmado,

b} Representacin impresa del Comprobante Fiscal Digital por Interet (CFDI), semanal por cada uno de los centros en los cuales se realizé entrega da los
hienes.
7. FIRMA DE CONTRATO, A MAS TARDAR E1. 16 1A HABIL CONTANDO A PARTIR DEL DIA SIGUIENTE DE LA RESOLUCION DE LA ADJUDICACIGN,
8.- ENTREGA DE GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DE CONTRATO Los provgedores deberan consftuir una garantia a favor de la *CONVOCANTE", tanto para ¢!
cumplimiento de su contrato, como por Ia calidad, atencion y responsabiidad por los ‘servicios” que presten, en moneda naclonal, por el importa dal 10% del monto total
del contrato [VA incluido, a traves de fianza, cheque ceriificado, cheque de caja o en efectivo. Esta garantla debera entregarse a més tardar dentro de los 5 dias hébiles
siguientes a la firma del contrato en ¢l "DOMICILIO" en caso de no presentar la garantia serd causa de recision de confrato, Esta garantia independientements de su
forma de presentacidn, deberd permanecer igente por 12 (doce) meses a partir de Ia fecha de fima del contrato
9- PREVIO A LA FECHA DE ENTREGA DE PROPUESTA, SE REQUIERE ENTREGA DE MUESTRAS FISICAS, CONFORNME AL LISTADO DE MUESTRAS
FISICAS EN LA DIRECCION DE SEGURIDAD ALIMENTARIA, UBICADO EN AV. ALCADE No.1220, COL, MIRAFLORES, GUADALAJARA, JAL.
10.- DOCUMENTOS ESPECIFICOS PARA ESTE PROCESO QUE DEBERA CONTENER SU PROPUESTA
Andlisis de laboratorio, - EI PARTICIPANTE deberd entregar con carécler de obligatorio, los resuftados de analisls dz los productos, con fecha de expedicion no
mayor & un mes, con lo que participard, realizdndolos en el laboratorio de ensayo DE SU OPERADORA {Cémara de la Industiia Alimenticia de Jalisco, con sus siglas
CIAJ) que cuente con métodos analiticos acreditados por la Entidad Mexicana de Acreditacion Asociacion Civil (EMA). EL PARTICIPANTE, deberd sufragar los gastos
comespondientes al andlisis de los productos. Dicho andlisis deberd apegarse a los requerimlentos solictados por el SISTEMA DIF JALISCO en el anexo OF3 de las
presentes bases, cualduier rasultado de inferior o inconcluso serd consideracion de descaficacion. La omision de este documento ser4 causal de descalificacion.
11.- INCLUIR LA LEYENDA: *Quedando sujeta la coniralacion a la disponibifidad presupuestaria que se autorica para el ejercicio 2022 para la CONVOCANTE, sin
responsablidad de la misma.
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

ANEXO OF1 DESGLOSE DE DESAYUNO FRO

Subdireccidn General de Seguridad Alimentaria
" } §,§ Departamento de Nutricin Escolar
Frte Programacion de Galleta 2022

s a8 Ry N
1 |Mini gallota de trigo con avena v canela 30 ¢ 138216700 | 16420300 | 15564500 172,94000 | 8647000 | 17294000 | 17234000 25,341.00 181,587.00 164,203.00
2 |Mini galleta de trigo con avena y vainila 30 g L393,067.00 | 16429300 | 5564600 || 17294000 | 8647000 | 17294000 | 17200000 35,041.00 181,587.00 164,293.00
3 iMini galleta integral con amaranto y naranja 30 g 130006700 | 16429300 || 15564600 | 17294000 | 8647000 | 17294000 [ 172,99000 25,9400 181,587.00 164,293.00
4 [Mini galsta inegratd maiz a0 g 130016700 | 16429300 | 1564600 | 1729000 | %7000 | mmga000 | mosdone 25,901.00 181,587.00 164,203.00
5 |Minf galieta de frigo con avena 1556600 | 17284000 | 8647000 | 17299000 | 17294000 25,941.00 181587.00
’ BRI 0 08 L mm
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

1 — Administracién Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

- ANEXC OE 2
ﬁﬁg%

BALEBEG

Listade de Empagues segtin el producto

1 |Aceits de cancla 500 mL 1A
2 |Arroz blanco 500 g 1B Bobina
3 |Arroz blanco 1Kg 1C Bobina
4 |Atdn aleta amarilla en agua 140 g 1D Etiqueta
5 |Avena en hojuelas 300¢g 1E Bobina
8 |Avena en hojuelas 500 g 1F Bobina
7 |Chile guajillo {mirasol) 100 g 1G Bobina
8 |Ensalada de verduras 220 g 1H Etiqueta
9 |Frijol 500 g 1l Bobina
10 _|Frijol 1Kg 1J Bobina
11 _{Harina de maiz nixtamalizada 1Kg 1K Bobina
12 |Harina integral para hot cakes 50049 1L Bobina
13 |Lenteja chica 2504 1M Bobina
14 |Lenteja chica 500¢g 1N Bobina
15 _|Pasta con fibra para sopa 200¢ 1R Bobina
16 _|Garbanzo seco 250¢g 10 Bobina
17 _|Mini gallets de trigo con avena y canela 500 g 1P Babina
18 |Pechuga de pollo deshebrada 125¢g 1Q Etigueta
19 |Cereal de trigo inflado integral 25049 1R Bobina
20 |Complemento alimenticio para mujeres embarazadas y en pericdo de lactancia 5009 18 Bobina
21 |Mini galleta de trigo con avena y canela 30g 1T Bobina
22 |Mini galleta de trigo con avena y vainilla 309 1 Bobina
23 |Mini galleta integral con amaranto y naranja 30g v Bobina
24 |Mini galleta integral de marfz 30g W Bobina
25 |Mini galleta de trigo con avena y pasas 30g 1X Bobina
26 _iNopales envasados 500g 1Y Bobiria

NOTA: En el caso de lus productas que levan efiqueta, Ia etiqusta debers ser elaborada con material de dificil desprendimiento.
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

~ - -
{ Administracion

Col. Miraflores, C.P. 44270,
~7

Guadalajara, Jalisco, México

ANEXQ OE 3
- §§§ MUESTREQS Y CANTIDAD DE PRODUCTO ADICIONAL A LA ENTREGA MENSUAL
Sariseo PARA MUESTREO FPOR LOTE

1 |Acelte de cancla 500 mL 2z 12
2 |Arroz blanco 500g 2 12
3 |Armroz blanco 1Ky 2 12
4 |Atun aleta amarilla en agua 1409 2 24
5 JAvena en hojuelas 30049 2 12
& _{Avena en hojuelas 500¢ 2 12
7 _|Chile guaijiilo (mirasol) 100g 2 12
8 |Ensalada de verduras 220¢g 2 24
8 IFrijot 500g 2 12
10 [Frijot 1Kg 2 12
11 JHarina de maiz nixtamalizada 1¥Xg 2 12
12 |Harina integral para hot cakes 500g 2 12
13 |Lenteja chica 2509 2 12
14 |Lenteja chica 500g 2 12
15 _|Pasta con fibra para sopa 200g 2 12
16 |Garbanzo seco 250 9 2 12
17 _|Mini galleta de trigo con avena y canela 5009 2 12
18 |Pechuga de pollo deshebrada i25¢g 2 24
18 |Cereal de trigo inflado integral 250 g 2 12
20 |Complemento alimenticio para mujeres embarazadas ¥ en periedo de lactancia 500 g 2 24
21_{Wini galleta de trigo con avena y canela 30g 2 110
22 |Mini galleta de trigo con avena y vainilla 30¢g 2 110
23 |Mini galieta integral con amaranto y naranja 30g 2 110
24 |Mini galleta integral de maiz 30g 2 110
25 |Mini gafleta de trigo con gvena y pasas 30¢g 2 110
26 _|Nopales envasadog 500 g 2 12

Nota: Los Laboratorios de ensayo que realicen los muestreos , deberén estar acreditados ante la Entidad Mexicana de Acreditacidn
Asoclacidn Civil {EMAY, vy ¢l el proveedor debera entregar.ios nombres de los lahoraterios de ensayo a donde se enviaran dichos analisis,
el Proveedor dehera sufragar los gastos carrespondientes al analisis de 1os productos, de los laboratorios. Para el proceso de Licitacion EI
PARTICIPANTE debers entregar, con caracter de obligaterio, les resultados de analisis de los productes, con una fecha de expedicién no
mayor a un mes, con los que participara, reatizéndolos en el laboratorio de ensayo que cuente con métodos analiticos acreditados por fa
Entidad Mexicana de Acreditacion Asociacion Civil (EMA}, Bl PARTICIPANTE, debera sufragar los gastos correspondientes al analisis de
los preductos. Dicho andlisis debers apegarse a los requerimientos solicitados por el SISTEMA DIF JALISCO en el anexo OE3 de las
presentes bases, cualquier resultado de inferior ¢ inconcluse serd consideracién de descalificacion. La omisidn de este documento sera
causai de descalificacion.

Nota: Solo se realizara un rechequeo en el primer muestreo para gue el proveedor realice las acciones correctivas en su proceso. Por [o
que al realizar of segundo muestree el producto debera cumplir con la calidad solicitada, £l Proveedor deberd sufragar los gastos
correspondientes a los andlisis de los produstos de los taboratorios.

No se realizaran andlisis de muestras cempuestas y serén anélisis por cada lote entregade por mes.
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,
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‘t‘/ Administrac Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

w. £ PROCEDENCIA DEL PRODUCTO
5 ANEXO OE 4

Y

1 _|Aceite de cancla

2 |Arroz blanco 500¢g Nacional
3 [Arroz blanco 1Kg Nacional
4 |At0n aleta amarilla en agua 140 g Nacional
5 |Avena en hojuelas 300 g Nacional
8 |Avena en hojuelas 500 g Nacional
7 _[Chile guajillo {mirasol) 100g Nacional
8 |Ensalada de verduras 220g Nacional
9 |Frijol 500 g Nacional
10 |Frijot 1Kg Nacional
11 [Harina de maiz nixtamalizada 1Kg Nacional
12 _|Harina integral para hot cakes 500g Nacional
13 ilLenteja chica 250¢g Nacional
14 ilLenteja chica 500 g Nacional
15 |Pasta con fibra para sopa 2009 Nacional
16 _|Garbanzo seco 2504 Nacional
17 {Mini galleta de trigo con avena v canela 500 g Nacional
18 [Pechuga de pollo deshebrada 125¢g Nacional
18 |Cereal de trigo inflade integral 2509 Nacionai
20 |Complemento alimenticio para mujeres embarazadas y en periodo de lactancia 5009 Nagcional
21 |Mini galleta de trigo con avena y canela 30g Nacional
22 |Mini galleta de trigo con avena y vainilla 3049 Nacional
23 |Mini galleta integral eon amarante y naranja 30g Nacional
24 |Mini galleta integral de maiz 30g Nacionat
25 _|Mini galleta de trigo con avena y pasas 30g Nacional
26 |Nopales envasados 500 g Nacional
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

inistracion
1" ASTIRISE Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

%}1 ANEXO OE5
=l T Listado de Muestras Fisicas

FALISGE

1 iAceite de canola 500 mL 4
2 {Arroz blanco 500 g 7
3 |Arraz blanco 1Kg 4
4 |Atln aleta amaritla en agua 140 g 4
5 |Avena en hojuelas 300g 4
68 |Avena en hojuelas 500 g 4
7 __|Chile guajillo (mirasol) 100 g 4
8 |Ensalada de verduras 2209 4
S |Frijol 500 g 4
10 |Frijol 1Kg 4
11 |Harina de maiz nixtamalizada 1Kg 4
12 {Harina integral para hot cakes 500 g 4
13 |Lenteja chica 250 g 4
14 |Lenteja chica 500 g 4
15 _[Pasta con fibra para sopa 200g 4
16 Garbanzo seca 250¢g 4
17 |Mini galleta de trigo con avena y canela 500 g 4
18 |Pechuga de pollo deshebrada 126g 4
19 |Cereal de trigo inflado integral 25049 4
20 Complemento alimenticio para mujeres embarazadas y en periodo de

: 4

lactancia 500 g

21 |Mini galleta de frigo con avena y canela 30g 40
22 |Mini galleta de trigo con avenay vainilla 30g 40
23_|Mini galieta integral con amaranto y naranja 309 40
24 |Mini galleta integral de malz 30g 40
28 |Mini galleta de trigo con avena y pasas 30g 40
26 |Nopales envasados 500g 4

NOTA: Las muestras fisicas deberan venir identificadas cada una, con el NUimero y nombre de la Licitacién. El nombre del
participante, domicilio, telefono, entidad federativa. Nombre del proveedor que lo distribuye en caso de aplicar, domicilio, telefono,
entidad federativa. Nombre de la empresa donde se elabora y/o envasa el producto, domicilio, telefono, entidad federativa. Nombre del
producto. Lista de ingredientes. Tabla y Declaracion Nutrimental. Lote, fecha de caducidad.

Se podra presentar una carta de cada uno de los productos enlistando anteriormente con la informacién antes mencicnada.
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Col. Miraflores, C.P. 44270,

A
Administracion
Q)

Guadalajara, Jalisco, México

Big} o F ANEXO OES$

Frr L] Listado de Material de Orientacién Alimentaria m})ﬁﬁ_%ﬁc@

4 ot o

1 Enero

2 Febrero Manual de Seguridad Alimentaria 119,865
3 Marzo Manual de Aseguramiento 119,865
4 Abril Manual de PAAP 68,435
5 Mayo Manual de 1000 dias 14,150
6 Junio Manual de Desayunos 37,280
7 Julio Flayers de Alimentacion PAAP 68,435
8 Agosto Flayers de Alimentacién 1000 Dias 14,150
9 Septiembre Flayers Alimentacién Desayunos 37,280
10 Octubre

CARACTERIATICAS:

Se colocara dentro de cada despensa segln el programa el material que corresponda por mes,
este debera ser impreso en hoja tamafio carta en seleccion a color a una cara de la hoja en
papel bond de 90 g. 0 en casc de los manuales en ambas caras pudiendo ser desde 3 hojas
impresas en ambas caras hasta 7 hojas impresas en ambas caras. las cantidades podran variar
entre programas y meses.

Los disefios se le proporcionaran al proveedor adjudicado para su impresién.
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

{ Administracion )
‘I Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

=g
A)} T
Rty lf DIRECTORIO DE SISTEMAS MUNICIPALES Jalisco
SALIEES iy e i< 2
:‘;’;‘;’: Nembre del Municipio Domicilio del Sistema Teléfonos DIF Teiéfono Fax
bl BOLAROS Iturbide: No, 2 01-437 95 2-60.79 01-437 95-2-50-79
] CHIMALTITAN Ramén Corona_sin 01-437 95 2-52.62
1 i_QOLOTLAN Nicolds Bravo Esq. Guillermo Pristo 01-489 99 2-23.56 01-49 98-2-00-41
1 HUEJUCAR Hidalga No, 24 01 457 94 7-01-36,7-03-70 01457 94-70222
1 iHuEJUQU\LU\ ELALTO Madrid 01-457 98 2-72.87 01-457 98-3-72-87
1 E@J\T\C Josefa Orliz de Dominguez No. § 01-457 98 _1-00-85 01-457 $8- 10085
1 SAN MARTIN DE BOLANGS Felipa Visiria No. 3 01437 95 2-63-59 01 437-88-2-54-84
il SANTA MARA DE LOS ANGELES Antonia Valdéz Ne. § 01-489 99 2-08-23 01-485 9821013
k] TOTATICHE Jalisco No. § 01-437 96 4-01-11 01-437 96-4-01-11
1 VILLA GUERRERQ Libertad No. 36 01-437 96 4-54-80 01-437 96-4-51-70
ﬁﬂCARNACVON DE DIAZ . Constitueign Ne. 1 01-47595 2-11.01 01475 95-3+11-01
LAGOS DE MORENQ Lépez Catilla s/n Col, Cuesta Blanca 01-474 74 2-14-57 01-474 74 2-14-57
I%LOS DE JALISEO Allende No. 10 014968510729 01486 85-1-01-54
SAN BIEGO DE ALEJANDRIA Ay, Jalisco Neo, 4 01-385 72 60286 01-495 72-6-02-96
SAN JUAN DE LOS LAGOS Av, Central s/n 01-395 78 5-44-82 01-395 78-5-00-01
TEQCALTICHE Salado Alvarez No. 18 01-346 78 7-24-71 01-348 78-7-23-34 72152
LINION DE SAN ANTONIQ Carretera z Lagas Km, 1 01-39572 5-02.50 01-485 72-5-00-07
VILLA HIDALGO Venustians Carranza No. 225 0149556 §-01-16 01-485 958-8-05-50
ACATIC Juan de la Bairers o Hidalgo 01-378 71 5-05-22 01-878 71.5-05-22
ARANDAS Obregén No, §18 01-348 78 3-01-62 01-348 78 :-.-m-éz
CARADAS DE OBREGON J. Isabet Valdivia No, 37 91-431 40 30070 01-431 40 3-01-80
JALOSTOTITLAN Ramdn Corgna No. 178 01-431 74 6-06-55 01-431 74-6-06-55
JESUS MARIA Nicolas Bravo No. 85 01-348 70 4-04-49 01-348 70-4-04-49
MEXTICACAN Agquiles Serdan No. 101 01344702 00 44 01-344 70 - 20044
SAN JULIAN Jests Aldrete No.3 01-347 71 8-01-72 01-347 71-8-01-72
SAN MIGUEL EL ALTO Independencia No. 2 01-347 78 8-22-43 01-347 78-82465 - 82418
TEPATITLAN DE MORELOS | Morglos No. 340 01-378 78 2.28-57 01-378 78 2-28-57
VALLE DE GUABALUPE  Hermenegildo Galsana No. 285 01-347 71 4-05-55 01347 71-4-05-55
YAHUALICA DE GONZALEZ GALLD Mariano Jiménez Esq. Vicente Guerrsro 01-344 78 4-02-7% 1-344 78-4-02-78
SAN IBNACIO CERRO GORDO Lépez Mateos No. £ 01-348.71-6-00-65 01-348-71-6-00-65
ATOTONILCG EL ALTO Dr. Fernando de Alba Hermosillo's/n 01-381 81 7-10-61 01-381 91-71061
AYOTLAN Revalucién Ne. 11 01-345 91 B-13-00 v fax 01-345 91-8-02-12 Y §-:09-04
LABARCA Calzada Raymundo Veldzguez No. 611 01-393 93 515-98 01-353 63 5-00-01
DEGOLLADO Marelos No, 315 01-345 83 7-10-20 01-345 §3.7-00-06

@ |a o o e jo o (oo o o o oo lo oo |jafelolalo|sls fa | s s de |o fe o Jo o [o o o jo o {o o o fo (o ]a fo (oo o o o

JAMAY lturbide No. 508 01-392 92 4-12:38 01-392 §2-4-12-38
OCOTLAN Av. Del Maestra No. 956 01-382 92 2.41-18 y fax 01-382 92 2.41-16
PONCITLAN Mi?uel Montes No. 75 01-391 92 _1:02-71 01-391 92-1-05-33 ¥ 1-02-68
TOTOILAN Morelos Na. 210 Ote, 01-391 91 6-06-83. 01-391 91-6-02-23
ZAPOTLAN DEL REY 5 de Mayo No. 56 01-391 92 1-17-20 0139192 1-17-20
CHAPALA ) Degoliado No. 327 : 01-378 76 §-33-49 01:378 76-5-28-49
CONCEPCIGN DE BUENOS AIRES Morelos No. 8 01-372 42 6-03-00 01-372 42.6-00-27
JOCOTEPEC Abasele & Fidzlga 01-387 76 3-00-74 Ext. 110 01-387 76-3-00-74 ¥ 76
LA MANZANILLA DE LA PAZ Zaragoza No. 109 i © lo1a7243380437 013724350318
MAZAMITLA Cihuatian No. 1 & 01-382 53 80660 01-382 53 80450
QUITUPAN Migus| Hidalge No, 28 01-362 57 §04-44 01-382 57-5-01-21
SANTA MARIA DEL ORO: Hidalgo y Nacional 01-354 54 4-80-92 01-354 54-4-80-52
TIZAPAN EL ALTO Zaragoza Poriente s/n 0137676 81463803 29 01-376 76-8-14.63
TUXCUECA Rivera def Lago sin 01-378 76 4-03-42 01-378 78.8-01-51
VALLE DE JUAREZ Carretera Nacional Km. 1 01-382 5710108 01-382 57-1-01-08
GOMEZ FARIAS Vicente Guarrero No. 02 01-341 4330578 01-341 43-3-05-78
JLOTLAN DE LOS DOLORES Revolucién No. 25 01424 57_4-00-20 Ext. 126

FIHUAMO Rigardo Flores Magsn No, 1 01-312 39 61473 01-312 39-6-00-09
SAN GABRIEL M. Morett No. 11 . 01-343 42 7-00-04 01-343 42 7-20-85, 7-00-04
TAMAZULA DE GORDIANO Nigromante No. 102 Esg. Cuauhtemoc 01-358 4161770 01-368 41-6-00-78
TECALITLAN Degeliade Neo. 45 01:371 41 81698 01-371 41-8-01-69
TOLIMAN Ale]o Lazaro No. 13 01:343 43 4-02-08 01-343 43-4-02-08
TONILA Galle Javier Mina No. 2 01:312 32 1.52-48 01-312 32-1-52:49
TUXPAN Av. Tizatiria sin. 01-371 41_7-2240 01-371 41-7-20-85
ZAPOTILTIC Zaragoza Ne. 195 01-341 41 4-19-89 01-341 41 4-19-89
ZAPOTITLAN DE VADILLG Juan Ortega No. 14 01343 43 4.07-04 01-343 43-4-06-00
|ZAPOTLAN EL GRANDE Agulles Sergan No. 58 01-341 41 2.59-20 01-341 41- 3-56-85
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Administracion )
Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

1
",;3..}5% DIRECTORIO DE SISTEMAS MUNICIPALES
JALISGO iy S AT
NR"’E’;Z’: Nombre del Municipio Dormicilio del Sistema Teléfonos DIF Teléfono Fax
7 ATENGQ Chimaltitdn No, 18 = 01-345 77 _1-01-45 01-348 77- 10136
7 AUTLAN DE NAVARRO Obregén No, 262 01-317 28 2-16.16 01-317 38-2-24-55
7 AYUTLA Ramdn Corona No. 87-A . 01-318 37 _2-08-80 01-316 37-2-03-14 Y 2-00-04 -
Tk SHIQUILISTLAN Independencia No. 16 01-385 75 5-50-63 01-385 75 5-50-53
7 CUAUTLA Amado Nervo s/t 01-316 38 4-30-30 01-316 38-4-30-93
7 EJUTLA Calén Norte No. 3 01-343 43 1-53.77 01-343 43-1-52-4¢
7 ELGRULLO Independencia No. 40 01-321 88 7-26-99 01-321 38-7-28-99
7 EL LIMON Aldama No, 88 01-321 37 3-00-80 41-321 37-3-00-80
7 JUCHITLAN Degollado No. 220 01-348 37 4-00-47 01=348 37=4.00-47
7 TECOLOTLAN Av. Guadalgjara No. 140 01-340 77 €-03-53 01-349 77-6-01-17
7 TENAMAXTLAN Revoiucién Mexicana s/in 81-348 77 5-00-40 01-348 77 5:00-40
7 TONAYA Qcampo y Guerrero No. § 01-343 43 1-02.20 01-343 43 10303
7 TUXCACUESCO % Enrigue Camberos No. 10 01-343 41 2-96-38 01-343 44 3-96-38
7 UNION DE TULA Ay, México Norte No. 430 01-316 87 _1-04-10 01-2316 37-1-04-10
8 TOMATLAN Ay. del Gampesino No. 150 01822 29 85517 01-322 26-8-54-11
8 VILLA PURIFICACION Matamoros y Reforma 01-357 37 5-03-322 01-357 87-5-00-58
8 LA HUERTA Nifios Héroes No. 31 01-357 38 4-11-70 01-357 38~4-03-05
8 CASIMIR® CASTILLO (LA RESCLANA) Hidalgo No.150 01-357 38 £.06-50 01-357 36-8-00-93
8 CIHUATLAN Libertad No. 24 Col. Centro. 01-315 35 5-30-81 01-315 35 5-21-08
8 CUAUTITLAN DE GARCIA BARRAGAN Lépez Cailla s/n Esq. Vicente Guerrero 01-357 38 4-6192 ¢ 01-357 364-60-44
9 ATENGUILLO Limén No. 18 i 01-388 73 8-80-01 01-388 73 69001
g CABO CORRIENTES 1° de Abril No. 16 01-322 26 ¢-01-30 01-322 26 9-01-01
8 SUACHINANGO Aldama No. 4 01-388-73-8-00-13 0133873 -68238 58368
9 MASCOTA Hidalgo No. 180 01-388 38 5-10-76 01-238 28-6-00-62 3
g MIXTLAN Ellsea R. Morales No. 37 01-388 73 6-57-70 01-388 73-6-57-77
8 PUERTO VALLARTA Iilenio 143 Col. Edusacion 0132229 5 39 37.36.36.40 0132222200 58
g SAN SEBASTIAN DEL DESTE Gral, Amando Aguirre No. 45 013222872856 013222972898 728 97
g TALPA DE ALLENDE 23 de Junio No. 80 01-388 38 5-02-75 01-388 38-5-00-08
10 AHUALULCO DE MERCADQ José Ma, Mercado Ne. 18 81-388 75 2-01-75 01-388 77-2-01-58
10 AMATITAN Hidalge N&, 152 01-374 74 5-02-51 01-374 74-8-03-82
10 AMECA e Judrez No. 100 01-376 75 8-06-18 91-375 75-8-06-18
10 ETZATLAN : Escobedo No. 135 01-386 75 3-05-28 01-366 75-3-00-26
a0 EL ARENAL Javiet Mina No. 40 01-374 74 8-00-83 01-374 74-8-02-66
18 HOSTOTIRAQUILLO Independencia MNo. 4 01-386 74 4-52-17, 4-50-7¢ 91-386 74-4-51-21
16 MAGDALENA iatamores s/n £1-386 74 4-02-58 01-386 74-01-87
10 SAN JUANITO DE ESCOBEDD 5 de Maya No. 1 01-386 75 4-03-84 01-386 75-4-00-08
10 SAN MARCOS Independencla Ne. 10 01-386 75 7-01-83 y fax 01-386 75 7-01-83
10 TALA Simén Bolivar No, 122 01-384 73 8-03-765, 8-43-24 01-384 73-8-00-08
19, TEQUILA Frangisco Javier Sauza y Galeana 01374 74 2-00.83 01-374 74-2-00-83
10 TEUCHITLAN Vicente Guerrero No. 23 01384 73 3-02-64 01-384 73-3-01-20
11 ACATLAN DE JUAREZ Justo Sierra No, 12 01-387 77 2-10-70 01-387 77-2.02-44 v 2-05-05
14 AMASUECA Ayuntarmiento No, 168 01-372 42 4-04.50 01-372 42-4-01-08
11 ATEMAJAC DE BRIZUELA Galeana No. 88 01326 42 8-02-01 01-326 42-5.01-14
11 ATOYAC Moetezuma No., 7 01- 372 410-21-62 01-372 41 0-21-82
11 coTULA Agustin Yafiez sin 01-377 77 3-23.15 01-377 77 3-23-15
41 SAN MARTIN HIDALGO IndeEendeﬁcia No.§ . 01-385 75 5-04-189 01-385 75-5-04-15
A1 SAYULA : Calle § de Mayo No. 19 01-342 42 1-13-40 01-342 42-2-01-09
a1 TAPALPA Morelas No, 22 01-343 43 2-06-30 01-343 43-2-04-83
il TECHALUTA DE MONTENEGRG. Constitucion No.15 01-372 42 4-50-81 01-372 42 45138 45312 Preside,
1 [TEOCUITATLAN DE CORONA Prelongacién Nery No, 154 01-372 42 8-04-01 81:372 42-8-01-05
1 VILLA CORONA  Zaragoza No. 22 01-387 77 8.03-89 8-02-22 01-387_77-8-00-07
k] ZACOALCO DE TORRES 16 de Septiembre sin 01-326 42 2-15-37, 3-00-51 01-326 42 3-10-88
12 tuaulo Frangisee | Madere Ne. 21 01-373 79 8-51-28 01-373 79-6-53-81 6-51-25
12 Av. Del Pargue y Preld, No. 700 373 2-07-49 01-373 73-2-01-86 2-07-49
12 Angsla Peralta No. 170 01-373 73 4-03-45 01-373 73 4-0345 4-00-96
12 IXTEAHUACAN DE LOS MEMBRILLOS QObregen No. 93 01-378 76 2-04-21 01-376 76-2:04-21 j
12 P{TLAHUAMN DEL RIO Hidalgo sin 01.373 73 4-51-37 01-373 73-45410
12 JUANAGATLAN Progreso No. 107 : 373 2-10-48 37%2-03-11 (Presidencia }
12 SAN CRISTGBAL DE LA BARRANCA Hidalgo Ne. &7 . 01378 73 2-90-56 presiden. 01-373 73 2-90-30
12 |TLAJOMULGO DE 2URIGA Ocampo No. 80 379 8.02-44 376 8:01-51 v 8-00-32
ZONA MET |GUADALAJARA Miguel Angel de Queveds No. 801 3615-19-29 y 3616-53-65 36830-28-29
ZONA MET [TLAQUEPAQUE Santa Rosalia No. 1040 3680-25-59 35 80 5324
ZONA MET ITONALA Paseo Glhualpilli No. 70 3683.08-43 y 3683-34-95 |36-53-35-24 y 36-83-34-95 |
ZONA MEY 1zapopan Av. Tesistan y Periferico 383534 44 38363464 38 36 34 50
ZONA  |BLPROVEEDOR DE PONDRAEN CONTACTC CON ) :
EL SISTEMA DIF MUNICIPAL DE MEZQUITIC PARA |Josefa Ortiz de Dominguez No, 5+ 01-457 98 1-00-95 01-457 98- 10095
INDIGENA || 5 ENTREGA DE DIGHAS DESRENSAS.
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

{‘,» Administracién Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Especificaciones Téenicas de Calidad
,;gj;}% .% Direccién de i d2 la Calidad Alf sy
FaLTROS . i 5t . S0 ; N 5. g
3,000 Despensas Trabajo Social DESPENSA TRABAJO SOCIAL con 13 productos en ¢caja

Armadas en cajas con (as siguientes medidas: 37.5 cm de largo x 20.5 ¢m de ancho y 22.0 ¢m de alto, con resistencia de 29 ECT., fipo de corrugado "C" LB (Lanier blanco), con la densidad
netesaria para soportar el contenido de todos los productos. El disefio seré impreso a color con Iog logotipos que seran entregados al proveeder,

Los productos son ios siguientes:

Aceite de canala 300 ml__ |1 botella
ArToz blanco 1kg 2 paguetes
Avena en hofuelag 5004 Daquet:
Harina de matz nixtamalizada 1ka paguetes
Lentsa chica 5009 pagueies
£riiol kg paquetes
Attn aleta amarilla en agua 40 g 4 piezag
Nopales envasados 00 g 1 paguete
Cereal de wrigo inflade integral 250 g 2 pagustes
Pechuga de pollo deshebrads 125¢ 4 pigzas
Wiini galleta de trigo con avena y canela 50049 1 pacuete
Garbanzo seco 250 g 4 paguetes
Ensalada de Verduras 2209 2 piezas

$Seran entregadas por el mismo proveedar en &l domigill indicatio de conformidad en las cantidades fechas y lugares sefialados en el calendarlo adjunio.
El Proveedor sera responsable de:

Asignar un espacio fisico delimitada e identificado, pera el armado y empacado da los alimentss de los Programas Alimentarios del Sistama DIF Jalisco, con apege 2 todo lo establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentra de las instalaciones del proveedor se lievara a cabo las siguientes mediciones y controles operacirales para asagurar la calidad y ia inocuidad del alimento en esta parte del proceso:
Bitacora de Recepcion de Alimentos,
Reglstros de los tiempos de almacenamients de los alimentos.
ificacidn de los paquetes g i0s de atusrdo al Programa Alimentario,
i de fos alimentos que recibe el empacador,

Trezabilidad y

Sistema PEFS documentado y aplicada.
Armada de paguetes alimentaries segln correspondan los insumos.

Registros de Armado dfario.

Registros de cantidades y feches de distribucian de paquetes alimentarios & municipios.
Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retra).

El proveeror serd r de las candicianes fisicas de los productos a los municipios, por alio serd por los dafios fisicos qus por Iz transpartacian y manipulacion
sufran.
El proveedor participante en conjunte con personal de la CONVOCANTE derivado de Iz Subdireccitn Genera| de Seguridad Alimentaria 2 través de |a Direccién de de la Calidad ié recibiran

los praductes alimenticios mediante iz verificacién del cumplimienta con;

Canditienas fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empacues y pesos de los productos.

Certificado de Calidad sn concardancia con Late ¥ Caducidad,

Lafecha de cadusidad de cada producte deberd de contar como minimo con 6 meses de vida de anaquel apartir de la facha de entrega, de conformidad en lo establecide en los calendarios de entrega
definidos por DIF Jalisco.

Cantidades a entrsgar

Cendicianes fisicas generales del producto,

En casa de que se detecte a la ermrega hecha por el proveedar de alimentos de la CONVOCANTE produsto cost cualquier demerito & la Calidad, el PROVEEDOR serd responsable de gomunicar 3 la CONVOCANTE
a través de ka Direccltn de Aseguramiento de ks Calidad Alimentaria y &l Proveedor de alimento de la CONVOCANTE, adernds tendra 12 ebligacion de informar def acontecimiento via ofisial em un iapso ne mayer a 2
dias habiles.

Prasentara un anélisis de proceso donde se tengan identificades:
PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADG v los contrales impiementados para que no ocurran i al proceso (seran

El proveedor no debera exceder del 3 % mensyal de producte dafiado dsl total de la entrega que porla
las mermas que rebasen el porcentaje sefialado carrerd con £argo al proveedor.

y demas siuaci por las qua atraviesa el glimente pueda dafiarse,
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

} Administracion

Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Especificaciones Técnicas de Calidad
') E Direccidn de Aseguramiepts de la Calidad Alimentaria

: SR [ X
6,860,835 Raciones DESAYUNG FRIO
Raclones de Desayunas Frios. en los domicllios ubloados en los municipios del estado de Jalises de id=d 7 lag fechas y lugares ladh el calendarl

Los productos son las siquientes:

Mini gallets de inga con avena v cansla 20¢g 1,392,167
Mini gallera de \nga gan avena ¥ vainils 203 1,382,167
Mini galieta intearal eon amarants v narpnia g 1,392,167
Mini galleta ntegral de maiz ECT] 1382 167
Min: pabieta de trigo con avena y pesas g | 1,392,167

Ssrén entregadas por el mismo pravesdor en los domicilios ubicedos de conformidzd a fas cantigades fechas y kigares sefiaiadas en e calendario adjunto.

El Provesdor sers respansable de:

Aslgnar un espacia fisico delimitado e identificado, para et armade y empacedo de las slimentos de s Programas Alimentarios del Sistsma DIF Jalisco, con apego a tode lo establecide n ta NOM-251-SSAT-2009,

Dents ds lss instaladiones del proveadar se llvara 3 cabo las siguientes madiciones y eantroles operacionales para assgurar s calidad y s inccuidad del slimento on este parts del procese:

Bitécora de Recepion de Alimentos,

Reghsiras de Ios tiempos de aimacenamiento de los alimentes.

Identificacién de los paquetes alimentarias de acuerdo al Programe Alimentario.

Trazahilided y Restreabilicad documental ce los alimentss qus recioe ¢l empacador.

Sistema PEPS documentade y aphicado,

Atmatlo de paquetes afimentarios segun correspondan (o5 Ingumos.

Regisiros de Armads diaria,

Registros e cantidades y fechas de distrinucisn 8¢ pagustes alimsntarios a muricipios.

Piar, de Gontingencia Alimsentaria (Plan de Retira),

E| pravesdor serd rasponsable de PRESERVAR las ¢ondisiones fisicss de 1os productos fransportadas  1os manicipius, par gl serd sarésponsabls porlos dzfios fsicos que por Ia transportacién y manipulasién syfran,

I proveator partiipanie en conjunto eon personal €2 la CONVOCANTE darivady s la Subdirecsiin Ganeral de Segurldad Aimentaria 8 través do fa Dirsecion d Atsairamionts ds s Gatdod Al amrts secibiren os produclos alimenticios mediante 12
varlficacion del mamplimisnts com;

Condiclones fisicas y limpieza de los veteulos

Empaques y peses de las productas

Cortificado de Calidad ex concordancia con Lote y Cadugidad,

La fecha de caducldad de ead praducta deberd de contar como minimo con § meses de vida de anaquel apartir de la feaha de entregs, d ento i fos ios de entrega definidos por DIF Jalfsco.
Gantidades = entregar

Condiciones fisises ganerales det produsta

En cazo dé que s¢ datwcte @ fa entrega hasha por el proveedor ds alimentes de Is CONVOGANTE praducts cor cuzlatier demerito la Galidad, o FROVEEDOR ser responsable de comunicar 2 k CONVOCANTE a través de fa Direccidn de
Aseguramienta da la Calidad Alimentaria y of Proveedor de slmanto de la GONVOGANTE, ademas 1endra fa obligacisn de infarear det asesteriicnto via ofidal en o lapso no mayor a 2 digs habiles.

Presentar un andlisis de proceso donse s tengan ideseificados.
PUNTOS BRITICOS BEL PROCES® DE ARMADO y los controlos implementados para i n ocurtean desviasionss al procesa (serdn svidenciadocumentl).

El pravaedar no deherd excedes def 3 % mensual de produsia darads ts! otal de s entrega qus por ks manipulecidn, aimacensfe, maciobras y demds stuacionss por (as qus akrtviesa el aimanta pueda dafiarse, |as mermas que rebasen el porcentsjs
sefialacio correra con carge 2] pravesdor,
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Col. Miraflores, C.P. 44270,

A
Administracion
Q)

Guadalajara, Jalisco, México

Especificaciones Tecnicas de Calidad

Direcsion de Aseguramiento e a Calidad Alimentariz
13,757 Despensas DESAYUNOS ESCOLARES MODALIDAD CALIENTE ZONA INDIGENA son 13 productos

(Desayunos Calientss Zona Norte)
Despensas armadas en costal de polipropileno de 50 x 60cm, cerrado y cosido a maquina, Se anexa disefio que debera imprimirse a color en el eostal tanto por la parte de enfrente
coma |a parte de 4tras, integrandose de la siguiente forma

Los productos son [os siguientas:

Aceite de tanola 500 mi |1 botella
Arrez blance 1ka 1 paquets
Atdn sleta amariffa en agua 140 g 3 piezas
Avena en hoiuglas 300 g 1 paquete
Chiie guaiilio (mirasol) 100g 1 paguets
Enszlada de Verduras 220 ¢ 3 piezas
Frijal 1ka 1 paguete
Frijal 500 g 1paquete !
Harina de maiz nixtamalizada kg 6 paguetes
Lentefa chica 500 g 1 paquete
Pasta con fibra para sopa 200 g, 2 paquetes
Mini aalleta de trigo con avena y canela 5009 1 paquete
Pethuga de pollo deshebrada 1259 2 paauete:

* El aceite y Ia harina ds maiz nixtamalizada, deberén eniregarse por separado

Nota: Dentro ce |a despensa se colocara un material de origntacion alimantaria en base al fistada que se le proporg; al p;

Serén entregadas por el mismo proveedor on los domicilios ubicados en la zona indigena del sstado de Jalisco de conformicad a las cantidades fechas ¥ lugares sefialades en el calendario adjunto.

El Proveedar serd responsable de:

Asignar un espacio fisico delimitaco e identificade, para el armade y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios dal Sistera DIF Jalisca, con apego a todo lo establecido en la NOM-251-§5A1-

Dentro de ias instalaciones del provesder s¢ llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar (a calidad y la inacuidad del alimento en esta parte del proceso;
Bitdcora de Recepeion de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacesnamiento de los alimentos.

Identificacién de los paguates alimentarios de acuerdo al Pragrama Alimentarie.

Trazabilidad y Rastreabilidad decumental de los alimentos que recibe el erpacader.,

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paguetes alimentarios segin corespendan [0S insumos,

Registros de Ammado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucidn de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retira).

El proveedor sera respensable de PRESERVAR |as candiciones fisicas de fos productas transportados & Ips municipics, por elle sera corresponsable poros dafios fisicos que por a fransportacion y
manipulacion sufran,

El proveedor parficipants en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de 1a Subdireccién General de Seguridad Alimentaria 2 través de ia Direccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria
recibiran 1os productas afimenticios mediante |a varificacion del cumplimienta con:

Condiciones fisicas v impieza de los vehiculos.

Empagues y pesos de los productos.

Certifitado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad

La fecha de caducidad de cada producto deberd de centar como minimo con 6 meses de vida de anaque! apartir de la fecha de entrega, de i enio ido en los ios de
entrega definidos per DIF Jalisco.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas genarales del products,

En caso de que se detecte a 1a entrega hecha por el proveedar de alimentos de la CONVOCANTE producto ¢on cualquisr demerits a la Calidad, el PROVEEDOR serd responsable de comunicar a g
CONVOCANTE 4 través de la Direccién de Aseguramiente de la Calidad Alimentasia ¥ &l Proveedor de elimente de la CONVOCANTE, ademas tendr? |a obligacion de informar del acontecimiente via oficial en
un lapsa no mayor a 2 dlas habiles.

Presentard un andlisis de proceso donde se tengan identificados;
PUNTOS CRITICOS DEL PROCESD DE ARMADO ¥ Ios controles Implementados para que no ocurman desviaciones al proceso (seran evidenciadocumental),

El proveedor no debera exceder del 3 % mensual de products dafiado del total de la entrega que por [a manipulacién, aimacenaje, maniebres y demds situacienes por las que atraviesa e alimento pueda
dafiarse, ias menmas que rebasen &f parcentaje sefalado correrd con cargo al proveedor.
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Col. Miraflores, C.P. 44270,

A
Administracion
Q)

Guadalajara, Jalisco, México

E} Especificaciones Técnicas de Calidad ,,{_;3’
” :
Direccién de Viento de Ia Calidad Al i it
B AT e e Jolisco
S S R OB R T e e e e L
18,853  Despensas DESAYUNOS ESCOLARES MODALIDAD CALIENTE ZONA METROPOLITANA con 8 productos

{Despensa Desayunes Calientes Zona Metropolitana)
Despensas armadas en costal de polipropilens de 50 x 60 ©m, cerrado y coside a méquina. Se anexa disefio que debera imprimirse a color en el costal tanto por la parte de
enfrents como a parte de atras, integrandose de la siguients forma

Los productos sen los siguientes;

Aceite de canola 500mi 11 bofella
Arroz blanco 1ka 1 paguete
tin aleta amarillz en agua 1409 3 plezag
Avena en hojuelas 300g 2 paquete
Erilol 1 kg 1 paduste
Harina integral para Hot cakes 500 g 1 paauete
Lentzja chica 500 g | paguste
Pasta con fibra para sopa 200 g 1 paguete
Pechuga de pollo deshebrads 125¢ 1 paguete

* El aceite debera entregarse por separado
Nota: Dentro de la despensa se colocara un material de orientacion alimentaria en base al listado que se le proporcionara al proveedor adjudicado.

Seran por el misma p &n lgs domicilios ubicados en los municipios del estada de Jalisco de conformidad a las cantidades fechas y lugares sefalados en ef calendario adjunte,

Ef Proveedor seré responsable de:

Asignar un espacio fisico delimitace 2 identificade, para el amado y empacado de |os alimentas de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco, con apego & todo lo establecido en la NOM-251-S8A1-

Dentro de las instalaciones del provesdar ss llevara a cabo las si
Bitédcora de Racepaién de Alimentos.

Registros de los tiempos de aimacenarmiento de fos almentos.
Identificacién de los paquetss alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental da [os alimentos que recibe et empacadar,

Sistema PEPS documentado y aplicada.

Armado de pagustes alimesntarios segUn comespondan los insumes.

Registros <& Armado diario.

Reglistros de cantidades y fachas de distribucién de paguetes alimentarias a municipios.

Plan de Centingencia Alimentarfa (Plan de Retira),

El proveedor serd responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos franspertados a fos municipios, por elio serd comresponsable por o dafios fisicos que por la transportacion y
manipulacion sufran.

El proveedor participante en conjurte son personal de la CONVOCANTE derivado de la Subdireccion General de Seguridad Alimentaria a través de la Direccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria
recibiran los productos alimenticios mediante fa verificacion del cumplimiento con:

Condiciones fisicas y impieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los productos.

Certificadp de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.

La fecha de caducidad de cada producto deberd de contar como minime con 6 meses de vida de anaguel apartir de la fecha de entrega, de conformidad en le establecido en los calendarios de
entrega definidos por DIF Jafisco.

Gantidades a entregar.

Candiciones fisicas generales el producte,

¥ contrales i para asegurar la calidad y la inoculdad del alimento en esta parte del procase:

En casa de que se delecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de 1a CONVOCANTE procucte con cualquier dernerite a la Calidad, ef PROVEEDOR sera responsable de comunicar 2 la
CONVQCANTE g través de |a Direccion de Aseguramiento de Ia Calidad Alimentaria y &l Proveedor de afimento de I CONVOCANTE, adernas tendré la abligacion de infarmar de! acontecimiento via ofidal en
un lapso ne mayara 2 dias habiles,

Presentara un andlisis de proceso donde se tengan identificados:
1 PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO y los controles implementades para gue no oGUNTan desviaciones al proceso (serdn evidenciadocumental).

El proveedor no deberd excader del 3 % mensual de producio dafiade del total de la snfrega gue por la manipulacion, almacenae, maniobras y demas situaciones porias que atraviesa el alimento pueda
dafiarse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialade correrd con carge al proveedor
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Col. Miraflores, C.P. 44270,

A
Administracion
Q)

Guadalajara, Jalisco, México

Especificaciones Técnicas de Calidad
. »§§ Direccidn de 1! de Iz Calidad Alif i3
2
Sahrma
267,474 Despensas DESAYUNOCS ESCOLARES MODALIDAD CALIENTE 121 MUNICIPIOS con 10 productos

(Despensa Desayunos Calientes 121 Municipios)
Despensas armadas en costal de polipropliena de 40 x 65 ¢m, terrado y cosido a méquina. Se anexa disefio que debera imprimirse a color en &l costal tartto por la
parte de enfrente como ia parte de atras, integrandose de |a siguiente forma.

Los productos son los siguisnies:

“Aceite de canola S00ml. |1 botella
Arroz blanco 1 kg, 1 paguete
Alln aleta amarilla en agua 140 g 3 plezas
Avena en hojuelas 300 g 2 paquetes
Frijol 1%g, 1 paguete
“Harina de majz nixtamalizada 1ka. 3 pagustes
Harina integral para Hot cakes 500 g 1 paquete
Lenteja chica 5004q 1 paguete
Pasta con fibra para sopa 200 g 1 paguets
Pechuga de polio deshebrada 1269 1 paguete

* El aceite y ia harina de maiz nixtamalizads, deberan eniregarse por separada

Nota: Dentro de 2 despensa se colocara Un materal de orientacion alimentaria en base al listado que se le propercionara al provesder adjudicade

Seran snfregadas por el mismo proveedor en los domicifies ubicadas en los 124 Municipias del estado de Jafisco de conformidad a |as cantidades fechas ¥ lugares sefialados en el calendario
adjunto,

El Provegdor sera responsable de:

Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para & amado y empacada de 10s alimentos de los Programas Alimentarics del Sistema DIF Jalisco, con apege a todo 1o establecido en la

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabs Ias sigui ]l y contrales i para asegurar la calidad y la inocuidad del alimente en esta parts dal procesc:
Bitdcora de Recepcion de Alimentes.

Registros de los tismpos de aimacenamiento de los alimentos,

identificacién de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos e recibe el empacador.

Sistema PEPS documentade y aplicade,

Armnado de paquetes alimentarics segin correspondan los insumos.

Registros de Armado diaria.

Registros de cantidades y fechas de distribucién de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

i proveeder seré responsable de PRESERVAR las condicianes Tisicas de los pragductos transportados a los municipics, por ello serd comesponsable por los dafios fisicos que por [a transportacion
¥ manipulacion sufran.

El proveedor pariicipante en conjunto con persenal de ka CONVOCANTE derivado de la Subdireccisn General de Seguridad Alimentarta a través de la Direceién de Aseguramiento de la Calidad
Alimentarta recibiran los productos alimenticios mediante |a varificacidn de! cumplimiento con:

Condicicnes fisicas y limpieza de log vehiculos,

Empaques y pesos de ios productos,

Certificado de Calidad en concerdancia con Lote y Caducidad,

La fechz de caducidad de cada praducte debera de confar como minimo con 8 meses de vida de anaguel apartir dg 1a facha de entrega, de conformidad en lo estabiecido en los
¢alendarios de entrags definidos por DIF Jalisco.

Cantidades a entragar.

Condiciunes fisicas generales del producto.

En caso de que se detecte a la entrega hecha por el provesdor de alimentss de la CONVOCANTE praducto con cualquier demerito a la Calidad, el PROVEEDOR sera responsable de comunicar a
Ja CONVOCANTE a través de la Direccion de Aseguramienta de |a Calidad Almentaria vy &l Proveedor de alimento de la CONVOCANTE, ademds tendra la obligacién de informar det
acontecimiento via oficial en un lapsa no mayer a 2 dias habiles.

Presentard un andlisis de procese donde s tengan identificadas:
PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO y los controles implementados para que no oeyrTan desviaciones al progeso (seran evidentiadocumental).

El proveador no debard exceder del 3 % mensual de producto daftada del total de la entrega que por la manipulasién, almacenaje, maniobras y demas situaciones porlas que atraviesa e alimento
pueda dafarse, las mermas que rebasen el porcentaje sefalade comerd con carga al proveador.
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Especificaciones Técnicas de Calidad
- ) E u@ Direccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria

Y Tor- e

ST ANEXO S
DOTACIONES 1000 DIAS DE VIDA NIROS Y NINAS

DE 1 A 2 ANOS DE EDAD
75,500 Despensas Apoyo Alimentario con 9 productos caja

Armadas en cajas con |as siguientes medidas: 37.5 em de largo x 20.5 em de ancho y 17.0 cm de alto, con resistencia de 29 ECT, tipo de corrugado "C" LB
(lanier blance), con la densidad necesaria para soportar el contenido de todes los productos. El disefio seré impreso a color con los logotipos que seran
entregados al proveedor.

Los productes son |os siguientes;

Arroz blanco 1kg |1 paquete
Atln aleta amarilla en agua 1409 |1 pieza

Avena en hojuelas 500 ¢ |1 paquete
Frijol 1kg. |1 paguete
Harina de maiz nixtamalizada 1kg. |1 paguete
Lenteja chica 250 g |1 paguete
Pasta con fibra para sopa 200g |1 paguste
Pechuga de pollo deshebrada 1259 |1 paquete
Cereal de trigo inflado Integral 2509 |1 paguete

Nota: Dentro de la despensa se colocara un material de orientacién alimentaria en base al listade que se le proporcionara al proveedor adjudicado.

Serén entregadas por el mismo proveeder en los domicilios ubicados en les 125 municipios del estado de Jalisco de confermidad a las cantidades fechas y lugares sefialados
en &l calendario adjunto.

El Proveedor seré responsable de:
Asignar un espacie fisico delimitado & identificado, para el armade y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarics del Sistema DIF Jalisco, con apego a todo lo
establecido en la NOM-251-§5A1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar [a calidad y la inocuidad del alimento en esta

parte del proceso;

Bitacora de Recepcién de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

ldentificacion de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabifidad y Rastreabilidad documental de los amentos que recibe el empacador.

Sistema PEPS documsntade y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segdn correspondan los insumos,

Registros de Armado diaric.

Registros de cantidades y fechas ds distribucién de paquetss alimentarios a municipias,

Plan de Contingencia Alimentaria {Plan de Retiro).

El proveeder sers responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productas transportados a los municipics, por ello seré correspensable por los dafios fisicos

que por fa ransportacién y manipulacion sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivade de la Subdireccién General de Seguridad Alimentaria a través de la Direccion de

Aseguramiento de la Calidad Alimentaria recibiran los productos alimenticios mediante la verificacion del cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos,

Empagues y peses de los productas.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Gaducidad,

La fecha de caducidad de cada producto debera de contar como minfme con 6§ meses de vida de anaquel apartir de la fecha de entrega, de conformidad en lo
tablecido en los cal ios de entrega if por DIF Jalisco.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

En caso de que se detecte a la entrega hecha por e! proveedor de alimentos de la CONVOCANTE preducto con cualquier demerito a la Calidad, el PROVEEDOR serd
responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través de la Direccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria y al Proveedor de alimento de la GONVOCANTE,
ademas tendra Ia obligacion de informar de! acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

Presentaré un andlisis de prossso dande se tengan identificados:
PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADOC y los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (seran evidenciadocumental).

El proveedor no debera exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total de la entrega que por la manipulacién, aimacenaje, maniobras y demas situaciones por las que
atraviesa el alimento pueda dafiarse, las mermas que rebasen el poreentaje sefialado correrd con cargo al proveedor,
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Especificaciones Técnicas de Calidad
§ 'g Direccién de Aseguramiento de Ja Calidad Alimentaria
T

LANEXGE o
DOTACIONES 1000 DIAS DE VIDA MUJERES
EMBARAZADAS Y EN PERIODO DE LACTANCIA Zona
2,660 Despensas Apoyo Alimentario Indigena con 12 preductos caja
Armadas en cajas con las siguientes medidas: 37.5 cm de largo x 20.5 ¢m de ancho y 17.0 cm de alto, con resistencia de 29 ECT, tipo de corrugade "C" LB (lanier

blanco), con la densidad necesaria para soportar el contenido de todos los productos. E! disefio sera impreso a color con los logotipos que serdn entregados al
proveedor.

Los productos son los siguientes:;

Aceite de canola 500 ml. 1 botelia
Aoz blanco 1 kg. 1 paguete
Atdn aleta amarilla en agua 140 g 1pieza
Avena en hojuslas 500¢g 1 paguete
|Ensalada de verduras 2209 1 paguete
Friiol 1 kg. 1 paquete
{Harina dg maliz nixtamalizada 1kg. 2 paguete
Lenteja chica 2509 1 paquete
|Pasta con fibra para sopa 200g 1 paguste
Pechuga de pollo deshebrada 1259 1 paguete
Cereal de trigo inflado integraj 250g 1 paquete
Complemento Alimenticio para mujeres embarazadas y

en periodo de [actancia 500g 1 paguete

Nota: Dentre de la despensa se colocara un material de orientacion alimentaria en base 4l listado que se le proporcionara al proveedor adjudicado.

Seran entregadas por el mismo provesdor en los domicilios ubicados en log 125 municipios del estado de Jalisco de conformidad a las cantidades fechas v lugares sefialados en
8l calendario adjunto.

El Proveedor serd responsabie de:
Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los almentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco, con apego a tode o
establecido en la NCM-251-58A1-2008.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para assgurar ia calidad ¥ la Inocuidad del alimento en esta parte

del proceso:

Bitacora de Recepcicn de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiente de los alimentos.

Identificacion de los paguetes alimentarios de acyerdo al Programa Alimentaric.

Trazabilidad y Rastreabilldad documental de [os alimentos que recibe el empacador,

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segiin correspendan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucion de paguetes alimentarios 2 municipios

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor sera responsable de PRESERVAR Ias condiciones fisicas de los productos transportadoes a los municipios, por ello serd corresponsable por los dafios fisicos que por

la transportacién y manipulacion sufran.

El proveedor participante en conjunic con personai de ia GONVOCANTE derivado de Iz Subdireccién General de Seguridad Alimentaria a través de la Direccion de

Aseguramiento de la Calidad Alimentaria recibiran los productos alimanticios mediante le verfficacion del cumplimiente con:

CGondiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y peses de los productos.

Certificado de Calidad en concerdancia con Lote y Caducidad.

La fecha de caducidad de cada producto deber# de contar come minime con & meses de vida de anaquei apartir de la fecha de entrega, de conformidad en lo
ide en los ios de entrega definides por DIF Jalisco,

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

En ¢aso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producta con cualquier demerito @ fa Calidad, el PROVEEDOR sera A
respensable de comunicar a la CONVOCANTE a través de |a Direccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria y &l Proveedor de alimento de la CONVOCANTE, ademas
tendra la obligacién de informar del acontecimiento via oficial n un lapso no mayor a 2 dias habiles,

Presentara un andlisis de proceso donde se tengan identificados: i .
PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO y Ios controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (seran evidenciadocumental),

El proveedor no debera excedar del 3 % mensual de producio daiiado deftotal de la entrega que por la manipulacian, almacenaje, maniobras y demds situaciones por las que
atraviesa el alimento pueda dafiarse, [as mermas que rebasen el porcentaje sefialado comers con cargo al proveedor.
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

‘t‘/ Administracién Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Especificaciones Técnicas de Calidad

S, %} § -@ Direcclién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria
S

TER. WS S

s ANEXOD

DOTACIONES 1000 DIAS DE VIDA MUJERES

EMBARAZADAS Y EN PERIODO DE LACTANCIA
63,340 Despensas Apoyo Alimentario con 12 productos caia

Armadas en cajas con las siguientes medidas: 37.5 cm de largo x 20.5 cm de ancho y 17.0 cm de alto, con resistencia de 29 ECT, tipo de corrugado "C" LB (lanier
blanco), con la densidad necesaria para soportar el contenido de todos los productos. El disefio serd impreso a color con 10s logotipos que seran entregados @t
proveedor.

Los productos son los siguientes:

Aceijte de cancla 500 ml. 1 botella
Arroz blance 1kg. 1 paguete
Atln aleta amarilia en agua 140 g 1 pieza
Avena en hojuelas 500 g 1 paguste
Ensalada de Verdura 220 g 1 lata
Frijol 1ka. 1 paquele
Harina de maiz nixtamalizada 1kg. 1 paquete
iLentsja chica 250 g 1 paquete
|Pasta con fibra para sopa 200g 1 paguete
Pechuga de pollo deshebrada 125g 1 paguete
Cereal de trigo inflado integral 250 g 1 pagquete
Complemento Alimenticio para mujeres embarazadas y

en periodo de lactancia 500 g 1 paquste

Nota: Dertro de la despensa se colocara un material de orlentacion alimentaria en base af listado gue se le proporcionara al proveedor adjudicade.

Seran entregadas por el mismo proveedor en |os domicilios ubicados en los 125 municipios del estado de Jalisco de conformidad a las cantidades fechas ¥ lugares sefialados en
el calendaric adjunto

El Proveedor sera responsable de;
Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para &l amado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios dei Sistema DIF Jalisco, con apegoatodolo
establecido en la NOM-251-S8A1-2009.

Dentra de las Instalaciones del proveedor se levara a cabo las siguientes mediciones ¥ controles operacionales para asegurar Ia calidad y la inocuidad del alimento en esta parte
del procese:

Bitacora de Recepcion de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamisnto de los alimentos.

Identificacién de los pagustes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimantos que recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios seguin correspondan los insumos,

Registras de Armado diario,

Registros de cantidades y fechas de distribucién de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor sera responsable de PRESERVAR ias condiciones fisicas de los productss transportados a los municipios, por ello serd coresponsable por los darios fisicos que por
la transportacién y manipufacion suiran.

El proveedor participante en conjunto con personal de la GCONVOCANTE derivado de la Subdireccidn General de Seguridad Alimentaria a través de la Direccion de
Assguramiento de fa Calidad Alimentaria recibiran Jos productos alimenticios mediante Ia verificacion de! cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpleza de los vehiculos.

Erfipaques y pescs de los producios.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad,

La fecha de caducidad de cada producto deberd de contar come minime con 6 meses de vida de anaquel apartir de la fecha de entrega, de conformidad en lo
establecido en los calendarios de entrega definidos por DIF Jalisco.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

En case de que se detecte a la entrega hecha por el praveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito 2 la Calidad, el PROVEEDOR sera
responsable de comunicar a la CONVOCANTE a fravés de fa Direccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria y al Prevesdor de alimento de fa CONVOCANTE, ademas
tendré la ohligacion de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

Presentara un andlisis de proceso donde se tengan identificados:
PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO v los controles implementados para que no ocunTan desviaciones al proceso (serén evidenciadocumental).

E! proveeder no deberd exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total de ia enfrega que por la manipulacién, aimacenaje, manicbras y demds situaciones por las gue
atraviesa el alimento pueda danarse, |as memmas que rebasen el porcentaje sefalado cormera con cargo al provesdor.
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Especificaciones Técnicas de Calidad

% § ‘% Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria
BRI FELRC
: ; T ANEXQC - _
ESTRATEGIAS DESPENSA PAAP - Nifas y Nifios de 2 a 5 aftos 11
125,780 Despensas ALIMENTARIAS meses no escolatizados con 8 productos caja

Armadas en cafas con |as siguientes medidas: 37.5 ¢m de large % 20.5 cm de ancho y 22.0 em de alto, con resistencia de 26 ECT, tipe de corrugade "C" LB (Lanier
blance), con la densidad necesaria para soportar el contenido de todos los productos. El disefio sera impreso a calor con los logotipos que seran entregados al
proveedor.

Los productes sen los siguientes:

Aceite de canola 500 ml. |1 botella
Arroz blanco 5000 |1 paguete
Atun aleta amarilla en agua 1409 |1 pleza
Avena en hojuglas 5009 |1 paguete
Frijol 500g |1 paguete
Harina infegral para Hot cakes 500g |1 paquete
Lenteja chica 500g |1 paguete
Pasta con fibra para sopa 2009 {2 paguete
Pechuga de polio deshabrada 125q |1 paguete

Nota: Dentro de |a despensa se colocara un material ée crientacion alimentaria en base dl listado que se e proporcionara al proveedor adjudicado.

Serdn entregadas par &l mismos proveedor en los domicllios ubicados en los 125 municipios def estado de Jalisco de conformidad a las cantidades fechas y lugares sefialados en &
calendario adjunto,

El Proveedor sera responsable de:

Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de Ios alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisce, con apego a todo o
establecido en la NOM-251-8$A1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del alimerto en esta parte del
procese;

Bitécora de Recepcion de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

Identificacién de los paguetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que racibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado,

Armrrado de paguetes alimentarios segan comespondan 10s insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucion de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor seré responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los producos transportados a los municipios, por ello sera corresponsabie por los darios fisicos que por [a
transportacion y manipulacion sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de Ta Subdireccion General de Seguridad Alimentaria a través de la Direccién de Aseguramiento
de la Calidad Alimentaria recibiran los productes aiimenticios mediante |a verifisacién del cumplimfento con;

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los productes.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.

La fecha de caducidad de cada producto debera de contar como minime con 8 meses de vida de anaquel apartir de la fecha de entrega, de conformidad en lo establecida
en los calendarics de entrega definidos por DIF Jalisco.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales det producto,

En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE produeto con cualquier demerito & la Calidad, el PROVEEDOR sera responsable
de cornunicar a la CONVOCANTE & través de Ia Direccién de Aseguramisnto de la Calidad Alimentaria v al Proveedor de alimento de la CONVOCANTE, ademas tendré la
obligacién de informar del acontegimiento via ofictal en un (apso no mayor a 2 dias habiles,

Presentara un analisis de procaso donde se tengan identificados:
PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO y los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso {serén gvidenciadecumental).

El proveedor no deberd exceder del 3 % mensual de producte dafiado del total de la entrega que por la maniputacion, almacenaje, maniobras y demas situacionss por las gue
atraviesa ef alimento pueda dafiarse, las mermas gue rebasen el porcentaje sefialado corrers con cargo al proveedor.
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Especificaciones Técnicas de Calidad

Direccion de Aseguramiento de [a Calidad Alimentaria

ANEXOB
ESTRATEGIAS DESPENSA PAAP - Aduitos Mayores, Personas con
17,230 Despensas ALIMENTARIAS Discapacidad, asi como Personas en Condicién de Carencia con 11 productos caja

Alimentaria o Desnutricién (Indigena)

Armadas en cajas con las siguientes medidas: 37.5 cm de largo x 20.5 cm de ancho ¥ 22.0 cm de alto, con resistencia de 29 ECT, tipo de corrugade "C" LB (Lanier
blance), con |a densidad necesaria para soportar &l contenido de todes los productes, El disefio serd impress a color con los logotipes que serén entregados al
proveedor.

Los productos son los siguientes:

Aceite de cancla 500 ml. |1 botella
Arroz blanco 500¢g |1 paquete
Atun aleta amarilta en agua 1400 |2 piezas
Avena en hojuelas S00g |1 paguete
Ensglada de Verduras 2209 |1lata

Frijo! 1 k. 1 paquete
Harina de maiz nixtamalizada 1kg. 2 paguetes
Lenteja chica 5009 |1 paguete
Pasta con fibra para scpa 2009 |2 paquetes
Pechuga de pollo deshebrada 1255 |1 paquete
Cereal de trigo inflado integral 250g |1 paquste

Nota: Dentro de |a despensa se colocara un material de orientacion alimentaria en base &l listado que se le proporcionara al proveedor adjudicado.

Seran entregadas por el mismo proveedor en los domicilios ubicades en los 125 municipies del estado de Jalisco de cenformidad a las cantidades fechas y lugares sefialados en &i
calendario adjunto.

&l Proveedor serd responsable de:

Asignar un espacio fisice delimitade e identificade, para el armado y empacado de los afimentas de Jos Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco, con apego a todo lo establecide en
la NOM-251-3SA1-2008.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones v eonireles operacionales para asegurar la calidad y [a inocuidad del alimento en esta parte del
praceso;

Bitdcora de Recepcion de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

Identificacion de los paguetes alimentarios de acuerda al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.

Sisterna PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segiin corespondan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distibucion de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Pian de Retir),

! proveedor serd responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos fransporiados a log municipies, por ello seré corresponsable por los darios fisicos que per la
fransportacion y manipulacién sufran.

El proveedor participante en conjunio con personal de la CONVOCANTE derivado de la Subdireccién General de Seguridad Alimentaria a través de la Direccién de Aseguramiento de la
Calidad Alimentaria recibiran los productos alimenticios mediante la verificacion del cumplimiento con:

Cendiciones fisicas y impieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de os productos,

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Cadugidad.

La fecha de caducidad de cada producto debera de contar tomo minimo con & meses de vida de anaguel apartir de [a fecha de entrega, de conformidad en lo establecido en
los i0s de entrega i por RIF Jalisco,

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto,

En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la GONVOCANTE producto con cualquier demerite a [a Calidad, el PROVEEDQR sera responsabie de
comunicar & la CONVOCANTE & través de la Direccion de Aseguramiento de Ta Calidad Almentaria v al Proveedor de alimento de la CONVCGCANTE, ademas tendsd la obligacion de
informar del acontecimiento via oficial en un Japso no mayer a 2 dias hébiles.

Presentara un andlisis de proceso donde se tengan identificados:
PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO y los controles implementados para que no ocunran desviaciones al proceso (serén evidencladocumental).

El proveedor no deberé exceder del 3 % mensual de producte dafiade del fotal de Ia entrega que por la manipulacion, almacenaje, maniobras y demas situaciones por las que atraviesa el
alimento pueda dafiarse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correra con cargo al proveedor.
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Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

% Especificaciones Técnicas de Calidad
)7 :
L g ‘g Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentatia P
EYTETror Jmhsco
S ANBXO A B
DESPENSA PAAP - Adultos Mayores, Personas con
541,340 ESTRATEGIAS Discapacidad, asi como Personas en Condicion de
Despensas ALIMENTARIAS Carencia Alimentaria o Desnutricién con 10 productos caja

Armadas en cajas con las siguientes medidas: 37.5 cm de largo x 20.5 cm de ancho y 22.0 ¢m de alts, con resistencia de 29 ECT, tipo de corrugado "C" LB (Lanier
blanco), con la densidad necesaria para soportar &f contenido de todos los preductos. El disefio serd impreso a color con los logotipos que seran entregados al
proveedor.

Los productos son los siguientes;

Aceite de canola 500 ml. {1 botella
Arroz blanco $00g |1 paquete
Atln aleta amarilla en agua 140g |2 pigzas
Aveng en hojuelas 500g |1 paguete
Frijol 1 kg. 1 paguete
Harina de maiz nixtamalizada 1kg. 1 paquete
Lenteja chica 500g |1 paquete
Pasia con fibra para sopa 200 9. |2 paguetes
Pechuga de palle deshebrada 125 1 paquete
Garbanzo seco - 2509 11 paguste

Nota: Dentro de la despensa se colocara un matertal de arientacion alimentaria en base al listado que se le proporcionara al proveedor adjudicado.

Seran entregadas por el mismo provesder en 10s domicilios ubicados en los 125 municipios del estado de Jalisco de conformidad a las cantidades fechas ¥ lugares sefialados en el
calendaric adjunto,

El Proveedor sera responsable de;

Asignar un espacio fisice delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco, con apego a todo lo
establecido en la NOM-251-8SA1-2008,

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabe las siguisntes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad ¥ la inocuidad del alimento en esta parte
del procesg;

Bitacora de Recepeién de Alimentos,

Registros de ies tiempos de almacenamiento de los alimentos,

Identificacion de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario,

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de fos alimentos que recibe ! smpagador.

Sistema PEPS documsntado y aplicado.

Armado de paqueles alimentarios segin comespondan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucion de paquetes alimentarios a municipios,

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor sera responsabie de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados 2 los municipios, por ello sers corresponsable por los dafios fisicos que por
la transportacion y manipulacion sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de ia CONVOCANTE derivado de la Subdireccion General de Seguridad Alimentaria a través de la Direcsién de Aseguramiento
de la Calidad Alimentaria recibiran los productos alimenticios mediante la verificacién dal cumplimiente con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques ¥ pgsos de los productos,

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.

La fecha de caducidad de cada preducto deberé de contar como minimo con & meses de vida de anaquel apartir de la fecha de entrega, de conformidad en lo
establecldo er los calendarios de entrega definidos por DIF Jaliseo.

Cantidades a2 entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

£n caso de que se dstecte 2 la entrega hecha por el provesdor de alimentos de 1a CONVOCANTE producte con cualquier demerito a la Calidad, ef PROVEEDOR sera responsable
de comunicar a la CONVOCANTE a través de Ia Direccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria y al Proveedor de alimento de la CONVOCANTE, ademés tendra la
obligacién de nformar del acontecimiento via oficial en un lapso ne mayor a 2 dias habiles.

Presentara un andlists de proceso donde se tengan identificados:
PUNTOS GRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO y los controles implementados para cue no ocuntan desviaciones al proceso (seran evidenciadocumental).

El proveedor no debera exceder del 3 % mensual de producto dafado del total de la entrega que por la manipulacién, aimacenaje, maniobras y demés situaciones por las que
atraviesa el alimento pueda dafiarse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialade comera con cargo al proveedor.
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Especificaciones Técnicas de Calidad
Direcci6n de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria

FALIsCo ENERO A OCTUBRE DEL 2022
[ > e e e SIS
PARTIDA| DIRECCION DE AREA PROGRAMA CANTIDAD ESHECIFICACIONES:

DEL PRODUCTO

Departamento de Estrategias
Alimentarias/Programa de
Asistencia Social Alimentaria a
Personas de Atencion Prioritaria -
1 Despensas Adultos Mayores, 541,340 DESPENSAS ANEXO A
Personas con Discapacidad, asi
como Personas en Condicion de
Carencia Alimentaria o Desnutricién
con 10 productes

Departamento de Estrategias
Alimentarias/Programa de
Asistencia Social Alimentaria a
Personas de Atencion Prioritaria -
2 Despensas Adultos Mayores, 17,230 DESPENSAS ANEXO B
Personas con Discapacidad, asi
como Personas en Condicién ds
Carencia Alimentaria o Desnutricion
{Indigena) con 11 productos

Departamento de Estrategias
Alimentarias/Programa de
Asisiencia Secial Alimentaria 2
3 Personas de Atsncion Prioritaria - 125,780 DESPENSAS ANEXO C
Despensas Nifias y Nifiosde 2a §
aios 11 meses no escolarizados
con 9 producios

Departamento de Apoyo Alimentario
a Poblacién VulnerablefPrograma
de Asistencia Social Alimentaria en

4 los Primeros 1000 dias de vida - £3,340 DESPENSAS ANEXGC D
SUBDIRECCION Despensas Mujeres en embarazo y
GENERAL DE &n periodo de lactancia con 12
SEGURIDAD productos

ALIMENTARIA
' Departamento de Apoyo Allmentario
a Poblacion Vulnerable/Pragrama
de Asistencia Social Alimentaria en
& los Primeros 1000 dias de vica - 2,660 DESPENSAS ANEXC E
Despensas Mujeres en embarazo y
on periodo de lactancia (Zona
Indigena) con 12 productos

Departamento de Apoyo Alimertario
& Poblactén Vulnerable/Programa
s de Asistencia Sccial Alimentaria en
los Primeros 1000 dias de vida -
Despensas 12 a 24 meses de edad
con @ productos

75,500 DESPENSAS ANEXO F

Departamento de Nutricion

7 Escolar/Desayuno Caliente 121

Municipios - Despensas con 10
Producios

267 474 DESPENSAS ANEXC G

Departamento de Nutricién
8 Escolar/Desayune Caliente Zona
Metropolitang - Despensas con §
Producios.
Departamento de Nutricidn
Escolar/Desayuna Caliente Zona
8 ;

Indigena - Despsnsas con 13
Prodyctos
Departamento de Nutricién Escolar/
10 Desayuno Frio ~ Raciones con 5 6,960,835 RACIONES ANEXO J
variedades

18,883 DESPENSAS ANEXO H

13,757 DESPENSAS ANEXGH

SUBDIRECCION
1 GENERAL DE
OPERACION

Trabajo Social Oparative -

Despensas con 13 Productos S/00IDESRENSAS ANEX Ol

NOTA: LAS CANTIDADES DE DESPENSAS DE LOS PROGRAMAS ALIMENTARIOS PODRAN TENER LINA VARIACION DEL 5 AL 15 %
APROXIMADAMENTE DEBIDO A QUELAS AREAS SE ENCUENTRAN EN ETAPA DE VALIDAGION DE LOS PADRONES, TANTO DE INCREMENTO O
DISMUNUCION.

DICHAS CANTIDADES SE NOTIFICARAN AL TERMING DEL PROGESO DE LA VALIDACION, Al PROVEEDIOR ADJUDICADO.
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%} Listado de los productos
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JALISCD

Av. Fray Antonio Alcalde#1221,
Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

1 Aceite de canoia 500 ml.
2 iArroz blanco 500 g
3 |Arroz blanco 1Kg
4 |Atin aleta amarilla en agua 140 g
5 |Avena en hojuelas 300¢g
6 JAvena en hojuslas 500 g
7 Chile gusijillo {(mirasol} 100 g
8 Ensalada de verduras 220 g
9 Frijol 500 ¢g
10 (Frijol 1Ky
11 |Harina de maiz nixtamalizada 1 Kg
12 {Harina integral para hot cakes 500 ¢g
13 |Lenteja chica 250¢g
14  |Lentsja chica 500g
15 |Pasta con fibra para sopa 200g
16  |Garbanzo seco 250¢g
17 [Mini galleta de trigo con avena y canela 500 g
18 |Pechuga de pollo deshebrada 125¢g
19  iCereal de trigo inflado integral 250 g
20 Complemento alimenticio para mujeres embarazadas y en periodo de

lactancia 500 g
21 [Mini galleta de trigo con avena y canela 30g
22  |Mini galleta de trigo con avena y vainilla 30g
23 [Mini galleta integral con amaranto y naranja 30g
24 _ [Mini gaileta integral de maiz 3049
25 |Mini galleta de trigo con avena y pasas 30g
26 |Nopzles envasados 500 g
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I LHBO0 S000 348
_Especificaciones.Técnicas de Calidad A Soolde # 12000

Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria  Celonin Mirafiares, £F 24270,
Gusdalajarg, Jelisdo, Misns

ANEXO 1A
ACEITE DE CANOLA 500 mL

Descripcion y composicion:

El aceite comestible puro de canola, es un liquido graso de color ambarino obtenido por
expresién mecanica y/- o por extraccion por solventes, de [as semillas de las especies
Brassica Napus y Brassica Campesltiis y que contenga menos: del 2% de acido-erlcico
{4cido 13 docosendico C2H..0.} y/o de sus variedades biotecnolégicas que sean aptas para
el consumo humano.

El acelte crudo puede ser el resultado de la extraccion de una mezcla de diferentes
variedades de semillas,

Caracteristicas Sensoriales:

Color : Caracteristico d'el.productb, amarillo;:fransparente.
ol A Caracteristico "del producto, ‘libre ‘de olores ‘extrafios ©
rancios. : :
Sabor Caracteristico del producto, libre de sabores extrafios o
rancios.
L Liguido fransparente y libre de cuerpos extrafios a 293° K
Apariencia o
_ (20°C).
Al momento-del envasado: | Se debe-asegurar que el envase no haya:sido violado.

Caracteristicas Fisicoquimicas:

Lefenidg Asl (De acuerco & 2 NOM-002-5CF1-2011)
Acidos grasos libres {como acido cleico) 0.05 % Maximo

Humedad y materia volatil 0.05 % Maximo

indice de:perdxido . 1.0'meg/kg Maximo
Impurezas insclubles 3 : +0.02 % Maximo

Acidos grasos trans : 3.5% Maximo

Caracteristicas Toxicolégicas:

Hierro 1.5 mg/Kg-Méaximo
Cobre 0.1 mg/Kg Maximo
Plomo 0:1 mg/Kg Méximo
Arsénico ; "0.1 mg/Kg Méximo
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Administracion

Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Especificaciones Técnicas de Calidad
Direccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria

@L’:srws @ i
Buridalafar

Tocoferoiés ’ ; 0.03 % Méximo
Galato de propile (GP) 0.01 % Méximo
Terbutil hidroquinona (TBHQ) 0.02 % Méximo
Butirato de hidroxianisol (BHA) 0.01 % Méaximo
Butirato de hidroxitolueno (BHT) 0.02 % Méximo
Combinacién de GP, TBHQ, BHA v

BHT, sin exceder limites individuales 0.02 % Maximo
permitidos)

Palmitato de ascorbilo 0.02 % Méximo
Antioxidantes sinérgicos:

Acido citrico o acido fosférico grado 0.005 % Maximo
alimenticio

Sdlo se podran-utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el que se determinanlos
aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y
disposiciones sanitarias, con sus modificaciones, incluyendo.los no publicados en el DOF

Materia extraia: El producto debe estar libre de cualquier materia extrafia.
NMX-F-475-SCFI-2017.

Vida de anaquel: E| producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus:
propiedades fisicoquimicas, microbiolégicas vy sensoriales por al menos 6 meses: & partir de
su recepcion en el SEDIF o SMDIF de conformidad en lo establecido en los calendarios de
entrega definidos por DIF Jalisco.

Condiciones de almacenamiento: Almacén limpio, fresco y seco, evitar contacto del
producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias. _
Evitar luz directa del sol scbre el producto, ya que su alto contenido de grasa lo hace
propenso a la rancidez.

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello Emitar el uso de
plaguicidas. En caso de émplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido reglstrados
por CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en pianta de alimentos.

Condiciones de distribucion: Los insumos deben ser transportados en caja”cerrada en
condiciones que‘eviten su contaminacién. Se deben proteger de plagas o de& contaminantes
fisicos, quimicos y biolégicos.

Envase: Debe estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, que no reaccione
con el alimento ‘6:dltere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionalés.
Envasado en botella PET de 500 mL.

Embailaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccion adecuada a 1o
envases para impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacién,

ahm
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Administracion

Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tt 3030 3800
o : £ 800 000398
" "Especificaciones Técnicas de Calidad A Aloalde #TEA
Direccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria “olonia Mirsflores, UF #4220,
Sutddalaiars, Joliseg, M
Imacenamiento y distribucién. El recipiente téndra la capacidad para resguardar la totalidad

de las piezas sin dejar espacics vacios, cuyo movimiento provogue la ruptura ¢ deterioro del
alimento.

Empaque colectivo en caja de cartén corrugado con 24 botellas.

Etiquetado: Para el Envase y Embalaje. La etiqueta debe cumplir lo especificado en la
NOM-051-SCFl/IS8A1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y

bebidas no alcohdlicas preenvasados-informacién comercial y sanitaria de caracter
obligatorio:

Imagen grafica institucional (Logotipos federales y estatales).

Nombre del programa al que se entregara el alimento.

Nombre o denominacién del alimento.

Recomendacién saludable.

Contenido neto y masa drenada.

Declaratoria del Sistema de Etiquetado frontal de los Sellos de Advertencia.

Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacion vigente. Siendo la siguiente:

“Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso

para fines distintos a los establecidos en el programa”.

8. Lista de ingredientes para todos los productos, asi incluyan un solo ingrediente, por
ejemplo las semillas.

9. Leyendas precautorias (En el caso de gue incluya ingredientes que causan

hipersensibilidad, “Este producto puede causar alergia e intolerancia a su

NoobkenN~

consumo”).

10. Condiciones de conservacién especial o almacenamiento que se requieran para el
alimento.

11. E! envase deberd indicar el modo de preparacién o instrucciones de uso y
conservacion.

12. Datos de contacto del Sistema DIF Jalisco (Denuncias y quejas).
13. Nombre o Denominacién o Razdn Social. Domicilio fiscal del responsable del
producto. (calle, nimero, codigo postal, entidad federativa).
14. Pais de origen.
15. Identificacién del lote, que sea siempre visible.
- 16. Fecha de Caducidad o consumo preferente, gue sea siempre visible.
17. Declaracion nutrimental.
De acuerdo a la MODIFICACION de la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 emitida el 27 de
marzo del 2020.
Tamafio de la porcién 100 g o 100 mL.
Contenido.energético (Kcal).
Proteinas (g).
Grasas totales (g)
Especificando grasa saturada (g). Grasas trans (mg).
Hidratos de carbono disponibles (g)
Indicando la cantidad de azucares (g), azlcares afiadidos (g).

o Aap T
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Administracién Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Especificaciones Técnicas de Calidad
Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria

9. Fibra dietética (g).
h. Sodio (mg).
I Informacion adicional (Vitaminas y Minerales)
Informacidén en espafiol.
19. La tinta en la stigueta debe ser de grado alimenticio.
20. El disefio del empague sera a seleccidn de color.
21. Bl embalaje deberd indicar el numero maximo de estibas para él correcio
almacenamiento del producto.

18.

Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con
los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacién, es
importante que la planta procesadora aplique y cumpla con lo establecido en la NOM-251-
SSA1-2009. :

Criterios de aceptacién en la recepcion del insumo: el alimento se acepta o rechaza de
acuerdo con los siguientes criterios:

_Rechazo

Color,

olor y aspecto, de | Color, clor y aspecto,

evidenciza de plagas

Apariencia/aspecto acuerdo a las caracteristicas | diferente a las caracteristicas
sensoriales establecidas, sensoriales establecidas::
integro. No debe presentar

’ otos, rasgados, con fugas &

Envase roturas, rasgaduras, fugas o R ASERE0S, ¢ 9as

evidencia de plagas.

Fecha de caducidad o
de consumo preferente

Vigente, minimo 6 meses a
partir de la fecha de enirega
definida por DIF Jalisco.

Vencida o con menos de 6
meses a partir de la fecha de
entrega.

Vehiculo de transporte

Limpio, sin derrames, caja
cerrada, sin evidencia de
plagas, sin malos olores vy sin
restos de comida.

Sucio, con derrames;. - con
evidencia de plagas,  con
malos olores y con restos de
comida.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacién tal
como se establece en el numeral 6.13 de la NOM-251-SSA1-2009. Debe llevarse a cabo en
vehiculos limpios, protegidos de contaminacion por plagas o de contaminantes- fisicos,
quimicos y biolégicos,

Normatividad Aplicable:

limentos ~ Aceite Comestibie Puro de Canola —
Especificaciones

Alimentos - Aceite Vegetal Comestible - Especificaciones

NMX-F-475-SCFI-2017

NMX-F-808-SCF1-2018
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Especificaciones Técnicas de Calidad Ay, Aloolde # 1220,

Direccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria <oionis Miraflores, G& GALIO,
‘ Gundslafors, Jalises, Mésice

Especificacion'es generales de etiquetado para alimentos
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 | v bebidas  no -alcohdlicas preenvasados-Informacién
comercial y sanitaria.

Productos preenvasados-contenido neto tolerancias y
NOM-002-SCFi-2011 métodos de verificacion.

Informacion comercial - declaracién de cantidad en fa
NOM-030-5CFI-2006 etiqueta. Especificaciones.
NOM-251-SSA1-2009 Practicas de higiene para el proceso de alimentos,

bebidas o suplementos alimenticios.
CODEX-STAN-210-1999 Norma del Codex para aceites vegetales especificados.

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos affimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad. Direccion General de Alimentacion y
Desarrollo Comunitario del Sistema Nagcional para el Desarrollo Integral de la Familia.
SNDIF)

EIASADC Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario

Lineamientos de Imagen Grafica para los productos de la Estrategia Integral de
Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario EIASADC

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios. Direccidn
General de Alimentacién y Desarrollo Comunitario, Direccién de Atencién Alimentaria.
Subdireccién de Aseguramiento de la Calided Alimentaria de DIF Nacional y Secretaria
de Salud.
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Especificaciones Técnicas de Calidad .- A Aanids e :
Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria “efenia M»*‘ﬁ?ﬁm@%?’w BaE0
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ANEXO 1B
ARROZ BLANCO 500 g

Descripcién y composicién:
Arroz pulido grano perteneciente a la familia de las gramineas, género Oryza, especie Oryza
sativa a los cuales, se les ha quitado la céscara, el germen, la capa'de aleurona vy la cuticula

que constituyen el salvado del grano de arroz asi. obtenido es de color blanco, pulido. .

ElArroz ‘Blanco, debera de ser Namonal de cosecha reciente, con grado de calidad stper
extra.

Caracteristicas Sensoriales

Color Caracteristico del produco color blanco.
Caracteristico del grano de arroz sano, seco y limpio.
Olor £n ningdn grado de calidad se permite que el grano
presente clores, de humedad, fermentacion, rancidez,
enmohecimiento o putrefaccion.

Caracteristico del grano de arroz sano, seco y Ixmplo
Aspecto/Apariencia Libre de plagas e impurezas, como tierra, piedras u
otros,

Caracteristicas Fisicoquimicas:

500.9

Contenido neto

. (De acuerdo a la NOM 002-SCFI-2011) .
Humedad 10 % Minimo.— 14:% Maximo.....
Tamafio del grano 6.60 mm a 7.49 mm

éféno ehtero ' A 92 % Minimo

Grano guebrado ... 8% Maximo
Total de granos de arroz pulido 100%

éontrastantes ; e 0.50-% Maximo
Afines <20 % Maxnmo
aximo

Total ) ] _ 2.5 %M

Insectos y microorganismos

' % Maximo
Manchados por calor 1 % Maximo
Total 2 % Maximo
Palay : 0.005 % Maximo
Mal pulidos 2.000 % Maximo
Cuticula roja , 1.000 % Maximo
Estrellados ) . 7.500.% Méximo...
(Granos yesosos 4.000 % Maximo
Ll YOt 14.505 % Maximo
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Administracion
Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Especificaciones Técnicas de Calidad Hus Aler

Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria Szionia M
Guodatagort

Caracteristicas Toxicolégicas:

antes Quimicos o _Limite Maximo

Plomo 0.5 mg/kg Maximo

Cadmio 0.1 mg/kg Maximo
Aflatoxinas 20 microgramos/kg Maximo

Solo se podrén utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el que se determinan. los
aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y
disposiciones sanitarias, con sus modjficacionss, incluyendo los no publicados en el DOF.

Impurezas y materia extrafa: Se acepta que el grano de arroz pulido presente hasta un
0.5% de impurezas y materia extrafia en peso, y de este parametro, no mas del 0.3% de’
semillas de maleza.

Cuzlquier cuerpo o materia distinta al grano de arroz pulide, incluyendo las partes del grano
que pasen a través de una criba de orificios circulares de 1.40 mm de diametro, se
considera impureza o materia extrafia.

No debe contener mas de 50 fragmentos de insectos, no més de un pelo de roedor y estar
- exento de sus excretas, en 50 g de producio.

Plaga: debera estar libre de plaga viva en la totalidad del envase y del producto.

Vida de anaquel: El producto deberéd conservarse en buen estado y sin cambigs en-sus:
propiedades fisicoquimicas, microbiclégicas y sensoriales por al menos 6 meses a partir de
su recepcion en el SEDIF ¢ SMDIF de conformidad en lo establecido en los calendarios de
entrega definidos por DIF Jalisco.

Condiciones de almacenamiento: Almacén limpio, fresco y seco, evitar contacto- del
producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias.

Evitar luz directa del sol sobre el producto. ) )
El control de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el transporte.-Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los Gnicos permitidos son los que han sido reglstrados
por CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos. :

Condiciones de distribucién: Los insumos deben ser transportados en caja cerrada én
condiciones que eviten su contaminacién. Se deben proteger de plagas o de contaminantes
fisicos, quimicos y biologicos.

Envase: Debe estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, que no reaccione
con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutnmonales
Envasado en bolsa de polietileno de 500 g.

El contenido de cada envase debe estar compuesto por granos del mismo ongen y
clasificacién de calidad, especificados en el envase.

7
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Administracion )
Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tl 30 20 %{? :
faikcieches v 0 d-ﬁ’” :
Especrflcaclones Tecnlcas de Calidad B Aloclde # 1220,

Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria Cotunio Mirafisree, CF 44770,
Gumdulejers, Jalisas, Mbiza

nibéléje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccién adecuada a los
envases para impedir su deterioro” al exterior, & la véz gue facilite su manipulacion,
almacenamiento y distribucién. El recipiente tendra la capacidad para resguardar la totalidad
de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento.

Empaque colectivo en bolsa transparente de polietileno o costat éon 50 piezas.

Etiquetado: Para el Envase y Embalaje.” La etiqueta debe cumplir o especificado en Ia
NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Espemﬂcacxones ‘generales de etiquetado para“ alimentos y
bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacion comercial y' sanitaria- de- caracter
obligatorio:

-Imagen gréfica institucional (Logotipos federales y estatales).

Nombre del programa al que se entregara el alimento.

Nombre o denominacién del alimento.

Recomendacion saludable.

Contenido neto y masa drenada. ) )

Declaratoria del Sistema de Etiquetado frontal de los Sellos de Advertencia.

Leyenda del Presupuesto de Egresos.de la Federacion vigente. Siendo la siguiente:

“Este programa es publico, ajenc a cualquier partido p'ol;'tico. Queda prohibido el uso

para fines distintos a los establecidos en el programa”,

8. Lista de ingredientes para todos los.productos, asi incluyan un solo ingrediente, por
ejemplo las semillas.

9. Leyendas precautorias (En:el caso -de que incluya  ingredientes que causan

hipersensibilidad, “Este . producto puede -causar . alergia e intolerancia-a su

Noakwp=2

consumo”).

10. Condiciones de conservacion especial o almacenamiento que se requieran para el
alimento, B i

11. El envase deberd .indicar el modo .de. preparacion: .o instrucciones de uso y
conservacion.

12. Datos de contacto del Sistema DIF Jalisco (Denuncias vy quejas).
13. Nombre o Denominacion o 'Razén - Social. ‘Domicilio-fiscal del responsable del
* -producto. (calle, numerg, cddigo postal, entidad federativa).
14, Pais de origen.
15. Identificacion del lote, que sea siempre visible:
16. Fecha de Caducidad o consumo preferente, gue seassiempre vnsub]e
“17. Declaracién nutrimental.
De acuerdo a la MODIFICACION de Ia NOM-051-SCFI/SSA1-2010 emitida el 27 de
marzo del 2020.
Tamafo de la porcion 100.g o 100 mL.
Contenido energético (Kcal).
Proteinas (g). :
“Gragas totales (g)
Especificando grasa saturada (g) Grasas trans (mg)

RS TR S
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,
{ Administraciéon

<7

Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Especificaciones Técnicas de Calidad
Direccién de Aseguramlento de la Calidad Alimentaria

dadajar

Hidratos de carbono disponibles (g)
‘Indicando la cantidad de azdicares (g), azlicares affadidos (g).
g. - Fibra dietética (g).
-h:- Sodio(mg).
i. Informacién adicional (Vitaminas y Minerales)
18. Informacién en espafiol.
19, La tinta en laetiqueta debe ser de grado alimenticio.’
20. El disefio del empague sera a seleccién de color. _
21, Eb emba]aje deberad indicar el nimero maximo de estibas -para eI correcto
-almacenamiento del producto. :

Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productive del alimento cumpla con. -~
los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacién; es
importante que la planta precesadora aplique ¥ cumpla con o’ establecido en NOM-251-
SSA1-2009.

Criterios de aceptacion en la recepcién del insumo: el alimento se acepta o rechaza de
acuerdo con los s;gulentes crlterlos :

_ Color, olor y aspecto, de |Color, clor “y . aspecto,
Apariencia/aspecto acuerde @ las caracteristicas | diferente a las caracteristicas
: sensoriales establecidas. sensoriales establecidas:
integro. No debe presentar .
Rotos, rasgados, con fugas o
Envase roturas, rasgaduras, fugas o Gis, [HRG ! g

evidendia de plagas evidencia de plagas.-

Vencida o con menos de 6
meses a partir de la fecha de

Vigente, minimo 6 meses a’

Feend e gadusidad © partir de la fecha de entrega

de consumo preferente

definida por DIF Jalisco.

enfrega.

Vehiculo dé transporte

Limpio,::sin derrames, caja
cerrada; sin evidencia de

plagas, sin malos olores y sin

restos de comida.

Sucio, con derrames; . cori:
evidencia de plagas; con
malos olores y con restos de
comida.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacion:tal
como se establece-en el numeral 6.13 de la NOM-251-SSA1-2009. Debe llevarse & cabo.en
vehiculos limpios, protegidos de contaminacién por plagas .0 de contaminantes fisicos;
qulmlcos y bioldgicos.

Normatividad Aplicable:

Productos alimenticios no
humano cereales- arroz pulido - (Oryza_ sativa L) =
8 Especificaciones y méiodos de prueba. :

industrializados para . uso
NMX-FF-035-SCF1-2017
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Administracion
{V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tal 3030 3000
) LYY EOh 345
Especificaciones Técnicas de Calidad FapoAleniie £ 1220,

Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria  Goloria Miraflares, GR 44270,
. : Gundalnjury, Jalison, Mizica

Productos alimenticios no industrializados para consumo
NMX-FF-059-SCF1-2000 humano - Cereales - arroz palay (Oryza Sativa L.) -
Especificaciones y métodos de prueba

NMX-F-120-19886 Arroz Pulido. POLISHED RICE.

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 |y bebidas no alcohdlicas preenvasados - Informacidn
comercial y sanitaria. -
Productos y servicios. Cereales y sus producios.
Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas.
Alimentos a base de: cereales, semillas comestibles, de
NOM-247-SSA1-2008 harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos
de panificacion.

Disposiciones y  especificaciones  sanitarias vy
nutrimentales. Métodos de prueba,

NOM-030-SCF1-2006 Informac:on comerci_al - declaracién de cantidad en la
efiqueta. Especificaciones.

NOM-002-SCFI-2011 Pr9ductos pregpva§gdos-contenido neto folerancias vy
métodos de verificacion.

NOM-251-SSA1-2009 Practicas de higiene para el proceso de alimentos,

bebidas o suplementos alimenticios.
CODEX STAN 198-1995 Normia del Codex para el Arroz,

GAC/RCP 56-2004 Cadigo qe practicas para la prevencién y reduccion de la
presencia de plomo en los alimentos.

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Manual de Especificaciones Técnicas de Celidad. Direccion General de Alimentacion y
Desarrollo Comunitario del Sistema Nacional para el Desarrollo Integral de la Familia.
(SNDIF)

EIASADC Estrategia Integral de Asistencia Social Allmentana y Desarrollo Comunitario
Lineamientos de Imagen Gréfica para los productos de la Estrategia Integral de
Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario EIASADC

Guia de Aseguramiento de fa Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios. Direccidn
General de Alimentacion y Desarrollo Comunitario, Direccion de Atencion Alimentaria.
Subdireccién de Aseguramiento de:la Calidad Alimentaria de DIF Nacional y Secretaria
de Salud.

Pag. 5/5

Pagina 57 de 204
LPL02/2022

D]

z

T, ﬂf;f
Jalisco

GOBIERNO DEL ESTADO



Av. Fray Antonio Alcalde#1221,
{ Administraciéon

<7

Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Teb B30 3800
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SBundelajarg Jallsns, Misten

Especificaciones Técnicas de Calidad
Direccion de Aseguramiento de Ia Calidad Alimentaria

ANEXO 1C
ARROZ BLANCO 1 Kg

Descripcién y composiéién:
Arroz pulido grand’perieneciente a la familia de las gramineas, género Oryza, especie Oryza
sativa a los cuales, seleshaquitado la-cascara, el germen, la capa dealeurona vy la cuticula

gue constituyen el salvado del grano de arroz aS| obtenido es de color blanco, pulido.

El Arroz Blanco, debera de ser Nacmnal de cosecha reciente; con grado de cahdad stiper
extra.

Caractenstlcas Sensorlales

Caracterfstico del producto, color blanco.
Caracterfstico del grano de arroz sano, seco y limpio.
En ningin grado de calidad se permite que el grano
presente ‘olores de humedad, fermentacion, rancidez,
enmohecimisnto o putrefaccion.

Caracteristico del grano de arroz sano, seco y limpio.
Libre de plagas e impurezas, como tierra, piedras u
olros. 5

Color R

Olor

Aspecto/Apariencia

Caracteristicas Fisicoquimicas:

. 1Kg o
(Dé acterdo a la NOM-002-SCFI-2011)
10 % Minimo.— 14 % Maximo
6.60 mm a 7.49 mm

C.bntenido neto
Humedad
Tamafio del grano

Grano entero
Grano quebrado
Total de granos de arroz pulido

8 % -Maximo
100:%

Jdllsco

COBIERNO D ADD

Cbntrésfériteé '

0.50.% Maximo
Afines 2.0'% Maximo
2.5 % Maximo

Total

insectos y-microorganismos:

1 % Maximo

Total

Manchados por calor 1 % Maximo
2 % Maxi

Palay: - 0.005 % Maximo
Mal pulidos 2.000 % Méaximo
Cuticula roja 1.000 % Méximo
Estrellados 7.500 % Maximo

. Granos yesosos

4.000 % Maximo
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Col. Miraflores, C.P. 44270,
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Tal BOI0

Especificaciones Técnicas de Calidad A, Adaod

Direccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria Crlania
i&*hmduka;ﬁ.,?’_

\ 14.505 % Maximo

Caracteristicas Toxicolégicas:

~ Contaminantes Quimicos - .1 =~ = |imite Maximo: =~
Plomo 0.5 mg/kg Maximo
Cadmio 0.1 mg/kg Maximo
Aflatoxinas 20 microgramos/kg Méximo

Sdlo se podran utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el que se determinan los
aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su usé:y
disposiciones sanitarias, con sus modificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF,

Impurezas y materia extraha: Se acepta que el grano de arroz pulido presente:hasta un
0.5% de impurezas y materia extrafia en peso, y de este parametro, no mas del 0.3% de
semillas de maleza.

Cualquier cuerpo o materia distinta al grano de arroz pulide, incluyendo las partes del grano
que pasen a través de una criba de orificios circulares de 1.40 mm de didmetro, se
considera impureza o materia extrafia.

No debe contener mas de 50 fragmentos de insectos, no més de un pelo de roedor'y estar
exento de sus excretas, en 50 g de producto,

Plaga: debera estar libre de plaga viva en la totalidad del envase y del producto.

Vida de anaquel: El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus
propiedades fisicoguimicas, microbioclégicas y sensoriales por al menos 6 meses a.partir de
su recepcion en el SEDIF o SMDIF de conformidad en lo establecido en los calendarios de
entrega definidos por DIF Jalisco.

Condiciones de almacenamiento: Almacén limpio, fresco y seco, evitar contacto del
producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias.

Evitar luz directa del sol sobre el producto.

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar el uso de
-plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los gue han sido reglstrados
por CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

Condiciones de distribucién: Los insumos deben ser transportados en caja cerrada en
condiciones gque eviten su.contaminacion. Se deben proteger de plagas o de contammantes
fisicos, quimicos y bicldgicos.

Envase: Debe estar fabricade de material sanitario, inocuo y resistente, que no reaccione
con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, gquimicas, sensoriales y nutricionales.
Envasado en bolsa de polietilenc de 1 Kg.

El contenido de cada envase debe estar compuesto por granos del mismo or:gen y
geclasificacion de calidad, especificados en el envase.
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

't Administracion )
V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tk FON AN
_ 1 800 3000 343
.. Especificaciones Técnicas de Calidad A Adnedde #1220
Direccién de Aseguramiénto de la Calidad Alimentaria Tofenia Mirnflores, LR 4437,
Guattalaiors, Jalizes Ve

Embaiaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccion adecuada a los
envases para impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite: 'su manipulacién,
almacenamiento y distribucién. El recipiente tendra la capacidad para resguardar la totalidad

de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento.

Empaque colectivo en bolsa transparente de polietileno o costal con 25 piezas.

Etiquetado: Para el Envase y Embalaje. La etigueta debe cumplir lo especificado en la
NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales” de etiquetado para alimentos y
bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacion comercial y sanitaria de caracter
obligatorio:

.Imagen gréfica institucional-(Logotipos federales y estatales).

Nombre del programa al que se entregara el alimento.

Nombre o denominacion del alimento.

Recomendacién saludable.

Contenido neto y masa drenada.

Declaratoria del Sistema de Etiquetado frontal de.los Sellos de Advertencia,

Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacién vigente. Siendo la siguients:

“Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso

para fines distintos a los establecides &n el programa®.

8. Lista de |ngredlentes para todos los productos, asi incluyan un solo ingrediente, por
gjemplo las semillas.

9. Leyendas precautorias (En el .caso de que |ncluya ingredientes que causan
hipersensibilidad, “Este producto puede :causar alergia e intolerancia a su
consumo”). :

10. Condiciones de conservacion especial 0 almacenamienio que se requieran para el
alimento.

11. El envase debera indicar el modo de preparamon o ‘Instrucciones de uso y
conservacion.

12. Datos de contacto del Sistema DIF Jalisco (Denuncias y quejas).

13. Nombre o Denominacidén o ‘Razon Social: ‘Domicilio: fiscal de! responsable del
producto. (calle, nimero, cédigo postal, entidad federativa).

14. Pais de origen.

15. ldentificacion del lote, que sea siempre-visible.

-16. Fecha de Caducidad o consumo preferente, que sea siempre visible.

17. Declaracion nutrimental.

De acuerdo a la MODIFICACION de la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 emitida el 27 de
marzo del 2020.

Tamano de [a porcién 100:g o 100 mL.

Contenido energético (Keal).

Proteinas (g).

Grasas totales (g) _

Especificando grasa saturada (g). Grasas trans (mg).

Noo RN

e ToD
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Especificaciones Técnicas de Calidad
Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria

Hidratos de carbono disponibles ()

Indicando Ia cantidad de azlicares (g), azGcares afadidos (g).

g. Fibra dietética (g).

h. - Sodio (mg). _

i. . Informacién adicional (Vitaminas y Minerales)

Informacién en espafiol.

19. Latinta en |a etiqueta debe ser de grado alimenticio.

20. El disefio del empague sera a seleccidn de color.

21, El embalaje debera indicar el nimero méximo de estibas para el. . corrects
almacenamiento del producto. :

18.

Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento climpla'con
los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, es
importante que la planta procesadora aplique y cumpla con lo establecido en 1a NOM-251-
$SA1-2009.

Criterios de aceptacidn en la recepcién del insumo: el alimento se acepta o rechaza'de
acuerdo con los siguientes criterios:

olor y aspecto, de

_ _ Coler, Color, olor vy aspecto,
Apariencia/aspecto acuerdo a las caracteristicas | diferente a las caracteristicas
sensoriales establecidas. sensoriales establecidas. -
[ntegro. No debe presentar :
Envase roturas, rasgaduras, fugas o Rotos, rasgados, con fugas o

evidencia de plagas evidencia de plagas:

Fecha de caducidad o
de consumo preferente

Vigente, minimo 6 meses a
partir de la fecha de entrega
definida por DIF Jalisco.

Vencida o con menos de 6
meses a partir de la fecha de
entrega.

Vehiculo de transporte

Limpio, sin derrames, caja
cetrada, sin evidencia . de
plagas, sin malos olores v sin
restos de comida.

Sucio, con derrames, - con
evidencia de plagas,  con
malos olores y con restos.de
comida.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacion tal
como se establece en el numeral 6.13 de la NOM-251-SSA1-2009. Debe llevarsea.cabo en
vehiculos limpios, protegidos de contammacnon por plagas o de contaminantes fisicos,
quimicos vy bioldgicos.

Normatividad Aplicable:

Productos alimenticios no industrializados para uso
humano cereales- arroz pulido - (Oryza sativa L) -
Especificaciones y méfodos de prueba.

NMX-FF-035-SCFi1-2017
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Especificaciones Técnicas de Calidad A Alecide # TEI0

. e r . . . = . 1 Ee g
Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria “ofonia Mirafleres,
Gundalaiora, Jalizen,

Productos éliménticiog no industrializados para consumo
NMX-FF-059-SCFI1-2000 humano - Cereales - arroz palay (Oryza Sativa L.) -
Especificaciones y métodos de prueba

NMX-F-120-1966 Arroz Pulide. POLISHED RICE,

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 |y bebidas no alcohdlicas preenvasados - Informacion
comercial y sanitaria.

Productos y servicios. Cereales y sus productos.
Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas.
Alimentos a base de: cereales, semillas comestibles, de
NOM-247-SSA1-2008 harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos
de panificacién.

Disposiciones y  especificaciones  sanitarias y
nutrimentales. Métodos de prueba.

NOM-030-SGF1-2006 Informacion comercial - declaracién de cantidad en la
etiqueta. Especificaciones.

NOM-002-SCFI-2011 Productos preenvasados-contenido neto tolerancias y
métodos de verificacién.

NOM-251-SSA1-2009 Practicas de higiene para el proceso de aiimentos,

bebidas o suplementos alimenticios.
CODEX STAN 198-1995 Norma del Codex para el Arroz.

CAC/RCP 56-2004 Cédigo Eje practicas para la .prevencién y reduccién de la
presencia de plomo en los alimentos.

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad. Direccion General de Alimentacion y
Desarrollo Comunitario de! Sistema Nacional para el Desarrollo Integral de la Familia.
SNDIF)

EIASADC Estrategia Integral de Asistencia Social Aimentaria y Desarrollc Comunitario
Lineamientos de Imagen Gréfica para los productos de la Estrategia Integral de
Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario EIASADC

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios. Direccién
General de Alimentacién y Desarrollo Comunitario, Direccion de Atencién Alimentaria,
Subdireccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional y Secretaria
de Salud.
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Especificaciones Técnicas de Calidad A Alotee # 180

Direccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentarig-#iania Miraflores G 44270,
C,mciﬁcziﬁ}mm Astiens Sbulen

) . ANEXO 1D '
ATUN ALETA AMARILLA EN AGUA 140 g

Descripcién y composicién:

Producto elaborado a partir de lomo de atdn, procedente de la especie Thunnus albacares
(Atin aleta amarilla), en hojuelas, inmerse en un caldo llamado medio de cobertura .con
extracto o caldo vegetal, agua y sal yodatada. Envasado herméticamente y esterilizados
térmicamente para asegurar su conservacion, Este producto podré ser nacional.

Caracteristicas Sensoriales

Caracteristicas.

Caracteristico de acuerdo a la denominacién.

Color Exento de colores desagradables por contaminacion o
adulteracién.
Debe ser agradable y caracteristico de acuerdo a la
Olor denominacién del producto. Exento de olores

desagradables por contaminacién o adulteracién.
Peberé de ser de consistencia de firme a blanda; de
Textura : acuerdo a la denominacién del producio, se puéede
: presentar con o sin forma definida.

: Debe ser agradable y caracteristico de ‘acuerdo 2 la
Sabor denominacién del producto. Exento  “de” sabores
desagradables por contaminacién o adulteracion.
Deberd ser "de consistencia ‘de firme a blanda; de
acuerdo a'la”denominacion det producto, se puede
presentar con o sin forma definida. De acuerdo 2 la
NOM-235-SE-2020 y NOM-084-SCFI-1994.~

Apariencia/Aspecio

Caracterlstlcas Mlcroblologlcas

TR

Mesoﬂl:cos anaeroblos Negativo

Mesofilicos aerobios . Negativo
Termofilicos anaerobios Negativo
Termofilicos aerobios Negativo

Caracteristicas Fisicoquimicas

- Especificacion = nite

Contenido neto 1409
De acuerdo a lo declarado en NOM-002-SCF1-2011

Masa drenada 100 g Minimo
Proteina 20 % Minimo
Carbohidratos . - 3 % Maximo
Grasas : 1.5 % Maximo
Sodio 350 mg/100 g Maximo
Autenticidad de Atin Caracteristicas propias del atin
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Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tel 3030 380
O 8430 30
Especificaciones Técnicas de Calidad A, Aloaie

Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentarid- s thie
. Bumdolojor

Caracteristicas Toxicolbgicas

Cadmio 0.5 mg/Kg Méximo
Metil mercurio 1.0 mg/Kg Maximo
Plomo 1.0 mg/Kg Maximo
Histamina 100 mg/Kg Maximo
Estario* 100 mg/Kg Maximo

*Solo para enlatados

0
Sélo se podran utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el que se determinan los
aditivos y coadyuvantes. en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su-tiso y:
disposiciones sanitarias, con sus modificaciones, incluyendo los no publicados en el
DOF.

Materia extrafia: £l producto debe de estar libre de cualquier materia extrafia.
Plaga: Debera estar libre de plaga viva en [a totalidad del envase y del producto.

Vida de anaquel: El producto deberad conservarse en buen estado y sin cambios. en.sus
propiedades fisicoquimicas, microbiolégicas y sensoriales por al menos 6 mases a partir de
su recepcion en el SEDIF o SMDIF de conformidad en o establecido en los calendarios de
enirega definidos por DIF Jalisco.

Condiciones de almacenamiento: Almacén limpio, fresco y seco, evitar contacto dal
producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias.

Evitar luz directa del sol sobre el producto.

El control de plagas es aplicable a todas ias 4reas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas prevenfivas para reducir la infestacion y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido registrados
por CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

Condiciones de distribucién: Los insumos deben ser transportados en caja cerrada“en
condiciones que eviten su contaminacién. Se deben proteger de plagas o de contaminantes
fisicos, quimicos y biologicos.

Envase: Debera ser un recipiente de material resistente e inocuo y que garantice la
estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus cualidades™ higiénicas,
nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales.

Presentacion de 140 g contenido neto y con masa drenada de 100 g. El envase debe quedar
herméticamente en lata y somefido a un procesc iérmico que asegura la esterilidad
comercial, para garantizar |a vida Gtil del producto.

Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccién adecuada ’a Jos

envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliien su manipulacion,

almacenamiento y distribucién. El recipiente tendré capacidad para resguardar la totalidad

de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento,
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

{ Administracion )
V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tek 3030 2800
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Especificaciones Técnicas de Calidad A Abonide @ TR

Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria-sienia Miraflores GF 24770,
iémmﬁatﬁgam Anliscs Moo

Empaque colectivo-en caja de cartén corrugado con 120 latas.

Etiquetado: Para el Envase y Embalaje. Lz stiqueta debe cumplif lo ‘especificado en la
NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales: de etiquetado:para alimentos y
bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacion comercial y sanitaria de carécter
obligatorio:

Imagen gréfica institucional {Logotipos federales y estatales).

Nombre del programa al que se entregara el alimento.

Nombre o denominacién del alimento.

Recomendacién saludable.

Contenido neto y masa drenada.

Declaratoria del Sistema de Etiquetado frontal de los-Sellos de Advertencia.

Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacién vigente. Siendo la siguiente:

“Este programa es pliblico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso

‘para fines distintos a los establecidos enel programa’.

8. Lista de ingredientes para todos los preduictos, asi incluyan un solo ingrediente, por
ejemplo las semillas. _

9. Leyendas precautorias (En el caso de que- incluya - ingredientes que causan

hipersensibilidad,  “Este’ producto puede :causar -alergia e iniolerancia a su

No ok W=

consumo”).

10. Condiciones de conservacion espema 0 almacenamiento que se requieran para el
‘alimento. _

11. El envase debera ‘indicar el modo de preparacion o instrucciones de uso y
conservacién.

12. Datos.de contacto del Sistema DIF Jalisco (Denuncias y quejas).
13. Nombre o Denominacién o Razoén. Social. .Domicilic fiscal del responsable del
producto. (calle, nimero, cédigo postal, entidad federativa).
14. Pais de origen.
15. Identificacion del lote, que sea siempre visible.
16. Fecha de Caducidad o consumo preferente, que sea siempre visible:
17. Declaracion nutrimental.
De acuerdo a la MODIFICACION de la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 emltlda el 27 de
marzo del 2020.
Tamafio de la porcién 100 g o 100 mL.
Contenido energético (Kcal).
Proteinas(g).
 Grasas totales (g)
Especificando grasa saturada (g). Grasas trans (fing).
Hidratos de carbono disponibles (g}
Indicando la cantidad de azlicares (g), azucares ahadidos (g).
Fibra dietélica (g).
Sodio (mg).
i.  Informacién adicional (Vitaminas y Mlnerales)

NN NS
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A
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Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México
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i 800 30

Especificaciones Técnicas de Calidad A Alpsides
Direccién de Aseguramiento de la Calidad Allmt-:n’tarla’:“‘@‘f«"“‘W e

cmf:!nicrn,

18.
19.
20.
21,

Informacion en espariol.

La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio.

El disefio del empaque sera a seleccién de color.

El embalaje debera indicar el nlimero méximo de estibas para el correcto
almacenamiento del producto.

Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla’con -
los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacién, es
importante que la planta procesadora aplique y cumpla con o establecido en la NOM-251-
SSA1-2009,

Criterios de aceptacion en la recepcién del insumo: el alimento se acepta o rechiaza de
acuerdo con los siguientes criterios:

aspecto,

. Color, .olor y aspecto, de | Color, olor vy
Apariencia/aspecto acuerdo a las caracteristicas | diferente a las caracteristicas
sensoriales establecidas. sensoriales establecidas;
integro. No debe presentar '
) R , ras n fuga
Envase roturas, rasgaduras, fugas o olge gadcs,..on ligas. &

evidencia de plagas

evidencia de plagas.

Fecha de caducidad o
de consumo preferente

Vigente, minimo 6 meses a
partir de la fecha de entrega
definida por DIF Jalisco.

Vencida o con menos. de-6
meses a partir de Ia fecha de
entrega,

Vehiculo de transporte

Limpio, sin derrames, caja
cerrada, sin evidencia de
plagas, sin malos olores y sin
restos de comida.

Sucio, con derrames,” con
evidencia de plagas,” con
malos ofores y con restos de
comida.

El transporte de Jos insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacién tal
como se establece en el numeral 6.13 de la NOM-251-SSA1-2009. Debe llevarse a cabo en
vehiculos limpios, protegidos de contaminacion por plagas o de contaminantesfisicos,
quimicos y biolégicos.

Normatividad Aplicable:

NOM-084-SCFI-1994

Informacion Comercial - especificaciones de informacion
comercial sanitaria para productos de atln y bonita
preenvasados.

Atin y Dbonita preenvasados Denominacién -
Especificaciones - Informacion comercial y métodos de
prueba.

Sistema general de unidades de medida

NOM-235-SE-2020

NOM-008-SCF|-2002

2

i
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

4 ) Administracién Col. Miraflores, C.P. 44270,

<7

Guadalajara, Jalisco, México

Tab 30030 3500
AU E000 343
Especificaciones Técnicas de Calidad Au Alooide # TR0,

. r . M . = el N by 5 v ris)
Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentarig-olonin Mirnfioras 68 44270,
Sundaleiers, Jalisco, Mivino,

\ NOM-OO2-SCFI-2011 Productos preenvasados-contenido neto tolerancias y
métodos de verificacion.
NOM-242-S8A1-2009 Productos y servicios. Productos de la pesca frescos,

refrigerados, congelados y procesados. Especificaciones
sanitarias y métodos de prueba.

NOM-130-SSA1-1995 Alimentos envasados en recipientes de cierre hermatico y
sometidos a tratamiento térmico: disposiciones vy
especificaciones sanitarias

NOM-030-SCFI-2006 Informacién comercial - declaracion de cantidad en la
etiqueta. Especificaciones.

NOM-051-5CFI/SSA1-2010 | Especificaciones generales de etiquetado para alimentos
y bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacién
comercial y sanitaria.

NOM-251-SSA1-2009 Practicas de higiene para el proceso de alimentos,
bebidas o suplementos alimenticios.

NMX-F-220-SCFi-2011 Productos de la pesca — Producios alimenticios para
consumo  humano - Atunes y pescados similares

enlatados en aceite - Especificaciones
Reglamento de Conirol Sanitario de Productos vy Servicios. Secretaria de Salud.

Acuerde por e! que se determinan los adifivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad. Direccién General de Alimentacién y
Desarrollo Comunitario del Sistema Nacional para el Desarrollo Integral de la Familia.
EIASADC Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario
Lineamientos de Imagen Grafica para los productos de la Estrategia Integral de
Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario EIASADC

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios. Direccién
General de Alimentacion y Desarrollo Comunitario, Direccién de Atencion Alimentaria.
Subdireccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional y Secretaria
de Salud.
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Administracion
{V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tel 30E0 IEDD
o OVEDD 3000 348
Especificaciones Técnicas de Calidad . . A Aenids ¥ T2 o
Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria Colenia Mirafiares, CR 44575,
Guadelalor, Jallsod Mbes

~ ANEXO1E
AVENA EN HOJUELAS 300 g

Descripcién y composicion:

La avena en hojuelas es un producto generado a partir del descascarade, precocido y
laminado del grano de avena de la sspecie. Avena safiva y Avena bizantina. E| precocido
orlgma la inactivacion-de enzimas que permlten aiargar la vida de-anaque! del producto

Nutnmonalmente la.avena es.un cereal que contrene carbohldratos, protelna hpldOS y fibra
dietetica..La proteina de avena incluye entre sus amino4cidos mayores concenitraciones de
lisina y triptéfano, amincacidos que en otros cereales como el arroz, trigo y mafz son
deficientes. La fibra que aporta la ‘avena contiene B-glucanos, una fibra con beneficios
funcionales ampliamente - estudiados y asociados al ‘mantenimiento y disminucion --del
colesterol.de baja densidad (C-LDL) ;

Caracteristicas Sensoriales:

Caracteristicas. . [ | ~ Especiicacion :
ESlinr Cara_cter!s_t:_co, beige claro  con _ ligeras
tonalidades de castafio a caoba.
Apariencia/Aspecto Laminar, hojuelas pequefias.
Olor A avena tostada, exenta de olores anormaies
Caracteristico de avena tostada, exenta de sabores
Sabor
extrafios.
Textura Firmes y secas al tacto

Caracterlstlcas Mi

VBacterlas mesofilicas aerobias ' 10,000 UFt

) g-Maximo
Hongos v Levaduras 100 UFC/g Maximo
Coliformes totales 10 UFC/g Maximo
Coliformes fecales 2 : Negativo
Salmonella sppen 259 Negativo en-25 g

. 300¢g
Contenido neto (De acuerdo a la NOM-002-SCFI-2011)
Humeédad 12 % Maximo ...
Proteina 10 % Minimo
Cenizas . 2 % -Maximo
Exiracto etéreo 5 % Minimo
Fibra cruda ; ; - 2.5 % Maximo
Fibra dietética 6 % Minimo
Presencia de cascarilla -4 piezas en 50 g Maximo
Actividad enzimatica: 5 ~-Negativa
Porcentaje de acidos grasos libres 410 % Maximo
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Administracion )
Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Especificaciones Técnicas de Calidad
Direccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria

]
Caracteristicas Toxicolégicas:

Contaminaites Quimicos: . & i :
Plomo 0.5 mg/kg Maximo
Cadmio ’ 0.1 mg/kg Maximo
Aflatoxinas 20 microgramos/Kg Méaximo

Sélo se podran utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el que se determinan los
aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su 4so.y
disposiciones sanitarias, .con sus modificaciones, incluyendo los no publlcados en el
DOF.

Materia -extrana: La hojuela de avena debe estar libre de-materia extrafa crganica’e
inorganica o suciedad. Ademas, no debe tener mas de 50 fragmentos de insectos, no s
de un pelo de roedor y estar exenta de suis excretas, en 50 g de producto.

Plaga: Deberd estar fibre de plaga viva en la totalidad del envase y del producto.

Vida de anaquel: El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en'sus
propiedades fisicoquimicas, microbiolégicas y sensoriales por al menos 6 meses a partir de
su recepcion en el SEDIF o SMDIF de conformidad en lo establecido en los calefidarios de
entrega definidos por DIF Jalisco. '

Condiciones de almacenamiento: Almacén limpio, fresco vy seco, evitar contacto del
producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias.

Evitar luz directa del sol sobre el producto.

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello. limitar el-uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los gue han sido registrados
por CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

Condiciones de distribucion: Los insumos deben ser transportados en caja cerrada‘en
condiciones que eviten su contaminacién. Se deben proteger de plagas o de contaminantes
fisicos, quimicos y bioldgicos.

Envase: Debe estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, que né reaccione
con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales.

El contenido de cada envase debe estar compuesto por grancs del mismo origen-y
clasificacién de calidad, especificados en el envase.

Presentacion de 300 g envasada en bolsa de polietileno calibre 150 a 250, sellada
térmicamente, de tal manera que no altere la calidad del producto, que sea resistente e
inocuo que permita mantener intacta las propiedades del alimento.

Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccién adecuada:a los
envases para impedit su deterioro al exterior, a la vez que facilte su manipulacion,
almacenamiento y distribucién. El recipiente tendra la capacidad para resguardar la totalidad
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Administracion )
Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tl FH 2T
; e OTH00 2000 327
Especificaciones Técnicas de Calidad #u Aloaide ¥ 1200,
Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria Colonia Mirafores SP24250
Bundalajor Jallsss vildns

de las piezas sin dejar espacios vamos .clyo.movimiento provoque la ruptura o-deterioro del
alimento.

Empaque colective en bolsa de polietileno transparente ¢on 50 paquétes.

Etiquetado: Para el Envase y Embalaje. La etiqueta debe cumplir lo especificado en la
NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado. para alimentos y
bebidas nc alcohdlicas preenvasados-Informacion comercial y sanitaria de caracter
obligatorio:

Imagen grafica institucional (Logotipos fedérales y estatales).

Nombre del programa al que se entregara el alimento. '

Nombre o denominacién del alimento.

Recomendacién saludable.

Contenido nefo y masa drenada.

Declaratoria del Sistema de Etiquetado frontal de los Sellos de Advertencia.

Leyenda del Presupuesto de Egresos'dé la- Federacién vigente. Siendd la siguiente:

“Este programa.es publico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso

para fines distintos a los establecidos en el programa®.

8. Lista de ingredientes para todos los productos, asi incluyan un solo ingrediente, por
ejemplo las semillas.

9. Leyendas precautorias- (En el caso de que incluya ingredientes que causan

hipersensibilidad, “Este producto puede causar alergia e intolerancia a su

PO of J% 0 R o

consuma”).

10. Condiciones de conservacion especial o almacenamiento que se requieran para el
alimento.

11. El envase deberd indicar el modo ‘de preparacién o instrucciones de uso y
conservacion.

12. Datos de contacto del Sistema DIF Jalisco (Denuncias y quejas).
13, Nombre o Denominacion o Razdn Social, Domicilio fiscal del responsable del
producto. (calle, niimero, codigo postal, entidad federativa).
14. Pais de origen.
15. [dentificacion del lote, que sea SIempre visible. -
16. Fetha de Caducidad ¢ consumo preferente, que sea siempre visible.
17. Declaracion nutrimental.”
De acuerdo a la MODIFICACION de la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 emitida el 27 de
marzo del 2020.
Tamano de la-porcidn 100 g o 100 mL.
Contenido energetico (Kcal)
Proteinas (g):
* Grasas fotales (g}
" Especificando grasa saturada (g) Grasas trans (mg)
Hidratos de carbono disponibles (g)
Indicando la cantidad de azlcares.(g), azlcares-affadidos (g).
g. Fibra dietética (q).

-
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

A
Administracion
Q)

Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Especificaciones Técnicas de Calidad
Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria

Leodonin |
Buesatulnrn,

‘h. Sodio (mg).
I, Informacion adicional (Vitaminas y Minerales)
18. Informacién en espafiol.
18. Latinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio.
20. El disefio del empaque serd a seleccién de color, _
21. Bl embalaje deberd indicar el nlimero méximo de estbas para &l Gotretto
almacenamiento del producto.

Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con
los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacién;. es
importante que la planta procesadora aplique y cumpla con lo establecido en ja NOM-251-
SSA1-2009.

Criterios de aceptacién en la recepcion del insumo: el alimento se acepta o rechaza de
acuerdo con los siguientes criterios:

... Rechazo
Color, olor y aspecto, de|Color, olor vy

aspecto,
acuerdo a las caracteristicas | diferente a las caracteristicas

Apariencia/aspecio

sensoriales esiablecidas. sensoriales establecidas.

integro. No debe presentar
roturas, rasgaduras, fugas o
evidencia de plagas

Rotos, rasgados, con fugas o

Envase evidencia de plagas.

Vigente, minimo 6 meses a
partir de la fecha de entrega
definida por DIF Jalisco.

Fecha de caducidad o
de consumo preferente

Vencida o con menops de: 6
meses a partir de la fecha de
entrega.

Limpio, sin derrames, caja
cerrada, sin evidencia de

Yehigule deranspors plagas, sin malos olores y sin

Sucio, con derrames,..-con
evidencia de plagas, con
malos olores y con restos de

restos de comida. comida.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacion tal
como se establece en el numeral 6.13 de la NOM-251-8SA1-2009. Debe llevarse a cabo en
vehiculos limpios, protegidos de contaminacién por plagas o de contaminantés fisicos,
guimicos y biolégicos. ’

Normatividad Aplicable

Productos y servicios. Cereales y sus productos.
Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas.
Alimentos a base de: cereales, semillas comestibles, de
harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos
de panificacién. Disposiciones y especificaciones
sanitarias y nutrimentales. Métodos de prueba.

Alimentos - Hojuela de aveha - Especificaciones y
Meétodos de prueba.

NOM-247-88A1-2008

NMX-F-288-NORMEX-2014
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Especificaciones Técnicas de Calidad
Direccidon de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria

Alimentos = Determinacién de Fibra Cruda en Alimentos ~
Método de'Prueba.

Bienes y servicios. Método para la cuenta de bacterias
aerobias en placa,

Bienes y servicios. Método para la cuenta de
micreorganismos coliformes totales en placa.

Bienes y servicios. Método para la cuenta de mohos vy
levaduras en alimentos.

Bienes y servicios. Determinacion de humedad en
alimentos por tratamiento térmico.

Alimentos- Determinacion de extracto etéreo (Método
Soxhlet} en alimentos. Método de prueba.

NMX-F-613-NORMEX-2003

NOM-092-SSA1-1994

NOM-113-SSA1-1894

NOM-111-SSA1-1994

NOM-116-SSA1-1994

NMX-F-815-NORMEX-2004

NMX-F-608-NORMEX-2011

Alimentos-Determinacién  de proteinas en alimentos.
Método de ensaye (prusba).

CODEX STAN 201-1995

Norma del Codex para la avena

NOM-030-SCFI-2006

Informacion Comercial. Declaracion de Cantidad en Ia

Etiqueta. Especificaciones.

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos
y bebidas no alcohdlicas preenvasados - Informacién
comercial y sanitaria.

Productos preenvasados - contenido Neto-Tolerancias y
Métodos de Verificacion,

Practicas de Higiene para el Proceso de Alimentos,
Bebidas o Suplementos Alimenticios.

Codigo de practicas para Ia prevencién y reduccién de la
CAC/RCP 56-2004 presencia de plomo en los-alimentos.

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
| suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Marual de Especificaciones Técnicas de Calidad. Direccion General de Alimentacion y
Desarrollo Comunitario del Sistema Nacional para el Desarrolio Integral de la Familia.

EIASADC Estrategia integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrolio Comunitario
Lineamientos de Imagen Grafica para los productos de la Estrategia Integral de
Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitaric EIASADC

Guia de Aseguramiento de Iz Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios. Direccion
General de Alimentacién y Desarrollo Comunitario, Direccién de Atencién Alimentaria.
Subdireccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional y Secretaria
de Salud.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010

NOM-002-SCF1-2011

NOM-251-SSA1-2009

4 Pag. 5/5
Jaliseo

Pagina 72 de 204
LPLO2/2022

=3
=3 @ 7=

Jalisco

STADO

GOBIERND D



Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

1 — Administracién Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tl BOE0 WG

e e B tealcies shet ol

Especificaciones Técnicas de Calidad Aubsloolde® din
Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria  Coienia Mirsfiares, C8 44570,
Bundalaiare delises Bldays,

ANEXO 1F :
AVENAEN HOJUELAS 500 g

Descripcion y composicion:

La avena en hojuelas es un Iproducto generado a partir del descascarado, precocido y
laminado del grano de avena de la especie Avena sativa y Avena bizantina. El precocido
origing la inactivacion de enzimas que perriten alargar la vida dé anaquel dél producto.

Nutricionalmente la avena‘es un cereal que:contiene carbohidratos, proteina; lipidos v fibra
dietética: Laprotefna de avenasincluye entre sus aminodcidos mayores-concentraciones de
lisina y triptéfano, aminoécidos que en otros cereales como-el arroz, trigo y maiz son
deficientes, La fibra que aporta la avena contiene -glucanos, una fibra con beneficios
funcionales ampliamente estudiados'y asociados al mantenimiento y disminucion del
colesterol de baja densidad (C-LDL), : 2 et A

Caracteristicas Sensoriales:

... Caracteristicas 0 ]
Sior Caragtenst:co_, beige qlaro con . liger_as
.__|tonalidades de castafio a caoba. '

Apariencia/Aspecto Laminar, hojuelas pequefias. '
Olor A avena tostada, exenta de.olores anormales,
S Caracteristico de avena tostada, exenta de sabores

abor pd i .

. -extrafios: o ; = : ;

Textura Firmes y'secas al-tatto;

Caracteristicas Microbiolégicas:
Bacterias me

sofilicas aerobias’ . 0,000:UFC/g Maxirmo
Hongos v Levaduras ' 100 UFC/g Méximo
Coliformes totales . 10 UFC/g Maximo
Coliformes fecales ] . ...:Negativo:
Salmoneélla sppen25g ' Negativo.en 25 g

Fisicoq imicas
specificacion

. 5009
CEnienids nedw (De acuerdo a la NOM-002-SCFI-2011)
Humedad T : - 12.% Maximo .
Proteina 10 % Minimo
Cenizas _ : 2 % Maximo
Extracto etéreo _ o s w0 B Y Minimo
Fibra cruda oy I 2,5 % Méximo:.
Fibra dietética 6 % Minimo
Presencia de cascarilla 4.piezas en 50 g Maximo
Actividad -enzimatica - - K S : ““Negativa::-
Porcentaje de écidos grasos-libres : +10:% Maximo

Pag. 1/5
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: Especificaciones Técnicas de Calidad
Dlreccwn de Aseguramiento de’la Calldad Ahmentarla

Betackeiagy

Caracteristicas Toxicologicas:

Plomo 0.5 mg/kg Maximo
Cadmio 0.1 mg/kg Maximo _
Aflatoxinas 20 microgramos/Kg Méximo

Sélo se podran utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el gue se determina L
aditivos:y :coadyuvantes-en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, 'su uso v
disposiciones  sanitarias,-con sus modificaciones, mcluyendo los ne publicados eri el
DCOF.

Materia :extrafia: La hojuela de avena debe estar libre de materia extrafia organica e - .
inorgénica o suciedad. Ademas, no debe tener mas de 50 fragmentos de insectos; ne: mas o
de un pelo de roedor y estar exenta de sus excretas, en 50 g de producto.

Plaga: Debera estar libre: de-plaga viva en la totalidad del envase y del produbto;:_

Vida de anaduel: El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios:en sus.
propiedades fisicoguimicas, microbiolégicas v sensoriales por al menos 6 meses a pattir de:
su recepcion en el SEDIF o SMDIF de conformidad en lo establecido en los calendarios de'« o
entrega definidos por DIF Jalisco. :

Condlclones de aimacenamlento Almacén llmplo fresco y seco, evitar contacto del_
producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias.

Evitarluz directa del sol sobre el producto. . g
El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el fransporte. Se :
deben.tomar:medidas preventivas para reducir la infestacién y con elic: limitar el uso de
plaguicidas. En.caso de eniplearlos, los tnicos permitidos son los que han sido reglstrados
por CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos. -

Condigiones de distribucién: Los insumos deben ser transportades en”caja-cerrada eh:. :
condiciones que eviteh-su contaminacién. Se deben proteger de plagas o'de contammantes o
fisicos, quimicos'y biolégicos. ;

Envase: Debe estar fabricade de material sanitario, inocuo-y: resistente, .que no reécéi:o'nej ;
con el'alimento o altere sus caracteristicas fisicas, guimicas, sensoriales y nufricionales.. '

El contenido de  cada envase debe estar compuesto por granos del mismo orlgen y
clasificacion de ¢alidad, especificados en el envase.

Presentacion - de -500 g envasada en bolsa de polietileno calibre 150 a 250' 'Selléda-.
térmicamente, de-tal manera que no altere la calidad del producto, que sea re31stente e
inocuo que permita mantener intacta las propiedades del alimento.

Embalaje: Sedebe usar material resistente que ofrezca la proteccion adecuada a los_.'
envases para . impedir. su. deterioro al exterior, a la vez que facilite:su mampulamon'.
almacehamiento y distribucion. El recipiente tendré la capacidad para resguardar Ia totahdad.
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Especificaciones Técnicas de Calidad Ao, ploalde #1720, :
Direccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentatia =~ Crionia Mirafores LRAMIFG,
Sundalgiorn dallsos Miuina-

las piezas sin dejar espacios vaclos, cuyo moviniento provaque la ruptura o deterioro del
alimento. :

Empaque colectivo en bolsa de polietileno transparente con 50 paquetes,

Etiquetado: Para el Envase y Embalaje..La etiqueta debe cumplir lo_especificado en la
NOM-051-SCFI/S5A1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para .alimentos y
bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacion comercial y sanitaria de  carécter
obligatorio:

. Imagen-grafica instifucional (Logotipos federalés y-estatales):

."Nombre del' programa al que se entregara ¢l alimento.

Nombre o denominacioén del alimento.

. Recomendacién saludable.

Contenido neto y masa drenada. : - e

Declaratoria del Sistema de Etiquetado frontal de los Sellos de Advertencia.

Leyenda: del:Presupuesto de Egresos de:la Federacién vigente. Siendo |3 sigliente:

“Este programa es plblico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso

para fines distintos a los establecidos en el programa’.

8. Lista-de-ingredientes para todos los:productos; asf incluyan un solo ingrediente, por
ejemplo las semillas.

9. Leyendas . precautorias.. (En el caso de que incluya ingredientes que causan

hipersensibilidad,- “Este -producto puede causar alergia e intolerancia a su

N oA wN

consumo”).

10.-Condiciones: de conservacién especial-o- almacenamiento ‘que se requieran para el
alimento. : _ )

11. El envase debera indicar el modode ‘preparacion ¢ instrucciones de uso v
conservacion, ’

12. Datos de‘contacto del Sistema DIF Jalisco (Denuncias y quejas).
13. Nombire 0 Denomtinacién .o, 'Razén .Social. Domicilio. fiscal del- responsable del
producto. (calle, nimero, codigo postal, entidad federativa).
14. Pais de origen.
15. Identificacion dellote, que sea siempre visible. _
16. Fecha de Caducidad o consumo preferente, que sea siempre visible.
17. Declaracion nutrimental,
De acuerdo a la MODIFICACION de la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 emitida el 27 de
marzo del 2020, : :
Tamario de la porcién-100.g-0.100-mL.
Contenido energético (Kcal).
Proteinas(g).
“Grasas totales (g)
_ Especificando grasa saturada (g). Grasas trans (mg).
Hidratos de carbono disponibles (g)
Indicando la cantidad de azlcares (g), azlcares afadidos (g).
g. Fibra dietética (g). =

mpae oo
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: Especificaciones Técnicas de Calidad
Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria

~h. - Sodio (mg).

i Informacién adicional (Vitaminas y Mlnerales)
18. Inforimacién en.espanol.
18. La tinta en la-étiqueta debe ser de grado alimenticio.
20. El disefio del empaque sera a seleccion de color. :
21 Hl ‘embalajé. deberd indicar el nimero maxtmo de estibas para el correcto-
) almacenamiénto del producto. :

Procesos: Con el .fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumplé'con'
los requisitos ‘minimos establecidos de practicas -de higiene, y: evitar su contaminacion, es: - -
importante que 1a planta procesadora apligue y cumpla con lo establecido.en 1a NOM-251-
SSA1-2009.

Criterios de aceptaclon en la recepcion del insumo: el alimento se acepta o rechaza de -
acuerdo con-los siguientes criterios:

evidencia de plagas

: Color, olor y aspecto, de |Color, olor -y . aspecto,
Aparienciafaspecto acuerdo a las caracteristicas | diferente ‘a las caracteﬂstzcas ;
sensoriales establecidas. | sensoriales establecidas. :
integro. No debe presenta o B
S . g @ P r Rotos, rasgados,:-confugas o
Envase roturas, rasgaduras, fugas o .

evidencia de plagas.

Fecha 'de caducidad ¢
de consumo preferente

Vigente, minimo 6 meses a
partir de la fecha de entrega
definida por DIF Jalisco.

Vencida o con menos de 6 |
meses a partir delafecha de-
entrega.

Vehiculo.de'tra n‘éporte -

Limpio,. sin derrames, caja
cerrada, sin evidencia . de
plagas, sin malos olores y sin
restos de comida.

Sucio, con derrames; con
evidencia de plagas, con |
malos olores y con restos de

comida. ;

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacion:tal -
como se establece en el numeral 6.13 de la NOM-251-SSA1-2009. Debe llevarse a c¢abo en
vehiculos limpigs,” protegidos de :contaminacion por plagas o de contamlnantes fisicos;:
qUImlCOS y bzolog;cos

Productos vy servicios. . Cereales y sus...productos:
Cereales, harinas de cereales, sémolas 0 semolinas. |
Alimenfos a base de: cereales, semillas comestibles, . de
harinas, sémolas o semolinas o sus:mezclas. Productos
de panificacién. Disposiciones y espemﬂcamones e
sanitarias y nutrimentales. Métodos de prueba. i
Alimentos - Hojuela de -avena: - Especificaciones y
Méfodos de prueba. SN

NOM-247-SSA1-2008

] NMX-F-289-NORMEX-2014

Pap s
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Especificaciones Técnicas de Calidad Ao, Blontde #1220,

Direccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria ©olonia Mirnfiores £28 44370,
Buodadajora, Jallspn, Mésicn

NMX-I;'-613-NORMEX-2003 Alimentos — Determinacion de Fibra Cruda en Alimentos ~
Método de Prueba.

NOM-092-SSA1-1994 Bienes y servicios. Método para la cuenta de bacterias
aerobias en placa.

NOM-113-SSA1-1994 Bienes y servicios. Método para la cuenta de
microorganismos coliformes tofales en placa.

NOM-111-SSA1-1994 Bienes y servi(_:ios. Método para la cuenta de mohos y
levaduras en alimentos.

NOM-116-SSA1-1094 Bienes y servicios. Determinacién de humedad en

alimentos por.tratamiento térmico.

=y . Alimentos- Determinacién de exiracto etéreo (Método
NMX-F-G1SNORMEX-2004 Soxhlet) en alimentos. Método de prueba,
NMX-F-608-NORMEX-2011 AIipaentos—Determinacién de proteinas en alimentos,
Metodo de ensayo (prueba).
CODEX STAN 201-1985 Norma del Codex para la avena
NOM-030-SCF1-2006 Informamon Co'mercllal. Declaracién de Cantidad en la

Etiqueta. Especificaciones.

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 | y bebidas no alcohdlicas preenvasados - Informacion
comercial y sanitaria.

NOM-002-SCF1-2011 Productos preenvasados - contenido Neto-Tolerancias y
Métodos de Verificacion,
NOM-251-SSA1-2009 Practicas de’ Higiene para el Proceso de Alimentos,

Bebidas o Suplementos Alimenticios.

CAC/RCP 56-2004 Cédigo (;ie précticas para la _prevencién y reduccién de la
presencia de plomo en los alimentos.

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.

Acuerdo por el que se determinan los aditives y coadyuvantes en alimentos, bebidas v

suplementos alimenticios, su uso v disposiciones sanitarias.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad. Direccién General de Alimentacién y

Desarrollo Comunitario del Sistema Nacional para el Desarrollo Integral de la Familia.

EIASADC Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario
Lineamientos de Imagen Grafica para los productos de la Estrategia Iniegral de
Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario EIASADC -

Gula de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios. Direccion
General de Alimentacion y Desarrollo Comunitario, Direccidén de Atencion Alimentaria.
Subdireccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional y Secretaria
de Salud.
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Especificaciones Técnicas de Calidad: AuMleolde 220 0
Direccion de Aseguramiento de la Calidad ‘Alimentaria Twioria Mirafloras G 82570,
Gusdalsiorg, Jallasn Mewins,

ANEXO 1G
CHILE GUAJILLO O MIRASOL 100 g

Descripcién y composicion:

Es un fruto que por lo general es largo, con punta-aguda; su cuerpo es ¢cllindrico, liso y con
leves ondulaciones. Tiene de dos a tres léculos; su posicién es colgante, aun cuando existen
algunas variantes cuyos frutos son erectos. Este tipo de chile.és medianamente picante y su
produccién comercial es en su mayor parte secado en forma fiatural ‘enla planta. También
se le conoce como mirasol.'Debe ser de Clase |,

Caracteristicas Sensoriales

Color _ Rojiza (ligero tono naranja) & rojo osturo (marrén).

Fuerte . caracteristico, ~libre’*:de rancidez; - humedad;
fermentacion, enmohecido o putrefaccién.

Caracteristico de picor moderado, ligeramente a citrico. No
Sabor :
debe presentar sabor quemado 6 tostado,

| Ligeramente flexible, suaves y lisos. )

Enteros, sanos, grandes y medianos de color rojo'inienso u
oscuros uniforme, no presentar decoloracion, lisos, sin
manchas, quemaduras, raspaduras, ni petforaciones y
cuticula brillante. Estar sin humedad exterior anormal, libre
de pudricién o descomposicién, libre de defectos de origen
mecanico, entomoldgico,. microbioldgico, meteorolégico y
genético-fisiolégico, libre de:insectos, hongos y fragmentos
de insectos asi como de contaminantes de roedores.

Aspecto, consistencia y
textura

Caracteristicas Microbiolégicas

Mesofilicos aerobios 10,000 UFC/g Maximo

Mohos v Levaduras 1,000 UFEC/g Maximo
Coliformes totales 1,000.UFC/g.Maximo

Caracterl'stiqas Fisicoquinﬁice_ts )
o GCaracteristi

Contenido neto : 66-9
(De acuerdo a la NOM-002-SCF1-201.1)
Humedad 15 % Maximo

Longitud : - 10:cm-Minimo
Tolerancia de defectos

Manchas, deqolorgmones, que-_maduras, .5 % Maximo

raspaduras, cicatrices, deformidades

Producios con pudriciones 'y hongos 1 % Méximo
Dafio por plagas ' 0.5 % Méaximo

-_Plagas vivas 0%
4 Pag. 1/5
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Especificaciones Técnicas de Calidad

Direccion de Asegurarmiento de la Calidad Alimentaria * g ii
e Lo % Budcalat

Contaminantes por roedores, pdjaros u otros

animales, incluyendo plumas peles o 0%
excretas
Restos de ramas y frutos rotos 7 % Maximo

Chiles secos enteros pertenecientes a tipos

. e . 10 % Maximo
comerciales distintos a los indicados %o

Caracterlstlcas Toxicolégicas

onta s Guimicos | qatm i o
Plomo 0.5 mg/kg Maximo
Cadmio 0.1 mg/kg Maximo
Aflatoxinas 20 microgramos/Kg Maximo-

Solo se podran utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el que se determinan los
aditivos.y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso-y | .
disposiciones sanitarias, con sus modificaciones, incluyendo los noc publicados en el
DOF. -

Materia extraiia: Es todo aquel material o sustancia-diferente al que constituye el-frute-y. el
peddnculo, que comprende tallos, tierra, arena, piedras, basura, alambres, cuerdas; semillas’
extrafias, polvo'y hojas, asi como fragmentos de insectos.

Plaga: Debera estar libre de plaga viva en la totalidad del envase y del productc.

Vida de anaquel: El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus
propiedades fisicoquimicas, microbiolégicas y sensoriales por al menos 6 meses a-partir de
su recepcion en-el SEDIF o SMDIF de conformidad en lo establecido en los calendanos de
entrega definidos por DIF Jalisco.

Condiciones de almacenamiento: Almacén limpio, fresco y seco, evitar contacto del-
producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias.

Evitar luz directa: del sol sobre el producto. :
El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte Se -
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar-el ‘uso: de
plaguicidas. En‘caso'de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido tegistrados
por CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos. :

Condiciones de distribucién: Los insumos deben ser transportados en caja cerrada en
condiciones que eviten su contaminacién. Se deben proteger de plagas o de contammantes
fisicos, quimicos.y bIO|OglCOS

Envase: Debe estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, que no reaccione
con ¢l alimento o altere sus caracterfsticas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales.:
Presentacidn en bolsa miltiple de polietileno gofrado con 100 g.

Embalaje; Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccion adecuada 3 ios'
envases para impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manlpulamon

Pig 25
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Administracion )
Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tel S090 300
; _— _— LY B0N 3008 d@ﬁ
Especificaciones Técnicas de Calidad . Ausloatde 8 120 :
Direccién de Aseguramiento de la‘Calidad Alimentaria ©“otonia Mirafores GEL4570,
Guodalalorg, Julised Mesked

" almacenamiento y distribucion. El recipierite-teridra la capacidad para resguardar la totalidad
de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento Jprovoque la ruptura o deterioro del
alimento.

El empaque colectivo sera en bultos con 30 piezas.

Etiquetado: Para el Envase y Embalaje. La etiqueta debe cumplir lo-especificado en la
NOM-051-SCFI/8SA1-2010. Especificaciones generales de efiquetado. para.alimentos y
bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacion comercial v sanitaria de carécter
obligatorio:

Imagen gréafica institucional (Logotiposfederales y estatales).

‘Nombre del programa al que sé entregara el alimento.

Nombre o denominacién del alimento.

Recomendacién saludable.

Contenido neto y masa drenada,

Declaratoria del Sistema de Etiquetado frontal de los Sellos de Advertencia.
Leyendsdel-Presupuesio de Egresos de la:Fedsracién vigente: Siendo la siguiente:
“Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido et uso
para fines distintos a los establecidos en.el programa”.

8. lLista de ingredientes para fodos los producios, asf incluyan un solo ingrediente, por

ejemplo las semillas.
9..Leyendas precautorias. (En el caso de que incliya ingredientes que causan
hipersensibilidad, - “Este - producto  puede causar  alergia e intolerancia a su

Nooakun -

consumo”).

10.-Condiciones de conservacion especial o aimacenamiento que se requieran para el
alimento.

11. El envase debera indicar el modd de preparacion ‘o instrucciones de uso y
conservacion.

12. Datos de contacto del Sistema DIF Jahsco (Denuncias y quejas).

13. Nombre o Denommacron o Razon Social.. Domicilio . fiscal del-responsable: del
producto. (calle, namero, codigo postal, entidad federativa).

14. Pais de origen.

15. Identificacién del lote, que sea siempre visible.

18. Fecha de Caducidad o consumo preferente que sea siempre visible:

17. Declaracién nutrimental.
De acuerdo a la MODIFICACION de la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 emitida ef 27 de
marzo del 2020.

Tamafio de la porcion 100.g o 100 mL.

Contenido:energético- (Keal).

Proteinas (g).

Grasas totales (g)-

Especificando grasa-saturada:(g). Grasas trans:(mg).

Hidratos de carbono disponibles:(g) -

Indicando la cantidad de aztcares (g), azlcares afiadidos (g).

=0 op o
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Administracion

Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Especificaciones Técnicas de Calidad
Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria

Sruddaieiar

'g. Fibra dietética (g).

h.. Sodio(mg).

i. Informacién adicional (Vitaminas y Minerales)

18. Informacidn en espafiol.

19. La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio.
20. El disefio del empaqgue sera a seleccion de color.
21. ‘El “embalaje: deberd indicar el nimero méximo de -estibas para el correcto
almacenamiento del producto.

Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con’
los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacién; s
importante que la planta procesadora aplique y cumpla con o establecido én la NOM-251-
SSA1-2009.

Criterios de aceptacion en la recepcion del insumo: el alimento se acepta’o fechaza de
acuerdo con los siguientes criterios:

Color, “aspecto;

olor y aspecto, de

Color, olor vy

Apariencia/aspecto acuerdo a las caracteristicas | diferente a las caracteristicas
sensoriales establecidas. sensoriales establecidas.
Integro. No debe presentar - g
gro P Rotos, rasgados, con:fugas o
Envase roturas, rasgaduras, fugas o

evidencia de plagas

evidencia de plagas.

Fecha de caducidad o
de consumo preferente

Vigente, minimo 6 meses a
partir de la fecha de entrega
definida por DIF Jalisco.

Vencida o con menos de 6.
meses a partir de la fecha de
entrega.

Vehiculo-de transporte

Limpio, sin derrames, caja
cerrada, sin evidencia de
plagas, sin malos olores y sin

Sucio, con derrames, - -‘con
evidencia de plagas, . con
malos olores y con restos de

restos de comida. comida.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacion:tal
como se establece en el numeral 8.13 de la NOM-251-8SSA1-2009. Debe llevarse & cabo‘en
vehiculos limpios, protegidos de contaminacidn por plagas o de contamlnantes fisicos,
qu]mlcos y biolégicos.

Normatividad Aplicable:

arte 1 —

Productos Alimenticios — Chiles secos enteros —
Especificaciones y métodos de prueba.
Informacién Comercial. Declaracién de Cantidaden Ia
Etigueta. Especificaciones.

NMX-FF-107/1-SCF1-2014

NCM-030-SCF1-2006

Phg. 4/5
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Administracion
1€ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tel B030 FR00
: WUEOG 3000 348
Especificaciones Técnicas de Calidad Aun flonlde #1720,
Direccién de Aseguraniiento de la'Calidad Alimentarla Tofonia Mirafisres, OF 44770,
Guodalnjare, Inlises, Mauing

Especifica’c‘ionés generales de etiquetado para alimenios
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 | y bebidas no ailcohdlicas preenvasados - Informacion
comercial y sanitaria.

Productos preenvasados - contenido Neto-Tolerancias y
NOKFIG2-R0FI 208 1 Métodos de Verificacion.
NOM-251-SSA1-2000 Practicas de Higiene para el Proceso de Alimentos,

Bebidas o Suplementos Alimenticios.
CODEX STAN 307-2011 Codex para el Chile.

CODEX STAN 193-1995 Codeg para los contaminantes y las foxinas presentes en
los alimentos y piensos

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios, Secretaria de Salud.

Acuerde por el gue se determinan los aditivos y coadyuvanies en alimentos, bebidas v
suplementos alimenticios, su uso vy disposiciones sanitarias.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad. Direccion General de Alimentacion vy
Desarrollo Comunitaric del Sistema Nacional para el-Desarrollo Integrai de la Familia.
SNDIF)

EIASADC Estrategia Integral de Asistencia Sccial Alimentaria y Desarrollo Comunitario
Lineamientos de Imagen Grafica para los productos de la Estrategia Integral de
Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario EIASADC

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios. Direccion
General de Alimentacién y Desarrolio Comunitario,: Direccién de Atencién Alimentaria.
Subdireccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional y Secretaria
de Salud.
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

A
Administracion
Q)

Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México
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; . . VBN 2000 3213

= Especificaciones Técnicas de Calidad Au. dlealde #1220,

Direccion de Aseguramiento de’la-Calidad Alimentaria ~ ©&ton ‘“mﬁw@& e Mﬁ?ﬂ
Gruadalainre, Jatlsse Misicn

_ ANEXO1TH
ENSALADA DE VERDURAS 220 ¢

Descripcién y composicién:

Se entiende por ensalada de verduras al producto obtemdo a partir de’ vegetales sanos,
frescos, Ilmplos y enteros; fas. cuales se lavan, pelan y-cortan, después se sonteteh a un
tratamierito térmico suave con agua caliente 0 vapor; se e adiciona:un liquido de cobertura
(salmuera), para finalmente envasarse herméticamente cerrados v procesados
térmicamente para asegurar su conservacion,. lo gue permite.eliminar_la mayorla de los

microorganismos. Pudiendo adicionarse de .sal. yodatada (cloruro de SOdIO) y.azicar. No
debe tener papa.

Caracteristicas Sensoriales .

Color

Caracteristico de cada verdura y con suficiente intensidad.
Olor : ; Caracteristico de las verduras, exento.de.olores extrafios.
Sabor ... A verdura fresca y:cocida, libre:de sabores.extrafios. :
Textura Producto tierno y firme (ni demasiado duro, ni demasiado blando).

Caracterlstlcas Mlcroblologlcas

l\/lesoﬁhcos anaeroblos

. Negativo
Mesofilicos aerobios ' Negativo
Termofilicos-anaerobiog . ; : s Negativo
Termoﬂl[cos aerobms i “Negativo

Caracterlstlcas FlSlcoqu:mlcas CEEE
_Especificacion =

Contenido neto =00

: '- : (De'acuerdo-a la NOM-002-< SCFI-201 1)
Masa drenada ’ 130 g Minirtio )

Sodio 350 mg/100.9. Maximo

pH”™ : ' 55-6.5

Soélidos solubles 2 12.0 % Maximo

Caracterlstlcas Toxicold |cas
~ Contaminantes Ot

Plomo 1.0 mg/kg:-Maximo
Cadmioc . 0.2 mglkg -Maximo
Arsénico 1.0 mg/kg . Méximo
Estafio” 100 mg/Kg Maximo

*Solo para enlatados

Solo se podran-utilizar los aditivos ' listados en el Acuerdo por- el que se determinan los
aditivos y coadyuvantes en alimentos; ‘bebidas. y suplementos -alimerticios; su uso y
disposiciones sanitarias, con sus medificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF.

Pag. 1/5

;m

iseo

?:we

a:i

SR e TR

Pagina 83 de 204
LPL02/2022

Jdlfsbo

GOBIERNG DEL ESTADD



Av. Fray Antonio Alcalde#1221,
Administracion
Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Especificaciones Técnicas de Calidad
Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria

Materia extrafia: El producio debe estar exento -de materia. extrafia, no debe contener
fragmentos de insecto, pelos y excretas de roedor, asi ‘como de cualquier otra materla-
extrafia de origen animal o vegetal ajena al producto.

Vida de -anaquel: E! producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en SUg i
propiedades fisicoguimicas, microbioldgicas y sensoriales por al menos 6 meses a partir de
su recepcion en el SEDIF o SMDIF de conformidaden 1o establecndo en los calendanos de -
entrega’ deflmdos por DIF Jalisco.

Condiciones dé almacenamiento: Almacén llmpno fresco 'y seco, eVItar contacto del- :
producto con pisos, pareédes, techos o superficies sucias.

Evitar luz directa del sol scbre el producto. :

El control de'plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte Se_ i
deben tomar.medidas preventivas para reducir la infestacidn’y con ello fimitar- el-uso’ de.
plaguicidas. En caso.de emplearios, los Gnicos permitidos son-los que han: sndo reglstrados
por CICOPLAFEST 0 COFEPRIS para su uso en planta de alimenios. S

Condiciones de distribﬂcién Los insumos deben ser transportados en.caja cerrada en -
condiciones queeviten su contaminacion. Se deben proteger de plagas o de contammantes ok
fisicos;:quimicos y biologicos.

Envase: Debe estar fabricado de material sanitario, inocuo V' resistente, que no reaccione
con el alimento o altere'sus.caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nufricionales.
La presentacion en emp'aqu'e lata de 220 g con una masa drenada de130 g..:

Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccion adecuada a Eos
envases para impedir. su.-deterioro al exterior, a la vez que facilite::su mampulacxon
almacenamiento y-distribticién. El recipiente tendra la capacidad para resguardar la totalidad
de las piezas sin dejar espamos vacios, cuyo movimiento provogue la ruptura 0 detenoro del”
allmento : Ll

El empaque colectivo sera en cajas de carton con 24 piezas, con la debida resistencia y que
ofrezca la proteccidn ‘adecuada en el sellado para evitar el deterioro externo. :

Etiguetado: Para el Envase y Embalaje. La efiqueta debe cumplir lo especificado en la -
NOM-051-SCFIISSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para-alimenios.ly
bebidas no--alcohdlicas - preenvasados-Informacion comercial y sanitaria’ de caracter
obligatorio:

Imagen:grafica institucional (Logotipos federales y estatales):

Nombre delprograma al que se entregara el alimento.

Nombre oderiominacion del alimento.

Recomendacion 'saludable.

-Conténido niéto y - masa drenada. i
Declaratoria del Sistema de Etiquetado frontal de los Sellos de Advertencia::

Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacion vigente. Siendo:la s1gu1ente
“Este programia es.publico, ajeno a cualguisr partido polttaco Queda pl’OhlbIdO el uso
para f]nes distintos a'los establecidos en el programa”.

No o s LS
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Administracion
1" Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Talb 3030 3900
I K ey dcinis ehclocl
Especificaciones Técnicas de Calidad A Aloolde s 103

Direccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria ~ “oionia %‘W?’-WW&? 442"9 :
Gusdalajury dullees 3

.'7‘ Lista de ingredientes para todos Ios productos; asf 1ncluyan un solo |ngred|ente por
ejemplolas semillas, : :

9. Leyendss ‘precautorias (En el caso de dque mcluya ingredientes que causan
hipersensibilidad, "Este producto puede causar alergia e intolerancia a su

consumo”).

10. Condiciones de conservacién especnal o] almacenamlento gue se requieran para el
alimento,

11. El envase deberd “indicar eI modo “de preparac;on o instrucciones de .uso y
conservacion, :

12. Datos de contacto del Sistema DIF Jalisco (Dentincias y guejas).

13. Nombre o Denominacién o Razén_Social. Domicilio fiscal del responsable del

... producto. (calle, ndmero, COdIgO postal, entidad federativa).

14..Pais de-origen. :

15. Identificacion del lote, que sea SIempre VIS|ble

16. Fecha de Caducidad o consumo preferente, que-sea siempre visible.

17. Declaraclon nutrimental.
De acuerdo a la MODIFICACION de Ja NOM- 051-SCFI/SSA1—2010 emitida e! 27 de
marzo del 2020.

Tamafio de la porcién 100 g o 100 mL.

Contenido energético (Kcal).

Proteinas: (g}

Grasas fotales (g)

Especificando grasa saturada ( ). Grasas trans (mg).

Hidratos de carbono disponibles (g)

Indicando la cantidad de aziicares{g), azlcares afadidos (g).

Fibra dietética (g).

Sodio.(mg).

1. Anformacién adicional (Vltammas y Minerales)

18. Informacién en espafiol.

19. La tinta en la etiqueta debe ser de: grado alimenticio:

20. Eldisefio del empague serd a seléccién de color.

21. El embalajedebera - indicar: el nimero.-maximo. de estibas para el correcio
almacenamiento del producto.

mpop U

R

Procesos: Con el fin de garantizar que-todo el proceso-productivo del alimento cumpla con
los requisitos. minimos _establecidos de:-practicas. de higiene y evitar su confaminacion, es
importante que la planta procesadora aplique.y-cumpla-con lo establecido en la NOM-251-
S8A1-2009. . : .

Criterios de aceptacioén en la recepcion del insumo: el alimento se acepta o rechaza de
acuerdo con:los siguientes criterios:

Pag. 3/5°
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,
Administraciéon

Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Especificaciones Técnicas de Calidad

Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria  Coisnis M

Siialain

. Color, olor y aspecto, de|Color, olor vy . aspecto,|
Apariencial/aspecto acuerdo a las caracteristicas | diferente a las caracteristicas.|:
| sensoriales establecidas. sensoriales establecidas;:

Integro. No debe presentar
Envase roturas, rasgaduras, fugas o
evidencia de plagas

Rotos, rasgados, con fugas o
evidencia de plagas.

Vigente, minimo 6 meses a | Vencida o con menos de 6
partir de la fecha de entrega | meses a partir de la fecha de
definida por DIF Jalisco. entrega.

Fecha de caducidad o
de consumo preferente

Limpio, sin derrames, caja | Sucio, con derrames, - con
cerrada, sin evidencia de | evidencia de plagas; - con
plagas, sin malos olores y sin | malos olores y con restos de
restos de comida. comida.

Vehiculo de transporte

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacién tal . .
como se establece en el numeral 6.13 de la NOM-251-S5A1-2009. Debe llevarse a cabo en:
vehiculds limpios; protegidos de contaminacion por plagas © de contaminantes’ fisicos;
quimicos y biolégicos. '

Normatividad A

“Verduras enlatadas, envasadas y congeladas” Profeco.

Revista del consumidor
Eetudios ds Calldad octubre Revista del consumidor Estudios de Calidad octubre
2012. Péginas: 42-50 2012. Paginas: 42-50.

) ) w,w.w.revistadelconsumidor.gob.mx _
NMX-F-033-1982 Alimentos para humanos - Puré de {omate envasado:
NMX-F-414-1982 Alimentos para humanos-Champifiones envasados - .- -

Productes alimenticios para uso humano- - Granos
NMX-F-417-1982 enteros de elote envasados )
NMX-F-423-1082 Productos alimenticios para uso humano - Esparragos :_
envasados
NMX-F-028:1981 Alimentos para humanos - Chicharos envasades.
NMX-F-419-1982 Productos alimenticios para uso humano - Ejotes.
envasados
_ Alimentos Envasados en Recipientes de Cietre Hermatico |
NOM-130-SSA1-1995 y Sometidos a Tratamiento Térmico. D13posmones y
4 : i Especificaciones Sanitarias. .
NOM-030-SCF1-2006 informacion Comercial. Declaracién de Cantidad enla
Etigueta. Especificaciones.
_ Especificaciones generales de ‘etiquetado para ahmentos
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 |y bebidas no alcohdlicas preenvasados - !nformac1on
comercial y sanitaria. |

AN SER Productos preenvasados - contenido Neto - Ta!eranmasy :

NOM-002-SCFI-2011 Metodos de Verificacion. -

Pig. 415 -
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Col. Miraflores, C.P. 44270,

A
Administracion
Q)

Guadalajara, Jalisco, México

Tab BUI0 3E00
: 07 800 3000 343
Especificaciones Técnicas de Calidad Ay Aloolde #1270,
Direccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria &olonia Mirnflores, OF 44270,
Susdninjare, Julises, Msice

Pra'cticas.' dé Higiene para el Proceso de Alimentos,
NOM:251-85A1-2008 Bebidas o Suplementos Alimenticios.
CAC/RCP 56-2004 Codigo Fle précticas para la prevencién y reduccion de la
presencia de plomo en los alimentos

Reglamento de Control Sanitario de Producios v Servicios. Secretaria de Salud.
Acuerdo por el gue se determinan los aditivos y coadyuvanies en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad. Direccién General de Alimentacién y
Desarrollo Comunitario del Sistema Nacional para el Desarrollo Integral de la Familia.
{SNDIF) :

EIASADC Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrolio Comunitario
Lineamientos de Imagen Gréfica para los productos de la Estrategia Integral de
Asistencia Social Alimentaria y Desarrolio Comunitaric EIASADC

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios. Direccién
General de Alimentacion y Desarrollo Comunitario, Direccién de Atencidn Alimentaria.
Subdireccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional y Secretaria
de Salud.
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Administracion )
Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tk 3030 3820
01B00 3006345
_Especificaciones Técnicas de Calidad A Aloaid

Direccion de Aseguramiento de la ‘Calidad Alimentaria = “#ieria Miraflores CF 44270,
Guadateiora Jollzoo Misiis

ANEXO 11
FRIJOL 500 g

Descripcién y composicion:

Frijoles variedades claros, :segun la. NMX-FF-038-SCFI-2016. Grano perteneciente ala
familia Fabaceae de la’ subfamilia* Papilonoidea, género Phaseolus. y ‘especie’ vilgaris
Linneo, son plantas de origen: americano de la familia de las legumincsas. Las semillas'y
vainas:de‘estas plantas’se usan como alimento:y.en‘la produccién de forraje: = -

Son hierbas rastreras y trepadoras-con foliolos de tres hojas. El color de sus flores tiene
tonalidades rosas, lilas y violetas. Sus semillas, lo que congeermos comio frijol propiamente;
tiene forma.de rifién ¥ crécen en una vaina comastible ‘como: legumbre (gjotes, del nahuatl
exotl), -préenvasado 0a- granel; destinado ‘para -consumo: directo, ‘quée se ‘produce - o
comercializa en el territorio nacional.

Debera ser de cosecha reciente, nacional, calidad de categoria Primera.

Caracteristicas Sensoriales:

Caracteristico de-la: variedad: de::grano:.sano,. seco .y

Color g
limpio.
. . Caracteristico del producto:-En:ninglin ' grado de calidad
Oler : : & se. permite :el  frijol “que: preseniteolofes:de:humedad,

fermentacién, rancidez, enmohecido, putrefaccién:o de
cualquier otro olor extrafio.

Sabor posterior al cocimiento **| Libre de saborés extrafios'o desagradables.

) B .Granos sanos, del mismo.tamafio y forma, de acuerdo a.
Aspecto/Apariencia la. variedad comermal Sin .presencia. de. evidencia de

_plaga.

Caracterlstlcas F|$|coqu1m|cas

500.g
ComEncue (De acuerdo a la NON:002-SCF1-2011)
Humedad . : 8 % Minimo =13:5:% MaXImo
Rl : lmpurezas y matéria‘extrana :
Piedra . 050 % Maximo' -
Otros G : 0.30-% Maximo
Total 0.80 % Maximo
; o K . Granos daifados : )
Agentes meteorologicos™ 55 ' 0.80 % Maximo
Hongos 0.50 % Maximo -
Insectos y roedores 1.00 % Maximo
Desarrollo germinal - 0.10 % Maximo
Total 2.40 % Maximo
] Variedades. .
2 Contrastantes © 1 0.75 % Maximo
Afines 1.50 % Méximo
ﬁﬁim‘m Pag. 1/5
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,
{ Administracion
V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Especificaciones Técnicas de Calidad
Direccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria

! 2.25 % Méximo
Granos defectuosos

Partidos o guebrados 1.50 % Maximo
Manchados 2.00 % Maximo
Ampollados 2.00 % Maximo
Total 5.50 % Maximo
Presencia de plaga 0.00 % Maximo
Suma.total ] . 10.95 % Maximo :
Tiempo de coccidn: . 55 a 70 minutos maximo en olla de presién casera.

Caracteristicas Toxicolégicas:

Plomo B ' 0.1 mg/kg Mé&ximo
Cadmio 0.1 mg/kg Maximo

So6lo se podran.utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el que se determinan los:
aditives y coadyuvantes -en- alimentos, bebidas y suplementos alimenticios; su uso '
dtsposnmones sanitarias; con sus modificaciones, incluyendo los no publicados en ‘el DOF:

Materia extrafia::Debera cumplir con la fabla de especificaciones de calidad y estarlibre de-:
insectos o restos:de insectos y suciedad (impurezas de origen animal, incluidos |nsectos -
muertos).

Plaga: debera estar libre de plaga viva en la totalidad del envase y del producto.

Vida de anaquel El producto deberad conservarse en buen estado y sin camblos en sus

propledades fisicoquimicas, microbiolégicas y sensoriales por al menos 6'meses & partir de

su recepcién-en el SEDIF o SMDIF de conformidad enlo establecido en los. calendanos de:
entrega definidos por DIF Jalisco.

Condiciones ‘de almacenamiento: Almacén limpio, fresco v seco,-evitar: contacto. del;
producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias. '

Evitar luz directa del:sol sobre el producto. .
El control de'plagas es aplicable a todas las areas del almacen incluyendo el transporte Se:
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar éf tiso de.
plaguicidas. En caso de-emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido- reglstrados
por CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

Condiciones de distribucion: Los insumos deben ser transportados en caja certada en
condiciones que eviten su contaminacién. Se deben proteger de plagas o de contamlnantes_:
fisicos, quimicos vy bl0|OgICOS

Envase: Debe estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, que no'reaccione
con el alimento o alteré sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales.

#HEnvasado en bolsa de polietileno fransparente calibre 40, en presentacion de-500-g:

e ima} Pag 25
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

't Administracion )
V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tah JERED 3200
S oy 500 3000 343
Especificaciones Técnicas de Calidad *‘Wﬁ*} ‘ﬁi*’ #2in o
Direcciéh de Aseguramishto de la Calidad Alimentaria’ C9/omis Mirsflores, G A370,
Grandalajery, Jalsen Mésas

El contemdo de cada envase debe estar compuesto por granos del mismo origen y
clasificacién de calidad.

Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccion: adecuada a los
envases para impedir su deterioro al exterior,. a' la vez que facilite su manipulacién,
almacenamiento y distribucién. E! recipiente tendra la capacidad para resguardar la totalidad

de las piezas sin dejar espacios vacics, cuyo movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento.

El empaque colectivo en costales de rafia o fardos de polletlleno calibre 400 de 25 Kg y/o 50
Kg.

Etiquetado: Para el Envase y Embalaje. La-etiqueta debe cumplir lo. especificado en la
NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de.etiquetado para alimentos y
bebidas no aleohdlicas preenvasados-Informacion comercial y sanitaria de caracter
obligatorio:

Imagen gréfica institucional (Logotipos federales y estatales).
‘Nombre del programa al que se entregara el alimento.
Nombre o denominacién del alimento.
Recomendacion saludable,
Contenido netec y masa drenada.
Declaratoria del Sistema de Etiquetado frontal de los Selios de Advertenma
Leyenda del Presupuesto de: Egresos de la Federac:lon_wgente Siendo-la siguiente:
“Esie programa es publico, ajeno a cualquier partido polftico. Queda prohibido el uso
para fines distintos a los establecidos en.el programa”.
8. Lista de ingredientes para todos los prodictos, asi incliyan un solo ingrediente, por
gjemplo Jas semillas,
9. Leyendas precautorias {En el caso de que . incliya ingredientes que causan
hipersensibilidad, “Este producto puede - causar alergia e intolerancia a su

Mo On B P

consumo”).
10 Condiciones de-conservacién especial o' almacenamiento que se requieran para el
~ ‘alimento.
11. El envase debera ‘rdicar el modo de preparacion” o instrucciones de uso y
conservacion.

12. Datos de contacto dél Sistema DIF Jalisco (Denuncias.y quejas).
13. Nombre. o Dencminacion o Razén Social. Domicilio fiscal del. responsable del
producto. (calle, niimero, codigo postal, entidad federativa).
14. Pais de origen.
15, Identificacion del lote, gue sea siempre visible,
..16. Fecha de Caducidad o consumo preferente, que $ea siempre visible.
17. Declaracién nutrimental,
De acuerdo a la MODIFICACION de la NOM~051—SCFI/SSA1-2010 emitida el 27 de
marzo del 2020.
a. Tamafio de la porcion 100 g o 100 ml..
b. Contenido energético (Kcal).
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

A
Administ ié
{V’} istraciéon

Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

‘ Especificaciones Técnicas de Calidad
" Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria

..c.. Proteinas (g).
d. Grasas fotales (g)
e. Especificando grasa saturada (g). Grasas trans (mg)
f.. . Hidratos de carbono disponibies (g}
‘v Indicando larcantidad de azicares (g), azUcares afiadidos {(g).
§. Fibra dietética (g).
h. "Sodio {mg).
i. Informacién adicional (Vitaminas y Minerales)
18.. Informacién en espanol.
19. Latinta en |a etiqueta debe ser de grado alimenticio.
20. El disefio del empague sera a seleccion de color, :
21./El ‘embalaje” debera indicar el nimero maximo de estibas para el correcto;
almacenamlen’co del producto. .

Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla‘con
los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, es
importante que la planta procesadora aplique y cumpla con o establecido en la NOM-251- :
SSA1-2009.

Criterios de aceptacion en la recepcion del insumo: el alimento se acepta o rechaza de:
acuerdo con los sngwentes criterios: :

Color, olor y aspecto, de Color, olor ..y

aspecto,

Apariencia/aspecto

acuerdo a las caracteristicas
sensoriales establecidas.

diferente a las caracterfsticas
sensoriales establecidas.. .

Envase

integro. No debe presentar
roturas, rasgaduras, fugas o
evidencia de plagas

Rotos, rasgados,: con ngas o
evidencia de plagas.

Fecha .de ‘caducidad o
de consumo preferente

Vigente, minimo 6 meses a
partir de la fecha de entrega
definida por DIF Jalisco.

Vencida o con menos:de 6
meses a partir de la fecha de
entrega.

Limpio, sin derrames, caja

. - 1 cerrada, sin idenci
Vehiculo de‘transporte.. ce Evidenei  de

plagas, sin malos olores y sin
restos de comida.

Sucio, con derrames, . con
evidencia de plagas;  con
malos -olores y con restos de |
comida.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su.contaminacion fal
como se establece en el numeral 6.13 de la NOM-251-S5A1-2009. Debe llevarse a cabo en
vehiculos limpios, protegidos de contaminacién por plagas o de contaminantes f15|cos
quimicos y blologicos

Normatividad Apllcable:

Phg. 45
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

ini ion
1 — Administraci Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tob SUE0 2800
: O] TG B0 S43
Especificaciones Técnicas de Calidad A Ainoide #1320,

. - S y 3 . Glamia Mivaflares, OF 447270,
Direccién de Aseguramiento de la'Calidad Alimentaria =%¥7io Miraflores OF 48270
Guesdninfery, Jalisos, Mévics

Productos alimenticios no industrializados para consumo
NMX-FF-038-SCF1-2016 humano - Fabaceas - Frijol (Phaseoflus Vuigaris L.) -
Especificaciones y métodos de prueba.

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 |y bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacién
comercial y sanitaria.

NOM-030-SCFI-2006 Informacién corn_erci.al - declaracién de cantidad en la
etiqueta. Especificaciones.

NOM-002-SCF1-2011 PrE)ductos pregpvas.z'ados-contenido neto tolerancias y
metodos de verificacion.

NOM-251-S5A1-2009 Pra’c_:ticas de higiene para gl_ proceso de alimentos,
bebidas o suplementos alimenticios.

Codex Stan 171-1989 Norma del Codex para determinadas legumbres

Codex Stan 193-1995 Norma del Codex_para los cpntaminantes y las toxinas
presentes en los alimentos v piensos.

CAC/RCP 56-2004 Codigo de practicas para la prevencion y reduccién de Ia

presencia de plomo en los alimentos.

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Manual de Especificaciones Téchicas de Calidad. Direccion General de Alimentacién y
Desarrollo Comunitario del Sistema Nacional para el Desarrollo Integral de la Familia.
(SNDIF)

EIASADC Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario
Lineamientos de Imagen Grafica para los productos de !a Estrategia Integral de
Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario EIASADC

Gufa de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios. Direccion
General de Alimentacion y Desarrollo Comunitario, Direccion de Atencién Alimentaria.
Subdireccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional y Secretaria
de Salud. ’
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

1 — Administracién Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tab 2030 3800
OV 800 3000 343 -
Especificaciones Técnicas de Calidad F Biekice FIAME E g o 0
Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria Coisnio Mirsfiords CF 44270,
Busdnlajars, Jollson, Wit

ANEXO 1J
FRIJOL 1 Kg
Descripcion y composicién:

Frijoles variedades claros, segtin la NMX-FF-038-SCFI-2016. Grano perteneciente ‘a Ia
familia Fabaceae de la subfamilia Papilonoidea, género Phaseolus y-especie vuigaris
Linneo, son plantas de origen americanc de la familia de las leguminosas. Las semillas y
vainas de estas plantas se usan como alimento y en‘la produccion de forraje.

Son hierbas rastreras y trepadoras ‘con foliclos de tres hojas. El color de sus flores tiene
tonalidades rosas, lilas y violetas. Sus semillas, lo que conocemos como frijol propiamente,
tiene forma de rifion y crecen en una vaina comestible como legumbre (ejotes, del nahuatl
exotl), preenvasade ¢ a granel, destinado para consumio: directo, que-se produce o
comercializa en el territorio nacional.

Debera ser de cosecha reciente, nacional, calidad de categorfa Primera.

Caracteristicas Sensoriales:

Caracteristico de la variedad de grano- sano, seco-y

limpio.
Caracteristico del producto. En ningtin grado de .calidad
Olor se permite el frijol que presente olores.de humedad,

fermentacion, rancidez, enmohecido, putrefaccion o de
cualquier otro olor extrafio.

Sabor posterior al cocimiento | Libre de sabores extrafios o desagradables.

Granos sanos, del mismo tamafio y forma, de acuerdo a
la. variedad comercial.. Sin presencia de -evidencia de
plaga. :

Aspecto/Apariencia

Caracteristicas Fisicoquimicas:
.. Especificagion

Cemenideneto (De acuerdo a la NOM-002-SCFF2011)
Humedad 8% Minimo = 13.5 % 'Maximo

impurezas'y materia extrana

=3
= \@ o
Sl

‘:l‘k =

Jalisco

GOBIERNO DEL ESTADO

Piedra 0.50 % Maximo
Ofros 0.30 % Maximo
Total 0.80 % Maximo

Granos danados

‘Agentes meteorolégicos

0.80 % Maximo

Hongos

0.50 % Maximo

Insectios y roedores

1.00 % Maximo

Desarrollo germinal

0.10 % Maximo

Total 2.40 % Maximo
Variedades

Contrastantes 0.75 % Méximo

Afines 1.50 % Maximo

o)
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,
Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Especificaciones Técnicas de Calidad
Dlreccmn de Asequramiento de la Calidad Alimentaria

U ; fm
s a
3 Total | 2.25 % Méximo
Granos defectuosos
Partidos o quebrados . 1.50 % Méaximo
Manchados 2.00 % Maximo
Ampoliados 2.00 % Maximo
Total ] 5.50 % Maximo
Presencia de plaga o 0.00 % Maximo
Suma total - . 10.95 % Maximo i
Tiempo de coceion - 55 a 70 minutos maximo en olla de presmn casera '

Caracteristicas Toxicol6gicas:

Plomo 01 r'hg/kg Méklmo' .

Cadmio 0.1 mg/kg Méximo

Sélo se podran utilizar los aditivos lsta 0s en eI Acuerdo por eI que se € ermma_i
aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplermentos alimeticios, sit uso y :
disposiciones:sanitarias, con sus modificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF

Materia extrafia::Debera cumplir con la tabla de especificaciones de calidad y estar libre de"
insectos o restos de insectos y suciedad (impurezas de origen animal, incluidos 1nsectos Do

muerios).

Plaga: debeéra estar libre de plaga viva en la totalidad del envase y del producto. ..

Vida de anagquel: El producto deberd conservarse -en buen estado y sin cambios. en sus

propnédades fisicogufthicas, microbiolégicas y sensoriales por al menos 6 meses a partir de - -
su_recepcion en.el SEDIF o SMDIF de conformidad en lo establecido en los calendarics:de-
entrega definidos por DIF Jalisco. .

Condiciones - de -almacenamiento: Almacén limpio, fresco-y seco, evitar: contacto dei
producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias.

Evitar luz directa del sol sobre el producto. o
El control dé plagas es aplicable a todas las dreas del aimacén incluyendo el transporte Se
deben . tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar ‘el uso. de
plaguicidas. En caso de emplearios, los lnicos permitidos son los que han 31do reglstrados
por CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alirmentos.

Condiciones ‘de distribucién: Los insumos deben ser transportados en caja cerrada en
condiciones que eviten su contaminacién. Se deben proteger de plagas o de contamlnantes
fisicos, quimicosy blolog;cos

Envase: Debe estar fabricado dé material sanitario, inocuo y, resistente, que no reaccione -
.con el alimenio o-altere sus-caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales.

Envasado en bolsa de polietileno transparente calibre 40, en presentacion de1-Kg.. : '; :

Pis2h
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

1 — Administracién Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tebh 30D 3800
o : TTE00 3000 343
Especificaciones Técnicas de Calidad A Adpeldde #1200 o
Direccién de Aseguramiento de fa Calidad Alimentaria ~Solonis Miaflores CRAST0 -
Susdalnjare, Jultves, Misiea

contenido de cada envase debe estar compuesto por granos del mismo origen y
clasificacién de calidad.

Embalaje: Se debe usar material resistente .que ofrezca la proteccion adecuada a los
envases para impedir su_deterioro al exterior,.a. la. vez- que . fadilite .su manipulacion,
almacenamiento y distribucién. El recipiente tendra ia capacidad para resguardar la totalidad
de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento.

El empaque colectivo en costales de rafia o fardos de polietileno calibre 400 de 25 Kgylo 50
Kg. :

Etiquetado: Para el Envase y Embalaje. La: etiqueta debe cumpiir lo .especificado en la
NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificacionss generales de etiquetado. para alimenios y

bebidas no alcoholicas preenvasados-Informacién comercial y sanitaria de caricter
obligatorio:

Imagen grafica institucional (Logotipos federales y estatzales).
" Nombre del programa al que se entregara el alimento. -
Nombre o denominacién del alimento.
Recomendacion saludable,
Contenido neto y masa drenada. : R e :
Declaratoria del Sistema de Etiquetado frontal de los Sellos de Advertencia.
Leyenda del Presupuesto de Egresos de‘la Federacién vigente. Siéndo’la siguiente:
“Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso
para fines distintos a los establecidos en el programa”. 3
8. Lista-de ingredientes para todos los productos; asl incluyan un solo ingrediente, por
ejemplo las semillas.
9. Leyendas precautorias (En el caso de que incluya ingredientes que causan
hipersensibilidad, “Este - producto puéde_ causar  alergia e intolerancia a su

Ny A N>

consumo”).

10. Condiciones de conservacion especial o almacenamiento que se requieran para el
alimento. i .

11. El envase debera indicar el modo de’ preparacion o instrucciones de uso y
conservacion.

12. Datos de contacto del Sistema DIF Jalisco (Denuncias y quejas).

13. Nombre o Denominacién o Razén Social. Domicilic: fiscal del responsable del
producto. (calle, nimero, codigo postal, entidad federativa).

14. Pais de origen.

15! Identificacion del lote, que sea siempre visible.

16, Fecha de Caducidad o consumo preferente, que sea siempre visible.

17. Declaracién nutrimental. ' '
De acuerdo a la MODIFICACION de la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 emitida el 27 de
marzo del 2020.
a. Tamafo de la porcién 100.g o 100 mL.
b. Contenido energético (Keal).

Pag. 3/5

Jaliseo

red b F AR

) Pégina 95 de 204
@/ LPL02/2022
o

DA
Jalisco

GOBIERNO DEL ESTADO



Av. Fray Antonio Alcalde#1221,
Administraciéon

Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tab 330

Especificaciones Técnicas de Calldad
Direccién de ‘Aseguramiento de la Calidad Alimentaria

&&;ﬁdﬂ[ﬂsu

Proteinas (g).
Grasas totales (g}
Especificando grasa saturada (g). Grasas trans (mg):
Hidratos de carbono disponibles ()
“indicando la cantidad de azicares (g), azlcares afiadidos (g).
“Fibra dietética’(g):
Sodio (mg).
i. . Informacién adicional (Vitaminas y Minerales)
18, Informacion en.espafiol.
19, La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio.
20." Ei disefio del empague seré a seleccién de color,
“210E embalaje debera indicar el nlmero maximo de -estibas para el correcto-
- almacenamiento det producto. '

o 0o

=

Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimenio cumpia con
los requisitos:minimos establecidos de préacticas de higiene y evitar su contaminacion, es:
importafite que la-planta procesadora aplique y cumpla con lo establecndo enla NOM-25‘E-_
SSA1-2009.

Criterios de aceptacion en la recepcion del insumo: el alimento se acepta o rechaza def_'
acuerdo con los mgwentes criterios:

. ; Color, olor y aspecto, de | Color, olor 'y -aspecto,
Apariencia/aspecto acuerdo a las caracteristicas | diferente a las caracterfsticas
e .| sensoriales establecidas. sensoriales establecidas:

; integro. No debe presentar
Envase - : | roturas, rasgaduras, fugas o
R evidencia de plagas

Rotos, rasgados, con fugas o |
evidencia de plagas. -

Vigente, minimo 6 meses a | Vencida o con. mefnios. de 6
partir de la fecha de entrega | meses a partir de la.fecha de
definida por DIF Jalisco. entrega. :

Fecha de caducidad o
de consumo preferente

Limpio, sin derrames, caja | Sucio, con derrames, :con
cerrada, sin evidencia _de | evidencia de  plagas,. con
plagas, sin malos olores y sin | malos’ clores y con restos de_
restos de comida. comida.

Nehicule de.transpoﬁe

El tfransporte de Ios insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contammacxon tal i
como se establece en el numeral 6.13 de la NOM-251-SSA1-2009. Debe llevarse a cabo en.
vehiculos limpios, protegidos de contaminacién por plagas o de contamlnantes flSlCOS
qmmlcos Y blologicos

Normatmdacl Aphcable:
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

't Administracion )
V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tl DO 28000
: OYE00 3000 343
Especificaciones Técnicas de Calidad A Alunide 8 1220
Direccion de Aseguramiento dela Calidad Alimentaria Cslenia Mirnflores, 0P 44730
Srendalnjors, Juliscn, México.

Productos alimenticios ne industrializados para consumo
NMX-FF-038-SCF1-2016 humano - Fabaceas - Frijol (Phaseolus Vuigaris L.) -
Especificaciones v métodos de prueba.

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 |y bebidas no alcoholicas preenvasados-Informacion
comercial y sanitaria.

NOM-030-SCFI-2006 Informacion co.n‘_\erc[a! - declaracién de cantidad en la
etiqueta. Especificaciones.

NOM-002-SCF1-2011 Pr?ductos pregr_wa;gdos-contemdo neto folerancias vy
métodos de verificacion.

NOM-251-SSA1-2009 Prat_:tlcas de higiene para QI_ proceso de alimentos,
bebidas o suplementos alimenticios.

Codex Stan 171-1989 Norma del Codex para determinadas legumbres

: Norma de! Codex para los contaminantes v las toxinas
Codex Sian 193-1995 presentes en los alimentos y piensos.
CAG/RCP 56-2004 Cadige de préacticas para la prevencién y reduccién de la

presencia de plomo en los alimentos.

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secrefaria de Salud.
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad. Direccion General de Alimentacién y
Desarrollo Comunitario del Sistema Nacional para el Desarrollo Integral de la Familia.
SNDIF)

EIASADC Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario
Lineamientos de imagen Gréfica para los productos de la Estrategia Integral de
Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario EIASADC

Guia de Aseguramienio de la Calidad Alimentarta, Programas Alimentarios. Direccion
General de Alimentacion y Desarroilo Comunitario, Direccion de Atencién Alimentaria.
Subdireccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional y Secretaria
de Salud.
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,
Administraciéon

A
g

Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Teh U0 300

O 5O MO0 EAE
A Adeoicle #1000 -
Cetornia Mivoiorss TR A5,
Sundeloinrg, Jolisen ki

Especificaciones Técnicas de Calidad
Direccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria

__ ANEXO 1K
HARINA DE MAIZ NIXTAMALIZADA 1 Kg

Descripcidn y ¢omposicion:

Es el producto deshidratade .que se obtiene de la-molienda de los granos del maiz
nixtamalizado (Zea-Mays) sanos; limpios 'y previamente sometidos ‘a. coccién:parcial con
agua en presencia-de Hidréxido de Calcio (Cal) u.-otro material alcalino; lo que: permite
suavizar eI grano'y facmtar la separacién-de Ia cascara y posterior molienda. :

Caracteristicas Sensoriales
. Catacteristicas

Color

Debe ser btanco amanllento_ 0 caracterlstlco de la

varisdad del grano empleadc.

Debe ser caracteristico del producto.y-no tener ningun
olor extrafio. :

Debe ser caracteristico del producto 'y no:tener ningdn
| sabor extrafic.

Debe ser granuloso con una finura tal que el 75 % como
minimo pase a través de un tamiz de 0.25 mm de
abertura de malla. TamizzNMX No. 24 M: <60 U.S.

Olor

Sabor

Aspecto/Apariencia

Caracterlstlcas Mlcrobiologlcas

50,000 UFC/g Méximo
“100-UFC/g Maximo
1,000 -UFC/g Méximo

Bacterlas mesoﬂilcas aeroblas
Coliformes fotales:
Hongos

Caracterlstlcas Flsu:oqmmlcas i

_ Especificacion

Contenido neto 1-Kg : ;
(De acuerdo & la NOM-002-SCF1-2011)

Humedad 12.5 % Maximo
Protefna eh base secs 7 % Minimo
Protefna en base hiimeda 6. % Minimo
Cenizas en base seca 3.5 % Maximo
Cenizas en base himeda 3% Méximo..:
Exirécto etéreo en base seca 3.% Minimo
Extracto etéreo en base himeda - 2:5 % Minimo:,
Fibra dietetica Total en base seca 6 % Minimo
Fibra dietética Total en base hlimeda 5 % Minimo .
Sodio : 350 mg/100.g Méximo

La Harina de maiz nixtamalizada debe ser restituida con los siguientes nutrimentos y
en los niveles que se.indican a continuacion: ; :

5 mg/Kg Minimo

Mononitrato de tiamina '

Tiamina ('Vft‘énr”nnéﬁB‘l)
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Administracion
Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Especificaciones Técnicas de Calidad
Dlrecmon de Aseguramiento de fa Calidad Alimentaria

' vina (Vitamina B2) | 3 mg/Kg Minimo Riboflavina .
Niacina (Vitamina B3) | 35 mg/Kg Minimo Nicotinamida

La Harina de maiz nixtamalizada debe ser adicionada con los siguientes nutrlmentos Y
en los niveles ¢gue se indican a continuacién:

‘ 2mg/kg Minimo

Acidd félico Acido fOliCO _ 1|
Hierro {como ién ferroso) 40 mg/kg Minimo Sulfato o fumarate ferroso
Zinc 40 mg/Kg Minimo Oxido de zinc
Caracteristicas Toxicolégicas:
imite o

Plomo 0.5 mg/kg Maxnmo

Cadmio 0.1 mg/kg Maximo

Arsénico 0.3 mg/kg Maximo

Aflatoxinas 12 microgramos /Kg Méaximo

Sdlo se podran utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el que se determinanios
aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios; su: uso: y
disposiciones sanitarias; con sus modificaciones, incluyendo los no publlcados én'el DOF.

Materia extrana No'mas de 50 fragmentos de insectos, no méas de un pelo de roedor y
estar exentos:de.excretas, en 50 g de producto, NOM-247-SSA1-2008.

Vida de anaquel: El producto debera conservarse en buen estado y sin cambics en sus:
propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por al menos 8 meses a partir de
su recepcion-en el SEDIF o SMDIF de conformidad en lo establecido en los calendanos de
entrega definidos por DIF Jalisco.

Condiciones -de almacenamiento: Almacén limpio, fresco y seco, evitar contacto del
producto con pisos,; paredes, techos o superficies sucias.

Evitar luz directa:-del sol sobre el preducto.

El control de plagas-es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte Se o
deben tomar .medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar el uso ‘de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los Gnicos permitidos sor los que han sndo regxstrados
por CICOPLAFEST o' COFEPRIS para su uso en planta de alimenics.

Condiciones de distribucién: Los insumos deben ser transportados en caja cerrada en
condiciones que eviten su contaminacién. Se deben proteger de plagas o de contammantes-
fnsucos qulmlcos y biolégicos. 1

Envase Debe estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, queno reacc:one“'
con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutrzmonaies

Empacad_a en papel VLH-SO lo suﬁmentemente res1stente, en presentacion de’1-Kg:

Pag2/5
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

1 — Administracién Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tel 3090 2600
, ; , L1800 3000 345
_ Especificaciones Técnicas de Calidad A, Mealds # 1720, e
Direccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria ~ ©cianis Miraflores, OF 24770,
, : Bundalnjora; Jolisss Madnn

Embalaje: Se debe usar material resistente ‘que ofrézca la proteccién adecuada a los
envases para impedir su deterioroal exterior; -a la” vez que-facilite su ‘manipulacién,
almacenamiento y distribucién. El recipiente tendr4 ia capacidad para resguardarla totalidad
de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la rupturao deterioro del
alimento.

El empague colectivo plastico polietileno de 58.5 cm de ancho, 46 cm de largo y peso de 35
gramos lo suficientemente resistente con 10 piézas.”

Etiquetado: Para el Envase y Embalaje. L3 etiqueta“debe cumplir lo-especificado en la
NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetadopara-alimentos y
bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacion comercial y sanitaria de caracter
obligatorio:

-Imagen gréfica institucional (Logotipos federales y estatales).
Nombre del programa al que se entregara el alimento.
Nombre o denominacién del alimento.
Recomendacion saludable.
Contenido neto y masa drenada. _
Declaratoria del Sistema de Etiquetado frontal de los Sellos de Advertencia. .
Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Fedéracion vigente. Siendo 1a siguiente:
“Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso
para fines distintos a Ios establecidos en el programa”.
8. Lista dé ingrediéntes para todos los productos, asi incluyan un solo ingrediente, por
ejemplo las semillas.
8. Leyendas precautorias (En' el .caso.-de que incluya ingredientes que causan
hipersensibilidad, “Este producto puede  causar -alergia e intolerancia a su

NN~

consumo”).

10. Condiciones de conservacion especial o almacenamiénto que-se requieran para el
alimento. ' '

11. El envase debera indicar e! modo de preparacién o instrucciones de uso y
conservacion.

12. Datos de contacto del Sistema DIF Jalisco (Denuncias y quejas).
13. Nombre ©o. Denominacién o Razdn -Social: Domicilio ‘fiscal del responsable del
producto. (calle, nimero, cédigo postal, entidad federativa),
14. Pais de origen.
15. Identificacion del lote, que sea siempre visible. . .
18: Fecha de Caducidad o consumo preferente, que sea siempre visible,
17. Declaracién nutrimental.
De acuerdo a la MODIFICACION de la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 emitida el 27 de
marzo del 2020.
a. Tamafio de la porcién 100 g o 100 mL.
b. Contenido energético (Kcal).
¢. Proteinas (g).
d. Grasas totales (g)
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,
Administraciéon

tf\

<7

Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

: Especificaciones Técnicas de Calidad
Direccmn de Aseguramlento de la Calidad Alimentaria

Especificando grasa saturada (g). Grasas trans (mg).
Hidratos de carbono disponibles (g) _
Indicando.la cantidad de azticares (), azlicares afiadidos (g).
g.- Fibra dietética {g). ;
h.:8odio:(mg)-

i. Informacién adicional (Vltamlnas y Minerales)

Informacién en espariol.

La tinta en Ia etigueta debe ser de grado alimenticio.

El disefio del empague sera a seleccion de color,

El embalaje debera indicar el ndmero méxime de- estibas para ei correctol
almacenamiento del-producto.

18.
190
20,
21.

Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con’-~
los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion; es. -
importante gue la planta procesadora apligue y cumpla con lo-establecidoen-la NOM-251-
S8A1-2009.

Criterios de aceptacién en la recepcion del insumeo: ¢l alimento se acepta 0 rechaza de
acuerdo con los siguientes criterios:

Aceptacion
olor y aspecto,

Color, de | Color, olor . y...aspecto, ;"

Aparienciafaspecto acuerdo a las caracteristicas | diferente a las caracteristicas
sensoriales establecidas. 'sensoriales establecidas.
integro. No debe presentar P
| Rotos, rasgados,. con fugas: o
Envase roturas, rasgaduras, fugas o ’ 9 ! U9 :

i evidencia de plagas ev1denc:|a e plagas.

Fecha de caducidad o
de consumo preferente

Vigente, minimo 6 meses a
partir de la fecha de entrega
definida por DIF Jalisco.

Vencida o con menos de, 6|
meses a partir de la fecha de
entrega.

Vehiculo de transporte

Limpio, sin derrames, caja

tcerrada, sin evidencia de

plagas, sin malos olores y sin

Sucio, con derrames, con
evidencia de plagas,  con
malos olores y. con restoside.

restos de comida. comida.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones gue eviten su contaminacion. tal:
como se establece en el numeral 6.13 de la NOM-251-88A1-2009. Debe llevarse a caboén
vehiculos limpios;. protegidos de .contaminacién por plagaso de contaminantes fisicos,
guimicos y bIO|OgICOS

yﬁNormatividad Aplicable:
R
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

{ Administracion )
V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tak Z0RG 3800
7 200 306G 343
Especificaciones Técnicas de Calidad Ay, Alondds & 1000

Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria  Cotonia Mirafiere
. Guadelalary, Jualize

CR 448770
o, Pkaiv

Productos vy servicios. Cereales y sus productos.
Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas.
NOM-247-SSA1-2008 Alimentos a base de: cereales, semillas comestibles, de
harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos
de panificacién. Disposiciones y especificaciones
sanitarias y nutrimentales. Métodos de prueba.

Productos y servicios, Masa, tortillas, tostadas y harinas
NOM-187-SSA4/SCFI-2002 | Preparadas para su elaboracion y establecimientos donde
se procesan. Especificaciones sanitarias, Informacién
comercial. Métodos de prueba.

NMX-F-046-SCF1-2018 Harina de maiz nixtamalizado.

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 |y bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacion
comercial y sanitaria.

NOM-030-SCFI-2006 Informacion comercial - declaracion de cantidad en la
etigueta. Especificaciones,
NOM-002-SCFI-2011 Prgductos pregnvas:z?dos—contenido nefo folerancias vy
métodos de verificacién.
oA § Practicas de higiene para el proceso de alimentos,
NOM-Zai1-SSA12009 bebidas o suplementos alimenticios.
CAG/RCP 56-2004 Codigo de practicas para la prevencion y reduccion de la

presencia de plomo en los alimentos.

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad. Direccién General de Alimentacion y
Desarrollo Comunitario del Sistema Nacional para el Desarrollo Integral de la Familia.
(SNDIF)

EIASADC Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrcllo Comunitario
Lineamientos de Imagen Gréafica: para los productos de la Estrategia Integral de
Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario EIASADC

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios. Direccién .
General de Alimentacién y Desarrollo Comunitario,: Direccion de Afencién Alimentaria.
Subdireccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional y Secretaria
de Salud.
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Administracion
{V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tab SO0 BRGE
 mae O BO0 2000 343
Especificaciones Técnicas de Calidad A, Alenlde #1720

Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria “olonio Mitafitres 0P 24270,
Goadalajarn, Jalistes Masion,

ANEXO 1L
HARINA INTEGRAL PARA HOT CAKES 500 g

Descripcion y composicion:
La harina integral preparada para hot ca’kes" ‘es una mezcla de harina de trigo, salvado,

granillo, leche en polvo, azlcar, sal, grasa vegetal, albumina de huevo, vainilla, polvo para
hornear, adicionada con hierro, zinc ¥ Acido félico, lista para preparar solo agregando leche.

Caracteristicas Sensoriales

. Caracteristicas . o Spec
Color Blanco o Ilgeramente amanllo caracterlstlco

Olor - | Caracterfstico del producto, sin ningdn olor extrafio. .
s Farinaceo caracterfstico del producto, sin sabor extrafio
abor
© desagradable.
Aspecio/Apariencia Polvo fino, uniforme caracteristico del producto

Caracterlstlcas Microbiolégi
Especificagion

10,000 UFC/g Maximo

Bactenas mesoﬂhcas aerobias

Hongos 300 UFC/g Maximo
Coliformes fotales <30 UFClg
Salmonella (en'25'g) Negativo con huevo

Caracterlstlcas F|S|cogmmlcas ]

: Especilicacion
i 500 g

Gonienide reto (De acuerdo 2 la NOM-002-SCF1-2011)
Humedad 15 % Maximo :
Proteina 9.5 % Minimo
Extracto etéreo 4 % Maximo
Fibra dietética 6 % Minimo.
Sodio 350 mg/100 g Maximo

La Harina integral para preparar. hot cakes debe ser adicionada con los siguientes
nutrimentos y en los niveles que se indican a continuacién:

e 5 mgikg Minimo | Acido folico

Hierro (como ién ferroso) . Sulfato o fumarato
40 mg/kg Minimo farrrue
Zinc 40 mg/Kg Minimo Oxido de zinc
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,
{ Administracion
‘I Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Especificaciones Técnicas de Calidad
Direccion de Aseguramlento de la Caildad Alimentaria

La Harina integral para’preparar hot cakes debe ser restituida con los S|gu|entes
nutrimentos y en los niveles gue se indican a continuacion:

Tiamina {Vitamina B1)

5 maiKg Minimo T Mononitrato dé tiamina |
Riboflavina (Vitamina:B2) 3 mg/Kg Minimo Riboflaving =
Niacina (Vitamina B3) 35 mg/Kg Minimo Nicotinamida:;

Caracteristicas Toxicologicas.

Plomo 0.5 mg/kg Méximo
Cadmio Ghilas .- . 0.1 mg/kg Maximo
Aflatoxinas _20.microgramos /Kg Maximo

Solo se podrén utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el que se:determinah los |
aditivos'y ooadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos ‘alimenticios; su usoc y
disposiciones Sanltarias con sus moadificaciones, incluyendo -los no pubhcados en e1
DOF. A

Materia extrafia::No més de 50 fragmentos de insectos, no més de un pelo-de roedor y :
estar exentos de excretas, en 50 g de productoc. NOM-247-SSA1-2008.

Vida de:anaquel:- E! producto debera conservarse en buen estado y sin camblos en susi'.
propiedades fisicogquimicas, microbiolégicas y sensoriales por al menos 6 meses'a partir de' -
su recepcion.en el SEDIF o SMDIF de conformidad en lo establecido en los calendanos de-.
entrega definidos por DIF Jalisco.

Condiciones de- almacenamlento Almacén limpio, fresco vy seco, evitar contacto del
producto-con-pisoes; paredes, techos o superficies sucias. :
Evitar {uz directa del sol sobre el producto. ; E g

El control de plagas:es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte Se_ :
deben fomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En ¢aso deemplearios, los Onicos permitidos son los que han sido’ reglstrados el
por CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

Condiciones de distribucién: Los insumos deben ser-transportados en-caja cerrada en:
condiciones que eviten su contaminacién. Se deben proteger de plagas o.de contamlnantes
fisicos, qu1m|cos y bioldgicos.

Envase: Debe estaf fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, que no.reaccione
con ef alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, senscriales y nutricionales.. -

Envasado en bolsa de polipropileno transparente en 500 g.

Pég'.'2'15'3;' e
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

inistracion
1" AS Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tob 30303800
N O — : TH00 3000 343
Especificaciones Técnicas de Calidad . AuAdnelded 1230 :
Direccion de Aseguramiento de ia Calidad Alimentaria ~ “olenia Mitaflares CR 44770,
Bundatajors, Jaflsno Maiss,

Iaje Se debe usar material resistents que ofrezca la proteccion adecuada a los
envases para impedir su deterioro al exterior, a ‘la vez que’ facilite ‘su “manipulacién,
almacenamiento y distribucién. El recipiente tendra la capacidad para resguardar la totalidad
de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento.

Empaque colectivo en bolsa de polipropileno fransparente con 25 biezas.

Etiquetado: Para el Envase y Embalaje. La et:queta debe cumpllr lo especmcado en la
NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones ‘generales de etiquetado para alimentos y
bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacién comercial “y-‘sanitaria dé - caracter
obligatorio:

- Imagen gréfica institucional (Logotipos federales y estétal_es).
Nombre-del programa al que se entregara-el-alimento: .
Nombre o denominacién del alimento.
Recomendacién saludable.
Contenido neto y masa drenada. _
Declaratoria del Sistema de Etiquetado frontal de os Sellos de Advertericia.
Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacién vigente.- Siendo.la siguiente:
“Este programa es pliblico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso
' para fines distintos a los establecidos en el programa”.
8. Lista de Ingredientes.para todos los productos, asi incluyan un solo |ngred|ente por
ejemplo las semillas.
9. Leyendas precautorias (En el caso de-que incluya ingredientes que causan
hipersensibilidad,  “Este _producto: ‘puede - causar-‘alergia e intolerancia® a su

NGO R WON -

consumo’”).
10. Condiciones de conservacion espemal o almacenamlento que se requieran para el
. .alimento,
11. El envase debers indicar el modo- de preparamon o instrucciones de* uso y
conservacion.

12. Datos de contacto del Sistema DIF Jalisco (Denuncias y quejas).
13. Nombre- o Denominaciéh o -Razdn-Social: ‘Domicilio- fiscal def responsable del
- producto. (calle, numero, e6digo postal; entidad federatlva)
14. Pais de origen.
15..1dentificacién del lote, que séa siempre visible, :
16..Fecha-de:Caducidad.6.consumo preferente; que sea siempre V[Slbfe
“"17. Declaracién nutriméntal.
De acuerdo a la MODIFICACION de la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 eniitida ¢! 27 de
marzo del 2020.
Tamario de la porcion 100 g o 100.mL.
- Contenido energético (Kcal)
Proteinas (g). :
Grasas totales (g)
Especificando.grasa saturada (g). Grasas trans (mg).

o o0 oo
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,
Administracion
Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tat 300
8003
o Especificaciones Técnicas de Calidad A Aozl
Direccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria

%aﬁfa §zv« o

Hidratos de carbono disponibles (g) _ _
Indicando 1a cantidad de azicares (g), azUcares afiadidos (g).
+Fibra dietetica (9).-
Sodio (mg)
i, Informacién adiciohal (Vltamlnas y Mmerales)
18. Informacidn-en espafiol.
19."La tinta énila etiquetd debe ser de grado alimenticio.
20...El disefio.del empague serd a seleccion de color,
21. El- embalaje  deberd indicar el nimero” méximo de estibas para el correcto :
: almacenamlento del producto.

Procesos: Con el fin de-garantizar que todo el proceso preductivo del alimento cumpla con: o
los requisitos minimos establecidos de practicas’de higiene y evitar su’contaminacion, es
importante que la'planta procesadora aplique y cumpla con lof establecado enia NOM-251- i
SSA1-2009.

Criterios de aceptacion en la recepcion del insumo: el alimento se acepta o rechaza de:- o
acuerdo con los S|gwentes critenos

‘Color, olor y aspects, de | Color, olor 'y -

: : .aspecto,
Aparienciafaspecto acuerdo 2 las caracteristicas | diférente a las caracteristicas
sensorigles establecidas, sensoriales establecidas.

2 integro. No debe presentar |
Envase . . g roturas, rasgaduras, fugas o
: | evidencia de plagas

Rotos, rasgados; coh fugas o} .
evidencia de plagas. ]

Vigente, minimo 6 meses a | Vencida o con menos de 6
partir de la fecha de entrega | meses a partir de'fa fecha de.
| definida por DIF Jalisco. enirega.

Fecha de' caducidad o.
de.consumo preferente

Limpio, sin derrames, -caja‘| Sucio, con :derrames; . icon
cerrada, sin evidencia .de |.evidencia de .plagas; con | .
plagas, sin malos olores y sin_ | malos olaores y con. restos de' :
restos de comida. comida.

Vehiculo de tranisporte

El fransporte de los insumos debe realizarse-en condiciones. que eviten su: contammacaon tai' -
como se establecs en el numeral 6.13 de la NOM-251-SSA1-2009. Debe lievarse a cabo en
vehictlos limpios, protegidos de contaminacion por plagas o de contammantes fISICOS :
qumucos y blOlOgICOS

Normativid

Productos y servicios. Cereales y sus. productos.
Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas. '
Alimentos a base de: cereales, semillas comestibles, de |
harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas: Prodtctos

Pig 45
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

{ Administracion )
V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Teab 3030 3800
DY BOD 3000 343
Especificaciones Técnicas de Calidad Au, Sigedde # 1220,

Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria Coionis Mirafores, CP 84770,
Guadslalora, Jalisen, Miscs,

de panificacién. - Disposiciones y especificaciones
sanitarias y nutrimentales. Métodos de prueba.
Especificaciones generales de etiquetado para alimentos
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 | y bebidas no alcoholicas preenvasados-Informacion
comercial y sanitaria.

NMX-F-007-1982 Alimento para Humanos. Harina de Trigo
NOM-030-SCEI-2008 Informacién comercial - declaracién de cantidad en la
etiqueta. Especificaciones.

NOM-002-SCFI-2011 Productos preenvasades-contenido neto tolerancias y
métodos de verificacién.

NOM-251-SSA1-2009 Practicas de higiene para el proceso de alimentos,
bebidas o suplementos alimenticios.

CAC/RCP 56-2004 Cddigo de practicas para la prevencion y reduccién de la

presencia de plomo en los alimentos.

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su Uso y disposiciones sanitarias.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad. Direccion General de Alimentacién y
Desarrollo Comunitario del Sistema Nacional para el Desarrollo Integral de la Familia.
(SNDIF)

EIASADC Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria v Desarrollo Comunitario
Lineamientos de Imagen Grafica para los productos de la Estrategia Integral de
Asistencia Social Alimentaria y Desarrolio Comunitario TIASADC

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios. Direccién
General de Alimentacion y Desarrollo Comunitario, Direccion de Atencidn Alimentaria.
Subdireccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional y Secretaria
de Salud.
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

{ Administracion )
V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tk 3030 300
_ _ o1 8500 3000 345
Especificaciones Técnicas de Calidad A Alenide s THL
Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria “olonia Miatlores CF 24070,
Susdalnjora Jaliss, ?*f’f*"«‘;f G

__ANEXO1M
LENTEJA CHICA 250 g

Descripcion y composicién:

La lenteja (Lens esculenta) es una semilla leguminosa rica en proteinas y hierro, cuya-planta:
herbacea tiene vida anual y pertehece a la familia de las Papilonaceas o Fabacgae y-crecen
en vainas que contienen una o:dos semillas, pardas en forma de disco de medio centimetro
de didmetro aproximadamente, exiraidos de la vaina, con tallos de 30 a 40 cm, endebles,
ramosos Y estriados, hojas oblongas; estipulas lanceoladas; zarcillos: poco arrollados; flores
blancas con venas moradas, sobre un pedtinculo axilar, y.fruto-en vaina pequeia: Estas son
diferenciadas de las semillas cleaginosas de leguminosas por-su bajo contenido de grasa,

Debera ser de cosecha réciente, podra ser nacional y/o importado, calidad de categoria
Primera.

Caracteristicas Sensoriales

Caracteristico de la variedad de'la;semilla 'sana, seca
Color y limpia. 8in colores extrafios. De pardo a verde claro
: ‘0 verde amarillento. '
A Caracteristico del .producto, sin -exhibir- clores de
Olor humedad, fermentacién, rancidez, enmohecido,
putrefaccidn o de cualquier otro olor extrafio.
Caracteristico del‘producto, libre de sabores-extrafios
o desagradables.

. Semillas sanas, del mismo- tamafio y ~forma; de
Aspecto/Apariencia i . |'acuerdo a la variedad comercial. ‘Sin presenma de
2 evidencia de plaga.

Sabor posterior al cocimiento

Caracterlstlcas FlSlcquImlcas

Contenido neto 2 g ; :
(De acuerdo a la NOM-002-SCFI-2011)
Humedad ' 8 % Minirto —13.5% Maximo
Impurezas y materia extrafia

Piedra . 0.50.% Maximo

Otros 0.30 % Maximo

Total 0.80 % Maximo

Granos daifados . . )

Agentes meteorolégicos 0.80 % Maximo

Hongos 0.50 % Méaximo
Ansectos y roedores ; ) 1.00:% Maximo
Desarrollo-germinal . 0.10 %:Méaximo

Total 2.40 % Maximo

Variedades : i

Contrastantes 0.75 % Maximo

Afines 1.50 % Méaximo

Pig. 1
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Administracion
Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

_ Especificaciones Técnicas de Calidad
Ditreccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria

| 2.25 % Maximo

Granos defectuosos
Partidos o quebrados 1.50 % Maximo
Manchados 2.00 % Maximo
Ampollados 2.00 % Maximo
Total 5.50 % Maximo
Presencia de plaga 0.00 % Maximo
Suma total 10.85 %:Maximo

Caracteristicas Toxicolégicas:

Plomo - ' 0.1 mg/kg'Méximo
Cadmio 0.1 mg/kg Maximo

Sélo se podran utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el que se determinan:los
aditivos.'y “coadyuvantes 'en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios; su- uso y.|
disposiciones sanitarias; con sus modificaciones, incluyendo los no publicados enel DOF.:

Materia extrafia: Debera cumplir con Ja tabla de especificaciones de calidad y estar fibre de
insectos: 0 -restos de insectos y suciedad (impurezas de origen animal, insluidos: msec’[os L
muertos). e

Plaga: debera -éstar_ libre de plaga viva en la totalidad del envase y del producto.

Vida de anaquel: El producto deberd conservarsé én buen estado y sin cambios- en sus
propiedades fisicoquimicas, microbiolégicas y sensoriales por al menos 6 meses a partir de’
su recepcién en el SEDIF o SMDIF de conformidad en lo establecido en ios calendarios de
entrega definidos por DIF Jalisco. R

Condiciones e almacenamiento: Almacén limpio, fresco y seco, evitar contacto del'_'
productocon pisos, paredes, techos o superficies sucias. :
Evitar luz directa del sol sobre el producto. : :
El control-de plagas es aplicable a todas las areas del almacen incluyendo el transporte Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso de:
plaguicidas. En‘caso.de emplearlos, los tnicos permitidos s6n los que han sido reg1strados-
por CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos. e

Condiciones de distriblicion: Los insumos deben ser transportados en caja cerrada en
condiciones que eviten su contaminacién. Se deben proteger de plagas o de. contamlnantes_
fisicos, quimicos v biolégicos. :

Envase: Debe estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente; que o reacc:lone :
con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutnmonales

Envasado en bolsa de polietileno fransparente calibre 40, en presentacion de 250 g.

Phg.2
Jaliseo
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

1 — Administracién Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tel BOED 3000
N o _ thaloanch 3a3
Especificaciones Téchicas de Calidad .~ A, Monide 8 09000
Direccion de Aseguramiento de |a Calidad Alimentaria  Soionis Miraflores, CF 44270,
s Gradaloiora, Jallsto Mo

.
Bt ‘ﬁ?

contenido de cada envase debe estar compuesto por granos del mismo origen y
clasificacion de calidad.

Embalaje: Se debe usar material resistente que” ofrezca la’ proteccién  adecuada a los
envases para Impedir su-deterioro al. exterior;-a la- vez que- facilite: 'su manipulacién,
almacenamiento y distribucion. El recipiente tendré ia capacidad para resguardar:la totalidad
de las plezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura:o deterioro del
alimento. .

El empaque colectivo en costales de rafia o fardes de polietilenc calibre 400 de 25 Kg y/o 50
Kg. '

Etiquetado: Para el Envase y Embalaje: La etiqueta debe cumplir lo-especificado en la
NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales - de. etiquetado .para- alimentos y
bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacién  comercial Yy sanitaria de caracter
obligatorio:

Imagen grafica institucional (Logotipos federales y estatales).

Nombre del programa al que se ‘entregara el alimento,

Nombre o denominacion del alimento.

Recomendacion saludable.

. Contenido neto y masa drenada., .

. Declaratoria del Sistema de Etiquetado frontal de los Sellos de Advertencia.

Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacion vigehte.-Siendo-la siguiente:

“Este programa es pliblico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso

para fines distintos a los establecidos en-el programa”.

8. Lista de ingredientes para todos los prodictos; as iriclliyan un sofo ingrediente, por
ejemplo las semillas. .

9. ‘Leyendas precautorias: (En: el case .de..que incluya . ingredientes que _causan

hipersensibilidad, “Este producto puede. causar.-alergia e intclerancia a su

N0k wN

consuma”).

10: Condiciones de conservacién especial o-almacenaniiento que se requieran para el
alimento. - ' P :

11. El envase debera indicar el modo de preparacién o instrucciones de uso y
conservacion,

12. Datos de contacto del Sistema DIF Jalisco (Denuncias y qusjas).

13..Nombre o Denominacién o Razon-Social. - Domicilio . fiscal ‘del responsable del
producto. (calle, nimero, codigo postal, entidad-federativa).

14, Pais de origen.

15, identificacion del lote, que sea siempre visible. _

16. Fecha de Caducidad o consumo preferente, que sea siempre visible.

17. Declaracién nutrimental. : : _
De acuerdo a la MODIFICACION de la NOM-051-SCEI/SSA1-2010 emitida el 27 de
marzo del 2020.
a. Tamafio de la porcion 100.g o 100 mL.
b. Contenido energético (Keal).
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,
Administraciéon

Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Especificaciones Técnicas de Calidad
Direccion de A_s‘eguramiento de la Calidad ‘Alimentaria

Proteinas (g).

Grasas totales (g)

Especificando grasa saturada (g). Grasas trans {mg).

Hidratos:de carbono disponibles (g)

Indicando la cantidad de azicares (g), aziicares afiadidos (g).
Fibra-dietética (g).

Sodic {mg).

i. Informacién adicional (Vitaminas y Minerales)

18. Informacién en espafiol.

19. La tinta en la etigueta debe ser de grado alimenticio.
20. El disefio del empaque serd a seleccion de color, ; ; |
21.:El “embalaje deberd indicar el nlmero maximo de. estibas para el correcto o

almacenamlento del producto '

> @

Procesos: Con el fin de garantizar que todo e! proceso productivo del alimento cumpla con -
los requisitos minimos establecidos de précticas de higiene y evitar su contaminacion, es
importante que la planta procesadora aplique y cumpla con lo establecido en la NOM-251- :
SSA1-2009.

Criterios de aceptacién en la recepcién del insumo: el alimento se acepta 0 rechaza de:
acuerdo con los siguientes criterios: :

aspect'o,

Color, olor y aspecto, de | Color, olor 'y

Apariencia/aspecto

acuerdo a las caracteristicas
sensoriales establecidas.

diferente a las caracteristicas |-
sensoriales establecidas. '

Envase

integro. No debe presentar
roturas, rasgaduras, fugas o
evidencia de plagas

Rotos, rasgados;.con:fugas.o
evidencia de plagas.

Fecha ‘decaducidad o
de consumo preferente

Vigente, minimo & meses a
partir de la fecha de entrega
definida por DIF Jalisco.

Vencida o con menos de G
meses a partir de la fecha de
entrega.

Vehiculo.de transporte -

Limpio, sin derrames, caja
cerrada, sin evidencia de
plagas, sin malos olores y sin
restos de comida.

Sucio, con derrames, - con:
evidencia de plagas,  con
malos olores y con'restos: de
comida. .

El transporte:de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contammacnon tal .
como se establece en el numeral 6.13 de la NOM-251-SSA1-2009. Debe llevarse a caboen
vehiculos limpios, “protegidos de contaminacién por plagas .o de contamlnantes fisicos;
quimicos y biOlOglCOS :

Pag.4
&ﬁ%&gm

T S (b

Pagina 111 de 204
LPLO2/2022

GOBIERNO DEL ESTADO



Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

{ Administracion
V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Ted: B30 3800
000 3k 343
Especificaciones Técnicas de Calidad A Alaoide # 1220

Direccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria ColrniaMiraflores CP 44270
Susdalajors, Jalispy, Mésicn

“Normatividad Aplicable:

dos p suUm
NMX-FF-038-SCF1-2016 humano - Fabaceas - Frijol (Phaseolus Vulgaris L.) -
Especificaciones y métodos de prueba.

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 |y bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacion
comercial y sanitaria.

NOM-030-SCFI-2006 Informacion comercial - declaracion de cantidad en la
etigueta. Especificaciones.

NOM-002-SCF1-2011 Productos preenvasados-contenide neto tolerancias y
métodos de verificacion,

NOM-251-SSA1-2009 Précticas de higiene para el proceso de alimentos,
bebidas o suplementos alimenticios.

Codex Stan 171-1989 Norma del Codex para determinadas legumbres

Codex Stan 193-1995 Norma del Codex_para los cgntammantes y las toxinas
presentes en los alimentos y piensos.

CAC/RCP 56-2004 Cédigo de practicas para la prevencién y reduccién de la

presencia de plomo en los alimentos.

Secretarfa de Agricultura y Desarrollo Rural (Oct, 2015). Lenteja simbolo de
abundancia. Disponible en: hitps:/iwww.gob. mx/agriculiura/es/articulos/lenteja-simbolo-
deabundancia

Reglamenio de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.
Acuerdo por ¢l que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad. Direccion General de Alimentacién y
Desarrollo Comunitario del Sistema Nacional para el Desarrollo Integral de la Familia.
(SNDIF) .

EIASADC Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario
Lineamientos de Imagen Gréfica para los productos de la Estrategia Integral de
Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario EIASADC

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios. Direccion
General de Alimentacion y Desarrollo Comunitario, Direccion de Atencidon Alimentaria.
Subdireccién de Aseguramiento de fa Calidad Alimentaria de DIF Nacional y Secretaria
de Salud.
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

{ Administracion )
V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tl 3090 2800,

; i thr T
Especificaciones Técnicas de Calidad ﬁ;ﬁ'ﬁii@%ﬁm

Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria ri s s o y
T nbniord, daliden, Mémm

ANEXO 1IN
LENTEJA CHICA 500'g

Descripciéon y composicién:

La lenteja (Lens esculenta) es una semilla leguminosa rica en proteinas y hierro, cuya planta
herbacea tiene vida anual y pertenece a la familia de las Papifongceas o Fabaceae y trecen
en vainas que contienen una o dos semillas, pardas en forma de disco de medio‘centimetro
de didmetro aproximadamente, extraldos de la vaina, con tallos de 30 a 40 ¢m, endebles,
ramosos y estriados, hojas oblongas, estipulas lanceoladas; zarcillos poco arrollados; flores
blancas con venas moradas, sobre un pedinculo axilar, v. fruto en:vaina.pequefia: Estas son
diferenciadas de las semillas oleaginosas de leguminosas por su bajo contemdo de grasa.

Debera ser de cosecha reclente, podra ser nacional y/o importado, calidad de categorfa
Primera,

Caracteristicas Sensoriales

__ Caracteristicas |

: Caracteristico-de:la:variedad.de la semilla'sana, seca
Color y limpia. Sin colores extrafios. De pardo a verde claro
. : o verde:amarillento. :
Caracteristico :del producto, -sin exhlblr -olores de
Olor humedad, fermentacién, rancidez, enmohecido,
putrefaccidn o de cualguier otro olor extrafio.
Caracteristico del-producto, libre-de sabores exirafios
o desagradables.
Semillas ‘sanas, - del-mismo-tamafo -y forma, de-
Aspecto/Apariencia E acuerdo-a la-variedad comercial, Sin presenCIa de-
: evidencia de plaga.

Sabor posterior al cocimiento

Caracterlstlcas Fisicoquimicas:
_ Especificacio

Contenido neto 500
(De acuerdo ala NOM—OO.‘Z-SCFI-ZO‘I 1
Humedad | 8 % Minimo -~ 13.5 % Méaximo
Impurezas y materia extrafia
Piedra 0.50.% Maximo
Otros 0.30 % Méaximo
Total 0.80 % Maximo
. Granos dafiados
Agentes meteorologicos 0.80 % Maximo
Hongos 0.50 % Maximo
Insectos y roedores :.1.00 % Maximo
Desarrollo germinal 0.10 % Maximio
Total 2.40 % Maximo
Variedades
| Contrastantes 0.75 % Maximo
! 1.50 % Maximo
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,
Administracion
Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Especificaciones Técnicas de Calidad &
“ Direccion de Aseguramiento dela Calidad Alimentaria -,

Total { 2.05 % Ma&Ximo

Granos defectuosos
Partidos o quebrados 1.50 % Méximo
Manchados 2.00 % Méaximo
Ampollados 2.00 % Maximo
Total ) B 5.50 % Méximo
Presencia de plaga : 0.00 % Méaximo
Sumatofalii 10.95 % Maximo

Caracteristicas Toxicolégicas:

Plomo . I 01 mgfkg Méximo
_.Cadmio 0.1 mg/kg Méximo

Sélo se podran utll[zar os aditivos |stados en el Acuerdo por el que se determinanilos:|
aditivos 'y coadyiivantes en alimentos, bebidas y suplementos -alimenticios; su tiso y |
disposiciones sanitarias; con sus:medificaciones, incluyendo los no publicados-en el DOE.

Materia extraia: Debera cumplir con la tabla de especificaciones de calidad y estar libre.de - -
insectos .o :restos . de insectos y suciedad (impurezas dé origen animal, incluidos inséecios.
muerios). g

Plaga:debera estar libre de pléga viva en la totalidad del envase y del producto.

Vida de anaquel: £l producto debera conservarse-en buen estado y sin cambios en sus:
propiedades fisicoquimicas, microbioldgicas y sensorialés por al menos 6 meses a-partir de:
su recepcién en el SEDIF o SMDIF de conformidad en lo establecido en los calendarios de:
entrega definidos por DIF Jalisco. '

Condiciones ‘de almacenamiento: Almacén limpio, frésco 'y seco, evitar contacto del
prodiicto con’pisos; paredes, techos o superficies sucias.

Evitar luz directa del sol sobre el producto. s _
El control:de plagas es aplicable a todas las 4reas del almacén incluyendo el transporte Se
deben -tomar:medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar ‘&l uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los tinicos permitidos son los que han sido reglstrados
por CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

Condiciones de distribucién: Los insumos deben ser fransportados en caja:cerrada en ;
conditiones que-eviten-su contaminacién. Se deben proteger de plagas o de- contammantes G
fisicos; quimicos y biologicos.

Envase: Debe estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, que’ n'o: r_eac’:’ciéne
con el alimento o alteré sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales. -

Envasado en boisa de polietileno transparente calibre 40, en presentacion de 500g. - 4

=4
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Administracion
1" Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tk 3000 3800
v i AL A . B 0D e
Especificaciones Tecnicas de Calidad ﬁ% ﬁ.@::@%gé BT
Direccién de Aseguramiento de fa Calidad Alimentaria .y Mivafiorsn CP AETI,
Guadalaiorn Jalisos Madas

El contenido de cada envase debe estar compuesto por granos del mismo origen y
clasificacion de calidad. '

Embalaje: Se debe usar material resistente:que ofrezca la- proteccién-adecuada a los
envases para impedir su deterioro al exterior, a la. vez que-facilite -su manipulacion,
almacenamiento y distribucién, El recipiente tendré la capacidad:para resguardar la totalidad

de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento proveque la ruptura.o deterioro del
alimento.

El empaque colectivo en costales de rafia ¢ fardos de polistileno calibre 400 de 25 Kg y/o 50
Kg.

Etiquetado: Para el Envase y Embalaje. La etiqueta debe .cumplir lo.sspecificado en la
NOM-051-SCFI/S8A1-2010. Especificaciones ‘generales de etiquetado _para alimentos y
bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacion comercial y sanitaria de . caracter
obligatorio;

Imagen grafica institucional (Logotipos federales v estatales).
Nombre-del programa al que s$é entregara el alimento.” "~
“Nombre o denominacion del alimento. '
Recomendacion saludable.
Contenido.neto y masa drenada. . o
Declaratoria del Sistema de Etiguetado frontal de los-Sellos de Advertencia,
Leyenda del Presupuesto de Egrescs de la Federacidn vigente. Siendo la siguiente:
“Este programa es publico, ajeno a cualguier partido politico. Queda prohibido-el uso
para fines distintos a los establecidos en el programa”.
8. Lista de-Ingredientes para todos los productos, ask-incliyan un solo ingrediente, por
ejemplo-las semilias. :
9. Leyendas precautorias (En:el casc de que incluya . ingredientes que causan
hipersensibilidad, - “Este productc -puede . causar. alergia e intolerancia a su

nat 2 U B e

consumo’). ;

10. Condiciones de conservacion especial o almacenamiento que se requieran para el
~alimento. : _

11. El"envase "debera indicar el modo de ‘preparacién ‘o instrucciones de .uso-y
conservacion. '

12. Datos de contacto de! Sistema DIF Jalisco (Denuncias y quejas).

13. Nombre o Denominacién o Razdn.Social. Domitilio fiscal del responsable del
producto. (calle, nimero, codigo postal, entidad federativa).

14. Pais de origen.

15. Identificacién del lote, que sea siempre visible. _

16. Fecha de Caducidad ¢ consumo preferente, que sea siempre visible.

17. Declaracién nutrimental. :
De acuerdo a la MODIFICACION de la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 emitida el 27 de
marzo del 2020.
a. Tamafio de la porcion 100.g o 100 mL.

o Pag 3/5
Jalisco
B Pagina 115 de 204
=3 LPL02/2022
(:“@1"$
el
ARG

Jal'i;sco

GOBIERNO DEL ESTADO



Av. Fray Antonio Alcalde#1221,
Administraciéon

{A

<7

Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Especificaciones Técnicas.de Calidad

Direccion de Aseguramlento de la Calidad Alimentaria w\m

#&L&ﬁ%i“@gﬁ‘sﬁ-

Contenido energético (Kcal).
“Proteings (g).
Grasas totales (g)
Especificande.grasa saturada (g). Grasas:trans:(mg):
Hidratos de carbono disponibles (g) : _
- Indicando la-cantidad de azucares (g), azicares afiadidos (g).
Fibra:dietética (g).
Sadic (mg).
.. - Informacion: adicional (Vitaminas y Minerales)
18" Informaciér en espafiol.
19. La tinta en la etigueta debe ser de grado alimenticio.
20: Eldisefio-del empaque sera a seleccién de color. o e
© 21 El embalaje “debera indicar. el numero maximo-de estibas - para el correctoj S
“almacenamierito del producto. : L

ol e

"'.rao

Procesos: Con el fin de garantizar que todo. el proceso productivo.del aliments cumpla con
los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene .y evitar su contaminacion, es -

importante que la planta procesadora aplique y cumpla €on Io estabiemdo enila NOM-251--
SSA1-2009.

Criterios de aceptamon en la recepcién del insumo: el allmento se acepta o rechaza de'
acuerdo conrlos slgmentes criterios:

Color, olor y aspecto, de:-Color, olor .y aspecto, |
Apariencia/aspecto: -|.acuerdo a las caracteristicas | diferente a las caracteristicas | -
sensorlales establecidas. sensoriales establecidas:
“I'integro. No debe presentar . L
Envase ‘Troturas, rasgaduras, fugas o Rotos, rasgados, con-fugas o

evidencia de plagas

evidencia de plagas. .

Fecha de caducidad o
‘de consumo preferente

Vigente, minimo 6 meses a
pariir de la fecha de entrega
definida por DIF Jalisco.

Vencida o con menos. de 6
meses a partir de Ia fecha de
entrega. S

Viehiculo de transporte'

Limpio, sin derrames, caja

cerrada,” sin  evidencia  de

plagas, sin malos olores y sin-
‘| restos de comida.

Sucio, con  derrames,;
evidencia de plagas, = con
malos olores 'y con restos. de;
comida.

con

Eltransporte de [os insumos debe realizarse en condiciones que eviten su con_t‘aminacién tal
como se establece en el riumeral 6.13 de la NOM-251-8SA1-2009. Debe llevarse a caboen
vehicutos limpios, protegidos de contaminacién por plagas o de contammantes flS!COS
qwmlcos y biolégicos.

 Phg.As
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

{ Administracion )
V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tel: 3020 3500

e I . OTRDG A0 548
Especificaciones Técnicas de Calidad ‘B Alaedele & 1790

Direccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria poiomin Mirafinees 05 24770
Gundoliniore, Jallsen, Midts

Normatividad Aplicable:

Productos alimenticios no industrializados para consumo
NMX-FF-038-SCFI-2016 humano - Fabaceas - Frijol (Phaseoius Vulgaris L.) -
Espscificaciones v métodos de prueba.

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 |y bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacion
comercial y sanitaria,

NOM-020-SCFI-2006 Informacion comercial - declaracion de cantided en la
etiqueta. Especificaciones.

Productos preenvasados-contenido neto tolerancias vy
métodos de verificacidn.

NOM-002-8CFi-2011

NOM-251-SSA1-2009 Prér;ticas de higiene para QI _proceso de alimentos,
_ bebidas o suplementos alimenticios.
Codex Stan 171-1089 Norma del Codex para determinadas legumbres

Codex Stan 193-1995 Norma del Codex_para los cgntaminantes y las toxinas
presentes en los alimenios y piensos.

CAC/RCP 56-2004 Cadigo S:le précticas para la prevencién y reduccion de la
presencia de plomo en los alimentos.

Secretaria de Agricultura y Desarrolio Rural (Oct, 2015)., Lenteja simbolo de

abundancia. Disponible en: hitps://www.qob.mx/agricultura/esfarticulos/lenteja-simbelo-

deabundancia

Reglamento de Confrol Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y

suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad. Direccién General de Alimentacion y

Desarrollo Comunitario del Sistema Nacional para el Desarrollo Integral de la Familia,

(SNDIF)

EIASADC Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario

Lineamientos de Imagen Gréafica para los productos de la Esirategia Integral de

Asistencia Social Alimentaria y Desarrolio Comunitario EIASADC

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios. Direccion

General de Alimentaciéon y Desarrollo Comunitario, Direccidén de Atencidén Alimentaria.

Subdireccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional y Secretaria

de Salud.
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

{ Administracion )
V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tel: 3030 3800
GTADD 3000343
Especificaciones Técnicas de Calidad - Ay Alaatde BT
Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria

vl CF 44770,
Guodalsjerd Jollsen Makas

ANEXO 10
GARBANZO SECO 250 g

Descripcién y composicion:

Los garbanzos secos coftesponden a las semillas de la planta Cicer arietinum L., pueden
ser de color crema, amarillas, marrén, negras o verdes de forma redonda ¢ angular, con la
cubierta lisa o arrugada, comprimida.con un surco en la parte media, con una punta‘en la
parte anterior,

El garbanzo contiene del 13 al 33% de proteina, 40 a 55% de carbohidratos y.de 4 a 10% de
aceite siendo una valiosa fuente de carbohidratos complejos y -fibra.- Preenvasado o a
granel, destinado para consumo directo, que se produce o comercializa en el teritorio
nacional.

Debera ser de cosecha reciente, nacional, calidad de categoria Primera.

Caracteristicas Sensoriales:

.. (Caracteristicas E s
Color Caracteristico del grano sano, seco y limpio.

Caracteristico del producto . sano, :seco .y limpio., En
Olor ningdn grgdo de ca‘lidad se permitx_en olores de h‘umedad,
fermentacién, rancidez, enmohecido, putrefaccion o de
cualquier otro olor extrano.

Sabor posterior al cocimiento | Libre de sabores extrafios o desagradables.

Semillas sanas, del mismo tamafio y forma, de acuerdo
Aspecto/Apariencia a la variedad comercial, Sin presencia de evidencia de

plaga.

Caracteristicas Fisicoquimicas:
. Especificacion

) 250
Contenido neto (De acuerdo 2 la NOM-002-SGF1-2011)
Humedad 8 % Minimo = 13.5.-% Maximo
Impurezas y materia extrafia ] :
Piedra :0.50.% Maximo
Otros 0.30 % Maximo
Total ; ' 0.80 % Maximo
: Granos daiados

Agentes meteorcidgicos 0.80 % Méximo
Hongos 0.50 % Maximo
Insectos y roedores - : 100 % Méximo
Desarrollo germinal 0.10 % Maximo
Total 2.40 % Maximo

) Variedades o

= Contrastantes 0.75 % Maximo
zAfines 1.50 % Maximo
Jalisco Pig. 1/5
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,
{ Administracion )
V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

. Especificaciones Técnicas de Calidad
. Direccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria

| 2.25 % Maximo
Granos defectuosos

Partidos o guebrados 1.50 % Méximo
Manchados 2.00 % Méximo
Ampollados 2.00 % Méximo
Total 5.50 % Maximo
Presencia de plaga 0.00 % Méximo
Suma total 10.95 % Maximo

Caracteristicas Toxicologicas:
. ntaminante: & L:m:te

0 1 mg/kg Maxnmo
0.1 mg/kg Maximo

86lo se podran utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el que se determinan:los |-
aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplemenios alimenticios, su uso y |-
disposiciones sanitarias, con sus modificaciones, inciuyendo los no publicados en:gl:DOF;

Materia extrafta: Deberd cumplir con la tabla de especificaciones de calidad y estar libre de
insectos o restos de insectos y suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos
muertos).

Plaga: debera estar libre de plaga viva en la totalidad del envase y del producto.

Vida de anaquel: El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios &n sus
propiedades fisicoguimicas, micrcbioldgicas y sensoriales por al mencs 6 meses a partir.de
su recepcion en el SEDIF o SMDIF de conformidad en lo establecido en les calendarios de
entrega definidos por DIF Jalisco.

Condiciones de almacenamiento: Almacén limpio, fresco y seco, evitar contacto del
producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias.

Evitar luz directa del sol sobre el products.

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el tiso:de
plaguicidas. En caso de emplearios, los lnicos permitidos son los que han sido reglstrados
por CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

Condiciones de distribucién: Los insumos deben ser transportados en caja cerrada ‘én
condiciones que eviten su contaminacion. Se deben proteger de plagas o de contammantes_
fisicos, quimicos y biolégicos.

Envase: Debe estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, que no reactione
con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales..

Envasado en bolsa de polietileno transparente calibre 40, en presentacion de 250 g.

i)
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Administracion
Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tel: 3030 3806,
i _ 1800 5000 243
Especificaciones Técnicas de Calidad Ao Aduoits #1HG

- Direccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria =~ Mbaflares CF 42770,
Guadalajere Jalisng Mivien

El contenido de cada envase debe estar compuesto-por granos del mismo origen y
clasificacién de calidad.

Embalaje: Se debe usar material resistents:que “ofrezca [4 proteceion adecuada a los
envases para impedir su-deterioro-al exterior; a'la: vez que *facilite - su -manipulacién,
almacenamiento y distribucion. El recipiente tendra la capacidad para resguardarla totalidad
de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimienio provoque la ruptura o-deterioro del
alimento.

El empaque colectivo en costales de'rafia o fardos de polietileno calibré 400 de 25 Kg y/o 50
Kg‘ i 4

Etiquetado: Para el Envase y Embalaje. La etigueta:debe cumplir lo especificado en la
NOM-051-SCFIfSSA1-2010. Especificaciones generales .de - etiquetado- para .alimentos y
bebidas no alcohdlicas presnvasados-Informacién comercial v sanitaria de cardcter .
obligatorio:

~Imagen grafica in_stitucion'al (Logotipoé federales y estatales).
Nombre del programa al que se entregara ¢l alimento. '
Nombre o denominacion del alimento.
Recomendacién saludable.
Contenido neto y masa drenada, L
Declaratoria del Sistema de Etiquetado frontal de los Sellos de Advertencia.
Leyenda del Presupuesto-de Egresos de la Federacién: vigente: Siendo la siguiente:
“Este programa-es publico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el usa
para fines distintos' alos establecidos en el programa”.
8. Lista'de ingredientes para todes los productos; asi-incluyan un solo ingrediente, por
ejemplo las semillas.
9.-leyendas - precautorias - (En el..caso de que. incluya  ingredientes que causan
hipersefsibilidad, *“Este “producto puede - causar -alergia e intolerancia a su

N ok N

consumo”).

10: Conditiones -de’ conservacidon especial’ o almacenamiento que se requieran para el
alimento. : o o :

11. El envase debera indicar el modo de preparacion o instrucciones de uso vy
conservacion.

12. Datos de contacto del Sistema DIF Jalisco (Denuncias y quejas).

13.-Nombre. -0 Denominacién o Razén - Social: :Domicilio: fiscal del responsable del
producto. (calle, nimero, cddige postal, entidad federativa).

14. Pais de origen. _ -

15, Identificacion del iote, due sea siempre visible. .

16. Fecha de Caducidad o consumo preferente, que sea siempre visible.. .

17. Declaracién nutrimental. ' e _ :
De acuerdo a la MODIFICACION de la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 emitida ef 27 de
marzo del 2020.
a. Tamafio de la porcién 100 g 0 100 mlL.
b. Contenido energético {Kcal).

i PR
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,
Administracion
Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Especificaciones Técnicas de Calidad
Direccién de Aseguramiento de a Calidad Alimentaria

Proteinas (g).
Grasas totales (9)
Especificando grasa saturada (g). Grasas trans (mg).
Hidratos:de carbono disponibles (g)
Indicando la-cantidad de az(cares (g), azlcares afiadidos (g).
Fibra dietética (g).
‘Sodic (mg).
I. Informacién adicional (Vitaminas y Minerales)
18.. Informacién en espafiol.
19. La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticic.
20. El disefio del empague seré a seleccion de color. -
21.:El-embalaje. debera indicar el ndmero maximo de estibas para . el correcto .
almacenamiento delproducto. :

m9 a0

Ta .

Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso preductivo del alimento cuimpla con
los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, es
importante que la planta procesadora aplique y cumpla con lo establecido en Ia NOM-251- 2
SSA1-2009. :

Criterios de aceptacion en la recepcién del insumo: el alimento se acepta 0 rechaza de:
acuerdo con los siguientes criterios:

Aceplacién

Color, olor y . .aspecto.
diferente a las caracteristicas’| -
sensoriales establecidas.

Color, olor y aspecto, de
acuerdo a las caracteristicas
sensoriales establecidas.

Apaﬁencia/aspecto

{ntegro. No debe presentar

R r s, con fugas o |
roturas, rasgaduras, fugas o Rt [EE0Rdas; fugas:-o

Envase

evidencia de plagas

evidencia de plagas.

Fecha de-caducidad o
de consumo preferente

Vigente, minimo & meses a
partir de la fecha de entrega
definida por DIF Jalisco.

Vencida o con menos de: 6
meses a partir de la fecha de
entrega. !

Vehiculo de fransporte

Limpio, sin derrames, caja
cerrada, sin evidencia de
plagas, sin malos olores y sin
restos de comida.

Sucio, con derrames,...con
evidencia ~de - plagas,; .con:
malos olores y con-restos de
comida.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacion tal
como se establece en el numeral 6.13 de la NOM-251-8SSA1-2009. Debe llevarse a.caboen
vehiculos limpios, -protegidos de contaminacién por plagas o de contammantes fISICOS
guimicos y btologmos

Pag4ls
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

{ Administracion )
V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tl BOB0 IBG0
1 800 2000 343
Especificaciones Técnicas de Calidad Aar Alealde @ 1200,

. . - " - . Lok enEd trrefl i et
Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria S¢tenia Mirafigres GF 44270,
Fuadsinjore, Julises, Mées

Normatividad Aplicable:

Produ nenticios no industrializados para consumo
NMX-FF-038-SCF1-2016 humano - Fabaceas - Frijol (Phaseolus Vulgaris L.) -
Especificaciones y métodes de prueba.

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 |y bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacion
comercial y sanitaria.

NOM-030-SCF1-2006 Informacion comercial - declaracién de cantidad en la
eliqueta. Especificaciones.

NOM-002-SCF1-2011 Productos preenvasados-contenido neto tolerancias y
métodos de verificacion.

NOM-251-SSA1-2009 Préc_;ticas de higiene para t—;l_ proceso de alimentos,
bebidas o suplementos alimenticios.

Codex Stan 171-1989 Norma del Codex para determinadas legumbres

Codex Stan 193-1995 Norma del Codex‘para los cgntaminantes y las foxinas

’ presentes en los alimentos y piensos.
CAC/RCP 56-2004 Cddige de practicas para la prevencidn y reduccion de la

presencia de plomo en los alimentos.

De La Cruz-Medidna, J., Del Angel-Coronel, 0. (2014) Operaciones postcosecha en

garbanzo. Instituto Tecnolégico de Veracruz, Disponible en:

http.//www.ipcinfo.org/fileadmin/user uploadfinpho/compendium/docs/Post Harvest
Compendium_GARBANZ0O-2011-es-sm.pdf

Reglamento de Contro! Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y

suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad. Direccion General de Alimentacion y

Desarrollo Comunitario del Sistema Nacional para el Desarrollo Integral de la Familia.

(SNDIF)

EIASADC Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario

Lineamientos de Imagen Gréfica para los productos de la Estrategia Integral de

Asistencia Scocial Alimentaria y Desarrollo Comunitario EIASADC

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios. Direccidn

General de Alimentacion y Desarrollo Comunitario, Direccién de Atencién Alimentaria.

Subdireccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentarfa de DIF Nacional y Secretaria

de Salud.
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

{ Administracion )
V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tel: B30 3800
L 01 809 3000 345
.Especificaciones Técnicas de Calidad A Alcotde 100

: o o e bk ity i ;
Direccion de Aseguiramiento de 1a Calidad Allmentarl%”i :;f ?;:“ﬁgiﬁ i@?;if: 5
W 0

ANEXO 1N
PASTA CON FIBRA PARA SOPA 200 g

Descripcién y composicién:

Producto obtenido por -el-amasado mecdénico de sémola-o harinas; cualquiera de estas
procedente en su totalidad de trigos duros con agua y otros ingredientes opcionales
permitidos, a la que se le ha agregado salvado, salvadillo o acemite, sémolas integrales,
semolinas integrales o harinas de trigos duros integrales, la pasta es sometida a-un proceso
de moldeado laminado o:extruide y sometido 0.no a un proceso térmico: de desecacion,
coccidn y corte. Para denominarse pasta integral debe contener al menos 2.5% y maximo
5.5% de salvado, salvadillo c-acemite de trigo. Para la elaboracién.de las pastas solo se
permite el uso.de. irigos. del género Triticum durum (también denominados, cristalinos).
Adicionada con hierro'y écido olico.

Se debera eniregar variedades diferentes para preparar sopa aguada.

Caracterlstlcas Sensorlales

Color ' Caracteristico del producto, amarillo.
: Caracteristico del producto sin ‘presentar olores extrafios
Olor
0 desagradables,
Sabor Caracteristico del producfo, sin presentar sabores
e extrafios o desagradables,
Apariencia . No'debe presentar agrietamiento y/o estrellamiento.

Caracterlstlcas Microbiolégicas

Hongos " 200 UFClg Maximo

Levaduras 150 UFC/g Maximo
Coliformes fotales : ' ~<10:UFCly
E. Coli Ausente

Caracterlstlcas FISICOCIUImlcaS '

; _ 200

CHnenliEnhen (De acuerdo 4 la NOM-002-SCE1-2011)
Humedad 13 % Maximo

Proteina. : . .. 13.% Minimo

Cenizas . 1.6 % Maximo =

Fibra dietética 6 % Minimo

Acido félico 2 -mglkg Minimo

Hierro (como i6n ferroso) 40 mg/kg Minimo

Jalisco Pig. 1
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Administracion )
Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Especificaciones Técnicas de Calidad !
Dlrecc:ion de Aseguramiento de la Calldad Ahmen‘car:aqu

”ﬁi:’:iuéa

La pasta con fibra para sopa debe ser adicionada con los siguientes nutrimentos y en
los niveles que se indican a continuacion:

nto. . | Nivel Minimo de Adicién mg/kg de |
Acido félico 2 mgkg Minimo
Hierro (como ién ferroso} 40 mg/kg Minimo

Caracteristicas Toxicolégicas:

Plomo ’ 0.5 mg/kg Maximo
Cadmio 0.1 mag/kg Maximo
Aflatoxinas 20 rhicrogramos /Kg Méximo

Solo se podran utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el que se determinan:los
aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y
disposiciones sanitarias; con sus modificacicnes, incluyendo los no publicados en:el DOF,. .

Materia extraia: El producto debera estar exento de materia extrafa pesada, como v1dr|os
metales, astillas, plasticos o parasitos,

Vida de anaquel: El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus
propiedades fisicoquimicas, microbiolégicas y sensoriales por al menos 6 meses & partirde
su recepcion.en el SEDIF o SMDIF de conformidad en lo establecido en los calendarios de_
entrega definidos por DIF Jalisco.

Condiciones de almacenamiento: Almacén limpio, fresco y seco, evitar contactc del
producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias.

Evitar luz directa del sol sobre el producto. :
El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello hmitar ¢l'uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido registrados®
por CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos. :

Condiciones de distribucion: Los insumos deben ser transportados en caja cerradaen
condiciones que eviten su.contaminacion. Se deben proteger de piagas o de contaminantes
fisicos, quimicos'y biolégicos.

Envase: Debe estar fabricado de ‘material sanitario, inocuo y resistente, que nor’eéccione
con el alimento o alfere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales.

Envasado en bolsa de polipropilenc transparente, en presentacion de 200 g.
Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccion adecuada a los

envases para impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulation;
Imacenamiento y distribucién. El recipiente tendra la capacidad para resguardar la totalidad -

Ja
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

inistracion
1‘1 2T Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tab 3000 28O0
s . _ o3 800 A000 349
Especificaciones. Técnicas de Calidad Al Aol #1020,

Direcci6n de Aseguramiento de la Calidad AIlmenizarlﬁg*"’w"’”Eﬁg Mirafirus. CP asz,
il ey Jallsie, Mdsion

de Ias plezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provogue la ruptura o deterioro del
alimento.

Empague colectivo en caja de cartén corrugado con 50 piezas. :

Etiquetado: Para el Envase y Embalaje..La-etiqueta debe cumplir lo -especificado en la
NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de ethuetado para, alimentos y
bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacién comercial y sanitaria de caracter
obligatorio:

.~ Imagen gréfica institucional {Logotipos federales y estatales).

. Nombre del programa al que se entregaijé el alimento.

. Nombre o denominacién del alimento.

Recomendacion saludable.

. Contenido neto y masa drenada.

. Declaratoria del Sistema de Etiquetado frontal de los Sellos de Advertencia.

Leyenda'del Presupuesto de Egresos de'la ‘Federacion vigente. Siendo [a siguiente:

“Este programa es pliblico, ajeno a cualquier partido poalitico. Queda prohibido el uso

para fines distintos. a los establecidos enel programa”.

8. Lista de‘ingredientes para todos los: productos; asi incliyan un solo ingredients, por
elemplo las semillas,

9. leyendas precautorias (En el caso de.que .incluya ingredientes que causan

hipersensibilidad, - “Este producto puede causar alergia e intolerancia a su

N®O ok N

consumo”).

10. Condiciones de conservacion especral o almacenamlento que se requieran para el
alimento. 3

11. El envase deberd indicar el modo de preparacion o insfrucciones de uso y
conservacion,

12. Datos de centacto del Sistema DIF Jalisco (Denuncias y quejas).
13. Nombre o Denominacién o Razén Social. - Domicilio. fiscal del responsable del
producto. (calle, niimero, cédigo postal, entidad federativa).
14. Pais de origen. :
15. Identificacion del lote, que sea siempre visible.
18. Fecha de Caducidad o consumo preferente, que sea siempre V|5|b§e
17. Declaracién nutrimental.
De acuerdo a la MODIFICACION de la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 emitida el 27 de
marzo del 2020.
Tamafio-de fa-porcién-100.g.o 100:mL.
. Contenido energético (Kcal).
Proteinas (g).
-Grasas totales (g)
Especificando grasa saturada (g). Grasas trans (mg).
‘Hidratos de carbono disponibles (g)
Indicando la cantidad de aziicares (), aziicares afiadidos (g).
g. Fibra dietética (g).

~P o0 o
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Administracion
Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Especificaciones Técnicas de Calidad

Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentarig
‘i"»mﬁiezm

h. Sodio (mg).
i, Informacién adicional (Vitaminas y Minerales)
Informacién en espafiol.
19. La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio.
20. El disefio del empague seré a seleccién de color.
21. El embalaje deberd indicar el nimero maximo de estibas para el correcto
almacenamlento del-producto.

18.

Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso praductivo del alimento cumpia. con
los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, es-
importante que la planta précesadora apligue y cumpla con lo establecido enla NOM=251-
SSA1-2009.

Criterios de aceptacién en la recepcion del insumo: el alimento se acepta o rechaza de
acuerdo con los siguientes criterios:

evidencia de plagas

S Color, olor y aspecto, de|Color, olor vy aspecto,
Aparienciafaspecto acuerdo a las caracteristicas | diferente a las caracteristicas .
sensoriales establecidas. sensoriales establecidas;
integro. No debe presentar
R , T dos, con:fugas
Envase roturas, rasgaduras, fugas o Dioe,; TESJEUOS, DonMUgEsD

evidencia de plagas.

Fecha de caducidad o

de consumo preferente -

Vigente, minimo 6 meses a
partir de la fecha de entrega
definida por DIF Jalisco.

Vencida o con menos:de 6
meses a partir de la-fecha de
entrega.

Vehiculo de transporte

Limpio, sin derrames, caja
cerrada, sin evidencia de
plagas, sin malos olores y sin
restos de comida.

Sucio, con derrames;: con
evidencia de plagas;.’ con
malos olores y con'restos ‘de
comida.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacién tal
comoe se establece en el numeral 6.13 de la NOM-251-S8A1-2009. Debe ilevarse :a cabo.en
vehiculos limpios; -protegidos de contaminacién por plagas o de contaminantes f|$1<:os
quimicos y blOlOglCOS

Normatlwdad Aplicable

Productos y servicios. Cereales y sus productos.
Cereales, harinas de cereales, sémolas o “semgclinas.
Alimentos a base de: cereales, semillas comestibles, de
harinas, sémolas o semolinas ¢ sus mezclas. Productos
de panificacion. Disposiciocnes vy especificaciones
sanitarias y nutrimentales. Métodos de prueba.

Alimentos - Pastia — Caracteristicas, denominacion;

NOM-247-SSA1-2008

Pag: 4.
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Administracion
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Tek 2030 2800
S Bl A00U 943
Especificaciones Técnicas de Calidad Al Aloide & TR0

s Miroflotes OF 28320,
Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentarid-""a Mafior na CP. 44270,
Guadalsinre, Julises, Méxion

clasificacién comercial y métcdos de prueba.
Especificaciones generales de etiquetado para alimentos
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 |y bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacion
comercial y sanitaria,

Informacion comercial - declaracién de cantidad en la
NERIEEEEE 200 etiqueta. Especificaciones.
NOM-002-SCF1-2011 Pr9ductos pre(.epvaslqdos-contemdo neto tolerancias vy
métodos de verificacion.
NOM-251-SSA1-2009 Practicas de higiene para el proceso de alimentos,

bebidas o suplementos alimenticios.

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretarfa de Salud.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y

suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Manual de Especificacicnes Técnicas de Calidad. Direccion General de Alimentacién y
Desarrollo Comunitario del Sistema Nacional para el Desarrollo Integral de la Familia.
SNDIF)

EIASADC Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario
Lineamientos de Imagen Grafica para los productos de la Estrategia Integral de

Asistencia Social Alimentaria y Desarrolio Comunitaric EIASADC

Gufa de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios. Direccion
General de Alimentacién y Desarrollo Comunitario, Direccion de Atencién Alimentaria.
Subdireccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional y Secretaria
de Salud.

Jalisco Pig. 5

[E e e

Pagina 127 de 204
LPL02/2022

=3
B
Jalisco

GOBIERNO DEL ESTADO



Av. Fray Antonio Alcalde#1221,
{ Administraciéon
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Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Teb BORD "‘ﬁx:}ﬁ i
O 2003000 3&3
' Especificaciones Técnicas de Calidad  #uw Alpaide #1850,

Direccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentarig-siomic Mirsis
Hu{admmam Z?uzw*a Mémﬂc@ -

ANEXO 1P . :
MINI-GALLETA DE TRIGO CON:AVENA'Y. CANELA SGD g.

Descripcion y composiciéon:

Galleta integral elaborada con harina integral de trigo, salvado de trigo 8.5 % méximo, avena
2 % méximo, canela 2 % maximo, grasas, agua, ademas de otros ingredientes opcionales y
aditivos para alimentos, sometida a proceso de amasado o batido, moldeado, troquelado en
forma dé cuadro con-letras del abecedario reaizado en:cada galleta; para: darle -Ja forma
establecida;: posterior un tratamiento: térmico; 1a cual debera tener una textura suave pero
firme; para.una masticabilidad adecuada,

Caracteristicas Sensoriales

~ Caracterisficas | = Es .
De amarillo dorado a café dorado, caracteristico del producto,

Color sin presentar areas:negras.por.quemaduras o claras por falta
de coccién.

Olor Caracteristico-del producto, sin-exhibir.olores desagradables:o
extrafios; como rancio:o.viejo:

Sabor Ligeramente dulce; caracteristico-del producto, sin presentar

sabores desagradables o extrafios como‘rancios ¢ vigjos.
| Aspecto fresco. Tamafic uniforme.y suave propia del producto.
Firme, semicrujiente

Aspecto, y textura
Consistencia

Caracterlstlcas Microbiolégicas

o - Especificacion e
Bacterlas mesofilicas-asrobias 3,000 UFC/g Maximo
Coliformes Totales <10 UFClg "’
Hongos 10 UFC/g Maximo

Caracterlstlcas Flsu:oqmmlcas A
Especificacion e

Contenido.neto s 5009 5
' (De acuerdo a lo déclarado en NOM-002-8CF[-2011)
Humedad 8 % Maximo
Cenizas 2 % Maximo
Proteina 8 % Minimo
Fibra dietética 1.8.¢/30 g.Minimo
Azlcares 20 % Maximo de las calorias totales del insumo

Perfil de azlcares

Sacarosa Maximo 20 % de las calorias totales del insumo.
{Glucosa, fructuosa, maliosa)

Grasa total

35 % Maximo:de las calorias totales del.insumo

Grasas saturadas

10:%.Méaximo de:las calorfas.tolales del insumio

Acidos grasos frans .

0.5.g/30 g Maximo

Sodio .- .

105mg/30.g Maximo

&ﬁ%m@:ﬁﬁ
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Col. Miraflores, C.P. 44270,
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Tall ;
(Rl et
Especificaciones Técnicas de Calidad A Alaal

Dlreccmn de ‘Aseguramiento de la Calidad Allmt;ntanﬁ» o
LTI pLSaLiAs

Plomo . 0.5 mg/kg Maxxmo N

Cadmio 0.1 mg/kg Maximo
Aflatoxinas 20 microgramos/Kg Maximo

Solo se podran-utilizar los aditivos listados en el Acuerdo-por el que se determinan:los:
aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos - alimenticios, su us¢ y | -
disposiciones sanitarias, con sus modificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF 5

Materia extrafna: No mas de 50 fragmentos de insectos, no mas de un pelo de roedor y
estar:exento de sus:excretas, en 50 g de producto i

Plaga: de‘beré eéia“r libre de plaga viva en |a totalidad del envase y del producto:

Vida de-anaquel: El producto debera conservarse en buen'estado y sin cambios en sus:

propiedades fisicogquimicas, microbioldgicas y sensoriales por al menos 6 meses a partir.de. -
su recepcion-en-el SEDIF o SMDIF de conformidad en lo establecido en los ca{endanos de :
entrega definidos por DIF Jalisco. ;

Condicionies de almacenamiento: Almacén limpio, fresco y seco, evitar contactodel: o
producto con pisos, paredes, fechos o superficies sucias:

Evitar luz directa del sol sobre el producto. o
El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo:el:transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar-el uso de
ptaguicidas. En caso:de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han szdo reglstrados_' :
por CICOPLAFEST o:COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

Condiciones de diétribucién Los insumos deben ser transportados en caja cérada en
condiciones que eviten su contaminacién. Se deben proteger de plagas ¢ de contamlnantes-
fisicos; quimicos'y bioldgicos. i

Envase: Debera ser un recipiente de material resistente e inocuo y que-garantice la
estabilidad del producto de tal ‘manera que no altere sus cualidades haglenlcas
nutricionales; tecnoldgicas y sensoriales. :

El tamafio de la porcién de la mini galleta con letra del abecedario realzado, debe de éér de.

2 g-en paguetes de 500 g, sellada térmicamente, de tal manera que no altere’la calidad del
producto, que sea resistente e inocuo que permita ‘mantener intacta las propledades del
alimento.

Embalaje: :Se debe usar ‘material resistente que ofrezca la proteccién adecuada a los -
envases . para:-impedir su- deterioro exterior, a fa vez que faciliten su“manipulacion;
almacenamiento y distribucion. El recipiente tendra capacidad para resguardar |a totalidad
de las plezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o detenoro dei
alimento.
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Administracion )
Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tab B000 3RO
SIEnh SN0 343
EspeCIflcaclones Técnicas de Calidad Ao, Alsolde A 1200

Direccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria-slonio Mirafioras, GF 44770,
Buadalajarn, Jolises Maisn

El empaque colectivo es en caja coh 30 paguietes de 500 g.

Etiquetado: Para el Envase y Embalaje.- La etiqueta debe cumplir 16 especificado en la
NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales: de ‘stiquetado” paraalimentos y
bebidas no alcohdlicas preenvasados-informacién comercial y sanitaria de caracter
obligatorio:

Imagen grafica institucional (Logotipes federales y estatales).

Nombre del programa al que se entregara el alimento,

Nombre o denominacién del alimento.

Recomendacion saludable.

Contenido neto y masa drenada.

Declaratoria del Sistema de Etiquetado frontal de los Sellos de-Advertencia.

Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacion vigente. Siendo |la siguiente:

“Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso
~para fines distintos a'los establetidos en el programa’.’
8. Lista de ingredientes para todos los productos, asi-incluyan un solo ingrediente, por

ejemplo las semillas. }

9. Leyendas precautorias (En el -caso »de ‘que incluya ingredientes que causan
hipersensibilidad, “Este producto puede 'causar -alergia e intolerancia a su

Nk NS

consumo”).

10. Condiciones de conservacion espemal o almacenamiento que se requieran para el
alimento.

11. El envase debera indicar el modo de preparacién o 1nstruccxones de uso vy
conservacion.

12.. Datos de contacto.del S;stema DIF. Jahsco (Denunmas y-quejas).
13. Nombre. o -Denominacion ‘o Razén Social. Domicilio-fiscal del responsable del
producto. (calle, ndimero; cdadigo postal, entidad federativa).
14. Pajs de origen.
15..Identificacién del lote, que sea siempre visible.
16.-Fecha de-Caducidad o consumo preferente, que sea siempre VlSIble
17. Declaracion nutrimental.
De acuerdo a la MODIFICACION de la NOM-051 SCFI/SSA'I -2010 emltlda el 27 de
marzo del 2020.
Tamafio te la porcién 100°¢'6 100 mL..
Contenido energético (Keal).
Proteinas (g):
Grasas totales (g)
" Especifi cando’ grasa “saturada (). Grasas frans (mag).
Hidratos de carbono disponibles (g) oy
Indicando la cantidad de azlcares.(g), azlicares afiadidos (g).
Fibra dietética (g). ' : :
Sodio:{(mg).
i. Informacion adicional (Vitaminas y Minerales)
18. Informacidn en espafiol.

~oeo0ow
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,
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Especificaciones Técnicas de Céhdad

Dlreccmn de Aseguramiento de Ta Calidad Allmentarlaﬁ'
*m}f’i

. Latintaenla etigueta debe ser de grado alimenticio.

. El disefio del empaque sera a seleccidn de color.

21. El embalaje. debera indicar el nimero méximo de estlbas para: -el correcto
.almacenamiento del producto.

Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento climpla con
los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion; es
importante que la planta procesadora aplique y cumpla con loestablecido en ia NOM-251- .
SSA1-2009,

Criterios de aceptacién en la recepcién del insumo: el alimento se acepta o rechaza de‘
acuerdo con los siguientes criterios:

_ Rechazo

Coler,

Color,

olor y aspecto, de olor  y..

aspecto

Apariencia/aspecto acuerdo a las caracteristicas | diferente a las caracteristicas
sensoriales establecidas. sensoriales establecidas.
integro. No debe presentar Botes. memEdad Sa i as-o.

Envase roturas, rasgaduras, fugas o » asg : 93]

evidencia de plagas evidencia de plagas.

Vigente, minimo 6 meses a | Vencida o con menos de 6

Fecha de caducidad .o

de consumo preferente

partir de la fecha de entrega
definida por DIF Jalisco.

meses a partir de la fecha de'
entrega.

Vehiculo de transporte

Limpio, sin derrames, caja
cerrada, sin evidencia de
plagas, sin malos olores y sin

Sucio, con derrames, - con
evidencia de. plagas; - con
malos olores y con restos de

restos de comida. comida.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacion tal
como se establece en el numeral 6.13 de la NOM-251-8SSA1-2009. Debe llevarse a cabo en
vehfculos limpios, protegidos de contaminacién por plagas © de contaminantés ﬁsrcos
quimicos y bioldgicos.

Norm ble:

roductos y servicios. Cereales vy sus -productos:
Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas:
Alimentos a base de: cereales, semillas comestibles,
de harinas, sémolas o semolinas o sus.mezclas:
Productcs de  panificacidn.  Disposiciones -y |-
especificaciones sanitarias y nutrimentales. - :
Métodos de prueba,

ALIMENTOS — GALLETAS

Alimentos — Determinacion de Fibra Cruda en
Alimentos — Método de Prueba.

NOM-247-SSA1-2008

NMX-F-006-1983
NMX-F-613-NORMEX-2017

Pég 4
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

1 — Administracién Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Teh B0 RROD
CTE00 8000 343
Especificaciones Técnicas de Calidad Ay Binalde #1230,

. .z A B % ; PYE g P irerflmpme 3 AT
Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria~conio Miraflares, 0P 24270,
fhundalgiora, Jalison, Méxicn

’ Bieneé'_y servicios. Método para la cuenta de bacterias
NOM-092-S5A1-1994 aérobias en placa.
NOM-113-SSA1-1094 Bienes y servicios. Método para la cuenta de

microorganismos coliformes totales en placa.
Bienes y servicios. Método para la cuenta de mohos y
NOM-111-S8A1-1994 levaduras en alimentos.

Bienes y servicios. Determinacién de humedad en
NOMER:SSx1= 1204 alimentos por tratamiento térmico.

Alimentos- Determinacién de extracto etéreo (Método
NMX-F-615-NORMEX-2018 Soxhlet) en alimentos. Método de prueba.

Alimentos-Determinacién de proteinas en alimentos.
NMX-F-608-NORMEX-2011 Método de ensayo (prueba).

Informacién Comercial. Declaracion de Cantidad en la
NOM-030-5CF-2006 Etiqueta. Especificaciones.
Especificaciones generales de etiquetado para
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 almentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-
Informacién comercial y sanitaria.

NOM-002-SCF1-2011 Prf)ductos preenvasados-contenido neto tolerancias y
métodos de verificacidn.
NOM-251-SSA1-2009 Practicas de higiene para ei proceso de alimentos,

bebidas o suplementos alimenticios.

CAC/RCP 56-2004, Cédigo de practicas para la prevencion y reduccién de la presencia
de plomo en los alimentos.

Reglamento de Control Sanitario de Productos v Servicios. Secretaria de Salud.
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad. Direccion General de Alimentacion y
Desarrollo Comunitario del Sistema Nacional para el Desarrollo Integral de ia Familia.
(SNDIF)

EIASADC Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrolio Comunitario
Lineamientos de Imagen Gréfica para los producios de la Estrategia Integral de
Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario EIASADC

Gula de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios. Direccién
General de Alimentacion y Desarrollo Comunitario, Direccidn de Atencién Alimentaria.
Subdireccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional y Secretaria
de Salud.
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Administracion
{V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tel 3030 3800
_ N 01 800 000 343
Especificaciones Técnicas de Calidad A Aluatne #1220,

Direccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentarig=cioria Mirafiorss, O 24770,
wadalaiwre, Jollzen: Mavico

ANEXO 1Q }
PECHUGA DE POLLO DESHEBRADA 125¢g

Descripcién y composicién:

Es un producto elaborado deé la pechuga de bollo la cual débé ser cocida y posteriormente
deshebrada. Es empacado en bolsas tipo pouch retorteables y sometide a un proceso
térmico con lo cual se logra su inocuidad y estabilidad a temperatura ambiente, sin
conservadores.

Caracteristicas Sensoriales

Caracteristica | o D
Color Caracteristico a 1a carne de pollo cocida, amarillo claro.
Olor Caracterfgtica a la carne cocida, sin olores agrios ¢ putrefactos
O presencia de aromas a descomposicién,
Sabor Debe ser agradabley caracteristico a.came de pollo.
Apariencia/Aspecto Carne deshebrada, cocida, firme sin deshacerse.

Caracteristicas Microbiolégicas
i e Eepeeificdeion e 0
Mesofilicos anaercbios Negativo

Mesofilicos aerobios Negativo
Termofilicos anaerobios - Negativo
Termofilicos aerobios : ““Negativo

Caracteristicas Fisi

_ Especificaci  Limite

Contenido neto ' - 1259
|_(De acuerdo 2 lo declarado en' NOM-002-SCF1-2011)

Masa drenada ’ 1159 Minimo
Autenticidad de pollo Caracteristicas propias del pollo
Cenizas 1.5 g/100g Méximo
Grasa Total ' 4.5 g/100g Méximo
Proteina 23 g/100g Minimo
Sodio ' 350 mg/100 g Maximo

Caracteristicas Toxicoldgicas

__ Contaminantes Quimico . i
Plomo : o0 1 mglkgMaximo
Cadmio 0.1 mg/kg Maximo
Arsénico 1.mg/kg Maximo
Estano 50 mg/kg. Maximo

S6lo se podran utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el que se determinan los
aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso vy
disposiciones sanitarias, con sus modificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF.
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,
Administracion
Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Especificaciones Técnicas de Calidad

Dnreccmn de Aseguramiento de la Calidad Allmentan%*« o
uerchalogg

N Mate a extrafia: Los productos carnicos deberédn de estar exentos de materia extrana Las :
astillas de hueso no deberan de tener una longitud mayor a 7 mm.

Vida de anaquel El producto deberé conservarse en buen estado y sin cambio’s.’:e_n _é{.is_'
su recepcién en el SEDIF o SMDIF de conformidad en lo establecido en los calendarlos de
entrega def;nldos porDIF Jallsco o

Condlclones de almacenamlento Almacén - limpio, fresco Yy~ seco, evitar contacto del
producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias. '
Evitar Juz directa del sol sobre el producto, :
El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén’incluyendo el transporte Se
deben tomar ‘medidas. preventivas para reducir la infestacién’y con ello. limitar el uso de
plaguicidas. En taso-de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido reglstrados. ;
por CICOPLAFEST 0 COFEPRIS para su uso en planta de-alimentos.

Condiciones de dlstrlbucmn Los insumos-deben ser fransportados en caja cerrada en .
condiciones que ‘eviten su-contaminacién. Se deben proteger de plagas o de contammantes :
fisicos, quimicos'y bioldgicos: :

Envase: Deberd ser un recipiente de material resistente e inocuo y que garantice la
estabilidad -del ‘producto, .de tal manera que no altere “sus cualidades hrglenlcas.
nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales. S

Presentacion de 125 g contenido neto y con mesa drenada de 115 g. El envase debe-qﬁédar
herméticamente en Pouch {envase flexible retortable} seliado y sometido a un proceso:
térmico que asegura la estefilidad comercial, para garantizar la vida Gtil del producto

Embalaje:  Se debe usar material resistente que ofrezca -la: proteccion adecuada a los* .
ervases  para “impedic su deterioro exterior, a la vez que faciliten su  manipulacion;
almacenamiento y distribucién. El recipiente tendré capacidad para resguardar la totalidad:

de‘las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provogue la ruptura © detenoro del:
alimento. ;

Empaque-colectivo en'caja de cartén corrugado con 100 piezas.

Etiquetado: Para el Envase y Embalaje. La etiqueta debe cumplir lo espécificado en la
NOM-051-SCEWSSA1-2010.: Especificaciones generales de etiquetado para-alimentos:y
bebidas no alcohodlicas preenvasados-Informacién comercial y sanitariade’ caracter' '
obligatorio: :

‘Imagen gréfica institucional (Logotipos federales y estatales).

Nombre dél programa al gue se entregara el alimento.

Nombre o denominacion del alimento.

Recomendacion saludable.

‘Contenide fisto-y. masa drenada. ) :
Declaratorla del Sistera de Etiquetado frontal de los Sellos de Advertencua. '

DO W
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

{ Administracion )
V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Ted $030 3800
D1 8003006388
Especificaciohes Técnicas de CGalidad Ass, Aloplde# ?2"*‘3

Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentarigoeionia Mirafiures, CP.44370,.
Busdalnjarn, Solizes Mivien

7.-Leyenda del Presupuesto-de Egresos de-la Federacion-vigente. Siendo-la siguiente

“Este programa es pUblico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohlbldo el uso
“para fines distintos & 0§ establecidos en el programa”. ;

8. Lists de’ sngredlentes para todos los productos, asi mcluyan un solo ingrediente, por
ejemplo las semillas. _

9. Leyendas precautorias (En el casoc -de que: incluya.ingredientes que causan
hipersensibilidad, “Este producto puede :causar alergia e intolerancia a su
consumo”),

10, Condiciones ‘de cohservacion especial o almacenamienito que se requieran para el
alimento. _ '

11. El envase debera indicar el modo de preparacion o instrucciones de uso y
conservacion, .

12. Datos de contacto del Sistema DIF Jalisco (Denuncias y.quejas).

43. Nombre .0 Denominacién ‘o Razén:Social. :Domicilio: fiscal ‘del responsable del
producto. (calle, nimero, cédigo postal, entidad federativa).

14. Pais de origen.

15. Identificacion del lote, que sea siempre visible. ;

16.:Fecha de Caducidad o consumo preferente, que sea siempre visible.

17. Declaracion nutrimental.

De acuerdo a la MODRIFICACION de la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 emltlda el 27 de
marzo del 2020.

Tamafio de‘la porcién 100 g'o-100 mL.

Contenido energético {Kcal).

Proteinas (g).

Grasas totales (g) :

Especificando grasa saturada (g). Grasas trans (mg).

Hidratos de carbono disponibles (g)

Indicando la cantidad de azticares (g), azlicares afadidos (g).

Fibra dleietlca (9).

Sodio (mg).

i. Informacién adicional (Vitaminas y Mlnerales)

18. Informacién en espafol.

19. Latinta'en la etiqlieta:debe ser de grado alimenticio.

20." El disefio del empague sera a seleccion de color.

21, El_embalaje deberd indicar el nimero méximo de estibas para el correcto
almacenamiento del producto.

me 0T

FHO <

Procesos: Con el fin:de garantizar que todo el-proceso productivo:del alimento cumpla-con
los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, es
importante que la planta procesadora apllque y.cumpia con:lo establecido en la NOM-251-
S8A1-2009.

Criterios de aceptaclon en la recepcién del insumo: el allmento se acepta o] rechaza de
acuerdo con los siguientes criterios:
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,
{ Administracion
V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Especificaciones Técnicas de Calidad Ay Alonid

Direccidn de Aseguramiento de la Calidad Alimentarig=stania i4
umdalajara

. Aceptacioh - Rechazo

" Color, olor y aspecto, de | Color, oler |y . .aspecto;
Apariencia/aspecto acuerdo a las caracteristicas | diferente a las caracteristicas
sensoriales establecidas. sensoriales establecidas.

integro. No debe presentar
Envase : roturas, rasgaduras, fugas o
ol evidencia de plagas

Rotos, rasgados, con fugas o
evidencia de plagas: '

Vigente, minimo 6 meses a | Vencida o con menos de 6
partir de la fecha de entrega | meses a partir de la fecha: de
definida por DIF Jalisco. entrega

Fecha de caducidad o
de consumo preferente

Limpio, sin derrames, caja | Sucic, con deframes,” con:|
cerrada, sin evidencia de'|evidencia de plagas; con |-
plagas, sin malos olores y sin | malos olores y con restos de
restos de comida. comida.

Vehiculo de transporte

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacion tal
como se establece en el numeral 6.13 de la NOM-251-SSA1-2009. Debe ilevarse a caboen -
vehiculos limpios; “protegidos de contaminacién por plagas o de contaminantes fisicos;,
quimicos y biologicos. i

Normatividad Aplicable:

NMX-FF-128-SCF1-2016 Productos avicolas carne de pollo de engorda en:canal y
en piezas clasificacion.

; Productos y servicios. Producios camicos procesados
NOkh218-5oA1-2018 Especificaciones sanitarias. Métodos de prueba. :
NOM-194-SSA1-2004 Productos y servicios. Especificaciones Sanitarias en los.

establecimientos dedicados al. sacrificio y faenado de

animales para abasto, almacenamiento, transporte y

expendio. Especificaciones sanitarias - de productc')s

especificaciones sanitarias.

NOM-002-SCF1-2011 Productos preenvasados-contenido neto tolerancaas y.
métodos de verificacién.

Alimentos envasados en recipientes de cierre hermetlco y

NOM-130-8SA1-1995 sometidos a tratamiento  térmico: dlsposmlones_ v
especificaciones sanitarias. _
NOM-030-SCF1-2006 Informacion comercial - declaracion de cantidad “en la

etiqueta. Especificaciones.
Especificaciones generales de etiquetado para alimentos: | . -
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 |y bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacién |
; : comercial y sanitaria. i

; R Practicas de higiene para-el proceso: de* allmentos
hiBN-got-5iord 2002 bebidas o suplementos alimenticios. :

CAC/RCP 56-2004, Codigo de practicas para la prevencnon y.reduccién de la presencza :
de plomo en los alimentos.
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Col. Miraflores, C.P. 44270,

A
Administracion
Oy

Guadalajara, Jalisco, México

Tl NI FET0
RO B0T0 343
v g . . o Aloalde #1020
Especificaciones:Técnicas de Calidad Gotonin Miraflores 18 44770

Direccién de Aseguramiento-de la Calidad Alimentaria Bundlabyera, Jabses, Mérics

‘ R ﬁé‘?ﬁ
Desarrollo Comunitario del Sistemsa Nacional para et Desarrollo Integral de la Familia,
{SNDIF)

EIASADC Estrategia 'Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario

Lineamientos de Imagen Gréafica para los productos de la Estrategia Integral de
Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario EIASADC

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios. Direccién
General de Alimentacion y Desarrolio Comunitario, Direccion de Atencion Alimentaria,
Subdireccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional y Secretaria
de Salud.
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Col. Miraflores, C.P. 44270,

A
Administracion
Q)

Guadalajara, Jalisco, México

Teb BN MY
L BoG Bi}fz“‘ «"3&\5 :
. i : ; ! e Ay etk '
Especificaciones Técnhicas de:Calidad Cotlonin Mirafl
Direccién de Aseguramiento de la Calidad A]lmentarla ua il dal

ANEXO1Y .
NOPALES ENVASADOS 500 g

Descripcién y composicién:

Se .éntiende por nopales envasados al producto obtenido a parﬂr de las paletas.carnosas
erizadas de espinas que representan las hojas de la planta de la familia de las cacticeas
Opuntia ficus indica las, cuales .deben. estar.sanas, limpias.y sin.espinas,. envasadas..en
recipientes sanitarios de clerre hermético y sometldas a proceso termlco antes.y. despues de
cerrado para asegurar su conservacion. o ;

Caracteristicas Sensoriales '

Color T , : Verde caracterlstico‘
Olor Caracteristico y libre de olores extrafios.
Sabor .= -Caracteristico y.libre de:sabores extrafios.

Aspecto, consistericiay. textura = |-Tierna y.que no.-estén:excesivamente duros:.

Caracteristicas Microbiolégicas

Mesofilicos ahaerbb:os . ; Negativo

Mesofilicos aerobios ; s e Negative:
Termofilicos anaerobios : e - uERNegativo
Termofilicos aerobios Negativo

Caracter;stlcas FlSlcoqulmlcas
.. Especificacion

'C'ontenido neto s ' e
Lk : : (De acuérdo'alo declarado e NOM-002- SCFI-201 'I)
Masa:drenada ™ - ~ 300 g:Minimo
Acidez* : 0.5%=25%
H 3.0-5.0
Sodio . 350 mg/100 g Maximo

Caracteristicas Toxicolégicas

Pomo .. | 10mgkg Maximo
Cadmio ; . s 0:2mg/kg: Méximo
Arsénico 1.0 mg/kg Méximo

Sélo se podran utilizar los aditivos listados en el Acuerdo-por. el que 'se determinan los
aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos -alimenticios,. su uso y
disposiciones sanitarias, con sus modificaciones, incluyendo.los no publicados en el DOF.
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Administracion
Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

: Especificaciones Técnicas de Calidad
:Direceién. .de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria o

Materia extrana E! producto debe estar libre de: fragmentos de insectos, pelos y excretas
de roedores, asi como de cualquier otra materia extrafa.

Vida de anaquel: El producto deberd conservarse en buen estado y sin.cambios en sus

propiedades fisicoguimicas, microbiolégicas y sensoriales por al merios 6 meses a partir. de.

su recepcion enel SEDIF o SMDIF de conformidad en lo establecido en los calendanos de__
entréga defi ﬂldOS por DIF Jahsco

Condiciones de ‘almacenamignto: "Almacén limpio; fresco V' seco, evitar contacto del:
producto con pisos; patedes; techos o superficies sucias.

Evitar luz directa del sol sobre el producto. : e
El control de-plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transpo_rt_e_ Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion. y con ello imitar el uso de-
plaguicidas. En‘caso de-emplearlos, los Unicos permitidos son:los que han sido reglstrados 0

por CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

Condlcmnes de distribucién: Los insumos dében ser transportados en.caja cerrada en} &
condiciones que evitensu-contaminacion. Se deben proteger de plagas 0 de contammantes :
fisicos, quimicos y bioldgicos.

Envase: ‘Debera “ser un-recipiente de material resistente: € inocuo v que garanfice la =
estabilidad del producto;.~de tal manera que no altere sus cualidad’e_s higiénieas, *

nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales. El envase debe quedar herméticamente sellado y
someterlo a un proceso de esterilizacién para garantizar la vida UGtil del producto: -

La presentacion en bolsa Pouch retorteable, tipo almohada transparente con tres selios de -
fabrica de 500 g con una masa drenada de 300 g.

Embalaje Se debe usar material resistente que ofrezca Ia proteccién adecuada a: Ios
envases .paraimpedir. su deterioro exterior, a la vez que faciliten su. manipaiacion;
almaicenamiento 'y distribucion. Ei recipiente tendra capacidad para resguardar la totalidad
de las-piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o detenoro del. :
alimento. ;

El empaque colectlvo serd en cajas de cartén con 30 piezas, con la debida reSIstenua y que
oftezca la proteccion adecuada en el sellado para evitar el deterioro externo. ;

Etiquetado: Para ¢l Envase y Embalaje. La .etiqueta debe ‘cumpiir lo especificado en'la’
NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para ‘alimentos y:
bebidas no" alcohdlicas preenvasados-Informacion comercial y sanitaria de caracter 3-
obligatorio:

Imagen grafica institucional (Logotipos federales y estatales).

Nomb_re'_del' programa al que se entregara el alimento. .

‘Norbre 6‘denominaciori del alimento.

‘Recomendacion saludable.

Contenido-neto y masa drenada.

Declaratoria dei Sistema de Etiquetado frontal de los Sellos de Advertencna.

P’S":"."’!\".—‘

'Pé.g._ 3 -
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

't Administracion )
V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

: : A Sigide 8 332@
Especlflcaclones Tecnlcas de Calidad. . Colorin MRS CE e

Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria Bundsiniarg, “*@itgsa—ﬁ Wa,m

7. Leyenda del Presupuesto de Egresos de' la Federacion vngente S:endo ia S|gu1ente
“Este programa es publico, ajeno a cualquier partldo politico. Queda proh|b|do el uso
para finesdistintos a los establecidos en el programa

8. Lista de ingredientes para todos Ios productos asi mcluyan un solo mgredlente por

: ejemplo las semillas. :

9. Leyétidas: precautotias’ (En &l caso: de que- ;ncluya ingredientes que causan

hipersensibilidad, - “Este producto puede causar-alergia ‘e intolerancia - a su

_.consumo”).
10. Condiciones. de conservacion especial o almacenamlento gue se requieran para el
alimento. ; :
-11.El .envase .deberé..indicar el .moda de. preparaclon 0 mstrucmones de uso y
conservacion: :

12. Datos de contacto del Sistema DIF Jalisco (Denuncqas y que;as)
13. Nombre 0 ‘Denominzcion: 6 Razén Social.” Domicilio fiscal del responsable det
producto: (calle; numero codigo postai ‘entidad federa’uva)
14. Pals de‘origen. .
15, [dentificacion del lote, que sea 31empre VISIble
16. Fecha de Caducidad o consumo preferente que sea mempre visible.
17. Declaracién nutrlmental
D& acuerdo a'la MODIFICACION de la’ NOM 051= SCFI/SSA1-201O emltlda el 27.de
marzo del 2020,
Tamafio de la porcion 100 g o 100 mL.
Contenido energético (Kcal).
Proteinas (g).
- Grasas totales (g)
-Especﬂ’" icando grasa’ saturada {9): Grasas trans (mg)
Hidratos:de carbono disponibles{g)
Indicando la cantidad-de azucares (g); azlcares afiadidos (g).
Fibra dietética (g). '
Sodio (mg).
i. Informacion adicional (Vltamlnas Y. Mlnerales)
18. .Informacién.en espafiol.
19.:Latintaen Ia ethueta debe ser de grado ahment|0|o
20. Eldisefio del empaque serd a seleccion de color.
21.-El"embalaje” debera “indicar el ‘nlimero- maximo - de estlbas para.-el correcto
almacenamlento del producto :

Mo oo T

EZQ

Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla-con
los requisitos ‘minimos establecidos: de ‘practicas de higiene 'y evitar ‘st contaminacion; es
importante: que-la planta procesadora aphque y cumpla con: lo-establecido en-la NOM-251-
SSA1 -2009 : e
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,
{ Administracion
V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Criterios de acep’tacién en la recepcién del insumo: el alimento se acepta o rechaza de

Espemflcacmnes Técnicas de Calldad

acuerdo con'los siguientes criterios:

Apariencia/aspecto

Color, olor y aspecto, de
acuerdo a las caracteristicas
sensoriales establecidas.

aspecto,

Color, olor = y.
diferente a las*caracteristicas
sensoriales establacidas:

Envase

integro. No debe presentar
roturas, rasgaduras, fugas o
evidencia de plagas

Rotos, rasgados, coh fugas:o
evidencia de plagas.- :

Fecha de cﬁéducidad.o
de consumo preferente

Vigente, minimo 6 meses a
partir de la fecha de entrega
definida por DIF Jalisco.

‘Vencida o con-mends dé: 6

meses a partir dela fecha de
entrega.

Vehiculo de transporte

Limpio, sin derrames, caja
cerrada, sin evidencia de
plagas, sin malos olores y sin

Sucio, con derrames; con
evidencia de _plagas; .con

malos olores ¥ con restos de:

restos de comida. comida.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contamma(:lon fal
como se establece en el numeral 6.13 de la NOM-251-SSA1-2009. Debe llevarse a cabo en-
vehiculos “limpios, protegidos de contaminacion por plagas © de contammantes ﬂsncos
quimicos y bioldgicos.

Normatividad Aplicable:

Alimentos para Humanos. Nopales envasados.

Alimentos Envasados en Recipientes de Cierre Hermético
y Sometidos a Tratamiento Térmico. Disposiciones y
Especificaciones Sanitarias.

Informacién Comercial. Declaracién de Cantldad en:la
Etiqueta. Especificaciones.

Especificaciones generales de ethuetado para ahmentos
y bebidas no alcohdlicas preenvasados - Informacmn
comercial y sanitaria.

Productos preenvasados - contenido Neto—Toleranmas Nl
Métodos de Verificacion.

Practicas de Higiene para el Proceso de Allmentos
Bebidas o Suplementos Alimenticios.

Reglameénto de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Saiud

Acuerdopor el que se.determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos; beb:das y :
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias. :

ﬁiﬁManual de Especificaciones Técnicas de Calidad. Direccién General de Alimentacién y:
a

NMX-F-451-1983

NOM-130-8SSA1-1995

NOM-030-SCF1-2006

NOM-051-SCFI/SSA1-2010

NOM-002-SCF1-2011

NOM-251-SSA1-2009

Pé_g{d{_'
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

inistracion
ASI Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tel 3030 3800
VB 000 343
Especificaciones Técnicas de Calidad A Aloslde #1220,

Direccién de Aseguramiento de laCalidad Alimentarid-aieria Miraflers GR 44270,
Gumdabaiors, Jallers Mavico

NOM-002-SSA1-1994 Bienes y servicios. Método para la cuenta de bacterias
aercbias en placa.

NOM-113-SSA1-1994 Bienes y _servicios. Metodo para la cuenta de
microorganismos coliformes totales en placa.

NOM-111-SSA1-1994 Bienes y servicios. Método para fa cuenta de mohos y
levaduras en alimentos,

NOM-116-SSA1-1994 Bienes y servicios. Determinacién de humedad en

alimentos por tratamiento térmico.

ELR{E. _ Alimentos- Determinacién de extracto etéreo (Método
NMPCR-a 1 NORMEX2016 Soxhlet) en alimentos. Método de prueba.
NMX-F-608-NORMEX-2011 Ali'mentos-Determinacién de proteinas en alimentos.
Método de ensayo (prueba).

NOM-030-SCF}-2006 Informacion Comercial. Declaracién de Cantidad en la
Etfiqueta. Especificaciones.

Especificaciones generales de efiquetado para
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-
Informacién comercial y sanitaria.

NOM-002-SCF1-2011 Productos preenvasados-contenido neto tolerancias y
metodos de verificacién.
NOM-251-SSA1-2009 Practicas de higiene para el procesc de alimentos,

bebidas o suplementos alimenticios.

CAC/RCP 56-2004, Codigo de practicas para la prevencion y reduccidn de la presencia
de plomo en los alimentos.

Reglamento de Control Sanitario de Preductos y Servicios. Secretaria de Salud.,
Acuerdo por el que se deferminan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad. Direccién General de Alimentacion y
Desarrollo Comunitario del Sistema Nacional para el Desarrollo Integral de la Familia.
SNDIF)

EIASADC Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrolio Comunitario
Lineamientos de Imagen Grafica para los productos de la Estrategia Integral de
Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario EIASADC

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios. Direccion
General de Alimentacion y Desarrollo Comunitario, Direccion de Atencién Alimentaria.
Subdireccion de Aseguramiento de Ja Calidad Alimentaria de DIF Nacional y Secretaria
de Salud. .
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

1 — Administracién Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tk SLIR0 RRGL
. O 8O0 3000 343
Especificaciones Técnicas de Calidad . s dlooide #1220, .
Direccion de Aseguramiento de [a Calidad Alimentarig-olonio Mirafleras CRaadrg
Guisrlelofors Jolisgn, Mizlon

ANEXO1X
MINI GALLETA DE TRIGO CON AVENA Y PASAS 30 g,

Descripcién y composicion:

Galleta integral elaborada con harina integral de trigo, salvado de trigo 8.5 % méximo, avena
2 % maximo, pasas 2 % maximo, grasas, agua, ademéas de ofros ingredientes opcionales y
aditivos para alimentos, sometida a proceso de amasado o.batido,. moldeado, troquelado en
forma de.cuadro con-letras del abecedario realzado en cada galleta; para darle 1a forma
establecida, posterior-un tratamiento térmico; la-cual debersd tener una textura suave pero
firme, para:una masticabilidad-adecuada. : : Frena

Caracteristicas Sensoriales

De amarillo dorado a café dorado, caracteristico del producto,
Color sin presentar. dreas negras: por-quemaduras .0 claras por falia:
de coccién.
Olor Caracteristico del producto, sin-exhibir clores desagradables o
: : extrafios, como rancio. ovigjo. o ;
Sabor -| Ligeramente ‘dulce, caracterfsticb't_j_el' producto, sin” presentar
sabores desagradables o extrafios como rancios o viejos.
Aspecto, v textura Aspecto fresco.. Tamafio uniforme.y suave propia del producto.
Consistencia Firme, semicrujiente

Caracteristicas Microbiol6gicas:

 Bacterias mesofilicas aerobias 3.000 UFC/g Maximo
Coliformes Totales <10 UFC/g

Hongos 10 UFC/g:-Méximo

Caracteristicas Fisicoguimicas

Contenido.neto ; 30g % S it

(De acuerdo alo declarado.en NOM-002-SCFI-2011) -
Humedad ‘ ' 8 % Méximo o _
Cenizas 2 % Maximo
Proteina 8 % Minimo
Fibra dietética e . ...1.8.9/30.g.Minimo:
Azlcares .- 20.% Maximo de Jas calorias totales del insumo

Sacarosa Maximo 20 % de las calorias totales del insumo.

Perfil de azlicares (Glucosa, fructuosa, maltosa)

Grasa fotal _ 35:% Méximo delas calorias. totales del.insumo -
Grasas saturadas 10 % Méximo-de:las calorias totales del insumo
Acidos grascs trans :0:5 /30 g Maximo -

Sadio .. -105mg/30-g:-Méaximo

Pig. 1
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,
Administracion
Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Especificaciones Técnicas de Calidad
Dlrecmon de Aseguramiento de la Calidad Ahmen’car;atwmm

el

Plorﬁo — — 0.5 mg/kg Maxtmo
Cadmio 0.1 mg/kg Méximo
Aflatoxinas 20 microgramos/Kg Maximo

Sé6lo.se podran. utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el que se determinan:los:|
aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios; su-uso: y |
disposiciones sanitarias, con sus modificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF..

Materia extrafia: No mas de 50 fragmentos de insectos, no mas de un pelo de roedor y.'
estar-exento de sus excretas, en 50 g de producto

Plaga: debera estaf libre-de plaga viva en la totalidad del envase y del producto.

Vida de anaquel. El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios. en sus
propiedades fisicoquimicas, microbioldgicas y sensoriales por al menos 6 meses a partir de
su recepcion en el SEDIF o SMDIF de conformidad en lo establecido en los calendarios de
entrega definidos por DIF Jalisco.

Condiciones de almacenamiento: Almacén limpio, fresco y seco, evitar contactodel:
producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias.

Evitar luz directa del sol sobre el producto.

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el fransporte: Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar ‘el uso de.
plaguicidas. En caso de emplearlos, los Gnicos permitidos son los que hansido reglstrados
por CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

Condiciones de distribucidn: Los insumos deben ser transportados en caja cerrada en
condiciones que eviten su contaminacidn. Se deben proteger de plagas o de contammantes.
fisicos, qU|m1cos y biclogicos. :

Envase: Debera ser un recipiente de material resistente e inocuo y que garantice:fa .
estabilidad -del producto, 'de tal manera que no altere sus cualidades hlglenlcas
nutricionales, fecnoldgicas y sensoriales.

El tamafio de la porcién de la mini galleta con letra del abecedario realzado, debe .dé ser'_d'e
2 g en paquetes de 30 g; sellada térmicamente, de tal manera gue no altere-la“calidad del .
producto, quée sea resistente e inocuo que permita mantener intacta las propledades del
alimento.

Embalaje: ‘Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccion adecuada ‘a los
snvases paraimpedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su.-manipulacion,
almacenamienio y distribucién. El recipiente tendré capacidad para resguardar la totalidad
de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o deteriore del:
alimento.

Pé’tg._ 200

Pagina 144 de 204
LPL02/2022

Jdllsco

COBIERNO DEL ESTADO



Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

dministracion
A Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tel TS0 00
01 SO0 SO 343
Especificaciones Técnicas de Calidad A mloolila #1030,

Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaridosicrin Mirafisres, 05 4a70,
Buodalejora Jotless Madles

ey ’ . .
El empaque colectivo es en caja con 200 paquetes de 30 g.

Etiquetado: Para el Envase y Embalaje. La stiqueta debe curnplir lo especificado en Ia
NOM-051-SCFI/SS5A1-2010. Especificaciones generalés: de etiquetado “para- alimentos v
bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacién comercial v sanitaria de caracter
obligatorio:

Imagen gréfica.institucional (Logotipos federales y estataiés).

Nombre del programa al que se entregars el alimento.

Nombre o denominacién del alimento.

Recomendacion saludable,

Contenido neto y masa drenada.

. Declaratoria del Sistema de:Etiquetado frontal:de-los Sellos de Advertencia. . :

. Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacidn vigente. Siendo 1a sgunente
“Este programaes plblico, ajeno a cualguier partido politico. Queda prohibido el uso
para fines distintos a los establecidos &h el programa”.

8. Lista de ingredientes para todos Ios productds, asi incluyan un solo ingrediente, por
ejemplo las semillas. ; :

9. Levendas precautorias (En. el ¢casc - de “que incluya ingredientes que .causan

hipersensibilidad, “Este producto puedé: causar - alergia e intolerancia a su

NO O R LN

consumao”™).

10, Conidiciones de conservacion espemal o almacenamiento que:se:requieran para el
alimento. . : s

11. El envase debera indicar el modo de preparacion o instrucciones de uso y
conservacion.

12. Datos:de contacto del Sistema DIF Jalisco (Denuncias:y-quejas).
13.Nombre-'o Denominacién- 6 Razén Social. ' Domicilio’ fiscal del responsable del
producto. {calle, nimero, codigo postal, entidad federatlva)
14, Pais de origen.
15:-Identificacion del lote, qua sea siempre V[SIbfe :
16. Fecha de Caducidad o consumo:preferente, que sea 3|empre VISlb!e
17. Declaracion nutrimental.
De acuerdo a la MODIFICACION de la NOM- 051-SCFI/SSA1-2010 emitida el 27 de
marzo del 2020.
Tamano-de'la porciéon 100g 0100 mL.
Contenido energético (Kcal).
= Proteinas(g).
Grasas totales (g)
" Especificando grasa saturada (g). Grasas frans (mg).
Hidratos de carbono disponibles (@)
Indicando la cantidad de azucares (g); azicares afiadidos (g).
Fibra dietética (g).
~Sodio{mg).
i Informacion adicional (Vitaminasy Minerales) -
18. Informacion en espafiol.

"o o o

Ta
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Administracion

Av. Fray Antonio Alcalde#1221,
Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Especificaciones Técnicas de Calidad

19ié La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio.

20. Eldisefio del empague seréa a seleccién de color.

21. El embalaje debera indicar el nimero maximo de estibas para el correcto
almacenamiento del producto.

Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla+con
los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, es
importante que la planta procesadora aplique y cumpla con lo-establecido en la NOM-251- :
SSA1-2009.

Criterios de aceptacién en la recepcién del insumo: el alimento se acepta.o-réchaza:dé
acuerdo con los siguientes criterios:

evidencia de plagas

’ Color, olor y aspecto, de | Color, olor y . .aspeclo;
Apariencia/aspecto acuerdo a las caracteristicas | diferente a las caracteristicas
sensoriales establecidas. sensoriales establecidas.
integro. No debe presentar Rolos. rasuatos” Sob Tue ot
Envase roturas, rasgaduras, fugas o ’ g i gas,

evidencia de plagas.

Vigente, minimo 6 meses a
partir de la fecha de entrega
definida por DIF Jalisco.

Fecha de-caducidad o
de consumo preferente

Vencida o con menos de: 6
meses a partir de la fecha de
entrega.

Limpio, sin derrames, caja
cerrada, sin evidencia de
plagas, sin malos olores y sin
restos de comida.

Vehiculo de transporte

Sucio, con derrames; - con
evidencia de plagas;. con
malos olores y con restos de
comida.

El transporte de ios insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacién-tal-
como se establece en el numeral 6.13 de la NOM-251-SSA1-2009. Debe llevarse'a cabo en
vehiculos limpios, protegidos de contaminacidn por plagas o de contaminantes: f|3|cos
quimicos y bioldgicos. ;

-

N idad A'I‘cab]e'

Productos y servicios. Cereales y sus .productos:
Cereales, harinas de cereales, sémolas o. semalinas.
Alimentos a base de: cereales, semillas comestibles,

NOM-247-58A1-2008

de harinas, sémolas o semolinas o sus ‘mezcias.

Productos  de

Meétodos de prueba.

panificacion.
especificaciones sanitarias y nutrimentales:

NMX-F-006-1983

ALIMENTOS — GALLETAS

NMX-F-613-NORMEX-2017

Alimentos ~—

Determinacion de Fibra
Alimentos — Método de Prueba.

Cruda. en ;

Jalisco
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Administracion
{V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tl RO 3800
D1800 3000 342
Especificaciones Técnicas de Calidad A Alatds # 1520,

Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentarig-sieris Mirafloras, OF 44770,
Gumdataiarn, Jollses, Mérico

NOM-082-SSA1-1994 Bienes y servicios. Método para la cuenta de bacterias
aerobias en placa.

NOM-113-SSA1-1994 Bienes y _servicios. Método para la cuenta de
microorganismos coliformes totales en placa,

NOM-111-SSA4-1994 Bignes y servicios. Método para la cuenta de mohos y
levaduras en alimentos.

NOM-116-SSA1-1994 Bienes y servicios. Determinacion de humedad en

alimentos por tratamiento térmico.

rer ] Alimentos- Determinacion de extracto etéreo (Método
NMX-F-615-NORMEX-2018 Soxhlet).en alimentos. Método de prueba.
NMX-F-808-NORMEX-2011 Alimentos-Determinacién de proteinas en alimentos.
Metodo de ensayo (prueba).
NOM-020-SCF1-2008 Inf'ormamon Cor_nermgl. Declaracion de Cantidad en la
Etiqueta. Especificaciones.
Especificaciones generales = de etiquetado para
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-
Informacién comercial y sanitaria.

NOM-002-SCF1-2011 Productos preenvasados-contenido neto tolerancias y
metodos de verificacion,
NOM-251-SSA1-2009 Practicas de higiene para el proceso de alimentos,

bebidas o suplementos alimenticios.

CAC/RCP 56-2004, Cédigo de practicas para la prevencion y reduccidn de la presencia
de plomo en los alimentes.

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios: Secretaria de Salud.
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvanies en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad. Direccién General de Alimentacion y
Desarrollo Comunitario del Sistema Nacicnal para el Desarrollo Integral. de la Familia.
{SNDIF)

EIASADC Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario
Lineamientos de Imagen Grafica para los productos de la Estrategia Integral de
Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario EIASADC

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios. Direccidn
General de Alimentacion y Desarrollo Comunitario, Direccion de Atencidn Alimentaria.
Subdireccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional y Secretaria
de Salud.
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

{ Administracion )
V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Teh: 2030 240G
rann 3000 Ja5
Especlflcacmnes Tecmcas de Calidad . Ao Alnntde #1200

Diréccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentarid-otaric Hiriilsres, GF, ez
Gundalojurn, dellens Mivien

ANEXO 1W
MINI GALLETA INTEGRAL DE MAIZ 30 g.

Descripcién y composmlon

Galleta integral elaborada con harina-integral :de trigo . salvado. de trigo. 8.5 % maximo y
harina de maiz 2 % méaximo, grasas, agua, ademas de ofros ingredientes opcionales y
aditivos para alimentos, sometida a proceso. de amasado o batido, moldeado, troguelado en
forma:de cuadro ‘con‘letras del abecedario realzade en cada galleta; para darle 1a forma
establecida; posterior un-fratamiento: térmico, la-cual ‘debera tener una textura suave pero
firme; para una masticabilidad adecuada :

Caractenshc‘as Sensona]es

De amarillo .dorado a café dorado, caracterfstico del producto,'

Color sin.presentar areas:negras: por:quemaduras:o:claras:por falta.
de coccidn.
Olor - Caracteristico del producto, sin exhibir:olores desagradables o}

-extrafios, como-rancio o:viejo:: .
Ligeramente  dulce, ‘caracteristico- del producto, sin- presentar

Sabor il - o

sabores desagradables o extrafios'como rancios o vigjos:
Aspecto, y textura Aspecto fresco. Tamafio unlforme y suave propia del producto.
Consistencia Firme, semlcrUJlente

Caracteristicas Microbiolégicas

: Baéterlas mersoﬂh(‘:'a“s"aeroblas : 3,000 UFC/g Maximo

Coliformes Totales : i <10 UFC/g
Hongos 10 UFC/g Maximo

Caracteristicas Fisicoquimicas

" Especificacion

; 30
Eonishido.nsie (D& aciierdo & 1o deciarado en NOM-002-SCFI201 1)
Humedad " 8 % Maximio '
Cenizas 2 % Maximo
Proteina 8 % Minimo .
Fibra dietética _ 1.8.9/30 g:-Minimo
Aziicares . ~ 20 % Maximo de las calorias totales del | lnsumo

Sacarosa Maximo 20 % de las calorias totales del insumao.

ofi .
Perfil de aziicares (Glucosa, fructuosa, maltosa)

Grasa total . 35:% Maximo.de las calorias.totales del.insumo
Grasas saturadas ] 10 % Méximo de las calorias totales delinsumo
Acidos.grasos frans - 0.5:9/30 g Maximo

Sodio : 105mg/30 g Maximo: .-
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,
{ Administracion
V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Especificaciones Tecnicas de Calidad

Direccioh de Aseguramiento de la Calidad Allmentarlaw el
ELERG %

Caracteristicas Toxicologicas

Plomo — 0.5 mg/kg Maximo
Cadmio 0.1 mg/kg Maximo
Aflatoxinas 20 microgramos/Kg Maximo

Solo se:podran utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el que se determinan los |-
aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios;:su. uso' y
disposiciones sanitarias, con sus modificaciones, incluyendo los no publicados en el 'DOF :

Materia extrafia: No mas de 50 fragmentos de insectos, no més de un pelo de: roedor y :
estar exento de sus excretas, en 50 g de producto

Plaga: deber’é estar libre-de plaga viva en la totalidad del envase y del producto.

Vida de-anaguel:-El producto deberad conservarse en buen:estado y sin cambios en: sus
propiedades fisicoquimicas, microbiolégicas y sensoriales por:al menos 6 meses a partic de
su recepcion en el SEDIF o SMDIF de conformidad en lo establecido en los calendanos de %
entrega definidos por DIF Jalisco.

Condiciones “de ‘aimacenamiento: Almacén limpio, fresco'y seco, evitar contacto del
producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias.

Evitar luz directa del sol sobre el producto. .
El conirol de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo-el transporte. Se-
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar el-Uso de
plaguicidas, En-caso de ‘emplearlos, los Unicos permitidos son los que han srdo reglstrados_ .
por CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos. ;

Condiciones de distribucion: Los insumos deben ser transportados en caja cerrada en
condiciones que eviten su contaminacion. Se deben proteger de plagas o de contammantes.
fisicos, guimicos y bicldgicos.

Envase: Debera ser un recipiente de material resistente e inocuo y que ‘garantice la
estabilidad’ “del” producto, de tal manera que no altere sus cualidades hlglemcas_
nutricionales, tecnologicas y sensoriales. :

El tamafio de Ja porcion de la mini galleta con letra del abecedario realzado, debe de ser de
2 g en paquetes de 30 g, sellada térmicamente, de tal manera que no altere la-calidad del
producto, que sea resistente e inocuo que permita mantener intacta las propledades del:
alimento. i

Embalaje: Se-debe Usar material resistente que ofrézca la proteccidn adetuada a los
envases para“impedir-su: deterioro exterior,  a la vez gque faciliten -su”'manipuiacion;
almacenamiento y distribucién. El recipiente tendra capacidad para resguardar la totalidad
de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o deterioro del -
alimento.
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

't Administracion )
V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Teh FI3 200 .
Cla0anta 343
Especlflcaclones Técnicas de Calldad . A Muaids #1000

Direccién de Aseguramiento de Ja Calidad Alimentarig-eisnia Mirafierss, CF a6274,
Buodaiojery Jallsen, Maddos

e N :
El empadgue colectivo es en caja con 200 paquetes de 30 g.

Etiquetado: Para el Envase y Embalaje. L& etiquets debe cumplir lo'especificado en 1a’
NOM-051-SCFI/S8A1-2010. Especificaciones generales-de etiquetado para-alimentos y
bebidas no alcohdlicas preenvasados-informacion comercial y sanitaria de cardcter
obligatorio:

~Imagen grafica institucio_nai (Logotipos federales y estatales).
Nombre del programa al que se entregara el alimento.
Nombre o denominacién del alimento.
Recomendacion saludable.
Contenido neto y masa drenada.
Declaratoria del Sistema de Etiquetado frontal de los Sellos de Advertencia.
Leyenda del Presupuesto de Egresos de 1a Federacion vigente. Siendo la srgu:ente
“Este programares publico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohlbldo el uso
" para fines distintos a los éstablecidos en el programa”
8. Lista de |ngred=entes para todos los productos, asi .incluyan un solo ingrediente, por
ejemplo ias semilias.
9. Leyendas 'precautorias (En el ~caso -de ‘que |ncluya ingredientes que causan
hipersensibilidad, “Este producto puede causar -alergia e intolerancia a su

N g, N~

consumo”).

10. Condiciones de cons_érvacién especial o almacenamiento que se requieran para el
alimento. .

11. El envase debera-indicar el modo de preparac:ion o rinsfrucciones de uso y
conservacion.

12: Datos:-de contacto del Sistema DIF Jalisco (Denuncias'y quejas).

13. Nombre o Denominacién o Razén Social: Domicilio fiscal del responsable del
producto. (calle, nimero, cédigo postal, entidad federativa).

14. Pais de origen.

15. Identificacion del lote; que sea siempre visible. ;

16. Fecha deCaducidad o consumo preferente; que sea siempre VlSIble

17. Declaracién nutrimental.
De acuerdo a la MODIFICACION de la NOM- 051-SCFI/SSA1-2010 emitida el 27 de
marzo del 2020,

Tamafio de la porcién 100 g o 100 mL.

Contenido energético (Keal),

Proteinas (g).

Grasas totales (g)

Espécificande grasa saturada {g). Grasas trans (mg).

Hidratos de. carbono disponibles (g)

Indicande la cantidad de azuoares {9), azlcares anadidos (g).

g. Fibra dietética (g).

h. ~Sodio’(mg). .
i. Informacion adicional (Vitaminas'y Mmerales)

18. Informacién en espafiol.

T 00T
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,
{ Administracion
‘I Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Especificaciones Técnicas de Calidad

Direcc:on de Aseguramlento dela Calidad Allmentarla :
Sheimelrstey

19. L4 finta enla-etiqueta debe ser de grado alimenticio.

20. El disefic del empaque seré a seleccién de color.

21, El -embalaje deberd indicar el ndmero maximo de estibas para el correcto o
almacenamlento .del producto. e

Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumplacon
los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y: evitar su contarhinacion; es:
importante que'la-planta procesadora aplique y cumpla con lo establecido’en’la; NOM-251-
SSA1-2009.

Criterios de aceptacion en la recepcion del insumo: el alimento se acepta 0. rechaza de :
acuerdo con los siguientes criterios:

Color, olor y aspecto, . de.| Color, olor_ .y - a_spe'cto', 1
acuerdo a las caracteristicas |- diferente ‘a las caracteristicas |
sensoriales establecidas. - sensoriales estable’Cidas'.' LD

Apariencia/éépectd'

. ) integro. No debe presentar
Envase : ; roturas, rasgaduras, fugas o
: evidencia de plagas

Rotos, rasgados, con fugas 0
evtdenma de plagas

Vigente, minimo 6 meses a | Vencida o con menos: de 6
“partir de'la fecha de entrega | mesés a parfir dela fecha de e
definida por DIF Jalisco. entrega :

Fecha de . caducidad o
de consumo preferénte

Limpio, sin derrames, caja | Sucio, con -derrames;  con
cerrada,. sin evidencia -de.|.evidencia ..de .. plagas; con
plagas, sin malos olores v sin | malos olores y-con.réstos de
| restos de comida. _ comida. : '

\_/ehl"culo de transporte .

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaniinacion tal
como seé establece en el numeral 6.13 de la NOM-251-SSA1-2009. Debe llévarse a cabo en
vehlculos' impios; protegidos de contaminacién por plagas o de contamlnantes fIS[COS ;
qu1m|cos y biologicos.

/i dad:Apllcable:

Productos y servicios. Cereales y sus::productes:
Cereales, harinas de cereales, sémolas. 0 semolinas.
. : Alimentos a base de: cereales, semillas:comestibles,
NOM-247-SSA1-2008 de harinas, sémolas o semolinas 0 sus mezclas :
Productos  de  panificacion.  Disposiciones - y |-
especificaciones sanitarias y nutrimentales.
- Métodos de prueba. :

NMX-F-006-1983 ALIMENTOS — GALLETAS - il

Alimentos ~ Determinacién de Flbra Cruda en

NMX-F-613-NORMEX-2617 Alimentos —Método de Prueba. :

o

H | Pé’ié.‘éf? el
Jalisen :
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

inistracion
{V’ ASTINISE Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

el BIB0 aG0n
Y8R0 000 343
Especificaciones Técnicas de Calidad Ay, Mloaida o TG

Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria=atenin Miroflares, £ 8 44270,
Gusdalaiora, Jolizes, Méwico.

aerobias en placa.

_ Bienes y servicios. Método para la cuenta de
i microorganismos coliformes totales en placa.
NOM-111-SSA1-1094 Bienes y servicios. Método para la cuenta de mohos y

levaduras en alimentos.
NOM-116-SSA1-1994 Bienes y servicios. Determinacién de humedad en

alimentos por tratamiento térmico.

Alimentos- Determinacion de extracto etéreo (Método
NMX-F-615-NORMEX-2018 Soxhlet) en alimentos. Método de prueba.
NMX-F-808-NORMEX-2011 Alimentos-Determinacion de proteinas en alimentos.
Método de ensayo (prueba).
NOM-030-SCF1-2006 Informamon Corln.ermgl, Declaracion de Cantidad en la
Etliqueta: Especificaciones.
Especificaciones generales de etiquetado para
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-
Informacién comercial y sanitaria.

NOM-002-SCF1-2011 Prgductos preep'vas:_afjos—contenido neto tolerancias y
metodos de verificacion.
NOM-251-SSA1-2009 Practicas de higiene para el proceso de alimentos,

bebidas o suplementos alimenticios.

CAC/RCP 56-2004, Codigo de practicas para la prevencion y reduccion de la presencia
de plomo en los alimentos.

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso vy disposiciones sanitarias.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad. Direccién General de Alimentacion y
Desarrollo Comunitario del Sistema Naciona! para el Desarrollo Integral de la Familia.
(SNDIF)

EIASADC Estrategia Infegral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario
Lineamientos de Imagen Gréfica para los productos de la Estrategia Integral de
Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario EIASADC

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios. Direccidn
General de Alimentacion y Desarrollo Comunitario, Direccidon de Atencién Alimentaria,
Subdireccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional y Secretaria
de Salud.
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Administracion
{V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tal 3090 39607
T BOD 3000 348
Especificaciones Técnicas de Cahdad A Alpnide i TG

Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria-¢tenia Miraflores, G 24270,
Guadalelors, Jallscy Waden

ANEXO 1V
MINI GALLETA INTEGRAL CON-AMARANTO Y NARANJA 30 g.

Descripcién y composicién:

/ Galleta integral elaborada ¢on harina integral de trigo,-salvado de trigo 8.5 %, amaranto 2 %
méximo, extracto de naranja 1 % ‘maximo, grasas, agua, ademés:de. otros-ingredientes
opcionales v aditivos para-alimentos; sometida a proceso de amasado © batido; moldeado,
troquelado en forma-de cuadro con letras ‘del abecedario realzado 'en ‘cada galleta para
darle la forma-establecida; posterior un tratamiento térmico; la cual debera tener unatextura
suave pero firme, para una masticabilidad adecuada.

Caracteristicas Sensoriales

T

S Cardcteristicas

De amarillo dorado a café dorado, caracteristico del producio,

Color : sin-presentar dreas negras por-quemaduras o:claras por falta :
: de coceion: -
Olor Caracteristico del producto, sin exhibir olores desagradables o}

extrafios, como rancio ¢ viejo.
Ligeramente dulce, caracteristico del producto, sin presentar

abor : : 5 5 s
|8 sabores desagradables o extrafios como rancios o'viejos.
Aspecto, y textura Aspecto fresco. Tamafio uniforme y suave propia del producto.
Consistencia Firme, semlcrUJlente

Caractenstlcas Microbiolégicas
. 40 Fspecificacion S .
Bacterlas mesoﬂllcas aerobias 3,000 UFC/g Méaximo

Coliformes Totales s, <10 UFC/g
Hongos 10 UFC/g Mé&ximo:

Ca_ractenstlcas Flsu:oqmmlcas ;
. Especificacion ; o

,.30

ERIEHIER R (De acuerdo a lo declarado en NOM-002-SCF1-2011)
Humedad .. 8.% Maximo

Cenizas 2.% Maximo

Proteina 8 % Minimo

Fibra dietética 1.8 9/30 g Minimo

Azlcares 20 % Maximo de las calorias totales del insumo

Sacarosa Maximo:20:% de las calorias totales:del insumo.

Perfi _de g2 EER (Clucosa, fructuosa, maltosa)

Grasatotal .. .35 % Maximo de las calorias totales del insumo
Grasas-saturadas 4 5 10 % Maximo delas calorias totales del insumo
Acidos grasos tfrans 0.5 g/30 g Maximo

Sodio 105mg/30 g Maximo

Caracterlstlcas Toxicologicas

Pig. 1
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

A
Administracion
Q)

Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Especificaciones Técnicas de Calidad

Direccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria~c e
S W ped

ﬁll‘i_g““

ntaminantes Quimicos | - Limite

Piomo 0.5 mg/kg Maximo
Cadmio ' 0.1 mg/kg Méaximo
Aflatoxinas 20 microgramos/Kg Méaximo

Sélo se podran:utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el que se determinan {os:
aditivos .y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios,: su uso vy
disposiciones sanitarias, con sus modificaciones, incluyendo los no publicados-en el DOE:

Materia extraifia: No mas de 50 fragmentos de insecios, no mas de un pelo de roedor y
estar exento de sus excretas, en 50 g de producto .

Plaga: debera estar libre de plaga viva en la totalidad del envase y del producto. ;

Vida-de anaquel::El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en: sus
propiedades fisicoguimicas, microbiologicas y sensoriales por al menos 6 meses & parlit de:
su recepcion-en el SEDIF o SMDIF de conformidad en lo establecido en los caiendarlos de=
entrega definidos por DIF Jalisco.

Condiciones -de almacenamiento: Almacén limpio, fresco 'y seco, evitar contacto. del
producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias.

Evitar luz directa del sol sobre el producto. L _
El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte Se:-
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con elio limitar el-‘uso de
piaguicidas. En caso de emplearios, los (nicos permitidos son.los que han sido registrados
por CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos. '

Condiciones de distribucién: Los insumos deben ser transportados en caja cerrada en
condiciones que eviten su contaminacion. Se deben proteger de plagas o de contaminantes
fisicos, quimicos y bicldgicos.

Envase: Deberd ser un recipiente de material resistente € inocuo y que géra_nti_ée la:-
estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus cualidades “higiénicas;
nuitricionales, tecnolégicas y sensoriales.

El tamafio de la porcién de la mini galleta con letra del abecedario realzado, debe:de sei’; de:
2 g en paguetes de 30 g, sellada térmicamente, de tal manera que no altere la-calidad.del -
producto, que sea resistente e inocuo que permita mantener intacta las propledades del
alimento.

Embalaje: Se  debée usar material resistente que ofrezca la proteccion adecuada-a: los
envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacion,.
almacenamiento y distribucién. El recipiente tendra capacidad para resguardar la fotalidad -
de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyc movimiento provoque la ruptura-o deterloro del
alimento.

El empaque colectivo es en caja con 200 paquetes de 30 g.

e
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Administracién Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tel BO30 3800
OYE00 3000 345
Espemflcacmnes Tecmcas de Calidad A Aloalde #IER0

Direccién de Aseguramiento de Ia Calidad Alimentaria=vionia Miraflerns CP mﬁm
Bundalajero.dolison Midicn

Etiquetado: Para el Envase y Embalaje. La ethueta debe cumpllr lo especn‘lcado en la
NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones ¢enerales de etiguetado ‘para alimentos y
bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacion comercial Yy sanitaria’ de” caracter
obligatorio;

Imagen gréafica institucional (Logotipos federales y estatales):

Nombre del-programa al que se-entregara ‘el alimento:

Nombre o denominacion del alimento.

Recomendacién saludable.

Contenido neto v masa drenada.

Declaratoria del Sistema de Etiquetado frontal de los Sellos de Advertencva

Leyenda.del:Presupuesto de Egresos de:la:Federacion vigente. Siendo:la-siguiente:

“Este programa es pliblico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso

.. para fines distintos a los establecidos en el programa’”.

8. Lista de ingredientes para todos los prodictos,; asi incluyan un solo ingrediente, por
ejemplo las semillas.

9. Leyendas precautorias (En el caso ‘de’que’ incliya ingredientes que causan

hipersensibilidad, “Este- producto’ ‘puede causar alergza & intolerancia” a su

N gk wN =

consumo”).

10. Condiciones de conservacién especial o almacenamiento que se requ:eran para el
-alimento.

11. El envase debera indicar el modo de prepara'cién. o instrucciones de uso y
conservacion.

12. Datos de:contacto del Sistema DIF-Jalisco (Denuncias'y quejas).
13. Nombre: o Denominacién- ¢ Razén: Social. Domlcmo fiscal del -responsable .dst
producto. (calle, numero cédigo postal; entidad federatlva)
14. Pais de origen.
15. Identificacién dellote, que sea siempre vigible." E
16:'Fecha'de Caducidad o'consumo preferente que sea sxempre V|3|ble
17. Declaracion nutrimental.’
De acuerdo a la MODIFICACION de la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 emitida el 27 de
marzo del 2020.
Tamafio de la porcién 100.g-0.100'mL,
Contenido energético’ (Kcal)
“"Proteinas {(g).
~Grasas. totales (@)
Especificando grasa saturada (g) Grasas frans (mg).
Hidratos de carbono disponibles(g)
Indicando{a cantidad de aziicares (g),z-azﬂcares afiadidos (g).
g. Fibra dietética (g). i
h. Sodio (mg).
i.”" Informacion adicional (Vitaminas y Mmerales)
18. Informacién en esparfiol:
19 Latintaen la-etiqueta debe ser de'grado alimeiticio.

cepoow
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Administracion

Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Especificaciones Técnicas de Calidad

i Dlreccmn de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria- sieni
Gumtdalnls

w
20. El disefio del empaque seré a seleccién de color. : -
21. El embalaje- debera indicar el nimero maximo de estibas para el correcto_-
almacenamiento del producto.

Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla’ con
los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, es
importante que la planta procesadora aplique y cumpla con lo establecido en-la'NOM-251«
SSA1-2008.

Criterios de aceptacién en la recepcién del insumo: el alimérito se acepta o' rechaza de
acuerdo con los siguientes criterios:

. Aceptacion: 'Rechazo .

Color, olor y aspecto, de | Cclor, olor y - “aspecto,
Apariencia/aspecto acuerdo a las caracteristicas | diferente a las caracteristicas
sensoriales establecidas. sensoriales establecidas::

integro. No debe presentar
Envase roturas, rasgaduras, fugas o
evidencia de plagas

Rotos, rasgados, con fugas 0
evidencia de plagas,

Vigente, minimo 6 meses a | Vencida o con menos ‘de" 6
partir de la fecha de entrega | meses a partir de la fecha de
definida por DIF Jalisco. entrega.

Fecha de caducidad o
de consumo preferente

Limpio, sin derrames, caja | Sucio, con derrames,  con-

cerrada, sin evidencia de |evidencia de plagas, - con
| plagas, sin malos olores y sin | malos olores y con restos de
restos de comida. comida.

Vehiculo de {ransporte

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacién. tal
como se establece en el numeral 6.13 de la NOM-251-SSA1-2008. Debe llevarse a cabo:en..
vehiculos limpios, protegidos de contaminacion por plagas o de contaminantes: fisicos,
quimicos y biolégicos. :

Productos y servicios. Cereales y sus productos.
Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas:
Alimentos a base de: cereales, semillas comestibles,
NOM-247-SSA1-2008 de harinas, sémolas o semolinas © sus mezclas::
Productos de  panificacion.  Disposiciones” y
especificaciones sanitarias y nuirimentales.
Métodos de prueba.
NMX-F-006-1883 ALIMENTOS — GALLETAS

Alimentos — Determinacién de Fibra Cruda -en
NMX-F-613-NORMEX-2017 Alimentos —~ Método de Prueba.

NOM-092-SSA1-1994 Bienes y servicios. Método para la cuenta de bacterias

Pig.4 -
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

4 ) Administracién Col. Miraflores, C.P. 44270,

<7

Guadalajara, Jalisco, México

Tel: 3030 20
Ora00 2000 343
Especificaciones Técnicas de Calidad Ay Aonids #1230,

Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentarig~o!onia Miraflorss ©F 44770,
Srunddelapura, dolisen, Masice,

aerobias en placa.

NOM-113-SSA1-1994 Bienes y _sewiciog. Método para la cuenta de
microorganismos coliformes totales en placa.

NOM-111-SSA1-1994 Bienes y servicios. Método para la cuenta de mohos y
levaduras en alimentos.

NOM-116-SSA1-1994 Bienes y servicios. Determinacién de humedad en

alimentos por tratamiento térmico.

. ; - Alimentos- Determinacion de extracto etéreo (Método
NMX-F-615-NORMEX-2018 Soxhlet) en alimentos. Método de prueba.
NMX-F-608-NORMEX-2011 Alimentos-Determinacién de protelnas en alimentos.
Método de ensayo (prueba).

NOM-030-SCFI-2006 Informamon Cor_ngrcngl. Declaracion de Cantidad en la
Etiqueta. Especificaciones.

Especificaciones generales de etiquetado  para
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-
Informacién comercial y sanitaria.

NOM-002-5CF1-2011 Prpductos pree_n_vasgfjos-contemdo neto tolerancias y
meétodos de verificacion.
NOM-251-SSA1-2009 Practicas de higiene para el proceso de alimentos,

bebidas o suplementos alimenticios,

CAC/RCP 56-2004, Cadigo de practicas para la prevencién y reduccitn de la presencia
de plomo en los alimentos.

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias,

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad. Direccion General de Alimentacion y
Desarrolio Comunitario del Sistema Nacional para el Desarrollo integral de la Familia.
SNDIF)

EIASADC Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario
Lineamientos de Imagen Gréfica para los productos de la Estrategia Integral de
Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario EIASADC

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios. Direccién
General de Alimentacién y Desarrollo Comunitario, Direccién de Atencidn Alimentaria.
Subdireccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional y Secretaria
de Salud.
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Administracion
{V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

et U0 300
O 800 3000 348
Especuﬂcacnones Téchicas de Calidad A dontde #1020,

Direccién de Aseguramiento de la Galidad Alimentaridooionia Mirnfiores GF, 44270,
Guoibs fﬁ?"s Jnllsts, Mesitg,

: - ANEXO W : '
MINI GALLETA DE TRIGO CON AVENA Y VAINILLA 304.

Descripcién y composmlon.

Galleta integral elaborada con harina integral de trigo, salvado. de trigo 8.5 % méximo, avena

2-% méximo, vainilla 1 % maximo; grasas, agua, ademas de otros ingredientes opcionales y
aditives para-alimentos, sométida‘a proceso ‘de dmasado o' batide, moldeado; troguelado en
forma: de cuadro-con letras- del ‘abecedario téalzado en’'cada gallsta; ‘para:darle la forma
establecida; posterior un-tratamiento térmico; la cual deberé tenér-una textura suave pero
firme, para una masticabilidad adecuada.

Caracteristicas Sensoriales

‘Caracteristicas

De amarillo dorado a café dorado, caracteristico del producto,

Color sin.presentar areas negras por quemaduras o claras por falta
de coceidn:
Olor Caracteristico del producto sin exhlblr olores desagradables o

extrafios, como rancio o vigjo. :
Ligeramente dulce, caracteristico del producto, sin presentar

Sabor,, sabores desagradables 0 extrafos como rancios o viejos.
Aspecto, y textura Aspecto fresco. Tamafio uniforme y suave propia del producto.

Consistencia . Firme, semicrujiente

Caractenstlcas Mlcroblolo gicas

Bacterias ﬁweéoﬂhcas éerobtas ) 3,000 UFC/g Maximo

Coliformes Totales o <10 UFC/g
Hongos ) . 10 UFC/g-Maximo

Caracterlstlcas Fisicoguimicas

sog

Contenido neto (De acuerdo a lo declarado en NOM-002- SCF!—2011)
Humedad 8% Méaximo

Cenizas : 3 2 %:Maximo

Proteina 8 % Minimo

Fibra dietética 1.8 g/30 g Minimo

Azlcares 20 % Maximo de las calorias totales del insumo

Sacarosa Maximo.20-% de las calorias totales:del insumo.

Perfil de aztcares (Glucosa, fructuosa, maltosa)

Grasa fotal ) . .- 35.% Maximeo de las calorias totales.del insumo
Grasas.saturadas 10-% Maximo- delas:calorias totales delinsumo
Acidos grasos trans 0.5 g/30' g Maximo

Sodio 105mg/30 g Maximo
_Caracteristicas Toxicol6gicas
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

A
Administracié
{V’} ion

Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Especificaciones Técnicas de Calidad Au Aloa

Dlreccnon de Aseguramiento de'la Calldad Allmentarla" fomie
teupdalnjare

Plomo | i T 0.5 mg/kg Méximo
Cadmio 0.1 mg/kg Méximo
Aflatoxinas 20 microgramos/Kg Maximo

Soélo se podran:utilizar. los: aditivos listados en el Acuerdo.por el que se-determinan los
aditivos:y: coadyuvantes en alimentos, bebidas y_suplementos alimenticios; su tiso ¥
disposiciories sahitarias,; con sus modificaciones, incluyendo los.no publicados en eI DOF

Materia extrafia: No mas de 50 fragmentos de insectos, no mas de un pelo de roedor y .
estar exénto de sus excretas, en 50 g de producto

Plaga: debera estar libre deplaga viva en la totalidad del envase y del prodﬁcto; &

Vida: de anaquel: El producto deberd conservarse en-buenestado y sin cambios sn sus:
propiedades fisicoguimicas, microbiolégicas y sensoriales por al menos 6 meses: a partir. de

su-recepcion en-el: SEDIF .0 SMDIF de conformidad enlo establecido en los calendarics de -
entrega definidos por DIF Jalisco. :

Condiciones de almacenamlento Almacén limpio, fresco y seco, evitar contacto dei_':-
producto:con pisos, paredes, techos o superficies sucias.

Evitar |z directa del sol sobre el producto. e

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte Se:
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién'y con ello limitar el uso de::
plaguicidas. En caso de emplearlos, los unicos permitidos son:los que han. sido regzstrados:- 2
por CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos, 1

Condiciones de dlstrlbucmn Los insumos deben ser transportados en caJa cerrada en_
condiciones gue eviten su contaminacién. Se deben proteger de plagas o-de contammantes-
fisicos, quimicos y biolégicos.

Envase: Debera ser un recipiente de material resistente e inocuo y.que 'garaﬁti:c"e 2
estabilidad del -producto; de tal manera que no altere -sus cualidades h;glenlcas
nutricionales, tecnologlcas y sensoriales.

El tamaﬁo de la.porcion de la mini galleta con letra del abecedario realzado, debe de ser de
2 g en paquetes de 30 g, sellada térmicamente, de tal manera que no altere. la: calidad del.
producto, que sea resistente e inocuo que permita mantener intacta las propledades del
alimento.

Embalaje: Se debe usar- materlal resistente que’ ofrezca 1a protecmon adecuada a los:
envases para impedir su- deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipuiacion;
almacenamiento-y distribiicién. El recipiente tendra capacidad para resguardar la totalidad
de:las piezas sin dejar espacios vacios, cuyc movimienio provoque la rupiurao detenoro del_ S
alimento. : :

El empadue colectivo es en caja con 200 paquetes de 30 g.
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

{ Administracion )
V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tab 3030 28081
Q800 3000 343
Espec:f:cacmnes Técnicas de Calidad A, Aloaide # 1T

Direccion de Aseguramiento de 1a Calidad ‘Alimentaria-clenia Muaforng G 28370,
Sumdalninre, Jollsss Mbvice

Etiquetado: Para el Envase y Embalaje. La etiqueta debe cimplir Io especificado en la
NOM-051-SCFI/SSA1-2010. ‘Especificacionss ‘generales de éfiguetado para “alimentos vy
bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacién ‘comercial™y sanitaria-‘de caracter
obligatorio:

Imagen-grafica institucional:(Logotipos federales y estatales).

Nombre del programa al que se entregara &l-alimento.

Nombre o denominacién del alimento.

Recomendacién saludable,

Contenldo neto y masa drenada. )

Declaratoria del Sistema de Etiquetado frontal de los Séllos de Advertencia.

Leyenda del Presupuesto de Egresos.de.la Federacion vigente. Siendo (a siguiente:

“Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso

para fines distintos a los establecidos en el prograima”, .

8. Lista deingredientes para todos los productos, asi incluyan un solo ingrediente, por
ejemplo las semillas.

9. Leyendas precautorias (En el -caso de-que incluya: ingredientes que causan

hipersensibilidad, “Este . producto’ puede causar alergia e intolerancia® a su

Noompr®ON =

consuma”).

10. Condiciones de conservacién especial .0.almacenamiento que se requieran para el
alimento.

11. El envase debera sndlcar el modo' de preparamon o instrucciones de uso 'y
conservacion.

12. Datos de contacto del Sistemar DIF Jalisco (Denuncias y 'quejas).
13. Nombre o Denominacién o Razén ' Social. ' Domicilio “fiscal del responsable del
* producto. (calle, nimero, cédigo postal, entldad federativa).
14, Pals de origen.
15.-Identificacion del lote, que sea siempre visible:
16. Fecha:de Caducidad o consumo preferente; que sea siempre visible.
17. Deg¢laracion nutrimental.
De acuerdo a la MODIFICACION de la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 emitida el 27 de
marzo del 2020.
Tamaiio de la porcién 100.g o 100 mL.
Contenido energético (Keal).
Proteinas (g).
Grasas totales (g)
Especificanido grasa saturada (g) ‘Grasas trans {mg).
:-Hidratos de carbono disponibles:(g)
indicando la cantidad de azlcares (g);-azucares afiadidos (g).
g. Fibra dietética (). el Atad
h. Sodio (mg).
i Informacion adicional (Vltammas y Mlnerales)
18. Informacion en espariol.
19: ‘La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio.

“poooToe
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,
Administraciéon

4:*

<7

Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

(IR wago
Especificaciones Técnicas de Cahdad A Aol

Dlreccmn de Aseguramiento de la Calidad Alimentarig-te
mw}ss‘f‘“iasnwa

: O‘ El dlseno del empacue sera a seleccion de color. L
21. El embaIaje debera indicar el ndmero maX|mo de estibas para el correcto
~ aimacenamiento del producto.

Procesos: Con él fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla.con.
los. requisitos minimos establecidos de practicas de higiene .y evitar. su-coritaminacion, es. -
importante quela planta procesadora aplique y cumpla con lo establecido eh:la NOM-251- o
SSA1-2009.

Criterios de’ aceptacnon en la recepcién del insumo: el ahmento se acepta 0 rechaza de
acuerdo con los SIgmentes criterios:

S, Color, “olor y aspecto, de’| Color, olor “y ..aspecio, |
Apariencia/aspecto acuerdo a las caracteristicas | diferente a las caracteristicas |
e Se sensoriales establecidas. sensoriales establécidas. -

integro. No debe presentar s i
ity Rotds, rasgados; con fugas o
| Envase roturas, rasgaduras, fugas o » fasg : gas.

evidencia de plagas

evidencia de plagas:

Fecha de caducidad o
de consumo.preférente

Vigente, minimo 6 meses a
partir de la fecha de entrega

Vencida o con menos: de’ 6| .
meses a partir de'la fecha de .-

‘Vehiculo detransporte

| plagas, sin malos olores y sin

restos de comida.

definida por DIF Jalisco. entrega.
Limpio, sin derrames, . caja | Sucio, con -deframes, _Cbn' :
cerrada, sin evidencia.. de | evidencia = de plagas;  con|

malos olores y con restos de |
comida.

El fransporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminéciél_ﬁ,.tal'
como se establete en el-humeral 6.13 de la NOM-251-SSA1-2009. Debe llevarse a cabo en
vehicuilos limpios, protegidos de contaminacién por plagas o de contammantes flSlCGS,

quimicos y bioldgicos.

Normatividad Aplid:able:

NOM-247-S8A1-2008

Productos y servicios. Cereales y sus . productos: .
Cereales, harinas de cereales, sémolas o-sémolinas.
Alimentos a base de: cereales, semillas comestibles,

de harinas, sémodlas 0. semolinas o sus ‘mezclas..
Productos - de - panificacion.  Disposiciones: -y
.especificaciones sanitarias y nutrimentales. :
Métodos de prueba.

NMX-F-006-1983

ALIMENTOS — GALLETAS

NMX-F-613-NORMEX-2017

Alimentos - Determinacién de Fibra Cruda en'
Alimentos — Método dé Prueba.

NOM:092-85A1-1894

Bienes y servicios. Método para la cuenta de bactefias.

SJolisco
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

{ Administracion )
V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tl 303 2800
. 07 BOO BO00 343
Especificaciones Técnicas de Calidad Ay, Aooide 8 1230,
Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentarig=etonin Miraflores, TR 44270,
Cundalalors, Jalisne Misicn

NMX-F-006-1983

ALIMENTOS — GALLETAS

NMX-F-813-NORMEX-2017

Alimenios — Determinacién de Fibra Cruda en
Alimentos — Método de Prueba.

NOM-092-SSA1-1994

Bienes y servicics. Método para la cuenta de bacterias

aerobias en placa.

Bienes y servicios. Método para la cuenta de

microorganismos coliformes totales en placa.

Bienes y servicios. Método para la cuenta de mohos y

levaduras en alimentos.

Bienes y servicios. Determinacion de humedad en

alimentos por tratamiento térmico.

Alimentos- Determinacion de extracto etéreo (Método

Soxhlet) en alimentos. Método de prueba.

Alimentos-Determinacion de proteinas en alimentos.

Método de ensayo (prueba).

Informacién Comercial. Declaracion de Cantidad en Ia

Etiqueta. Especificaciones.

Especificaciones generales de efiquetado para

alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-

Informacion comercial y sanitaria.

Productos preenvasados-contenido neto tolerancias y

métodos de verificacién.

NOM-251-SSA1-2009 Pré(':ticas de higiene para el _proceso de alimentos,
bebidas o suplementos alimenticios.

CAC/RCP 56-2004, Cddigo de practicas para la prevencion y reduccion de la presencia

de plomo en los alimentos.

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas v

suplementos alimenticios, su usc y disposiciones sanitarias.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad. Direccion General de Alimentacion y

Desarrollo Comunitario del Sistema Nacional para el Desarrollo Integral de la Familia.

(SNDIF})

EIASADC Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario

Lineamientos de Imagen Gréfica para los producios de la Estrategia Integral de

Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario EIASADC

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios. Direccidn

General de Alimentacién y Desarrcllo Comunitario, Direccién de Atencién Alimentaria.

Subdireccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional y Secretaria

de Salud.

NOM-113-SSA1-1994

NOM-111-8SA1-1994

NOM-116-SSA1-1994

NMX-F-615-NORMEX-2018

NMX-F-608-NORMEX-2011

NOM-030-SCFI-2006

NOM-051-SCFI/S8A1-2010

NOM-002-SCFI-2011
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,
{ Administraciéon

<7

Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tel: 3030 3800
OVEDG 3000 343
Especrfrcaczones Tecmcas de Calidad Ay Alooide #1290

Direccién de Aseguramiento de Ta Calidad Alimentarig=ricria Misafians €8 24770,
Shmdabolors; Jotiees Midiea:

ANEXO 1T
MINI GALLETA DE TRIGO CON AVENA Y CANELA 30 g.

Descripcidn y composicion:

Galleta integral elaborada ton harina integral de trigo, salvado de frigo 8.5 %.maximo; avena.

2 % maximo, canela:2 % maximo, grasas, agua, ademas de otros ingredientes opcionales y
aditivos para alimentos, sometida a proceso de amasado o batido, moldeado, troquelado en
forma de cuadro con letras del abecedario realzado en cada galleta, para darle fa forma
establecida, posterior un fratamiento termlco la cual debera tener una textura suave pero
frrme para una mastlcabihdad adecuada ! ;

Caracteristicas Sensoriales

" Caracteristicas

De amarillo dorado a café dorado, caracteristico de! producto,

Color sin:presentar areas: negras por:-quemaduras o ‘claras por-falta
de coccidn.
Olor Caracteristico del producto, sin-exhibir: o[ores desagradables o
: extrafios; como rancio-o vigjo.
Sabor Ligeramente dulce, caracter;stlco del producto sin presentar

sabores desagradables o extrafios coms rancios o Vigjos.
Aspecto fresco. Tamafio uniforme.y suave propia del producto.
Firme, semicrujiente

Aspecto, y textura
Consistencia

Caractensticas Mlcroblolo icas

3,000 UFC/g Maximo
<10 UFC/g
10 UFC/g. Méximo

Bacterlas mesoflllcas aeroblas

Coliformes Totales
Hongos

Caractenstacas Fisicoguimicas
_Especificaciy

30g

Centenidometo (De acuerdo g lo declarado en NOM-002- SCF1-201 1)
Humedad 8 % Maximo

Cenizas 2% Maximo

Proteina . 8% Minimo

Fibra dietética 1.8.9/30 g Minimo

Azlcares 20 % Maximo.de las.calorias fotales del insumo

Perfil de azticares

Sacarosa Maximo 20 % de las calorias otales del insumo.
(Glucosa, fructuosa, maltosa)

Grasa total

-35-% Méaximo:de las:calorias:{otales del:iinsumo

Grasas saturadas

10 %:Maximo de las.calorias totales:del insumo

Acidos.grasos trans

0:5.g/30.g Maximo

Sodio

105mg/30 g Maximo

Jdllsco
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,
{ Administracion
V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Especificaciones Técnicas de Calidad

Dlrecclon de Aseguramiento de [a Calidad Alimentarla wetorie i
Shunsdndoagara

Caractenstlcas Toxicolbgicas

Contaminantes Quimicos = [ oo o Eifnite L

0.5 mg/kg Maximo

Cadmio 0.1 mg/kg Maximo
Aflatoxinas ) 20. microgramos/Kg Maximo

Solo se podran utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el que se determinan los
aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y
disposiciones sanitarias, con sus modificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF.

Materia extrafa: No mas de 50 fragmentos de insectos, no més de un pelo de roedor y :
estar exento de sus ‘excretas; en 50 g de producto :

Plaga: debera estar hbre de plaga viva en la fotalidad del envase y del producto.

Vida dé anaduel: El-producto deberé conservarse en buen: estado y sin cambios en sus: :
propledades fisicoquimicas, microbiol6gicas y sensoriales por al'menos 6 meses:a. partir de -
su recepcion en el SEDIF o SMDIF de conformidad en lo establecido en los calendarlos de_
entrega definidos por DIF Jalisco.

Condlcrones de almaceénamiento: Almacén limpio, fresco y seco, evitar contacto dei:' i
producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias. :
Evitar luz directa del sol sobre el producto. :
E! controf de plagas es aplicable a todas las arsas del almacén.incluyendo el transporte Se_
deben tomar: medidas preventivas para reducir la infestacién y con:ello Ilmltar el uso de
plaguicidas. En-casc de emplearios, los dnicos permitidos son los que han SIdO reglstrados
por CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

Condiciones de dlstnbuclon Los insumos deben ser fransportados en-caja cerrada en
condiciones que eviten su contaminacién. Se deben proteger de plagas o de contammantesl
fisicos, quimicos y biologicos.

Envase: Debera ser un recipiente de material resistente e inocuo y que garantice la
estabilidad’ ‘del “producto, de tal manera que no -altere sus cualidades hlglenlcas_.'
nuiricionales, tecncldgicas y sensoriales.

El tamafio de la_porcidn de la mini galleta con letra del abecedaric realzado, debe de ser de._ ;
2 g en paquetes de 30 g, séllada térmicamente, de tal manera que no altere la calidad del
producto;, que sea:resistente e inocuo que permita mantener intacta las propledades del
alimento:

Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccion adecuada a los :
envases -para’ 1mped1r st ~deterioro exterior, -a-la vez que faciliten isu mampulamon
almacenamiento y. dlstnbumon El recipiente tendra capacidad para resguardar g iotalldad.
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

1 — Administracién Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tk 300 3600
’ — ; 1 8O0 300G 342
Especificaciones Técnicas de Calidad #ar Alooide #0825,
Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria-otarin Miratioras, GF 24570
Guodelajars, Jelisds Meden

e las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento. o -

El empaque colectivo es en caja con 200 paquetesde 30 g.

Etiquetado: Para el Envase y Embalaje.-La etiqueta-debe cumplir lo-especificado en la
NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de. etiquetado para alimentos y
bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacion comercial y sanitaria de caracter
obligatorio:

Imagen gréfica institucional (Logotipos federales y estatales).

Nombre del programa al que se entregaré el alimento.

Nombre o denominacién del alimento.

Recomendacion saludable.

Contenido neto y masa drenada.

Declaratoria del Sistema de Etiquetado frontal de los Sellos de Advertencia.

Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacion vigente. Signdo la siguiente:

“Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso

para fines distintos a los establecidos en el programa”.

8. Lista de ingredientes para todos los productos, asi incluyan un solo ingrediente, por
ejemplo las semillas.

9. Leyendas precautorias (En el caso de gue incluya ingredientes que causan

hipersensibilidad, “Este - producto puede causar alergia e intolerancia a su

NoohkwN =

consumo”).

10. Condiciones de conservacion especial o -almacenamientoc que se requieran para el
alimento. : _ _ -
11, El envase debera ‘indicar el modo de preparacion o instrucciones de uso y

conservacion.

12. Datos de contacto del Sistema DIF Jalisco {Denuncias y quejas).

13. Nombre o Denominacion o Razén .Social. Domicilio fiscal del responsable del
preducto. (calle, nimero, codigo postal, entidad federativa).

14. Pais de origen.

15. Identificacion del lote, que sea siempre Visible.

16. Fecha de Caducidad o consumg preferente, que sea siempre visible.

17. Declaracién nutrimental. ' -
De acuerdo a la MODIFICACION de la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 emitida el 27 de
marzo del 2020, ;

Tamafio:dela porcion: 100.g-0 160 mL. :

Contenido energético (Keal).

Proteinas (g).

Grasas fotales (g) :

Especificando grasa saturada (g). Grasas trans (mg).

‘Hidratos de carbono disponibles {(g)

Indicando la cantidad de azlcares (g), azlicares afiadidos (g).

g. Fibra dietética (g). '

~oooTw
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Administracion

Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Especificaciones Técnicas de Calidad A A
Dlreccmn de Aseguramiento de’la Calidad Alimentarig~=

nuﬂdﬁiwﬂ?“

h. Scdio{mg).

i inférmacicn adicicnal (Vitaminas y Minerales)

18. Informacién en espaiiol.

19, La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio.

20. El disefio del empaque sera a seleccién de color. -
21.7El embalaje deberd indicar el nimero maximo de estibas para el correcto :
almacenam1ento del-preducto.

Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla’can
los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, &s
importante que la planta procesadora aplique y cumpla con lo establecido en Ia NOM-251=
SSA1-2009. :

Criterios de aceptacién en la recepcion del insumo: el glimento se acepta'c rechaza de :
acuerdo con los siguientes criterios:

.. Rechazo

. _ ; . | Color, olor y aspecto, de|Color, olor .y aspecto;
Apariencia/aspecto acuerde a las caracteristicas | diferente a las caracteristicas
sensoriales establecidas. sensoriales establecidas.

_ integro. No debe presentar
Envase - roturas, rasgaduras, fugas o
evidencia de plagas

Rotos, rasgados, .con fug'aé fo)
evidencia de plagas.

Vigente, minimo 6 meses a | Vencida o con menos.de 6
partir de la fecha de entrega | meses a partir de la fecha de
definida por DIF Jalisco. entrega. :

Fecha de caducidad o
de consumo preferente

Limpio, sin. derrames, caja | Sucio, con detrames, .-con
cetrada, sin evidencia de | evidencia de plagas; . con-:
plagas, sin malos olores y sin | malos olores y con:testos de
restos de comida. comida.

Vehiculo de transporte

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones gue eviten su contaminacion tal
como se establece en el numeral 6.13 de la NOM-251-SSA1-2009. Debe lievarse a-cabg en’
vehfculos limpios, protegidos de contaminacion por plagas o de contammantes flSlCOS,
quimicos y blologxcos

Normatividad Aphcab!e'

Productos y servicios.  Cereales y sus productos:
Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas:
Alimentos a base de: cereales, semillas: comestibles;
de harinas, sémolas o semolinas o:sus mezclas:
Productos de . panificacion.  Disposiciones: 'y
especificaciones sanitarias y nutrimentales:

Métodos de prueba,

NOM-247-58A1-2008

Jalisco .

BRSO BAL LETEOG
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

{ Administracion )
V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Teb SO0 EBO0
O] S0 BN00 243
Especificaciones Técnicas de Calidad Ao, Alealde # 1220

Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria Toionia Mirafloves, DR 44570,
Guodalojora, Julisoo, Miwise

Limpio, sin derrames, caja
cerrada, sin evidencia de
plagas, sin malos olores y sin
restos de comida.

Sucie, con derrames, con
evidencia de plagas, con malos
olores y con restos de comida.

Vehiculo de transporte

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacion tal
como se establece en el numeral 6.13 de la NOM-251-SSA1-2009. Debe llevarse a cabo en
vehiculos limpios, protegidos de contaminacién por plagas o de contaminantes fisicos,
quimicos y biologicos.

Normatividad Aplicabie:

Organizacién de las Naciones Unidas para la Agricuitu y
FAO . s

la Alimentacion. www.fao.org

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 | bebidas no  alcohdlicas  preenvasados-Informacién

comercial y sanitaria.

NOM-002-SCFI-2011 Productos preenvasados-contenido neto tolerancias
metodos de verificacion,
NOM-030-SCFI-2006 Informacién comercial - declaracion de cantidad en Ia

etigueta. Especificaciones.

Bienes y Servicios. Alimentos y Bebidas no Alcohélicas con

NCOM-086-SSA1-1994 Modificaciones en su Composicicn, Especificaciones

Nutrimentales.

Leche-Denominaciones, Especificaciones Fisicoquimicas,

Informacién Comercial y Métodos de Prueba.

NOM-251-SSA1-2009 Practicas de higigne para el proceso de alimentos, bebidas
0 suplementos alimenticios.

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y

suplementos alimenticios, su uso y disposicicnes sanitarias.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad. Direccion General de Alimentacion y

Desarrollo Comunitaric del Sistema Nacional para el Desarrollo Integral de la Familia.

(SNDIF)

EIASADC Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario

NOM-155-SCFI1-2012

Lineamientos de Imagen Gréfica para los productos de la Estrategia Integral de Asistencia
Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario EIASADC

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios. Direccion
General de Alimentacion y Desarrollo Comunitario, Direccion de Atencién Alimentaria.
Subdireccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional v Secretaria de
Salud.

NUTRICION EN LAS DIFERENTES ETAPAS DE LA VIDA. Libro. Tercera Edicién. Judith
E. Brown. Ph.D., M.P.H., R.D. University of Minnesota. Editorial Mc Graw Hill.
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Administracion
{V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tl 3030 30
1800 3006445
Especificaciones Técnicas de Calidad Au, Aloolds #1220

Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria ~ ©otania Miraflares 0 34270,
iBuasdalajury Jallses Mision:

et

ANEXO 18
COMPLEMENTO ALIMENTICIO PARA MUJERES EMBARAZADAS Y EN.-PERIODO DE
LACTANCIA500g -

Descripcién y composicién:

Producto elaborado & basé de concentrado de protefna de leche, leche descremada en
polvo, inulina de agave, citrato de calcio, Omega 3 de origen marino (aceite de peéscado
(DHA), acido -graso (ARA)),- extracto de vainilla, vitaminas y minerales Vitamina A
(equivalente Retinol), B1 (Tiamina); B2 (Riboflavina), B3 (Niacina), B6: (Piridoxina), B9
(Folacina), B12.{Cobalemina); Colina, Acido Pantoténico, Vitamina C (Acido Ascorbico),
Vitamina D (Colecalciferol); ‘Vitamina' E {Tocoferol), Vitamina K1, Biotina, Calcis, Cloruro,
Cobre, Yodo, Hierro, Magnesio,-Fésfors, Potasio, Zinc; que se presentan con 1a finalidad de
complementar la ingesta de tales nutrlentes en la dieta normal.

Caracteristicas Sensorlales

Color Caracteristico del producto.

Olor Caracteristico del producto, libre de clores extrafios o rancios.

Sabor . Cara_cteristico del producto, libre de sabores extrafios o
_ rancios.

Apariencia .. | Polvo amorfo de color uniforme.

Caracterfsticas Microbioldgicas

Mesofilicos aerobios 10,000 UFC/g Maximo
Coliformes Totales . 2o <10 UFClg
Hongos {Mohos) v Levaduras . <50 UFC/g
Salmonella Ausente
Escherichia coli % Negativo
Staphylococcus aureus Negativo

Caracteristicas Fisicoquimicas

. _ 2500 g
Lenienide-fete (De acuerdo a Ia NON-002-SCF1-2011)
Kcal totales : 200:kcal/50 g Méximo
Humedad 4 % Maximo
Proteinas 6 g/50:g Minimo
Grasas:fotales ’ 6:9/50 g:-Maximo -
Grasas saturadas 10 % de las keal totales del insumo/50°g MaX|mo
Acidos grasos frans 0.1 9/50 g Maxime
Azlcares 10 % de las kcal totales del insumo/50 g Maximo *
Fibra dietética 2 g/50°g Minimo
Sodio 350 mg/100 g de producto Maximo

* Criterios de Calidad Nutricia de la EIASADC vigente; por porcidn o racién de 50 g
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,
{ Administracion
‘I Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Especificaciones Técnicas de Calidad
Dlrecclon de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria

Gl

Vitamina A {equivalente Retinol)

400.00 Ul/50g a 770.00 UI/50. g
B1 (Tiamina) 0.20 mg/50.g a 1.4 mg/50.g
B2 (Riboflavina) 0.20 mg/50g a1.4 mg/b0 g
B3 (Niacina) 1.00 mg/50 g a 18.00 mg/50.¢g.:
B6.(Piridoxina). 0.2 mg/509a.1.9my/50g .
B9 (Folacina) _ 100 pg/50 g 2600 pa/50.9:
B12 (Cobalamina)' . 1.00 ug/50 g a 5.00 pg/50.g ..
Colina 10 pg/50.g a 20 pg/50.g.
Acido Pantoténico: 2.00.mg/50:g a.6.00 mg/50.g: e
Vitamina C (Acido Ascoibico) 40 mg/50 g-a:-100 mg/50.9 .
Vitamina.D (Colecalciferol) 100 UI/50.g a 600 UI/50.g..- i .
Vitamina E (Tocoferol) 5 mg/50 ga 25 mg/50g :
Vitamina K1 20 pg/50 g @90 ug/s50 g
Biotina.. .. 5 pg/50 g a 11 pg/50g
Calcio- : 200:mg/50:g & 500 mg/50y
Cloruro : 15 mg/50:g a 70 myg/50 g
Cobrg = s : 0.1 mg/50°g a 2.0 mg/50 g
Yodo 100 pg/50°g a2 250 pg/50 g
Hierro 5mg/50ga15mg/50g .
Magnesio 20 mg/50‘ga 60 mg/50 g
Fésforo 20 mg/80 g 2 450 mg/50 g
Potasio s 200 mg/50.g a 500 mg/50.g. .-
Zinc : _ 3 mg/50 g a10-mg/50-g::

Caracteristicas Toxicol6gicas

Plomo 0.5 mg/Kg Méximo
Cadmio : 0.1 mg/Kg Méximo

Solo se podran utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el que se determinan:los
aditivos: y-‘coadyuvantes én-alimentos, bebidas y suplementos alimenticios; su uso. y
disposiciones sanitarias, con sus modificaciones, incluyendo los no publicados.en el DOF.

Materia extraiia: El ;iroducto debe estar libre de cualquier materia exirana.

Vida de anaquel: El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus:
propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por al menos 6 meses ‘a partir de
su recepcion:en el SEDIF. o SMDIF de conformidad en lo establecido en los calendanos de
entrega-definidos por DIF .Jahsco

Condiciones ‘de almacenamiento: Almacén limpio, fresco y seco, evitar contacto del:

producto con pisos; paredes, techos o superficies sucias.
Evitar luz directa.del sol sobre el producto.
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,
{ Administracion )
V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

el SO0 3800
_ 1 800 3000343
Especificaciones Técnicas de Calidad A, Sloulde# 1220
Direccién de Aseguramiento dela Calidad Alimentaria  Colonis Mirsflores, (08 84570
Sundalaiora, Jaligos, Méwee

i i .

Ei control de plagas es aplicable a todas [as dreas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello “limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los Gnicos permitidos son los qué han‘sido registrados
por CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

Condiciones de distribucién: Los insumos deben ser transportados en caja cerrada en
condiciones que eviten su contaminacién. Se deben proteger de plagas o de contaminantes
fisicos, quimicos y biolégicos. ;

Envase: Debe estar fabricado de material sanitario, inocuo vy resistente, gue no reaccione
con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensorlales Y nutricionales.
Presentacion en bolsa multiple de polietileno de 500 g.

Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccion adecuada a los
envases para impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su. manipulacién,
almacenamiento y distribucion. El recipiente tendra la capacidad para resguardar la totalidad
de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provogue la ruptura o deterioro del
alimento. Empague colectivo en caja de cartén corrugado con 50 piezas.

Etiquetado: Para el Envase y Embalaje. La etiqueta -debe cumplir lo especificado en la
NOM-051-8SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales. de- etiquetado para. alimentos y
bebidas no. alcohdlicas . preenvasados-Informacion comercial y sanitaria-.de. caracter
obligatorio:

Imagen grafica instifucional (Logotipos federales y estatales).

Nombre del programa al que se entregara el alimento.

Nombre o denominacion del alimento.

--Recomendacién saludable.

Contenido neto y masa drenada. ;

Declaratoria del Sistema de Etiquetado frontal de los Sellos de Advertencia.

Leyenda del Presupuesto de Egresos dela Federacion vigente. ‘Siendo la sigiente:

“Este pregrama es publico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso

para fines distintos a los establecidos en el programa”. _

8. Lista de ingredientes para todos los productos, asi incluyan un solo ingrediente, por
ejemplo-las semillas.

9. Leyendas . precautorias (En el caso de que incluya ingredientes gue causan

hipersensibilidad, “Este producto puede causar “alergia e intolerancia a su

N oA GN -

consumo”).

10. Condiciones de conservacion especial.o almacenamiento que se requieran para el
alimento. - :

11. El envase debera indicar el modo de preparaaon 0" instrucciones de uso y
_conservacion.

12. Datos de contacto del Slstema DIF Jalisco (Denuricias y quejas).

13, Nombre o Denominacién o Razén Social. Domicilio fiscal del responsable del
producte. (calle, niimero, cédigo postal, entidad federativa).

. Pais de origen.

. Identificacidn del lote, que sea siempre visible.

. Fecha de Caducidad o consumo preferente, que sea siempre visible.
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

{ Administracion
V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Especificaciones Técnicas de Calidad
Dlreccmn de Aseguram1ento dela Calidad Alimentaria

feiie e ballsd

1 7§ Declaracmn nutrimental.
De: acuerdo ala MODIFICACION de la NOM-051 -SCFI/SSA1- 2010 emmda eE 27 de
- marzo del 2020.. .
Tamano de la pOI’CIOI’] 100 g 0 100 ml.
Contenido energético (Keal).
Proteinas (o)
Grasas totales (g)
Especificando grasa saturada (g). Grasas trans (mg)
Hidratos:de carbono-disponibles (g)
Indicando la cantidad de az(cares (g), azucares afadidos (g).
Fibra dietética (g).
-Sodio:(mg).
“i.+ Informacion-adicional (Vitaminas y Mmerales)
18. Informacion en espafiol.
19. Latintaenla etiqueta debe ser de grado alimienticio.
20. El disetio del empadue sera a seleccidn de color. :
21:EL embalaje débera indicar el numero maéaximo de . estibas para el correcto i
A ‘almacehamiento del producto. ,
222; Al tratarse 'de un producto modificado en su composicién; mdlcar que debe'['
cumplir-con lo establecido en el apartado 11.8:de la NOM~086-SSA1 1994
declarando el contenido fotal del nutrimento adicionado.

~0o o oo e

o Q@

Procésos: Con el fin de garantizar que todo el proceso prodictivo del alimento cumpla con
los requisitos ‘minimos establecidos de préacticas de higiene y evitar su contaminacion, es
importante que la planta procesadora aplique y cumpla con lo establecido en Ia NOM-251-_ :
SSA1-2009,

Criterios de aceptamon en la recepcién del insumo: €l alimento se acepta o rechaza de.
acuerdo con Ios siguientes criterios;

: Color, olor y aspecto, de | Color, olory aspecto; diferente a |-
Apariencia/aspecio acuerdo a las caracteristicas | las: caracieristicas sensonales-
: sensoriales establecidas. establecidas.

integro. No debe presentar
Envase o roturas, rasgaduras, fugas o
evidencia de plagas

Rotos, rasgados, con fugas o.' ;
evidencia de plagas :

Vigente, minimo 6 meses a | Vencida ¢ con menos de 6': :
partir de la fecha de entrega | meses a parfir de-la’ fecha de.'-'_ e
definida por DiF Jalisco. ‘I entrega. : e g

Fecha: de caducidad o
de consumo prefererite

Pég._'4/$:: -
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

1 — Administracién Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tek: 230 3800
o O 800 3000 343
Especificaciones Técnicas de Calidad A Alnaide # 110,

Direccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria==omia ¥iraflarss, GP 44370,
: Gadalaiats, Jalisos, Mazico

NOM-092-SSA1-1994 Bienes y servicios: Método para la cuenta de bacterias
aerobias en placa.
ey ¥ Bienes y servicios. Método para la cuenta de
NOM-113-55A1-1984 microorganismos coliformes totales en placa.
NOM-111-SSA1-1994 Bienes y servicios. Método para la cuenta de mohos y
levaduras en alimentos.
NOM-116-55A1-1994 Bienes y servicios. Determinacién de humedad en

alimentos por tratamiento térmico.

F.R1E. . Alimentos- Determinacion de extracto etéreo (Método
NMX -F-815-NORMEX-2018 Soxhlet) en alimentos. Método de prueba.

; Alimentos-Determinacion de proteinas en alimentos.

NMX-F-608-NORMEX-2011 Método de ensayo (prueba).
NOM-030-SCF1-2006 !nformacton Cor_n.erm‘al. Declaracion de Cantidad en la
Etiqueta. Especificaciones.
Especificaciones generales de efiquetado para
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-
Infermacién comercial y sanitaria.

NOM-002-SCFI-2011 Prpductos pree_nvasgglos-contenido neto tolerancias y
métodos de verificacion.
oA § Practicas de higiene para el proceso de alimentos,
NOM-251-85A1-2009 bebidas ¢ suplementos alimenticios.
NMX-F-006-1983 ALIMENTOS- GALLETAS

CAC/RCP 56-2004, Codigo de practicas para la prevencién y reduccion de la presencia
de plomo en los alimentos.

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.
Acuerdo por el que se determinan. los aditives y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposicicnes sanitarias.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad. Direccién General de Alimentacion y
Desarrollo Comunitario del Sistema Nacional para el Desarrollo Integral de la Famifia.
(SNDIF)

EIASADC Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario
Lineamientos de Imagen Gréfica para los productos de la Esirategia Integral de
Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario EIASADC

Gufa de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios. Direccion
General de Alimentacion y Desarrollo Comunitario, Direccion de Atencién Alimentaria.
Subdireccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional y Secretaria
de Salud.
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Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

{ Administracion )
V’ Col. Miraflores, C.P. 44270,

Guadalajara, Jalisco, México

Tek 3030 OG-
DYE0 NG a4E
Especlficamones Técnicas de Calidad Au. Aloolda# TR0

Direccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentarig-cionia Miraflores, G 44270,
Guendalaorn Snliseh Masica

- ... ANEXO 1R
CEREAL DE TRIGO INFLADO INTEGRAL 250 g.

Descripcidny composnmon

Los cereales mtegrales son productos elaborados a parilr granos comestlbles de -ciertas
plantas pertenecientes:a la familia' de las gramineas tales como: mezdla trigo, maiz; arroz,
avena, centeno, cebada, sorgo y-amaranto, entre otros. Los granos pueden ser sometidos:a
un proceso de molienda, rompimiento, hojuelade, entre otros, conservando sus principales
componentes anatémicos (salvado, endospermo y germen) y en una proporcién
relativamente igual a la existente en el grano intacto original. .

El cereal de’ trlgo inflado |ntegral es una mezcla de trugo mtegral salvado de trlgo fibra
insoluble de_maiz, vainilla, azdicar y sal yodada. Posteriormente se hornea para darle la
consistencia deseada.

Caracteristicas Sensoriales

. Cardcteristica

Caracterlstlco del producto cafe claro sin presentar areas

Color :
negras por quemaduras

Olor Ligeramente dulce, sin olor a rancndez humedad u otro olor
extrafio;

Sabor Caracteristico. del"prod'ucto Ilgeramente dulce y a. vainilla,

“exento de sabores desagradables o exirafios.
AparienciafAspecto Apariencia uniforme, aspecto fresco.
Consistencia ' “Firme'y semicrunente

Caracterlstlcas Mlcroblologlcas

:, .10,0(")‘0 UFC/g Maximo

Bacterfas mesof" !lcas aeroblas )
Coliformes Totales <30:UFCig
Hongos 300 UFC/g Méaximo
Caracteristicas Fisicogquifmicas

_ Especificacién
Contenido neto 2509

E De acuerdo a lo declarado-en NOM-002-SCFI-2011
Humedad : . | : 5 % Maximo .
Cenizas 3 : : 2 %:Maximo.-. .
Proteina 8 % Minimo
Grasatotal . - 35 % Maximo de las calorias totales del insumo
Fibra:dietética - 1:.809/30:g: Minimo.:
Grasas saturadas -:10 % Maximo de las calorias fotales del-insumo
Acidos:grasos frans... - o it -0.5:¢/30:g Maximo :
Azlucares 10 % MaX|mo de las calorias totales del insumo
Perfil de azcares Sacarosa Maximo 10 % de las calorfas totales del
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Especificaciones Técnicas de Calidad

Direccién de Aseguramiento de la Calidad’ Allmentarla»”"‘ﬁw i
Hundalegmn

insumo.
(Glucosa, fructuosa, maltosa)
Sodio 350 mg/100 g Maximo
Caracterlstlcas Toxwologlcas
"Plomo : : 0 5 mg/kg Maxnmo ;
Cadmio e 0.1 mg/kg Méaximo
Aflatoxinas - ¢ 20 microgramos/Kg Maximo

Sblo se podran utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el que se determinan los:| :
aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su lso y

disposiciones sanitarias, con sus modificaciones, incluyendo los no publicados en 6l |
DOF,

Materia extrafia: El producto no debe tener més de 50 fragmentos de insectos, no mas def
un pelo de roedor y estar exenta de sus excretas, en 50 g de producto

Plaga: debera és{ar libre de plaga viva en la totalidad del.envase y del producto.

Vida de anaquel: E! producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios ensus
propiedades fisicoquimicas, microbiclégicas y senscriales por-al menos 6 meses a’ pattir de".
su recepcion ‘en el SEDIF o SMDIF de conformidad en lo establecido en los calendarios:de-
entrega definidos por DIF Jalisco. :

Condiciones de almacenamiento: El almacén debe encontrarse limpio, fresco v seco;
evitando el contacto del producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias. Se debe
evitar luz directa del scl sobre el producto. El control de plagas es aplicable a todas las
areas del almacén incluyendo el transporte. Se deben tomar medidas preventivas para
reducir la infestaciény con ello limitar el uso de plaguicidas. En caso de emplearlos; 10s
Unicos permitidos:-son los que han sido registrados por CICOPLAFEST o COFEPR!S para _
su uso en planta de alimentos.

Envase: Debera ser un recipiente de material resistente e inocuo y que garantice la
estabilidad dei producto, de fal manera que no altere: sus cualidades h|g|emcas'
nutricionales, fecnoldgicas y sensoriales. : o

Envasadoen bolsas de polipropileno transparente calibre 40 micras, en presentacién de 250
g, sellada térmicamente, de tal manera que no altere la calidad del producto, que sea'
resistente e inocuo que permita mantener intacta las propiedades del alimento, :

Embalaje: 'Se debe-usar material resistente que ofrezca la proteccion adeciada a los
envases para -impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su-manipulacion;
almacenamieito y: distribucion. El recipiente tendra capacidad para resguardar:a:totalidad:
de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o detericro del
alimento. .
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Especificaciones Técnicas de Calidad ionide ¥ 100,

Direccion de Aseguramiento de la Calidad Allmentarla‘*:quga tonig Miraflorss OF fééiz?"&
ngm_a{ﬁ»am Jaliscn MEsicn.

et
El empague colectivo es en bolsa de polletlleno transparente con 32 paquetes.

Etiquetado: Para el Envase y Embalaje. La etiqueta débe cumplir 16 especificado en la
NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generaleés de etiquetado para-alimentos y
bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacién comercial y sanitaria de cardcter
obligatorio:

Imagen gréfica institucional (Logotipos federales y estatales).

. Nombre del programa al que se entregaré el alimento.

Nombre o denominacién del alimento.

Recomendacién saludable.,

. Contenido neto y masa drenada.

Declaratoria del Sistema de Etiquetado frontal de los Sellos de Advertencia.

Leyenda del Presupuesto de Egresos de 1a Federacién vigente. Siendo la siguiente:

“Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso

para fines distintos a los establecides en el programa”™.

8. Lista de ingredientes para todes los productos, asi incluyan un solo ingrediente, por
ejemplo las semillas.

9. Leyendas p'recéu_torias (En el caso de.que-incluya ingredienies que causan

hipersensibilidad, “Este producioc puede” causar alergia e iniolerancia a su

N ok wN o

consumo”). _

10. Condiciones de conservacién especial o almacenamiento gue se requieran para el
alimento. '

11. El envase deberd indicar el modo de preparacion o instrucciones de uso y
conservacion.

12. Datos de contacto del:Sistema DIF Jalisco (Denuncias y quejas).
13..Nombre o Denominaciéon o Razén -Social. Domicilio- fiscal del responsable del
producto. (calle, nimero, codigo postal, entidad federativa),
14. Pais de origen.
15. Identificacion del lote, que sea siempre visible,
16. Fecha de Caducidad .o consumo preferente, que sea:siempre VISIble
17. Declaracion nutrimental.
De acuerdo a la MODIFICACION de la NOM-051 SCFI/SSA’] -2010 emitida el 27 de
marzo del 2020,
Tamafio de la porcidn 100 g'o 100 mL.
~Contenide energético (Kcal). -
Proteinas (g).
“"Grasas totales (g)
Especificando grasa saturada (g). Grasas trans {mg).
Hidratos de carbono disponibles (g)
Indicando la cantidad de azticares. (9), azdcares afiadidos (g).
g. Fibra-dietética (g).
h. Sodio {mg).
i. Informacion adicional (Vitaminas y Minerales)
L‘i@ 18. Informacién en espafiol.

"o 00U
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Especificaciones Técnicas de Calidad
Dnreccnon de Aseguramiento deja Calidad Allmentarla‘évx_

19. La t:nta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio.

20. El disefio del empague serd a seleccién de color.

21. El embalaje deberéd indicar el nimero maximo de estibas para -el correcto
almacenamlento del producto. :

Procesos: Con el ﬁn de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla-con:
los requisitos minimos establecides de practicas de higiene y evitar su contaminacion. ‘es:
importante que la planta procesadora aplique y cumpla con lo’establecido en Ia NOM-251-
SSA1-2009.

Criterios de aceptacidén en la recepcién del insumo: el alimento se acepta o rechaza de
acuerdo con los siguientes criterios: :

Color, Color, ¥ as'pectb, 4

clor vy

. : olor y aspecto, de
Apariencia/aspecto

acuerdo a las caracteristicas | diferente a las taracteristicas |
sensoriales establecidas. sensoriales establecidas.
integro. No debe presentar -
Rotos, rasgados, con fugas o
Envase roturas, rasgaduras, fugas o » A5G ’ g

evidencia de plagas

evidencia de plagas.

Vigenie, minimo & meses a
partir de la fecha de entrega
definida por DIF Jalisco.

Fecha de caducidad. o
de consumo preferente

Vencida o con ménos.de 6
meses a partir de la fecha de
entrega. .

Limpio, sin derrames, caja
cerrada, sin evidencia de
plagas, sin malos olores y'sin
restos de comida.

Vehiculo de transporte

Sucio, con derraiies; con
evidencia de plagas;
malos olores y con restos de

comida.

con |-

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacion tal
como se establece en el numeral 8.13 de la NOM-251-88A1-2009. Debe llevarsé’a cabo.en
vehiculos limpios,. protegidos de contaminacién por plagas ¢ de contaminantes fISICOS
guimicos y biolégicos.

Normatividad Aplicable

Productos y servicios. Cereales y sus productos:
Cereales, harinas de cereales, sémolas o.semolinas:
Alimentos a base de: cereales, semillas comestibles;
de harinas, sémolas o semolinas o sus meézclas.
Productos de  panificacién. - Disposiciones ..y
especificaciones sanitarias y nufrimentales.

Meétodos de prueba.

Alimentos - Determinacion de Fibra Cruda ‘en
Alimentos — Método de Prueba.

NOM-247-88A1-2008

NMX-F-813-NORMEX-2017

bigd
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Direccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentarig=ciania Mirafloros ©F 44770,
Gumdaiojors, Jalisen Mixieo.

Reglamento de Control Sanitario.de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y ¢oadyuivantes en alimentos, bebidas \Y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad. Direccién General de Alimentacion y
Desarrollo Comunitario def Sistema:Nacional para el Desarrollo Integral de la Familia.
{SNDIF)

EIASADC Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrolio Comunitario
Lineamientios de Imagen Gréfica para los productos de la Estrategia integral de
Asistencla Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario EIASADC

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios. Direccidn
General de Alimentacién y Desarrollo Comunitaric, Direccion de Atencién Alimentaria.
Subdireccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional y Secretaria
de Salud.
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DOCUMENTOS ADICIONALES:

a) Listado con precios unitarios de cada uno de los productos que integran Igs_ paquetes
alimentarios. (Todos los precios deberan ser presentados con dos decimales como maximo.)

b) Calendario de entregas.
Sax

c) Escrito del PARTICIPANTE manifestando lo siguiente:

= 5Su conformidad y autorizacidn para que en el caso de salir adjudicado, LA DEPEMDENCIA
REQUIRENTE, practique andlisis de laboratorio a sus productos de acuerdo a la periodicidad
sefialada en el Anexo OE3 durante el pericdo de sus entregas, asi como su recepcidn del resultada
que arrojen dichos andlisis, que sean realizados por Laboratorios de ensayo que cuenten con
metodos analiticos acreditados por la Entidad Mexicana de Acreditacién, Asociacidn Civil, por su
siglas EMA, A.C.; ¥ que sean asignados por el propio proveedor recibird los resultados emitidos
en el entendido de que los métodos analiticos a ser aplicados para la determinacion de los
parametros son competencia del Laboratorio de Ensayo; debiendo sufragar el PROVEEDOR, los
costos asi como realizar el pago correspondiente directamenta en el laboratorio acreditado. en un
plazo no mayor a 30 dias (habiles) después de haber sido notificado por la Direccion de Seguridad
Alimentaria de la DEPENDENCIA REQUIRENTE.

« En caso de existir duda de algin pardmefro reportado por el laboratorio el SISTEMA DIF
JALISCO", a través de la Direccion de Seguridad Alimentaria, podra enviar las muestras por una
sola ocasion, a otro laboratorio que cuente con métodos acreditados por la Entidad Mexicana de
Acreditacion, Asociacidon Civil, por sus siglas EM.A., A.C., a efecto de que proceda a hacer un
nuevo andlisis cuyo costo serd cubierto por “LA REQUIRIENTE" y, de ello, se le notificara a “EL
PROVEEDOR", Sin embargo, en caso de que la duda la plantee y justifiqgue “EL PROVEEDOR",
serd este quien cubra los costos de la nueva revision.

» Se definird en conjunto entre el PROVEEDOR vy la Direccidon de Seguridad Alimentaria del
SISTEMA DIF JALISCO, los pardamelros que s2 analizaran para cada producto, dependiendo de
las caracteristicas de cada uno,

+ Manifestar su compromiso de notificar mensualmente al departamento de Aseguramiento de
calidad del SISTEMA DIF JALISCO el ndimero de lote de los productos a entregar.

« Autorizar las audilorias y revisiones apegadas a la documentacidn interna de calidad,
instalaciones, procesos, materias primas y productos del PROVEEDOR, con la finalidad de
verificar el curmplimiento de la NOM-251-55A1-2009,

+ Escrito del PARTICIPANTE manifestando su conformidad y auterizacion para que, en el caso de
salir adjudicado, LA CONVOCANTE yio EL SISTEMA DiF JALISCO pueda retener y aplicar las
cantidades que se generen por concepto de penas convencionales, de los importas que la
CONWVOCANTE y/o EL SISTEMA DIF JALISCO deba cubrir por concepto de pago de facturas.
Lo anterior, sin perjuicio de la garantia que deban otorgar de acuerdo con lo sefialado en el punto
23 de estas bases.

+ Escrito del PARTICIPANTE manifestando su conformidad y reconocimiento expreso que, de
conformidad a lo dispuesto por los artiqulos 1, fracciones |y I, 17, 18, fracciones |, I, IV, V y VI,
24 fraccion Il y 32 fracciones WV, VI, Vlﬁs{:wign de Asistencia Social del Estado de Jalisco,

-
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asi como por lo dispuesto en los articulos 1, 8, 25, y 26 de la nueva Ley de Adquisiciones y
Enajenaciones del Estado de Jalisco, asi coma en los diversos numerales 1, 20, fraceian XV,
31y 40, del nuevo Reglamento de la Ley de Adquisiciones en cita, en vinculacion con lo regulado
por los ordinales 1, 2, fracciones | y lIl, 4, 5, 17, 19, 33, 35, 43, 49 parte in fine y 50, de las
Politicas, Bases y Lineamientos para la Adquisicién, Enajenacion o Arrendamiento de Bienes o
la Contratacidn de Servicios y Manejo de Almacenes del Sistema para el Desarrollo Integral de
la Familia del Estado de Jalisco, asi como en el articulo 61, fraccionas | y Il, incisos a) y b), de la
Ley Organica del Poder Ejecutivo del Estado de Jalisco, LA CONVOCANTE yio EL SISTEMA
DIF JALISCO, en apoyo con LA CONTRALORIA representada por su Director General, tiena
todas las facultades, atribuciones y competencia legal para llevar a cabo los procedimientos
relativos a incumplimientos a la calidad de los productos suministrados o por retrasos en sus
entregas asi coma para determinar y hacer exigibles las penas convencionales derivadas de los
incumplimientos en que llegare a incurrir el PROVEEDOR, asi como para rescindir el contrato en
cualquiera de los casos previstos en el mismo y para determinar y hacer exigibles las sanciones
que resultaren a su cargo an caso de rescision del mismo.

« EL PARTICIPANTE debera presentar en original o copia cerificada y copia simple, acta de
verificacion sanitaria de practicas de higiens en base a la norma oficial mexicana NOM-251-55A1-
2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios,
emitido por auloridad sanitaria federal o estatal con calificacidn maxima 2 (DOS) cumple
totalments en todos sus apartados, con una emision no mayor a 6 (SEIS) meses anteriores a la
convocatoria de las presentes bases y expedido a nombre de EL PARTICIPANTE.

« EL PARTICIPANTE debara presentar en original o copia certificada y copia simple, acla de
verificacion sanitaria COVID-19 emitido por autoridad sanitaria federal o estatal con
calificacién maxima 2 (DOS) cumple totalmente en todos sus apartados, con una emisién no
mayor a 6 (SEIS) meses anteriores a la convocatoria de las presentes bases y expedido a
nombre de EL PARTICIPA.

+ Original o copia certificada y copia simple de Certificacion de conformidad con los requerimientos
de (FSSC) 22000 (Versién 5) FOOD SAFETY SYSTEM CERTIFICATION (Certificado de sistema
de inccuidad alimentaria) con alcance a Armado de Despensas, emitido a nombre del participante.

» E| PARTICIPANTE debera entregar, con cardcter de obligatorio, los resultades de analisis de los
productos, con una fecha de expedicion no mayor a 30 dias, con los que participara, realizado por
un laboratorio de ensayo que cuenten con métodos analiticos acreditados por la Entidad Mexicana
de Acreditacion Asociacion Civil (EMA). El PARTICIPANTE debera sufragar los gastos
correspondientes al anélisis de los productos. Dicho andlisis debera apegarse a los requerimientos
solicitados por el SISTEMA DIF JALISCO en el Anexos técnico de las presentes bases, cualquier
resultado de inferior o inconcluso serd consideracion de descalificacién. La omisidn de este
documento serd causal de descalllToa{lﬁn.
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s
El volumen de los productos sefialados en las especificaciones téonicas de calidad Anexo 1 podra sufrir
variacion de +/- (mas/menos) 20% en funcion de las posibles modificaciones que en su caso llegara a
tener el presupuesto asignado a esta compra, previo aviso del DIF JALISCO con 30 treinta dias de
anticipacion,

El PROVEEDOR, podra entregar los bienes sefialados en el Anexo 1, Unicamente lo correspondients a
los 4 primeros meses (segin Calendario de entregas), en su empaque comercial, Institucional anterior o
en empaques fransparentes identificando el nombre del producto, contenido, ndmero de lote y fecha de
caducidad. Las entregas restantes deberan apegarse a los disefios presentes en estas bases y &l tipo de
empaque debera ser confarme al listado de empaques en el anexo 1.

Todos los PROVEEDORES podran incluir marca o logotipo de la empresa que elabora los bienes
adjudicados.

Los PROVEEDORES deberan entregar la prueba de color de todos sus empagues al Departamento de
Aseguramiento de la Calidad del SISTEMA DIF JALISCO para su autorizacion, antes de fabricar las
bobinas y/o etiquetas comespondientas, con la debida oportunidad para que estén en condicionas de
realizar las entregas de conformidad a lo establecido en las presentes bases.

La transportacion de los “*bienes” correra por cuenta y riesgo del “PROVEEDOR", responsabilizandose
de que éstos sean entregados en el lugar vy el plazo pactado en el pedido yio contrato.

El Equipo de transporte utilizado se debera apegar a la NOM-251-535A1-2009.

AUDITORIAS ¥ VERIFICACIONES A LAS INSTALACIONES DEL "PARTICIPANTE ¥ PROVEEDOR".

Para contar con la seguridad del cumplimiento del contrato, se podran efectuar auditorias ylo
verificaciones en cualguier momento a las instalaciones de los "PARTICIPANTES Y/O DEL
PROVEEDOR" a efecto de corroborar la informacién manifestada en su propuesta (infraestructura,
capacidad de distribucion, senicios, etc.), que garantican el total y estricto cumplimiento en cuanto a
especificaciones técnicas de calidad, volimenes y tiempos de respuesta solicitados.

Para la gjecucitn de las auditorias yfo verificaciones de la especificacion técnica de calidad, el personal
asignado se presentara con un oficio del “SISTEMA DIF JALISCO”, solicitando que se le presten todas
las facilidades para la misma, los "PARTICIPAMTES ¥/O PROVEEDORES" que nieguen el acceso lotal
o parcial a sus instalacionas podran ser descalificados del *PROCESQO” si el COMITE asi lo detarminara
bajo causas justificadas o en su caso podra rescindirse el contrato respectivo,

Respecto de las pruebas selectivas acuerdan las partes que el proceso para su ejecucion sera de
la siguiente manera:

1.- "EL SISTEMA DIF JALISCO" le avisara a "EL PROVEEDOR" con una hora de anticipacion, y al
Laboratorio que llevard a cabo el muestreo en sus instalaciones, con un dia de anticipacién por lo que
“EL PROVEEDOR" podra enviar un representante para que dé fe del proceso respeclivo.

2.- El laboratorio serd quien tome las muestras que seran analizadas, para que éslas sean trasladadas
por el propio laboratorio en las condiciones adecuadas,

5 que serviran para el caso de que se solicite re chagueo
responsabilidad de "PROVEEDOR, y la otra
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R
en poder del “SISTEMA DIF JALISCO®, muestras gue deberan contar con sellos de seguridad

debidamente firmados por los representantes presentas.

De existir duda por parte de la Subdireccion General de Seguridad Alimentaria del SISTEMA DIF
JALISCO, en el resultado de algunos pardmetros derivados de los andlisis de laboratorio practicados, se
nofificard al PROVEEDOR de lo anterior y se procedera a realizar un nuevo andlisis de los productos.

Aplicaciéon de penas convencional por retraso:

Cuando se produjera en cualquier forma refraso por parte del PROVEEDOR en la entrega de los
productos, se aplicara a partir del primer dia de atraso respecio de la fecha maxima de enirega indicada
en el contrato, el 1 % del importe total del producto entregado extemporaneamente durante el mes.

Aplicacion de penas convencicnal por incumplimiento en calidad de los insumos alimentarios por
caracteristicas microbioldgicas, fisicoquimicas y toxicolagicas.

En caso de que el PROVEEDOR entregue cualguier producto con especificaciones o caracleristicas
distintas a las establecidas en estas bases, se aplicaran las siguientes penas convencionales:

A) El 2 % del costo de la totalidad del producto entregado durante el periodo correspondiente conforme
al calendario de entregas, cuando incumpla en caracteristicas fisicoquimicas, independientemeants
del ndmero de muestras gue se tomen.

B) El 3 % del costo de la totalidad del producto entregado durante el periodo correspondiente conforme
al calendario de entregas, cuando incumpla en las caracteristicas microbioldgicas y toxicolbgicas,
indepandientements del ndmero de muestras que se tomen.

C) El 3 % del costo total del producto entregado durante el periedo correspondiente conforme al
calendario de entregas, cuando entregue los productos en empaques o disefios no autorizados por
el DIF Jalisco.

La sancion mdxima tanto por rstrasos en la entrega de los productos, disefios o empaques no
autorizados, como por Incumplimientos de calidad sera del 10% de! monto total dal pedide, pudiéndoss
rescindir el contrato una vez que se haya llegado a la sancién maxima.

El SISTEMA DIF JALISCO podra retener y aplicar las cantidades que se generen por concepfo de penas
convencionales, de los importes que deba cubrir por concepto dg pago de facturas. Lo anterior, sin
perjuicio de la garantia que el PROVEEDOR deba otorgar de acuerdo con lo sefialado en el punto 21 de
eslas bases.

Parz la determinacidn de las penas convencionales, en caso de incumplimiento del PROVEEDOR, en la
calidad de los productos, ya s=a en las ecificaciones o caracteristicas de los mismos, o bien por
retrgso en la entrega de los bienes, se de%er a los puntos siguientes:
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A) Se iniciard a partir de que al PROVEEDOR le sea comunicado, por escrito, por EL SISTEMA DIF
JALISCO el incumplimiento en que haya incurrido, adjuntandole copia simple de los documentos en
que consten dichos incumplimientos, para que, en un términge de 5 cinco dias habiles, contados a
partir del dia siguiente a la fecha en que sea notificado, exponga lo que a su derecho convenga y
aporte, en su caso, las pruebas que estime pertinentes.

B} Transcurrido el #rmino a que se refiere el inciso gque antecede, EL SISTEMA, DIF JALISCO contara
con un plazo de 20 dias habiles para determinar lo conducente, considerando los argumentos y
pruebas que hubiere hecho valer el PROVEEDOR, y cuya determinacidn debers ser comunicada al
PROVEEDOR dentro de dicho plazo.

C) Cuando se determine por EL SISTEMA DIF JALISCO, la procedencia de la pena convencional, se
otorgara al PROVEEDOR un plazo de 5 cinco dias habiles, contados a partir del dia siguiente a la
facha en que sea notificado, para que haga el pago del importe de |a o las penas convencionales.
Transcurrido dicho plazo, sin que se haya realizado el pago, se considerara al PROVEEDOR en mora
para todos los efectos legales comespondientas.

ETAPA DE ACREDITACION DE LAS EMPRESAS.

Todos los PARTICIPANTES deberdn estar acreditados para participar en este proceso. Esta primera etapa se llevara
a cabo el dia 26 al 31 de enero del 2022 a partir de las 09:00 hrs. y hasta las 13:00 hrs. en la Direccion Juridica de la
Dependencia Solicitante ubicada en el DOMICILIO DIF JALISCO

Todos los PARTICIPANTES deberan estar acreditados para participar en este proceso.

Los PARTICIPANTES que ya participaron en otras licitaciones de la CONVOCANTE y que no hayan
tenido modificaciones en la sociedad o cambio de representante legal.

a) Carta original en hoja membretada de la empresa, firmada por el Representante Legal, en donde se
indique: * El numero y nombre de la licitacion donde participo y que fue acreditado para presentar sus
propuestas.

* Numero de escritura publica del acta constitutiva de la empresa y sus modificaciones, fecha y lugar de
expedicién, nombre del notario pablico especificando si es titular o suplente y nimero de notaria pdblica,
fecha de inscripcion en el Registro Publico de Comercio, tomo, libro, numero de inscripcion o documento
para PARTICIPANTES Personas Morales o nuimero del acta de nacimiento para PARTICIPANTES
Personas Fisicas.

Al final de esta carta, debera de incluirse el siguiente texto: “manifiesto bajo protesta de decir verdad que
no me encuentro en ninguno de los supuestos del art. 19, de la LEY y que los datos asentados con
anterioridad son correctos ¥ que no me ha sido revocado el poder, por lo que en caso de faisear los
mismos me conformo con que se me apliguen las medidas disciplinarias tanto a mi, como a mi
representada, en los términos de la LEY, incluyendo la descalificacion de la Licitacién en el que participo
y que se cancele el registro de mi representada del padron de proveedores del Gobiemno del Estado”.

B) Original y /o copia certificada y fotocopia del Formato de alta en el Registro Federal de
Contribuyentes del domicilio fiscal principal o matriz y/o Constancia de situacion fiscal con cédigo
QR, el cual debera demostrar que es c:%Q:ET[CIP;L\I\ITE establecido en el Estado de Jalisco, y

Cédula de identificacion fiscal.

1]

Pagina 182 de 204
LPL02/2022



Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Col. Miraflores, C.P. 44270,

A
Administracion
Q)

Guadalajara, Jalisco, México

C) Original yfo copia cerlificada y fotocopia de Licencia Municipal Vigente, la cual debera demostrar
que es un PARTICIPANTE establecido en el estado de Jalisco.

D) Original y/o copia certificada y fotocopia del registro del SIEM Vigente (Sisterna de Informacion
Empresarial Mexicano) o de la Camara correspondiente Vigente.

E) Copia dal acuse de recibo de las muestras y fotocopia, por el departamento de aseguramiento de
la calidad del SISTEMA DIF JALISCO.

F) Original o copia certificada y fotocopia de los estados financieros dictaminados por contador
publico registrado ante la S H.C.P. de los ejercicios 2019 y 2020, asi como declaracion anual del
I.5.R. 2020 en los cuales se deberd acreditar obligatoriamente un capital contable minimo de
$250'000,000.00 (doscientos cincuenta millones de pesos), debidamente presentados ante |a
5.H.C.P., Lo cual se comprobaré con el sello original de recibido por dicha dependencia yio, en su
caso, el acuse de recibo que se genera por medios remotos de comunicacion electronica; asimismo
debera anexar copia certificada por notario pablico de la cedula profesional de dicho contador y
copia simple de su registro ante la S.H.C.P.

G) Original y copia de |a opinion de cumplimiento de obligaciones fiscales en sentido positivo, v con
cidigo QR que coincida con razén social, €l no cumplimiento o alleracién de este documento serd
causa de descalificacidn.

H)} Original y Copia de contratos que comprueben que al PARTICIPANTE cuenta con una
expearigncia minima de 3 afios, inmediatos anteriores a este proceso, comao proveador de armado
y distribucién de Despensas Integradas de Alimentos y Desayunos Escolares para programas de
Asistencia Social.

15 PARTICIPANTES que participan por primera vez en licitaciones de la CONVOCANTE o aquéllas
ie hayan tenido modificaciones en la sociedad o cambio de representante legal.

a) Original o copia certificada y fotocopia del registro del SIEM Vigenle (Sistema de Informacion
Empresarial Mexicano) o de la Camara correspondiente Vigente,

b) Original o copia certificada y fotocopia del Formato de alta en el Registro Federal de
Contribuyentes del domicilio fiscal principal o matriz, el cual debera demostrar que es un
PARTICIPANTE establecido en el Estado de Jalisco, v cédula de identificacian fiscal.

) Original o copia certificada y fotocopia de identificacion del Reprasentants Legal.

d) Original o copia certificada ante Notario Publico del poder notarial y fotocopia, con el que se
acredite la personalidad del Representante Legal tanto para los PARTICIPANTES Persconas
Morales, como de los PARTICIPANTES Persona Fisicas, mediante Poder General para actos de
administracion, Especial o de Dominio, que la faculte para que comparezca a la licitacion a celebrar
y & la firma del contrato que resulte mismg. Subrayando con marca textos en las fotocopias los
datos relevantes. d\

!
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&) Original y/o copia certificada y fotocopia del acta constitutiva de los PARTICIPANTES persona
MORAL o en su caso acta de nacimiento tratandose de los PARTICIPANTES persona fisica.

f) Original o copia certificada y copia de la identificacién oficial de la persona que comparezca a la
acraditacion, y del representante legal del PARTICIPANTE.,

g) Carta original membretada del PARTICIPANTE donde manifiesta bajo protesta de decir verdad
gue no se encuenira en los supuestos del articulo 19 de la LEY.

h) Original o copia certificada y Copia de Licencia Municipal Vigente, la cual debera demostrar que
25 un PARTICIPANTE establecido en el estado de Jalisco,

i) Copia del acuse de recibo de las muesiras por el departamento de aseguramiento de la calidad
del SISTEMA DIF JALISCO.

i) Original y fotocopia de los estados financieros dictaminados por contador piblico registrado ante
la 5.H.C.P. de los ejercicios 2019 y 2020, asi como declaracién anual del |.S.R. 2020 en los cuales
se debera acreditar obligatoriamente un capital contable minimo de $250'000,000.00 (doscientos
cincuenta millones de pesos), debidamente presentados ante la S.H.C.P., Lo cual se comprobard
con el sello original de recibido por dicha dependencia yo, en su caso, el acuse de recibo que se
genera por medios remotos de comunicacion electrdnica; asi mismo debera anexar copia certificada
EDIEI rgtsriu publico de la cedula profesional de dicho contador y copia simple de su registro ante |a

k) Criginal y copia de la opinidn de cumplimiento de obligaciones fiscales en Positivo y con cédigo
QR gue coincida con razon social, el no cumplimiento o alteracion de este documento sera causa
de descalificacion.

I} Criginal v Copla de 3 contratos que comprusben que el PARTICIPANTE cusnta con una
experiencia minima de 3 afios, inmeadiatos al presente proceso, como proveedor de armado v
distribucién de Despensas Integradas de Alimentos y Desayunos Escolares para programas de
Asistencia Social,

NOTAS:

1.-Los originales o copias ceriifficadas una vez cotejadas seran devueltos a los PARTICIPANTES,
quadando en poder de la CONVOCANTE Ulnicaments las folocoplas para integrar el expedients de la
licitacidn.

2.- Para facilitar la revisidn de los documentos, se recomienda entregarlos en dos carpetas, en una
deberan estar los originales v en otra las copias. Los originales que no se puadan perforar, deberan ir
dentro de micas para estas carpetas.

3.- Los PARTICIPANTES que se hayan acrédjtado satisfactoriamente, recibiran un pase para poder
participar en la etapa correspondiente a la entregi,de los sobres, con la propuesta técnica y la econdmica

resgectivamente.
%ﬁ D

ADEMAS DE LAS MUESTRAS PRESENTAS ANTE EL DIF JALISCO, LOS PARTICIPANTES DEBERAN DE
PRESENTAR MUESTRA FISICA DE CADA UNO DE LOS BIENES PROPUESTOS JUNTO CON EL SOBRE DE SU
PROPUESTA EL DIA DE LA PRESENTACION DE PROPUESTAS, EL DIA 08 DE FEBRERO DEL 2022, EN EL
AULA 4 DEL CENTRO DE CAPACITACION PARA EL SERVIDOR PUBLICA, UBICADO EN AV. PROLONGACION
ALCALDE #1855, EN EL EDIFICIO DEL ARCHIVO HISTORICO.
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ASI COMO INCLUIR FOTOGRAFIAS DE LOS PRODUCTOS PROPUESTOS EN SU PROPUESTA TECNICA.

LOS DOCUMENTOS SOLICITADO EN EL ANEXO 1 DE LAS PRESENTES BASES, DEBERAN FORMAR PARTE DEL ANEXO 2
PROPUESTA TECNICA.

TODAS LAS ESPECIFICACIONES SENALADAS EN ESTE ANEXO SON IMiNIMAS, POR LO QUE EL LICITANTE PODRA OFERTAR
BIENES Y/0O SERVICIOS CON ESPECIFICACIONES Y CARACTERISTICAS SUPERIORES, SI ASi LO CONSIDERAN CONVENIENTE.
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ANEXO 2
LICITACION PUBLICA LOCAL LPL02/2022
CON CONCURRENCIA DEL “COMITE”
“ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARES, EMBALAJE Y
DISTRIBUCION PARA EL SISTEMA DIF JALISCO”

Guadalajara Jalisco,a ____ dé de 2022.
(PROPUESTA TECNICA)

UNIDAD DE
PARTIDA CANTIDA ARTICULO ENTREGABLE
MEDIDA
1 PIEZA

NOTA: Se debera realizar el desglose a detalle del anexo técnico (Especificaciones) cumpliendo con lo
requerido en el mismo en formato libre.

En caso de ser adjudicado proporcionaré servicios en los términos y condiciones del presente anexo, la
orden de compra y/o contrato, la convocatoria y las modificaciones que se deriven de las aclaraciones del

presente procedimiento.
Seré responsable por los defectos, vicios ocultos o falta de calidad en general de los bienes por cualquier
otro incumplimiento en que puedan incurrir en los términos de la orden de compra y contrato.

ATENTAMENTE

Nombre y firma del Participante
o Representante Legal del mismo.
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ANEXO 3
LICITACION PUBLICA LOCAL LPL02/2022
CON CONCURRENCIA DEL “COMITE”
“ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARES, EMBALAJE Y
DISTRIBUCION PARA EL SISTEMA DIF JALISCO”

Guadalajara Jalisco,a ___de del 2022.

PROPUESTA ECONOMICA

UNIDAD DE PRECIO
PARTIDA CANTIDA ARTICULO ENTREGABLE TOTAL
MEDIDA UNITARIO
1 PIEZA
SUBTOTAL $ $
LV.A. S $
TOTAL S $

CANTIDAD CON LETRA:

TIEMPO DE ENTREGA: (De no senalar fecha especifica, el Licitante debera seiialar el nimero de dias
naturales, tomando en cuenta que estos se contardn a partir de la suscripcion del contrato en caso de
resultar adjudicado

CONDICIONES DE PAGO:

(De solicitar anticipo establecer el porcentaje)

(De solicitar pagos parciales, debera especificar el monto de cada parcialidad contra entrega y entera
satisfaccion de la dependencia).

Declaro bajo protesta de decir verdad que los precios cotizados tienen una vigencia de 30 treinta dias
naturales contados a partir de la resolucién de adjudicacion y que los precios incluyen todos los costos
involucrados y se presentan en moneda nacional con los impuestos desglosados.

Manifiesto que los precios cotizados en la presente propuesta, seran los mismos en caso de que la
Direccién General de Abastecimientos y/o el “COMITE” segln corresponda opte por realizar ajustes al
momento de adjudicar de forma parcial los bienes o servicios objeto de este “PROCEDIMIENTO DE
ADQUISICION”.

ATENTAMENTE

Nombre y firma del Participante
o Representante Legal del mismo.
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ANEXO 4
LICITACION PUBLICA LOCAL

LPLO2/2022
CON CONCURRENCIA DEL “COMITE”

“ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARES, EMBALAJE Y
DISTRIBUCION PARA EL SISTEMA DIF JALISCO”

CARTA DE PROPOSICION

Guadalajara Jalisco,a____de ___ del 2022.
SECRETARIA DE ADMINISTRACION
DEL GOBIERNO DEL ESTADO DE JALISCO
PRESENTE.
AT’N: Comité de Adquisiciones y Enajenaciones

En atencién al procedimiento de Licitacién Publica Local LPL02/2022 CON CONCURRENCIA DEL “COMITE”

relativo a la “ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARES, EMBALAIJE Y

DISTRIBUCION PARA EL SISTEMA DIF JALISCO”. (En lo subsecuente “PROCEDIMIENTO DE ADQUISICI(')N"),

el suscrito (nombre del firmante) en mi calidad de Representante Legal de (Nombre del Participante),

manifiesto bajo protesta de decir verdad que:

1. Que cuento con facultades suficientes para suscribir la propuesta en el presente “PROCEDIMIENTO
DE ADQUISICION”, asi como para la firma y presentacién de los documentos y el contrato que se
deriven de éste, a nombre y representacién de (Persona Fisica o Juridica). Asi mismo, manifiesto que
cuento con numero de “PROVEEDOR” (XXXXXXXXXXXX) y con Registro Federal de Contribuyentes
(XXXXXXXXX), y en su caso me comprometo a realizar los trdmites de registro y actualizacién ante el
Padrén de proveedores en los términos sefialados en las presentes “BASES”, para la firma del contrato
que llegare a celebrarse en caso de resultar adjudicado.

2. Que mirepresentada sefiala (o “que sefialo”) como domicilio para todos los efectos legales a que haya
lugar la finca marcada con el nimero xx de la calle xx, de la colonia XXXXXXXXXXXXX, de la ciudad de
xx, C.P. XXXXX, teléfono xx, fax xxxx y correo electrénico XXXXXX.

3. Que he leido, revisado y analizado con detalle todas las condiciones de las “BASES” del presente
“PROCEDIMIENTO DE ADQUISICION”, las especificaciones correspondientes y el juego de Anexos que
me fueron proporcionados por la Secretaria de Administraciéon del Gobierno de Jalisco, obligdndome
a cumplir con lo estipulado en cada uno de ellos y/o acatar las aclaraciones realizadas por las areas
técnicas del presente procedimiento.

4. Que mi representante entregara (o “Que entregaré”) los bienes y/o servicios a que se refiere el
presente Procedimiento de Licitacién de acuerdo con las especificaciones y condiciones requeridas
en las “BASES” de este “PROCEDIMIENTO DE ADQUISICION”, con los precios unitarios sefialados en
mi propuesta econdmica.

5. Que se han formulado cuidadosamente todos y cada uno de los precios unitarios que se proponen,
tomando en consideracion las circunstancias previsibles que puedan influir sobre ellos. Dichos precios
se presentan en moneda nacional e incluyen todos los cargos directos e indirectos que se originen en
la elaboracidn de los bienes y/o servicios hasta su recepcidn total por parte del Gobierno del Estado.
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Manifiesto que los precios cotizados en la presente propuesta, seran los mismos en caso de que la

Direccién General de Abastecimientos opte por realizar ajustes al momento de adjudicar de forma

parcial los bienes o servicios objeto de este “PROCEDIMIENTO DE ADQUISICION”.

En caso de resultar favorecidos, nos comprometemos (O “me comprometeré) a firmar el contrato en

los términos sefialados en las “BASES” del presente “PROCEDIMIENTO DE ADQUISICION”.

Que mi representante no se encuentra (0 “Que no me encuentro”) en alguno de los supuestos del

articulo 52 de la Ley de Compras Gubernamentales, Enajenaciones y Contratacidon de Servicios del

Estado de Jalisco y sus Municipios, y tampoco en las situaciones previstas para el DESECHAMIENTO

DE LAS “PROPUESTAS” DE LOS “PARTICIPANTES” que se indican en las “BASES” del presente

“PROCEDIMIENTO DE ADQUISICION”.

Mi representada sefala (o “Que sefalo”) como domicilio para todos los efectos legales a que haya

lugar la finca marcada con el niumero de la calle , de la colonia ____, de la ciudad de
, C.P. , teléfono , fax y correo electrénico @ ;

solicitdndoles y manifestando mi conformidad de que todas las notificaciones que se tengan que

practicar y aun las personales, se me hagan por correo electrénico en la cuenta anteriormente
sefialada, sujetandome a lo que establecen los articulos 106 y 107 del Cédigo de Procedimientos
Civiles del Estado de Jalisco, aplicado supletoriamente, para que la autoridad estatal lleve a cabo las
notificaciones correspondientes.

Que por mi o a través de interpdsita persona, me abstendré de adoptar conductas, para que los
servidores publicos, induzcan o alteren las evaluaciones de las cotizaciones, el resultado del
procedimiento, u otros aspectos que otorguen condiciones mas ventajosas con relacién a los demas
Oferentes.

ATENTAMENTE

Nombre y firma del Participante
o Representante Legal del mismo
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ANEXO 5
LICITACION PUBLICA LOCAL

LPLO2/2022
CON CONCURRENCIA DEL “COMITE”

“ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARES, EMBALAJE Y
DISTRIBUCION PARA EL SISTEMA DIF JALISCO”

Guadalajara Jalisco,a ___de del 2022.

ACREDITACION

SECRETARIA DE ADMINISTRACION
DEL GOBIERNO DEL ESTADO DE JALISCO
PRESENTE.
AT’N: Comité de Adquisiciones y Enajenaciones

Yo, (nombre), manifiesto bajo protesta de decir verdad, que los datos aqui asentados son ciertos y han
sido verificados, manifiesto que no me encuentro inhabilitado por resolucidon de autoridad competente
alguno, asi como que cuento con facultades suficientes para suscribir la cotizacién y comprometerme en
el Procedimiento de Licitacién Publica Local LPL02/2022 CON CONCURRENCIA DEL “COMITE”, asi como
con los documentos que se deriven de éste, a nombre y representacién de (persona fisica o moral).

Nombre del Licitante :

No. de Registro del RUPC (en caso de contar con él)

No. de Registro Federal de Contribuyentes:

Domicilio: (Calle, Numero exterior-interior, Colonia, Cédigo Postal)

Municipio o Delegacion: Entidad Federativa:

Teléfono (s): | Fax: Correo Electrénico:

Objeto Social: tal y como aparece en el acta constitutiva (persona moral) o actividad
preponderante (persona fisica)
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Personas Morales:

Numero de Escritura Publica: (Acta Constitutiva y, de haberlas, sus reformas y modificaciones)
Fechay lugar de expedicion:

Nombre del Fedatario Publico, mencionando si es Titular o Suplente:

Fecha de inscripcion en el Registro Publico de la Propiedad y de Comercio:

Tomo: Libro: Agregado con nimero al Apéndice:

*NOTA: En caso de que hubiere modificaciones relevantes al Acta Constitutiva (cambio de razén
social, de domicilio fiscal, de giro o actividad, etc.), debera mencionar los datos anteriores que
correspondan a dicha modificacion y la referencia de la causa de la misma.

Personas Fisicas:
Numero de folio de la Credencial de Elector:

Para Personas Morales o Fisicas que comparezcan a través de
Apoderado, mediante Poder General o Especial para Actos de
Administracion o de Dominio.

Numero de Escritura Publica:

Tipo de poder:

Nombre del Fedatario Publico, mencionando si es Titular o
PODER Suplente:

Lugar y fecha de expedicion:

Fecha de inscripcion en el Registro Publico de la Propiedad y de

Comercio:
Tomo: Libro: Agregado con nimero al
Apéndice:

ATENTAMENTE

Nombre y firma del Licitante
o Representante Legal
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ANEXO 6
LICITACION PUBLICA LOCAL

LPL02/2022
CON CONCURRENCIA DEL “COMITE”

“ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARES, EMBALAJE Y
DISTRIBUCION PARA EL SISTEMA DIF JALISCO”

DECLARACION DE INTEGRIDAD Y NO COLUSION DE PROVEEDORES.

Guadalajara Jalisco,a ___de del 2022.

SECRETARIA DE ADMINISTRACION
DEL GOBIERNO DEL ESTADO DE JALISCO
PRESENTE.
AT’N: Comité de Adquisiciones y Enajenaciones

En cumplimiento con los requisitos establecidos en el presente “PROCEDIMIENTO DE ADQUISICION” para
|a Licitacion Publica Local LPL02/2022 CON CONCURRENCIA DEL “COMITE” para laentregadelos“____ ",
por medio del presente manifiesto bajo protesta de decir verdad que por si mismos o a través de
interpdsita persona, el “PROVEEDOR” (persona fisica o moral), a quien represento, se abstendrd de
adoptar conductas, para que los servidores publicos de la Direccién General de Abastecimientos de la
Secretaria de Administracion y/o Unidad Centralizada de Compras, induzcan o alteren la evaluaciones de
las proposiciones, el resultado del procedimiento u otros aspectos que otorguen condiciones mas
ventajosas con relacién a los demas “PARTICIPANTES”, asi como la celebracién de acuerdos colusorios.

A su vez manifiesto no encontrarme dentro de los supuestos establecidos en el articulo 52 de la Ley de

Compras Gubernamentales, Enajenaciones y Contratacién de Servicios del Estado de Jalisco y sus
Municipios.

ATENTAMENTE

Nombre y firma del Licitante
o Representante Legal
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ANEXO 7
LICITACION PUBLICA LOCAL LPL02/2022
CON CONCURRENCIA DEL “COMITE”
“ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARES, EMBALAJE Y
DISTRIBUCION PARA EL SISTEMA DIF JALISCO”
DECLARACION DE APORTACION CINCO AL MILLAR PARA EL FONDO IMPULSO JALISCO.

Guadalajara Jalisco,a ___ de del 2022.
AT’N: Comité de Adquisiciones y Enajenaciones

PRESENTE.

Yo, (nombre) en mi caracter de (persona fisica/representante legal de la empresa” xxxx”) manifiesto que, SI/NO es mi voluntad
el realizar la aportacién cinco al millar del monto total del contrato, antes de IVA, para ser aportado al
Fondo Impulso Jalisco con el propdsito de promover y procurar la reactivacién econdmica en el Estado,
esto en el supuesto de resultar adjudicado en el presente proceso de adquisicién.

Asi mismo manifiesto que dicha aportacién voluntaria no repercute en la integracion de mi propuesta
econdmica ni en la calidad de los bienes y/o servicios a entregar, asi como mi consentimiento para que la
Secretaria de la Hacienda Publica realice la retencidn de tal aportacién en una sola ministracion en el
primer pago, ya sea pago de anticipo, pago parcial o pago total.

Lo anterior sefalado en los articulos 143, 145, 148 y 149 de la Ley de Compras Gubernamentales,
Enajenaciones y Contrataciéon de Servicios del Estado de Jalisco y sus Municipios.

ATENTAMENTE

Nombre y firma del Licitante

o Representante Legal
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ANEXO 8
LICITACION PUBLICA LOCAL

LPL02/2022
CON CONCURRENCIA DEL “COMITE”

“ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARES, EMBALAJE Y
DISTRIBUCION PARA EL SISTEMA DIF JALISCO”

ARTiCULO 32-D

Guadalajara Jalisco,a ____de ___ del 2022.

SECRETARIA DE ADMINISTRACION
DEL GOBIERNO DEL ESTADO DE JALISCO
PRESENTE.

AT’N: Comité de Adquisiciones y Enajenaciones

Nombre completo), en mi caracter de Representante Legal de la empresa (Nombre de la Empresa),
manifiesto estar al corriente de con mis obligaciones fiscales, por lo que anexo la Constancia de opinidn
positiva del cumplimiento de obligaciones Fiscales, documento vigente expedido por el SAT, conforme a
lo establecido en el Articulo 32-D, del Cédigo Fiscal de la Federacion.

ATENTAMENTE

Nombre y firma del Licitante
o Representante Legal
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ANEXO 9
LICITACION PUBLICA LOCAL

LPL02/2022
CON CONCURRENCIA DEL “COMITE”

“ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARES, EMBALAJE Y
DISTRIBUCION PARA EL SISTEMA DIF JALISCO”

Cumplimiento obligaciones IMSS

Guadalajara Jalisco,a ___ de del 2022.

SECRETARIA DE ADMINISTRACION
DEL GOBIERNO DEL ESTADO DE JALISCO
PRESENTE.

AT’N: Comité de Adquisiciones y Enajenaciones

(Nombre completo), en mi caracter de Representante Legal de la empresa (Nombre de la Empresa),
manifiesto estar al corriente de mis obligaciones fiscales en materia de Seguridad Social, por lo que anexo
la Constancia de opinién positiva de cumplimiento de obligaciones en materia de Seguridad Social,
documento vigente expedido el IMSS, de conformidad al acuerdo acdo.sal.hct.101214/281.p.dir,
publicada en el Diario Oficial de la Federacion el dia 27 de febrero de 2015.

ATENTAMENTE

Nombre y firma del Licitante
o Representante Legal
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ANEXO 10
LICITACION PUBLICA LOCAL

LPL154/2020
CON CONCURRENCIA DEL “COMITE”

“ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARES, EMBALAJE Y
DISTRIBUCION PARA EL SISTEMA DIF JALISCO”
IDENTIFICACION VIGENTE DE LA PERSONA FiSICA O DEL REPRESENTANTE LEGAL
DE LA PERSONA MORAL QUE FIRMA LA PROPOSICION.

Guadalajara Jalisco,a____de ___ del 2022.

ANVERSO

REVERSO

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE LEGAL
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ANEXO 11
LICITACION PUBLICA LOCAL

LPL02/2022
CON CONCURRENCIA DEL “COMITE”

“ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARES, EMBALAJE Y
DISTRIBUCION PARA EL SISTEMA DIF JALISCO”

MANIFESTACION DE ESTAR AL CORRIENTE EN MIS OBLIGACIONES PATRONALES Y TRIBUTARIAS.

Guadalajara Jalisco, a __ de del 2022.

SECRETARIA DE ADMINISTRACION
DEL GOBIERNO DEL ESTADO DE JALISCO
PRESENTE

AT’N: Comité de Adquisiciones y Enajenaciones

En cumplimiento con los requisitos establecidos en el presente “PROCEDIMIENTO DE ADQUISICION” para
la Licitacion Publica Local LPLXX/2022 con concurrencia del “COMITE” “ALIMENTOS PARA EL
PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARES, EMBALAIJE Y DISTRIBUCION PARA EL SISTEMA
DIF JALISCO”, por medio del presente manifiesto bajo protesta de decir verdad a la Secretaria de
Administracién, que el “PROVEEDOR” (persona fisica o moral), a quien represento, esta al corriente en
sus obligaciones patronales como son: el pago de cuotas de seguridad social, del Infonavit, asi como todas
las obligaciones laborales y tributarias a que estoy obligado.

ATENTAMENTE

Nombre y firma del Licitante
o Representante Legal
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ANEXO 12
LICITACION PUBLICA LOCAL

LPL02/2022
CON CONCURRENCIA DEL “COMITE”

“ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARES, EMBALAJE Y
DISTRIBUCION PARA EL SISTEMA DIF JALISCO”

ESTRATIFICACION
Guadalajara Jalisco, a __ de del 2022. (1)

SECRETARIA DE ADMINISTRACION
DEL GOBIERNO DEL ESTADO DE JALISCO
PRESENTE.

AT’N: Comité de Adquisiciones y Enajenaciones
Me refiero al procedimiento de Licitacion Publica Local LPL02/2022 CON CONCURRENCIA del “COMITE”,

en el que mi representada, la empresa (2) , participa a través de la presente
proposicion.

Al respecto y de conformidad con lo dispuesto por el numeral 1 del articulo 68 de la Ley, MANIFIESTO

BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD que mi representada esta constituida conforme a las leyes mexicanas,

con Registro Federal de Contribuyentes (3) , ¥ asimismo que considerando los

criterios (sector, niUmero total de trabajadores y ventas anuales) establecidos en el Acuerdo por el que se

establece la estratificacidon de las micro, pequefas y medianas empresas, publicado en el Diario Oficial de

la Federacidon el 30 de junio de 2009, mi representada tiene un Tope Maximo Combinado de
(4) , con base en lo cual se estratifica como una empresa (5)

De igual forma, declaro que la presente manifestacion la hago teniendo pleno conocimiento de que la
omisidn, simulacion o presentacién de informacidon falsa, en el articulo 69 de la Ley General de
Responsabilidades Administrativas, sancionable por los articulos 116, 117 y 118 de la “LEY”, y los diversos
numerales 155 al 161 de su “REGLAMENTOQ”, asi como en términos de lo dispuesto por el articulo 81 de la
Ley General de Responsabilidades Administrativas.

ATENTAMENTE

Nombre y firma del Licitante
o Representante Legal
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Llenar los campos conforme aplique tomando en cuenta los rangos previstos en el Acuerdo antes
mencionado.
1 jedialar la fecha de suscripcidén del documento.

Anotar el nombre, razén social o denominacion del licitante.

2
3 |ndicar el Registro Federal de Contribuyentes del licitante.
4

efalar el nimero que resulte de la aplicacidn de la expresion: Tope Maximo Combinado =
(Trabajadores) x10% + (Ventas anuales en millones de pesos) x 90%. Para tales efectos
puede utilizar la calculadora MIPyMES disponible en la pagina
http://www.comprasdegobierno.gob.mx/calculadora

Para el concepto “Trabajadores”, utilizar el total de los trabajadores con los que cuenta la
empresa a la fecha de la emision de la manifestacion.

’ara el concepto “ventas anuales”, utilizar los datos conforme al reporte de su ejercicio fiscal

correspondiente a la Ultima declaracion anual de impuestos federales, expresados en
millones de pesos.

5 Jefialar el tamafio de la empresa (Micro, Pequefia o Mediana), conforme al resultado de la

operacion seialada en el numeral anterior.
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ANEXO 13

TEXTO DE LA FIANZA DEL 10% DE GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

(NOMBRE DE LA AFIANZADORA), EN EL EJERCICIO DE LA AUTORIZACION QUE ME OTORGA EL GOBIERNO FEDERAL A
TRAVES DE LA SECRETARIA DE LA HACIENDA Y CREDITO PUBLICO EN LOS TERMINOS DE LOS ARTICULOS 11 y 36 DE
LA LEY DE INSTITUCIONES DE SEGUROS Y DE FIANZAS, ME CONSTITUYO FIADORA POR LA SUMA DE $ (CANTIDAD
CON NUMERO) __ (CANTIDAD CON LETRA) A FAVOR DE LA SECRETARIA DE LA HACIENDA PUBLICA CON DOMICILIO
EN CALLE PEDRO MORENO 281, COL. CENTRO, A EFECTO DE:

GARANTIZAR POR (NOMBRE DEL “PROVEEDOR”) CON DOMICILIO EN ____COLONIA ___CIUDAD ___EL FIELY EXACTO
CUMPLIMIENTO DE TODAS Y CADA UNA DE LAS OBLIGACIONES PACTADAS EN EL CONTRATO NUMERO____(ANOTAR
EL NUMERO)_____, DE FECHA , CELEBRADO ENTRE NUESTRO FIADO Y EL GOBIERNO DEL ESTADO DE
JALISCO, CON UN IMPORTE TOTAL DE $ . ASi MISMO, SE ACEPTA SUJETARNOS A LA COMPETENCIA DE LOS
TRIBUNALES DEL PRIMER PARTIDO JUDICIAL DEL ESTADO DE JALISCO, ACEPTANDO CONTINUAR AFIANZANDO A MI
FIADO, EN CASO DE QUE SE LE OTORGUE ALGUNA PRORROGA DE CUMPLIMIETNO O SE CELEBRE CON ESTE,
CUALQUIER ACUERDO MODIFICATORIO AL CONTRATO PRINCIPAL.

ESTA FIANZA ESTARA EN VIGOR POR 12 MESES CONTADOS A PARTIR DE LA FECHA DEL CONTRATO.

ADICIONALMENTE ESTA FIANZA PODRA SER EXIGIBLE EN CUALQUIER TIEMPO PARA GARANTIZAR LAS OBLIGACIONES
DEL CONTRATO,”BASES” Y/O CONVOCATORIA DEL PROCEDIMIENTO QUE LE DIERON ORIGEN, Y/O LA BUENA
CALIDAD EN GENERAL DE LOS BIENES Y SERVICIOS, CUANDO SEAN DE CARACTERISTICAS INFERIORES A LAS
SOLICITADAS EN LAS “BASES” Y/O CONVOCATORIA DEL “PROCEDIMIENTO DE ADQUISICION” ANTERIORMENTE
SENALADO Y/O CUANDO DIFIERAN EN PERJUICIO DE LA SECRETARIA Y/O LA DEPENDENCIA, ASI COMO LA
REPARACION DE LOS DEFECTOS Y VICIOS OCULTOS, DANOS Y PERJUICIOS QUE PUDIEREN APARECER Y QUE SEAN
IMPUTABLES A NUESTRO FIADO CON MOTIVO DE LA CONTRATACION QUE SE MENCIONA Y SOLO PODRA SER
CANCELADA CON LA PRESENTACION DE SU ORIGINAL POR PARTE DE NUESTRO FIADO.

IGUALMENTE, EN EL CASO QUE SE OTORGUE PRORROGA AL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO, AS{ COMO DURANTE
LA SUBSTANCIACION DE JUICIOS, RECURSOS O INCONFORMIDADES DE LOS BIENES Y/O SERVICIOS CONTRATADOS
ESTA FIANZA CONTINUARA VIGENTE HASTA SU TOTAL RESOLUCION.

EN CASO DE QUE LA PRESENTE FIANZA SE HAGA EXIGIBLE, LA AFIANZADORA'Y EL FIADO ACEPTAN EXPRESAMENTE
SOMETERSE AL PROCEDIMIENTO DE EJECUCION ESTABLECIDO EN LOS ARTICULOS 279, 280, 281, 282,283 Y 178 Y
DEMAS RELATIVOS DE LA LEY DE INSTITUCIONES DE SEGUROS Y DE FIANZAS EN VIGOR, PARA LA EFECTIVIDAD DE LAS
FIANZAS, AUN PARA EL CASO DE QUE PROCEDA EL COBRO DE INTERESES, CON MOTIVO DEL PAGO EXTEMPORANEO
DEL IMPORTE DE LA POLIZA DE FIANZA REQUERIDA ACEPTANDO SOMETERSE A LA COMPETENCIA DE LOS TRIBUNALES
DEL PRIMER PARTIDO JUDICIAL DEL ESTADO DE JALISCO, RENUNCIANDO A LOS TRIBUNALES QUE POR RAZON DE SU
DOMICILIO PRESENTE O FUTURO, LES PUDIERA CORRESPONDER.

EL INCUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION GARANTIZADA SE ACREDITARA ACOMPANANDO A SU ESCRITO DE
RECLAMACION LOS DOCUMENTOS QUE COMPRUEBEN LA EXISTENCIA Y EXIGIBILIDAD DE LA OBLIGACION
GARANTIZADA EN TERMINOS DEL ART. 279 DE LA LEY, CON INDEPENDENCIA DE LO ANTERIOR, LA INSTITUCION
TENDRA DERECHO A SOLICITAR AL BENEFICIARIO TODO TIPO DE INFORMACION O DOCUMENTACION QUE SEA
NECESARIA RELACIONADA CON LA FIANZA MOTIVO DE LA RECLAMACION EN TERMINO

S DEL MISMO NUMERAL, FIN DEL TEXTO.
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PRECISION ADMINISTRATIVA A LA CONVOCATORIA Y BASES DE:

LICITACION PUBLICA LOocAL
LPL02/2022 CoN CONCURRENCIA DEL COMITE

“ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARES, EMBALAIJE Y
DISTRIBUCION PARA EL SISTEMA DIF JALISCO”

CON FUNDAMENTO EN LO PREVISTO POR EL ARTICULO 62 DE LA LEY DE COMPRAS GUBERNAMENTALES, ENAJENACIONES Y
CONTRATACION DE SERVICIOS DEL ESTADO DE JALISCO Y SUS MUNICIPIOS EN RELACION CON EL INCISO “H” DEL PUNTO 17
“FACULTADES DEL COMITE” DE LAS BASES Y, CON EL AFAN DE BRINDARLE CERTEZA A LAS ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE
LICITACION, SE FORMULA LA SIGUIENTE:

PRECISION ADMINISTRATIVA:

CON RELACION AL PUNTO 9 DE LAS BASES:
DICE:
9 PRESENTACION DE PROPUESTAS.

9.1 PRESENTACION Y APERTURA DE PROPUESTAS TECNICAS Y ECONOMICAS.

CON CONCURRENCIA DEL “COMITE”. ESTE ACTO SE LLEVARA A CABO A LAS 16:00 HORAS DEL DiA 08 DE FEBRERO DEL
2022, EN EL AULA 4 DEL CENTRO DE CAPACITACION PARA EL SERVIDOR PUBLICA, UBICADO EN AV. PROLONGACION
ALCALDE #1855, EN EL EDIFICIO DEL ARCHIVO HISTORICO.

Los “PARTICIPANTES” QUE CONCURRAN AL ACTO, DEBERAN FIRMAR DE MANERA OBLIGATORIA, UN REGISTRO PARA
DEJAR CONSTANCIA DE SU ASISTENCIA Y PODER PRESENTAR PROPUESTA, EL CUAL INICIARA EN PUNTO DE LAS 15:15
HORAS Y CERRARA A LAS 15:45 HORAS DEL DiA DE LA PRESENTACION Y APERTURA DE PROPUESTAS Y EN EL CUAL DEBERAN
ANOTAR SU NOMBRE COMPLETO, NUMERO DE SU IDENTIFICACION OFICIAL VIGENTE, RAZON SOCIAL DE LA EMPRESA Y
HORA DE REGISTRO.

(...)
DEBE DECIR:

9 PRESENTACION DE PROPUESTAS.

9.1 PRESENTACION Y APERTURA DE PROPUESTAS TECNICAS Y ECONOMICAS.
CON CONCURRENCIA DEL “COMITE”. ESTE ACTO SE LLEVARA A CABO A LAS 16:00 HORAS DEL DiA 10 DE FEBRERO DEL
2022, EN EL AULA 4 DEL CENTRO DE CAPACITACION PARA EL SERVIDOR PUBLICA, UBICADO EN AV. PROLONGACION

ALCALDE #1855, EN EL EDIFICIO DEL ARCHIVO HISTORICO.

Los “PARTICIPANTES” QUE CONCURRAN AL ACTO, DEBERAN FIRMAR DE MANERA OBLIGATORIA, UN REGISTRO PARA
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DEJAR CONSTANCIA DE SU ASISTENCIA Y PODER PRESENTAR PROPUESTA, EL CUAL INICIARA EN PUNTO DE LAS 15:15 HORAS Y

CERRARA A LAS 15:45 HORAS DEL DiA DE LA PRESENTACION Y APERTURA DE PROPUESTAS Y EN EL CUAL DEBERAN ANOTAR
SU NOMBRE COMPLETO, NUMERO DE SU IDENTIFICACION OFICIAL VIGENTE, RAZON SOCIAL DE LA EMPRESA Y HORA DE

REGISTRO.

(...)

CON RELACION AL CALENDARIO DE ACTIVIDADES:

DICE:
ACTO PERIODO O DIA HORA LUGAR
PUBLICACION DE A PARTIR DE PORTAL DE COMPRAS
“CONVOCATORIA” Y 25 DE ENERO DEL 2022 LAS 15:00 JALISCO Y/0 EL SECG
“BASES” HORAS )
DE MANERA FiSICA EN LA
RECEPCION DE PREGUNTAS HASTA LAS DIRECCION DEL COMITE DE
27 DE ENERO DEL 2022 10:00 HORAS ADQUISICIONES, UBICADO
EN EL “DOMICILIO”
REGISTRO PARA EL ACTO DE DE LAs 11:30
31 DE ENERO DEL 2022 ALAS 11:59 EN EL “DOMICILIO”.
JUNTA ACLARATORIA
HORAS
A PARTIR DE
ACTO DE JUNTA ACLARATORIA 31 DE ENERO DEL 2022 LAS 12:00 EN EL “DOMICILIO”.
HORAS
EN EL AULA 4 DEL CENTRO
DE CAPACITACION PARA EL
REGISTRO PARA LA DE LAs 15:15 SERVIDOR PUBLICA,
. 08 DE FEBRERO DEL 2022 A LAS 15:45 UBICADO EN AvV.
PRESENTACION DE PROPUESTAS. .
HORAS PROLONGACION ALCALDE
#1855, EN EL EDIFICIO DEL
ARCHIVO HISTORICO.
EN EL AULA 4 DEL CENTRO
DE CAPACITACION PARA EL
PRESENTACION Y APERTURA DE A PARTIR DE SERVIDOR PUBLICA,
08 DE FEBRERO DEL 2022 LAS 16:00 UBICADO EN Av.
PROPUESTAS. .
HORAS PROLONGACION ALCALDE
#1855, EN EL EDIFICIO DEL
ARCHIVO HISTORICO.
DENTRO DE LOS 20 DiAS
“FALLO” O “RESOLUCION” p | | TURALES SIGUIENTES A A TRAVES DEL “SECG” 0
LA CONVOCATORIA. LA FECHA DE PRESENTACION CORREO ELECTRONICO.
Y APERTURA DE
PROPUESTAS, CONFORME

Pagina 202 de 204
LPL02/2022

=3
ol
Jalisco

COBIERND D ETADO



{A} Administracion

<7

Av. Fray Antonio Alcalde#1221,

Guadalajara, Jalisco, México

Col. Miraflores, C.P. 44270,

AL ARTiCULO 65 FRACCION
11l DE LA LEY.

DEBE DECIR:
ACTO PERIODO O DIiA HORA LUGAR
PUBLICACION DE A PARTIR DE PORTAL DE COMPRAS
“CONVOCATORIA” Y 25 DE ENERO DEL 2022 LAS 15:00 JALISCO Y/0 EL SECG
“BASES” HORAS ’
DE MANERA FiSICA EN LA
RECEPCION DE PREGUNTAS HASTA LAS DIRECCION DEL COMITE DE
27 DE ENERO DEL 2022 10:00 HORAS ADQUISICIONES, UBICADO
EN EL “DOMICILIO”
REGISTRO PARA EL ACTO DE DE LAs 11:30
31 DE ENERO DEL 2022 ALAs 11:59 EN EL “DOMICILIO”.
JUNTA ACLARATORIA
HORAS
A PARTIR DE
ACTO DE JUNTA ACLARATORIA 31 DE ENERO DEL 2022 LAS 12:00 EN EL “DOMICILIO”.
HORAS
DIRECCION DE
03/02/2022 ASEGURAMIENTO DE LA
. DE LAS 09:00 CALIDAD ALIMENTARIA DEL
MUESTR',AS A ALAs 14:00 SISTEMA DIF JALISCO
(ANTE EL AREA REQUIRENTE)
HORAS UBICADA EN EL
“DOMICILIO DIF
JALISCO
DIRECCION JURIDICA DE LA
DEL 04/02/2022 AL DE LAS 09:00 DEPENDENCIA
ETAPA DE ACREDITACION AT ALAs 13:00 SOLICITANTE UBICADA EN
HORAS eL DOMICILIO DIF
JALISCO
EN EL AULA 4 DEL CENTRO
DE CAPACITACION PARA EL
REGISTRO PARA LA DE LAs 15:15 SERVIDOR PUBLICA,
. 10 DE FEBRERO DEL 2022 ALAS 15:45 UBICADO EN AvV.
PRESENTACION DE PROPUESTAS. .
HORAS PROLONGACION ALCALDE
#1855, EN EL EDIFICIO DEL
ARCHIVO HISTORICO.
EN EL AULA 4 DEL CENTRO
MUESTRAS FiSICAS DE LAs 15:15 DE CAPACITACION PARA EL
(ANTE “EL COMITE”) 10/02/2022 ALAS 15:45 SERVIDOR PUBLICA,
ADJUNTO AL SOBRE. HORAS UBICADO EN Av.

PROLONGACION ALCALDE

Jalis;_:o

COBIERND D
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#1855, EN EL EDIFICIO DEL
ARCHIVO HISTORICO
EN EL AULA 4 DEL CENTRO
DE CAPACITACION PARA EL
PRESENTACION Y APERTURA DE A PARTIR DE SERVIDOR PUBLICA,
10 DE FEBRERO DEL 2022 LAS 16:00 UBICADO EN AvV.
PROPUESTAS. .
HORAS PROLONGACION ALCALDE
#1855, EN EL EDIFICIO DEL
ARCHIVO HISTORICO.
DENTRO DE LOS 20 DiAS
NATURALES SIGUIENTES A
a LA FECHA DE PRESENTACION 3
“FALLO” O “RESOLUCION” DE A TRAVES DEL “SECG” 0
Y APERTURA DE A
LA CONVOCATORIA. CORREO ELECTRONICO.
PROPUESTAS, CONFORME
AL ARTICULO 65 FRACCION
11l DE LA LEY.

EL CONTENIDO DE LA CONVOCATORIA Y LAS BASES QUE NO ES MATERIA DE LA PRESENTE PRECISION ADMINISTRATIVA
QUEDA FIRME EN TODOS Y CADA UNO DE SUS ASPECTOS.

LA PRESENTE PRECISION ADMINISTRATIVA FORMA PARTE DE LA CONVOCATORIA Y LAS BASES POR LO QUE LOS
PARTICIPANTES EN EL PRESENTE PROCEDIMIENTO LAS DEBERAN DE TOMAR EN CUENTA Y CONSIDERARLA, INCLUSIVE, PARA
LA PRESENTACION DE SU PROPUESTA.
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